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Komm & koch mit der Bauerin: Nudelktiche - handgemacht & kreativ

Entdecken Sie die Vielfalt der Nudelherstellung - ob mit dem Nudelwalker oder einer Nudelmaschine. In unserem Kurs

kreieren Sie verschiedenste Nudelteige, von klassischen Ravioli und Tortellini mit ihren kdstlichen Fullungen bis hin zu

suRen Schokoladenudeln. Dieser Kurs ist ideal fur alle, die ihre Féahigkeiten in der Kunst des Nudelmachens erweitern

und in die kreative Welt der Nudelherstellung eintauchen méchten. Zusatzlich erlernen Sie die Pastagerichte mit

selbstgemachten Pestos und Sol3en zu perfektionieren.

Information

Kursdauer:

4 Einheiten

Kursbeitrag:

34,00 € Teilnahmebeitrag Kochkurse - Die
anfallenden Lebensmittelkosten werden beim

Kurstag bar einkassiert.

Fachbereich:

Gesundheit und Erndhrung

Zielgruppe:

Alle, die gerne kochen!

Mitzubringen:

- Kochschirze (wenn vorhanden)- Die
Lebensmittelkosten von ca. 15€ werden vor Ort

einkassiert

25.04.2026 09:00, Bruck an der Leitha

Ort
Beginn
Ende

Ortlichkeit

Information

Kursnummer
Trainer:in
Veranstalter

Termin 1

Bruck an der Leitha
25.04.2026 09:00
25.04.2026 13:00

BBK Bruck/Leitha-Schwechat, Raiffeisengurtel 27,

2460 Bruck an der Leitha

Angela Barnet, Tel 05 0259 40300,
angela.barnet@Ilk-noe.at
3-0091456

Andrea Ehrnhofer

LFI Niederdsterreich

25.04.2026, 09:00 - 13:00 Uhr
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Verfugbare Termine

24.04.2026 16:00, Bruck an der Leitha

Ort Bruck an der Leitha
Beginn 24.04.2026 16:00
Ende 24.04.2026 20:00

Ortlichkeit BBK Bruck/Leitha-Schwechat, Raiffeisengiirtel 27,
2460 Bruck an der Leitha

Information Angela Barnet, Tel 05 0259 40300,
angela.barnet@Ik-noe.at

Kursnummer 3-0091455

Trainer:in Andrea Ehrnhofer

Veranstalter  LFI Niederdsterreich

Termin 1 24.04.2026, 16:00 - 20:00 Uhr



