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Chutneys professionell hergestellt

Wir setzen Sie gerne auf die Interessentenliste, sie werden dann Uber aktuelle Termine fur diesen Kurs informiert.

In diesem Kurs lernen Sie die Grundlagen fir die professionelle Chutneyherstellung kennen:
» Mogliche Zutaten

* Haltbarkeit

» Kennzeichnung

« Kalkulation

 Praktische Zubereitung von Chutneys

 Verkostung mitgebrachter Produkte

Information Verfugbare Termine
Kursdauer: 8 Einheiten 01.01.2027 00:00,
Kursbeitrag: 75,00 € Teilnahmebeitrag gefordert Beginn 01.01.2027 00:00

138,00 € Teilnahmebeitrag ungefordert Ende 02.01.2027 00:00

Bildungsforderung LE 14-20 Information  Christine Haghofer, Tel 05 0259 26107,
Fachbereich: Direktvermarktung christine.haghofer@lk-noe.at
Zielgruppe: Direktvermarkterinnen von Chutneys Kursnummer 3-0078451
Mitzubringen: Bitte bringen Sie selbsthergestellte Chutneys zum Trainer:in Stefan Feichtegger

Kurs mit. Veranstalter  LFI Niederdsterreich
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