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Veredelung von Wildfleisch (speziell Hirsch) - Praxiskurs

Herstellung von Selch- und Grillwirstel, Stangenwurst, Leberkase, div. Raucher- und Poékelverfahren

Information Verfugbare Termine
Kursdauer: 8 Einheiten
Kursbeitrag: 70,00 € Teilnahmebeitrag gefordert

127,00 € Teilnahmebeitrag ungefordert
Bildungsforderung LE 14-20

Fachbereich: Direktvermarktung

Zielgruppe: Direktvermarkterinnen, Landwirtinnen

Mitzubringen: Hygienebekleidung

© 2025 - Ifi.at Ausdruck vom 02.05.2025



