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Konfitirenherstellung fir die Direktvermarktung

In diesem Seminar erlernen Sie, wie man qualitativ hochwertige Konfitiiren und Fruchtaufstriche fiir die
Direktvermarktung bereitet. Von der Auswabhl der Friichte Uiber die Verarbeitung und Herstellung bis hin zur Berechnung
der Trockensubstanz, Kennzeichnung, und Kalkulation. Praxisteil mit Konfitirenherstellung und -verkostung.

Information Verfugbare Termine

Kursdauer: 8 Einheiten

Kursbeitrag: 112,00 € Teilnahmebeitrag gefordert
319,00 € Teilnahmebeitrag ungefordert

Bildungsférderung LE 23-27

Fachbereich: Direktvermarktung

Zielgruppe: Direktvermarkter:innen von Konfitiiren und

Fruchtaufstrichen

Mitzubringen: Schirze
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