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Brotbacken fir die Direktvermarktung - Vollkornbrot und -geback

Sie moéchten Ihr Angebot mit Vollkornprodukten erweitern oder sich intensiver mit dieser Thematik beschaftigen? Im
Seminar erhalten Sie vom Profi fundiertes Fachwissen Uber: Erndhrungsphysiologische Bedeutung von Vollkornbrot,
Teigfuhrung, Sauerteig, Erkennen und Vermeiden von Brotfehlern, Rezepte fir Vollkornbrot und —geback, Durchfihrung
von Backversuchen, sensorische Verkostung mitgebrachter Vollkornbrote/-gebacke und konstruktives Feedback von
Fachexpertinnen und Kolleglnnen.

Information Verflgbare Termine
Kursdauer: 8 Einheiten
Kursbeitrag: 125,00 € Teilnehmerbeitrag geférdert

240,00 € Teilnehmerbeitrag ungefordert

Bildungsforderung LE 14-20

Fachbereich: Direktvermarktung

Zielgruppe: Brot-Direktvermarkterinnen

Mitzubringen: Selbst gebackenes Vollkornbrot und -geback

(sofern vorhanden)
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