Landliches
Fortbildungs
Institut

LFY

Niederdsterreich

Fischraucherkurs

Theorie und Praxis zum fachgerechten Vorbereiten und Rauchern von Forelle, Karpfen und Wels inklusive

fachgerechter Betdaubung und Schlachtung und mit anschlieBender Verkostung der Produkte.

Information

Kursdauer:

5 Einheiten

Kursbeitrag:

40,00 € Teilnahmebeitrag geférdert von Bund,
Landern und Europaischer Union durch den
Européischen Meeres-, Fischerei- und
Aquakulturfonds 2021-2027

Forderung EMFAF 21-27

Fachbereich:

Tierhaltung

Zielgruppe:

Fischverarbeiter:innen, Teichwirt:innen und

Interessierte

Verfugbare Termine
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