
Niederösterreich

Praxistag: Fach- und tiergerechtes Schlachten von Schafen und

Ziegen

Die Selbstversorgung mit hochwertigem Lamm- und Schaffleisch/Kitz- und Ziegenfleisch sowie die Direktvermarktung

werden für Schaf- und ZiegenhalterInnen immer bedeutender. Daher liefert dieser Kurs die theoretischen und

praktischen Grundlagen um die Tiere fach- und tiergerecht zu schlachten. Die TeilnehmerInnen erlernen grundlegendes

Wissen über den Schlachtvorgang, die Schlachthygiene, die Tierbeschau durch den Tierarzt und

Schlachtkörperklassifizierung.

Information

Kursdauer: 5 Einheiten

Kursbeitrag: 65,00 € Teilnahmebeitrag gefördert

130,00 € Teilnahmebeitrag ungefördert

Bildungsförderung LE 14-20

Fachbereich: Tierhaltung

Zielgruppe: Schaf- und/oder ZiegenhalterInnen

Mitzubringen: Voraussetzung: Interesse an der Verarbeitung

von Schaf-/Ziegen- bzw.

Lämmer-/Kitzschlachtkörpern

Anrechnung: 1 Stunde(n) für TGD Weiterbildung

Verfügbare Termine
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