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JAHRE LFY

50 Jahre LFI -

50 Jahre Bildungsarbeit

mit und fir Landwirtinnen und Menschen aus dem landlichen Raum.
Lassen wir einige unserer Kursbesucher zu Wort kommen!

’ )

,Unser Betrieb ist seit vielen

Jahren mit Begeisterung beim
Arbeitskreis-Mutterkuh dabei.
Wir sind ein Zuchtbetrieb, der sich
mit vom Aussterben bedrohten Rassen
beschéftigt. Fir uns ist der Arbeitskreis
sehr ansprechend, der Erfahrungsaustausch
mit den Berufskollegen ist toll, die
Betriebszweigauswertung ist fir uns sehr
wichtig und die fachliche Weiterbildung

rundet das gesamte Paket ab.”

Angela und Karl Steiner, Furth/Triesting

)

. ,Das LFI-Bildungsprogramm
bietet uns Bduerinnen und Bauern
sowie allen landwirtschaftlich
Interessierten unfassbar viele
Méglichkeiten, sich weiterzubilden. Ich selbst
nutze das Angebot gerade im Winter, wenn
es beruflich etwas ruhiger ist, sehr gerne.
Durch die Kurse entwickle ich mich fachlich
und auch persénlich enorm weiter und daraus
ergeben sich wiederum neue Chancen fir

unseren Betrieb.”

Lisa Zanker, Bruck/Leitha



)

.Mein Spruch: "Z'ruck zur Natur"
ist wunderbar zu verwirklichen

bei den Kursen vom LFI. Ich

habe wertvolle Lebensweisheiten,
besondere Menschen und das genaue

Hinschauen kennen gelernt!”

Irene Prammer, Kirchberg/Pielach

)

,lch habe mich entschieden,

beim Seminar ,Gut iibergeben”

teilzunehmen, weil eine
Betriebslibergabe ein Prozess von
vielen Jahren ist und das gegenseitige
Verstdandnis zwischen den Generationen das
Zusammenleben und Zusammenarbeiten
ungemein verbessert. Beim Seminar wurden
wir daran erinnert, dass kleine Worte wie
,Bitte” und ,Danke” schon GroBes bewirken
kénnen und dass Kommunikation immer

beidseitig ist.

Die generationeniibergreifenden
Diskussionen mit den anderen Teilnehmern
machten sehr deutlich, dass alle bauerlichen
Familien mit &hnlichen Herausforderungen
konfrontiert sind und dass man sich auch

untereinander unterstitzen kann.”

Lukas Hochwallner BSc, Bad Traunstein

)

10 .Im Rahmen der Bodenpraktiker-
Ausbildung bekommt man jede
Menge nttzliche und hilfreiche
Informationen, um seine Béden

optimal und bodenschonend bearbeiten zu
kénnen. Ein groBes Lob gilt den sachlichen
und kompetenten Vortragenden, welche sich
in diesem Fachgebiet wirklich ausgezeichnet
haben. Ebenso toll und hilfreich waren der
Austausch und die Gesprache mit anderen

Landwirtinnen! Ich wiirde diesen Kurs auf alle

Falle nochmals besuchen!”

Dominik Kohl, Médring

)

.Der BUS-Lehrgang war fir mich
ein , Uber den Tellerrand blicken
und den Horizont erweitern”. Bei
Hofbesuchen die Bandbreite vom
Selbstversorger im Krautergart'l bis zum
GroBbauern. Sich Zeit nehmen, am eigenen

Mindset und seinen Visionen zu arbeiten.”

Johannes Kollenhofer, Tattendorf



Dir. DI Elfriede Schaffer

Leiterin der Abteilung Bildung, Bauerinnen, Jugend
05025926001
= elfriede.schaffer@lk-noe.at

Ing. Reinhard Polsterer

LFI-Geschaftsfuihrer
L 05025926101
reinhard.polsterer@lk-noe.at

DI Carina Linauer

LFI-Bildungsmanagement
. 05025926105
% carinalinauer@lk-noe.at

DI Christine Haghofer

LFI-Bildungsmanagement
. 05025926107
= christine.haghofer@lk-noe.at

Dipl.-Pad. Ing. Irene Blasge

LFI-Bildungsmanagement
L 05025926108
™ irene.blasge@lk-noe.at

Dipl.-Pad. Ing. Michaela Wolfesberger

LFI-Bildungsmanagement
L 05025926110
=  michaela.wolfesberger@lk-noe.at

Theresa Resch, BEd

LFI-Bildungsmanagement
. 05025926106
% theresa.resch@lk-noe.at

DI Martin Zauner
LFI-Bildungsmanagement

. 05025926104
%  martin.zauner@lk-noe.at

Julia Neuwirth, BSc

LFI-Bildungsmanagement
L 05025926114
= julia.neuwirth@lk-noe.at

DI Julia Steiner

LFI-Bildungsmanagement
L 05025923115
= julia.steiner@lk-noe.at

DI Markus Zehetgruber

Betriebszweigauswertung Rindermast
L 05025923205
= markus.zehetgruber@lk-noe.at

Helmuth Raser, BSc

Beratungsteam Schweinehaltung NO
L 05025923214
% helmuth.raser@lk-noe.at

DI Josef Bandion

Beratungsteam Schweinehaltung NO
L 05025923212
josef.bandion@lk-noe.at

Alexander Schmid

Beratungsteam Schweinehaltung NO
¢ 05025923213
alexander.schmid@lk-noe.at

Ing. Thomas Kern, BA

Arbeitskreise Unternehmensfiihrung
L 05025925108
= thomas.kern@lk-noe.at



Jennifer Bieder

LFI-Sekretariat, Kursassistenz
L 05025926100
%  jennifer.bieder@lk-noe.at

Raphaela Bandion

LFI-Sekretariat, Kursassistenz
L 05025926102
®  raphaela.bandion@lk-noe.at

Anja Zochling

LFI-Sekretariat, Kursassistenz
. 05025926103
™ anja.zoechling@lk-noe.at

Petra Kerschner

LFI-Sekretariat, Kursassistenz
L 05025926119
%  petra.kerschner@lk-noe.at

Birgit Mayerhofer

LFI-Sekretariat, Kursassistenz
L 05025926111
i birgit.mayerhofer@lk-noe.at

Helga Friedrich

LFI-Sekretariat, Kursassistenz
L 05025926109
% helga.friedrich@lk-noe.at

© stock.adobe.com

Auskunft und Anmeldung

Die Anmeldestellen sind den jeweiligen Kursbeschreibungen zu ent-
nehmen. Auskiinfte erhalten Sie dort sowie im Sekretariat des LFI.

Fehlende Daten, aktuelle Termine

Sofern Terminangaben oder sonstige Daten fehlen, war zum Zeit-
punkt der Erstellung dieses Programms noch keine Konkretisie-
rung moglich. Die einzelnen Veranstaltungen werden im wéchent-
lichen Bildungsprogramm in der Bauernzeitung und im Internet
unter https://noe.lfi.at sowie www.landimpulse.at verdffentlicht
bzw. kdnnen telefonisch erfragt werden.

ISO-Zertifizierung =OCERT < =
Das LFI Niederdsterreich ist nach den Kriterien der ISO 9001:2015
zertifiziert und im Verzeichnis der OCERT-Qualititsanbieter gelis-
tet. Es ist uns ein Anliegen, unser Qualitdtsmanagementsystem
standig weiterzuentwickeln, um die Qualitdt unserer Dienstleis-
tung zu sichern.

LFI Kundenservice

Das Sekretariat des LFl erreichen Sie Mo-Do 08.00-16.00 Uhr und
Fr 08.00-12.00 Uhr.

Bitte beachten Sie bei Veranstaltungen in der LK St. Polten, dass ab
17.00 Uhr die Tiren abgesperrt werden. Erkundigen Sie sich daher
bitte bei Abendkursen beim jeweiligen Veranstalter {iber den Ein-
lass in die LK NO.

Unsere Adresse:

Landliches Fortbildungsinstitut in der Landwirtschaftskammer NO,
Wiener Straf3e 64, 3100 St. Polten

€. 05025926100, = Ifi@lk-noe.at

Landimpulse Kundenservice

Landimpulse erreichen Sie Mo-Fr 08.00-14.00 Uhr unter
T 02272 61157. Die Kontaktadressen der LFS sowie die Tage der
offenen Tir finden Sie auf Seite 118.



[and-
Impulse

Landimpulse als Landesverband der Absolvent-
Innen landwirtschaftlicher Fach- & Berufsschu-
len in NO hat das landwirtschaftliche Versuchs-
wesen und die Weiterbildung im lindlichen
Raum als zentrale Aufgaben.

Agrar- & Waldwerkstitten fiir Kinder

Outdoor-Erlebnisse fur Kindergarten und Schulen
zu Themen wie Landwirtschaft, Lebensmittel,
Klimaschutz oder Biodiversitat mit

ausgebildeten Rangerinnen.

i Kybeloin

www.kybeleum.at

Agrolnnovation

Feldversuche an 10 NO LFS, Umsetzung von
Versuchsergebnissen, nationale & internationale
Kooperationen, Vortrage & Feldtage.

. =
Versuchsergebnisse auf ﬂ -.
y - T
X
":..‘_.

landw. Versuchs- und Lehrfilme

www.lako.at |
auf www.agrovideos.at .bé '

ey

Motorsiagenkurse

Ein- und zweitagige Kurse fUr Motorsage oder
Freischneider mit unseren Spezialisten fur
sichere und effiziente Arbeit auch
in anspruchsvollen Situationen.

Innovation,
Weiterbildung &
Forschung

... im landlichen Raum

Dabei kommt der Nachhaltigkeit bei Produktion
und Konsum sowie der Ressourcenschonung im-
mer grofiere Bedeutung zu. Unsere Zielgruppen

sind sowohl KonsumentInnen als auch landwirt-
schaftliche Betriebe.

Trockensteinmauernschule Osterreich

Wir vermitteln das von der UNESCO als
immaterielles Kulturerbe anerkannte
Naturhandwerk in dreitagigen Praxiskursen
fUr Erwachsene oder in individuellen :
Workshops fur Schulklassen.

Imkerkurse

Grund- und Praxiskurse fur Neueinsteigerinnen
und Fachkurse an 13 NO Standorten.
Info: imker@neueinsteiger.at

Landimpulse NO | A-3430 Tulln | Frauentorgasse 72-76
Michaela Jank-Frey +43 (0)2272 611 57 | Rainer Vogler + 43 (0)676 59 57 626 | office@landimpulse.at

www.landimpulse.at

www.kybeleum.at

www.agrovideos.at



Webinare

Das Webinar ist ein Seminar, das zu einer bestimmten
Zeit online via Internet stattfindet. Der Unterschied
zu einem herkémmlichen Seminar ist jedoch, dass
man an diesem Seminar bequem von zu Hause aus
teilnehmen kann. Es erméglicht den Teilnehmerin-
nen und Teilnehmern nicht nur das bloBe Mitverfol-
gen des Vortrags/Seminars, sondern auch das akti-
ve Miteinbringen. Damit bieten Webinare eine tolle
Méglichkeit zur Weiterbildung, ohne aufwendige und
lange Fahrten auf sich nehmen zu miissen.

Onlineseminare (-Workshops)

Bei einem Onlineseminar (-Workshop) sind zusdtzlich
die Teilnehmenden untereinander auch sicht- und
hérbar. Die Teilnehmenden haben weiters die M6g-
lichkeit, sich in einer kleineren Gruppe in Onlinerdu-
men auszutauschen. Sie sind bei einem Onlinesemi-
nar daher aktiver in den Kurs eingebunden, als dies
bei einem Webinar der Fall ist.

Farminare®

Farminare® sind mobile Webinare, denn sie finden
quasi LIVE am Feld, am Hof, im Wald, ... statt. Bei Far-
minaren® ist daher immer ein Bezug zu einer prakti-
schen Anwendung gegeben und es werden konkrete
Demonstrationen (Maschinen, Tiere, Pflanzen udgl.)
in die Veranstaltung eingebunden.

Cookinare

Cookinare sind spezielle Onlineseminare, denn sie
finden quasi LIVE in der Kiiche statt. Bei Cookinaren
ist daher immer ein Bezug zu einer praktischen An-
wendung gegeben und die Teilnehmenden kénnen
in der eigenen Kiiche mitkochen. Die Trainerinnen
und Trainer/Seminarbduerinnen und Seminarbauern
bringen lhnen das Wissen direkt nach Hause.

7 ZUKUNFT
IST JETZT.

ONLINE

DIGITALES LERNEN

— Wann und wo Sie moégen!

Onlinekurse und LIVE-Veranstaltungen im
Internet
— die perfekte Ergédnzung zu den LFI-Kursangeboten!

Die modernen Technologien ermdglichen es, auch im Bereich
der Bildung neue Wege zu gehen. Sie kénnen zeit- und ortsun-
abhéngig Kurse absolvieren. Modernes Lernen, das Riicksicht
auf die betrieblichen Anforderungen und persdnlichen An-
spriiche im Berufsleben nimmt.

Onlinekurse

Mit Onlinekursen (E-Learnings) kdnnen die Teilnehmenden je-
derzeit im selbst gewdhlten AusmaB und Rhythmus den Kurs
am eigenen Computer bzw. Tablet absolvieren. Der grundle-
gende Umgang mit Maus und Tastatur wird vorausgesetzt.
Die mit Bild, Ton, Video, Anleitungen, Ubungen, Wissenscheck
und Checklisten gestalteten Kurse kdnnen jederzeit besucht
werden.

Das LFI bietet Onlinekurse in folgenden
Themenbereichen an:

Bauen, Energie und Technik
Direktvermarktung

EDV und Informationstechnologie
Pflanzenbau

Tierhaltung

Umwelt und Biolandbau

Forst- und Holzwirtschaft
Almwirtschaft
Unternehmensfiihrung

vVVvVVvVvVVvVvYVvyYVYyYy

Auch Weiterbildungsverpflichtungen wie TGD, Pflanzen-
schutz-Sachkunde, OPUL 2023 etc. kénnen von zu Hause aus
absolviert werden!

N&here Informationen E E
Ifi.at/digitaleslernen L

EiTing

GEMEINSAM DIE
ZUKUNFT FORMEN.



UNTERNEHMENSFUHRUNG

UNTERNEHMENS-
FUHRUNG

BETRIEBSWIRTSCHAFT
UND INNOVATIONEN

ARBEITSKREIS
UNTERNEHMENSFUHRUNG

Erfolgreiche Betriebsflihrerinnen und Be-
triebsfihrer kennen die Leistungsdaten
ihrer Tiere, die Hektarertrdge und den ak-
tuellen Holzpreis. Zusétzlich beschéaftigen
sie sich intensiv mit ihren betrieblichen und
privaten Finanzen. Die Arbeitskreise Un-
ternehmensfiihrung bieten Betrieben aller
Produktionsbereiche eine wertvolle Un-
terstlitzung, um betriebliche Geldflisse zu
erfassen und auszuwerten. Landwirtinnen
und Landwirte sind mehr denn je als Unter-
nehmerinnen bzw. Unternehmer gefordert!

Wichtige Fragen, die sich Betriebsleiterin-

nen und Betriebsleiter stellen sollten:

«  Welches Haushaltseinkommen wird
erwirtschaftet?

»  Welche Betriebszweige haben wie viel
zum Einkommen beigetragen?

»  Wie hoch ist der jahrliche Privatver-
brauch?

« Reicht das Haushaltseinkommen aus,
um den Verbrauch abzudecken?

- Wie hat sich das Eigenkapital in den
letzten Jahren entwickelt?

+  Wie entwickelt sich die Zahlungsfa-
higkeit?

Der Arbeitskreis Unternehmensfiihrung
unterstitzt die Betriebe mit Weiterbildung,
Datenaufzeichnung,  Kennzahlenauswer-
tung sowie Fachberatung.

Zielgruppe: zukunftsorientierte Landwir-
tinnen mit Interesse an einer computerun-
terstlitzten Buchfiihrung; Betriebe, die fiir
den ,Grlnen Bericht” Buch fiihren

4 Ing. Thomas Kern, Ing. Robert Hollerer
+ 75€Mitgliedsbeitrag pro Jahr (geférdert)

Denk Neu -
Innovative Ideen fiir meinen Hof

Im Fokus dieses Seminars steht die betriebli-
che Weiterentwicklung durch die Umsetzung
neuer und innovativer Vorhaben. Die Teil-
nehmerlnnen analysieren ihre derzeitige be-
triebliche und personliche Situation, danach
werden gemeinsam mit den anderen Teil-
nehmerlinnen Ideen fiir den Betrieb gesam-
melt, bewertet und ausgearbeitet. Auf krea-
tivem Wege wird vermittelt, in andere Rollen
zu schliipfen und den Betrieb aus anderen
Blickwinkeln zu betrachten. Im Seminar wird
kein fertiges Konzept zur Umsetzung einer
Idee erarbeitet! Ziel ist es, die Ist-Situation zu
analysieren und davon mogliche Schritte zur
Weiterentwicklung abzuleiten.
Zielgruppe: Landwirtinnen, die auf der Su-
che nach neuen Ideen fiir ihren Betrieb sind
4 Johanna Mostbdock,

Ing. Sandra Preisinger
4+ 25 € gefordert, 90 € ungeférdert

» 3-0078475
© Mi.30.11.2022; 09:00-16:30 Uhr
9 St.Polten, LKNO

» 3-0078476
© Mi. 18.01.2023; 09:00-16:30 Uhr
9 St.Polten, LKNO

Anmeldung: [k-projekt, T 05 0259 42302

bis 1 Woche vor Kursbeginn

Neu-/Quereinstieg in die Land-
wirtschaft — worauf ist zu achten?

In diesem Tagesseminar werden betriebs-
wirtschaftliche und rechtliche Grundlagen fir
Neu- und Quereinsteigerinnen in die Land-
wirtschaft erldutert. Im Seminar erhalten Sie
insbesondere einen Uberblick tiber die Be-
triebsgrindung inkl. Fordermdglichkeiten,
die Abgrenzung zwischen Landwirtschaft
und Gewerbe, die Voraussetzungen fir eine
Bauflihrung im Griinland und die Erfordernis-
se im Grundverkehr. Dartiber hinaus werden
wichtige betriebswirtschaftliche Kennzahlen
und der Weg zur Ermittlung dieser erlautert.

— 10 ——

Es sind jedoch nicht nur ,Neueinsteigerinnen”

in die Landwirtschaft herzlich eingeladen.

Auch potenzielle Hofnachfolgerlnnen kénnen

bereits Gelerntes auffrischen und erfahren Ak-

tuelles zu Investitionsférderung und Existenz-

griindungsbeihilfe.

Zielgruppe: Einsteigerinnen in die Landwirt-

schaft

4 Markus Bohm BSc, Mag. Alfred Kalkus

+ 35 € pro Person, 20 € fiir jede weitere
Person eines Betriebes

» 3-0078119
© Mi.23.11.2022; 09:00-16:00 Uhr
9 LK-Technik Mold

» 3-0078120

© Mi. 12.04.2023; 09:00-16:00 Uhr

9 St.Pélten, LKNO

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25000

bis 1 Woche vor Kursbeginn

Gut iiberlegt investieren

Das Seminar behandelt das Thema betrieb-
liche Investitionen. So erfahren Sie, welche
betrieblichen Kennzahlen im Vorfeld wichtig
sind, welche aktuellen Fordermdglichkeiten
zur Verfligung stehen und wie man Investiti-
onen auf ihre Wirtschaftlichkeit beurteilt. Mit-
tels Leitfaden wird die durchdachte Planung
einer Investition erldutert und auf mogliche
Risiken hingewiesen.

Zielgruppe: Landwirtinnen, die ihren Betrieb
weiterentwickeln wollen

L Ing. Thomas Kern

4+ 20 € pro Betrieb geférdert,

40 € ungefordert

» 3-0078112

© Di. 13.12.2022; 09:00-12:00 Uhr

¢ BBKWiener Neustadt
Anmeldung: BBK Wiener Neustadt,
T 05 0259 42000 bis 06.12.2022

» 3-0078113

© Mi. 14.12.2022; 09:00-12:00 Uhr

9 BBKMelk
Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100
bis 07.12.2022

» 3-0078116

© Di. 17.01.2023; 09:00-12:00 Uhr

9 BBKKorneuburg
Anmeldung: BBK Korneuburg,
T 050259 40800 bis 10.01.2023

» 3-0078115

© Mi. 18.01.2023; 09:00-12:00 Uhr

9 BBKZwettl

Anmeldung: BBK Zwettl, T 05 0259 42100
bis 11.01.2023




uuuuuu

Mein Betriebskonzept

Onlinekurs

In diesem Onlinekurs lernen Sie Schritt flr
Schritt die Inhalte des Betriebskonzeptes
kennen und wie Sie die Daten Ihres Betriebes
in die Eingabemaske des elektronischen Be-
triebskonzepts einfligen kénnen. Die Daten
fur die Kalkulation des Ausgangsjahres fir
das Betriebskonzept sowie der beschreiben-
de Teil (Ziele und Strategien) fir den Betrieb
sind weitgehend von den Landwirtlnnen
selbst zu erfassen. Der Onlinekurs zeigt Ihnen
auf, was bei der Eingabe der allgemeinen
Grunddaten zu beachten ist.

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern, die vor
konkreten Investitionen stehen, die ein Be-
triebskonzept aufgrund der Vorgaben der LE
14-20 erstellen wollen und klare Vorstellun-
gen Uber Ziele, Strategien und das geplante
Projekt haben; Antragstellerinnen fir Exis-
tenzgriindungsbeihilfen

4+ 20 € pro Person

Dauer: 2 UE

Nach Anmeldung erhalten Sie lhre person-
lichen Zugangsdaten fiir die Lernplattform
eLFl. Der Kurs ist 1 Jahr ab Ubermittlung
der Zugangsdaten flr Sie freigeschaltet und
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden.
Nach Absolvierung kénnen Sie lhren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

Webinar: Arbeitsorganisation in
der Rinderhaltung

Die Arbeit gut zu organisieren und die Zeit kon-
sequent zu nutzen - das sind Voraussetzungen
fur die wirtschaftliche Produktion auf dem zu-
kunftsorientierten Betrieb mit Tierhaltung. Dabei
ist das auf den Betrieb abgestimmte Arbeits- und
Zeitmanagement nicht nur mitentscheidend fur
den wirtschaftlichen Erfolg, sondern auch fir die
Lebensqualitdt der Bauerinnen und Bauern. Im
Webinar werden der Wert des Produktionsfak-
tors Arbeit, Moglichkeiten der Arbeitsorganisati-
on und -planung und auch konkrete Losungen
zur Arbeitszeiteinsparung besprochen.
Zielgruppe: Rinderhalterinnen
Mitzubringen: Computer, Laptop oder Tab-
let; Breitbandinternet; Headset bzw. Kopfhorer
A DI Gerald Biedermann, Dr. Marco Horn

+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0078740

© Di.06.12.2022; 19:30-22:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25000
bis 29.11.2022

Webinar: Pachtpreiskalkulation
mit den interaktiven Deckungs-
beitrdgen

Die Hohe der wirtschaftlich tragbaren Pacht-
leistungen hdangt vom erzielbaren Gesamtde-
ckungsbeitrag der Fruchtfolge ab. Mit Hilfe der
erweiterten interaktiven Deckungsbeitrage
lassen sich Fruchtfolgen betriebswirtschaft-
lich analysieren und entsprechende Entschei-

dungen ableiten - neben der Wirtschaftlich-
keit verschiedener Kulturen ldsst sich auch die
vertrdgliche Pachthdhe eruieren. Im Webinar
werden die Teilnehmerinnen entsprechend
befahigt, ihre eigenen Deckungsbeitrage zu
errechnen und darauf aufbauend fundierte
Betriebsentscheidungen zu treffen.
Zielgruppe: Ackerbduerinnen und Acker-
bauern

4 DI Gerald Biedermann

+ 20 € gefordert, 40 € ungeférdert

» 3-0078735
® Mi.30.11.2022; 09:00-11:30 Uhr
9 LFI-Online Seminarraum

» 3-0078737
© Mi. 08.02.2023; 09:00-11:30 Uhr
9 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25000

bis 1 Woche vor Kursbeginn

Alternativen im Griinland -
was passt fiir uns?

In diesem Halbtagesseminar sollen mogliche
Potenziale, die ein Griinlandbetrieb abseits
der Milchviehhaltung hat, erarbeitet werden.
Dabei werden Wege sowohl im persénlichen
als auch betrieblichen Bereich aufgezeigt,
um den passenden Betriebszweig zu finden.
Durch die Vermittlung des "Werkzeuges"
dazu soll die Betriebsleitung selber das pas-
sende zukinftige Betriebsstandbein finden.
Das Seminar ist vorrangig fiir Betriebe in den
benachteiligten Gebieten vorgesehen.
Zielgruppe: Griinlandbetriebe, die abseits
der Milchviehhaltung die betrieblichen Res-
sourcen erfolgreich nutzen wollen

4 Ing. Robert Hollerer

4+ 15 € pro Betrieb geférdert,

30 € ungefordert
» 3-0078356
© Fr.27.01.2023; 09:00-12:00 Uhr
¢ Thaya, GH Haidl
Anmeldung: BBK Waidhofen/Thaya,
T 05 0259 41800 bis 20.01.2023
» 3-0078101
® Mi. 15.03.2023; 09:00-12:00 Uhr
9 Rainfeld, GH Engl
Anmeldung: BBK Lilienfeld,
T 05 0259 41000 bis 26.01.2023
> 3-0078943
© Do. 20.04.2023; 09:00-12:00 Uhr
¢ Petersbaumgarten, GH Pichler

Anmeldung: BBK Neunkirchen,
T 05 0259 241400 bis 13.04.2023

Webinar: Getreide-Lagerung und
Vermarktung

Beim Getreideverkauf reichen die Moglich-
keiten von der klassischen Pool-Vermarktung
Uber die Lohnlagerung beim Handelspart-
ner bis zur Eigenlagerung mit dem spéteren
Verkauf ab Hof. Zudem gibt es zahlreiche

11 —

Modelle zur Preisabsicherung. Im Zuge des
Webinars soll ein Uberblick gegeben und die
Wirtschaftlichkeit verschiedener Vermark-
tungs- und Lagerungsalternativen auf Basis
der letzten Jahre analysiert werden. Sie kdn-
nen abschatzen, welche Vermarktungsmaog-
lichkeiten fir Sie interessant sind und wo
Vorteile und Risken liegen.
Zielgruppe: Landwirtinnen mit Getreideanbau
4 DI Martin Schildbéck,

DI Gerald Biedermann
4+ 20 € pro Betrieb gefordert,

40 € ungefordert

» 3-0078738
© Fr.02.12.2022; 09:00-11:30 Uhr
9 LFI-Online Seminarraum

» 3-0078739
©® Mi.01.03.2023; 09:00-11:30 Uhr
9 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25000

bis 1 Woche vor Kursbeginn

Onlineseminar:
Mein Betrieb im Internet

Website ansprechend gestalten

Ihr Webauftritt ist die digitale Visitenkarte lhres
Unternehmens. Doch ist dieser zeitgemaf3?
Werden lhre Produkte und Dienstleistungen
effektiv prasentiert? Dieses Seminar bringt
Sie auf den aktuellen Stand und bietet lhnen
einen guten Einstieg fur die professionelle
Websitenutzung. Die Technik entwickelt sich
permanent weiter, deswegen ist das Wissen
Uiber wirksame MalRnahmen ein entscheiden-
der Vorteil im Wettstreit um die beste Position.
Zielgruppe: Landwirtinnen, die sich die EDV fir
ihre Betriebsfiihrung zu Nutze machen wollen
4 Ing. Thomas Kern

4+ 25 € gefordert, 50 € ungeférdert

» 3-0078293
© Termin auf Anfrage
Dauer: 4 UE

9 LFI-Online Seminarraum
©® LKNO,T05025925120

Preisabsicherung am
Getreide- und Olsaatenmarkt

Im Rahmen des Seminars/Webinars werden
den Teilnehmerlnnen unterschiedliche Ver-
marktungsmaoglichkeiten bzw. -trends fir
Marktfriichte nahergebracht. Anhand von
praktischen Beispielen werden die Vor- und
Nachteile der Preisabsicherung erklart und
Absicherungsstrategien am  simulierten
Preisverlauf bzw. Bérsen- und Marktinforma-
tion im Internet vorgestellt.

Zielgruppe: Landwirtinnen, die diese Mog-
lichkeit der Preisabsicherung kennen lernen
mochten

4 DI Martin Schildbock

4+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

Termine und Orte auf Anfrage
® LKNO, T05025925120

UNTERNEHMENSFUHRUNG



UNTERNEHMENSFUHRUNG

BETRIEBSPLANUNG

Einkommensermittlung

Pauschale 120 Euro,

BW-Berater der BBK oder

Gerald Biedermann, T 05 0259 25104

Sanierungsberatung
Pauschale 180 Euro,
Martin Heigl, T 05 0259 25106

Betriebskonzept
Pauschale 180/240 Euro,
BW-Berater der BBK

Erbhoffeststellung
Pauschale 120/240 Euro,
Martin Heigl, T 05 0259 25106

Betriebsplanung

Pauschale 210 Euro,

BW-Berater der BBK oder

Gerald Biedermann, T 05 0259 25104

Betriebswirtschaftliche Kalkulationen
Stunde 30 Euro,
Gerald Biedermann, T 05 0259 25104

Innovationen
kostenfrei,
Johanna Mostbock, T 05 0259 42302

Innovationen Projektbegleitung
Stunde 42 Euro,
Johanna Mostbdck, T 05 0259 42302

Betriebswirtschaft

kostenfrei,

BW-Berater der BBK oder

Gerald Biedermann, T 05 0259 25104

BETRIEBSFUHRUNG,
AUFZEICHNUNGEN

Gesamtbetriebliche Aufzeichnungen
kostenfrei,
Martin Heigl, T 05 0259 25106

Kredit-Check
Stunde 150 Euro,
Martin Karner, T 05 0259 21000

Arbeitskreis Unternehmensfiihrung
Jahresbeitrag 75 Euro,
Thomas Kern, T 05 0259 25108

Markt und Preise
kostenfrei,
Marianne Priplata-Hackl, T 05 0259 25111

FGintid  Mit Beratung zum Erfolg
e [bn L Beratung

BEWERTUNG,
ENTSCHADIGUNG

Schadensbewertung und
Wertermittlung Landwirtschaft
Stunde 60 Euro, Kammersekretare,
Florian Etz, T 05 0259 25103

Bewertung und Entschadigung
Landwirtschaft

kostenfrei,

Kammersekretdre oder

Florian Etz, T 05 0259 25103

FORDERUNG

Beratung zur Investitionsforderung,
Existenzgriindungsbeihilfe, Konsoli-
dierung und Diversifizierung
kostenfrei,

BW-Berater der BBK

Beratung zur Abrechnung der Investi-
tionsforderung

Pauschale bis 10 Rechnungen: 50 Euro,
dartber hinaus fur jede weitere Rg. 1,50
Euro

zusétzlich fir Rechnungsaufstellung: bis
10 Rg. 10 Euro, fiir jede weitere Rg. 1 Euro
BW-Berater der BBK

Beratung zur Abrechnung nationaler
Forderung Bund und Land

Pauschale bis 5 Rechnungen: 20 Euro, 6
- 20 Rg.: 30 Euro, mehr als 20 Rg.: 40 Euro
BW Berater der BBK

Allgemeine Grundberatung zu natio-
nalen Forderungen Bund und Land
kostenfrei,

BW-Berater der BBK

Allgemeine Grundberatung Investiti-
onsforderung, Existenzgriindungsbei-
hilfe, Konsolidierung und Diversifizie-
rung

kostenfrei,

BW-Berater der BBK oder

Bohm Markus, T 05 0259 25123

INVEKOS-Beratung
kostenfrei,
Andreas Schlager, T 05 0259 29401

AUFZEICHNUNG UND
BUCHFUHRUNG

Erfolg durch
gesamtbetriebliche
Aufzeichnungen

Wie viel verdiene ich pro Jahr in der Land-
und Forstwirtschaft? Welche Betriebszwei-
ge laufen gut? Wie viel wird jahrlich privat
verbraucht? Welches Kreditvolumen kann
ich bewaéltigen? Diese und weitere zentrale
Fragen konnen Sie mit Hilfe der Buchfiih-
rung beantworten und somit die richtigen
Weichen fur Ihren Betrieb stellen. Im Semi-
nar erlernen Sie die Grundlagen der Buch-
fihrung, erforderliche Schritte beim Auf-
zeichnen, Gewinnermittlungsarten in der
Landwirtschaft und ben die Bedienung
der Buchfiihrungssoftware sowie die Inter-
pretation des eigenen Jahresabschlusses.
Vorkenntnisse sind dafiir nicht notwendig.
Zusatzlich runden zwei Beratungen am
Betrieb das Seminar ab, um Sie optimal
von der Inventur bis zum Jahreswechsel
zu begleiten. Dieses Seminar ist geeignet
fur Betriebsfuhrerlnnen, welche in den Ar-
beitskreis Unternehmensfiihrung (wieder)
einsteigen wollen bzw. allgemein daran
interessiert sind.
Zielgruppe: Landwirtinnen, die gesamt-
betriebliche Aufzeichnungen mittels EDV-
Software durchfiihren wollen bzw. Neu- u.
Wiedereinsteigerlnnen in den Arbeitskreis
Unternehmensfiihrung
4 Ing. Thomas Kern,

Ing. Robert Hollerer
4+ 130 € pro Betrieb geférdert (Paketpreis),

650 € pro Person ungefordert (Paketpreis),

60 € pro Betrieb gefordert (Modul 1)

» 3-0077771

© Startveranstaltung: Mi. 30.11.2022;
09:00-16:30 Uhr

9 BBK Ganserndorf

» 3-0078386

© Startveranstaltung: Do. 01.12.2022;
09:00-16:30 Uhr

9 LFS GieBhiibl

» 3-0077823

© Startveranstaltung: Fr.02.12.2022;
09:00-16:30 Uhr

9 BBKZwettl

» 3-0077826

© Startveranstaltung:Mo.05.12.2022;
09:00-16:30 Uhr

¢ BBKBaden und Méddling

» 3-0077829

© Startveranstaltung: Mi. 07.12.2022;
08:30-16:00 Uhr

9 BBKSt. Polten

» 3-0077832

© Startveranstaltung:Mo.12.12.2022;
09:00-16:30 Uhr

9 BBKHollabrunn



» 3-0077769
Webinar

® Mo.12.12,, Di. 13.12. undMo0.19.12.2022;
19:00-21:30 Uhr

9 LFI Online-Seminarraum

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25120

bis 1 Woche vor Kursbeginn

Einnahmen-Ausgaben-Rechnung
leicht gemacht

Programmschulung
Bei dieser Programmschulung zum Auf-
zeichnungsprogramm LBG-Business Agrar
werden unter anderem die allgemeinen Pro-
grammfunktionen, eine korrekte Betriebs-
anlage, das Verbuchen von Geschaftsfallen
sowie die Mdglichkeit des Bankimports von
Kontobewegungen aufgezeigt. Die Teilneh-
merlnnen haben dabei die Méglichkeit, mit
Hilfe eines Schulungszugangs die einzelnen
Schritte im Programm unmittelbar auch
umzusetzen. Der Fokus liegt dabei beson-
ders auf der Erfilllung der Vorgaben zum
Aufzeichnungsbonus im Rahmen der Erst-
niederlassung.
Zielgruppe: Betriebe, die elektronisch eine
Einnahmen-Ausgaben-Rechnung durchfiih-
ren wollen, sehr gut geeignet fiir Betriebslei-
terlnnen, die den Junglibernehmerbonus be-
antragt haben sowie fiir jene, die Interesse an
gesamtbetrieblichen Aufzeichnungen haben
4 Ing.Robert Hollerer
4+ 20 € pro Betrieb gefordert,

40 € ungefordert

» 3-0078097
Webinar
® Mi.05.04.2023; 18:00-22:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25120
bis 29.03.2023

» 3-0078093

Prasenzkurs
©® Mo. 17.04.2023; 08:00-13:00 Uhr

9 LK-Technik Mold
Anmeldung: BBK Horn,
T 05 0259 40700 bis 10.04.2023
» 3-0078094

Prasenzkurs
©® Mi. 10.05.2023; 08:00-13:00 Uhr

¢ BBKAmstetten
Anmeldung: BBK Amstetten,
T 05 0259 40100 bis 03.05.2023
» 3-0078098

Webinar
© Di.30.05.2023; 18:00-22:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25120
bis 23.05.2023

» 3-0079042

Prasenzkurs
® Do.01.06.2023; 08:00-13:00 Uhr
Petersbaumgarten, GH Pichler
Anmeldung: BBK Neunkirchen,
T 05 0259 41400 bis 25.05.2023

©

» 3-0078099
Webinar

® Mi. 21.06.2023; 08:00-12:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25120
bis 14.06.2023

Webinar: ,,LBG Business” -
die Software fiir Buchhaltung
und Jahresabschluss

Erfahren Sie in praxisnahen Webina-
ren, wie Sie ,LBG Business” bestmég-
LBG lich in lhrem Betrieb nutzen, damit
Ihnen mehr Zeit fir lhre eigentlichen Aufga-
ben bleibt. Buchungen, UVA, Bilanz, GuV,
Cashflow, Offene-Posten-Verwaltung, be-
triebswirtschaftliche Auswertungen und vie-
les mehr. Spezial-Webinare fiir den erfolgrei-
chen Jahresabschluss;  Schritt-fur-Schritt
Erlduterungen mit hilfreichen Tipps - fiir Ein-
steigerinnen und Fortgeschrittene. Gerne
auch zum Kennenlernen von ,LBG Business”.
Zielgruppe: Landwirtinnen, Vereine, Direkt-
vermarkterinnen, Wein-, Obst-, Acker-, Gar-
tenbau
Dauer: 1 UE
Online-Seminarraum
Anmeldung: www.Ibg.at/webinare,
T 050 654

Alternativen zur Pauschalierung

Ein Vorteil fiir meinen Betrieb?
In einem Halbtagesseminar werden die An-
derungen zur Pauschalierungsverordnung,
zur Buchhaltungspflicht und zur SVS-Option
besprochen, mit den Schwerpunkten Voll-
pauschalierung, Teilpauschalierung, Ein-
nahmen-Ausgaben-Rechnung sowie einem
moglichen Wegfall der Buchhaltungsver-
pflichtung. Es werden sowohl die Grundla-
gen und Aufzeichnungsverpflichtungen als
auch der Wechsel innerhalb der vier Gewinn-
ermittlungsarten erdrtert. Dabei geht es um
Grenzen, Einkommensermittlung, Aufzeich-
nungsverpflichtung und Basisinformationen
zur SVS-Option. Damit soll eine Entschei-
dungsgrundlage zur passenden Gewinner-
mittlung, zum Einstieg in die SVS-Option
oder auch in die Regelbesteuerung dargelegt
werden.
Zielgruppe: Betriebe, bei denen aufgrund
der Anderungen bei der Buchhaltungspflicht
und der Pauschalierungsverordnung eine
Anderung der Gewinnermittlung zulassig
ist; Betriebe, bei denen aufgrund der ver-
anderten Rahmenbedingungen zur Sozial-
versicherungsoption ein Ausstieg aus dem
pauschalen System der Beitragsberechnung
interessant erscheint
L Ing.Robert Hollerer
+ 25 € pro Betrieb gefordert,

50 € ungefordert

3-0077847

Do. 01.12.2022; 08:00-12:00 Uhr
Vitis, GH Pichler

Anmeldung: BBK Zwettl,

T 05 0259 42100 bis 24.11.2022

<@V
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3-0077848

Do. 15.12.2022; 08:00-12:00 Uhr

Petersbaumgarten, GH Pichler
Anmeldung: BBK Neunkirchen,

T 05 0259 41400 bis 08.12.2022

©<QYV

3-0077849

Do. 12.01.2023; 08:30-12:30 Uhr
Wolfsbach, GH Karan
Anmeldung: BBK Amstetten,

T 05025940100 bis 05.01.2023

©<QYV

3-0077851

Fr.13.01.2023; 08:00-12:00 Uhr

BBK Zwettl

Anmeldung: BBK Zwettl, T 05 0259 42100
bis 06.01.2023

©<QYV

Webinar: Alternativen zur
Pauschalierung

Ein Vorteil fiir meinen Betrieb?

An zwei Abendterminen werden die Ande-
rungen zur Pauschalierungsverordnung,
zur Buchhaltungspflicht und zur SVS-Op-
tion besprochen, mit den Schwerpunkten
Vollpauschalierung,  Teilpauschalierung,
Einnahmen-Ausgaben-Rechnung sowie
einem moglichen Wegfall der Buchhal-
tungsverpflichtung. Es werden sowohl
die Grundlagen und Aufzeichnungsver-
pflichtungen als auch der Wechsel inner-
halb der vier Gewinnermittlungsarten
erortert. Hierbei geht es um Grenzen,
Einkommensermittlung, Basisinformatio-
nen zur SVS-Option und auch Betriebstei-
lungen sowie die Auswirkungen auf die
Einkommensteuer. Damit soll eine Ent-
scheidungsgrundlagezurpassendenGewinn-
ermittlung, zum Einstieg in die SVS-Option
oder auch in die Regelbesteuerung darge-
legt werden.

Zielgruppe: Betriebe, bei denen aufgrund
der Anderungen bei der Buchhaltungspflicht
und der Pauschalierungsverordnung eine
Anderung der Gewinnermittlung zulissig
ist; Betriebe, bei denen aufgrund der ver-
anderten Rahmenbedingungen zur Sozial-
versicherungsoption ein Ausstieg aus dem
pauschalen System der Beitragsberechnung
interessant erscheint

L Ing. Robert Hollerer

+ 25 € gefordert, 50 € ungeférdert

» 3-0077854

© Do.26.01.und Fr.27.01.2023;
19:00-21:30 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25120
bis 19.01.2023

UNTERNEHMENSFUHRUNG



UNTERNEHMENSFUHRUNG

Aufzeichnungsbonus /
Einnahmen-Ausgaben-Rechnung

In diesem Seminar werden die wesentli-
chen Inhalte zur Erfullung der Vorgaben
zum Aufzeichnungsbonus im Rahmen der
Erstniederlassung vermittelt. Diese umfas-
sen die Grundlagen zu einer Einnahmen-
Ausgaben-Rechnung - was féllt unter
betriebliche Einnahmen bzw. Ausgaben?;
Abgrenzung zu Privat, Erstellung eines An-
lageverzeichnisses sowie Ermittlung der
erforderlichen Kennzahlen inkl. Kennzah-
lenblatt.

Zielgruppe: Betriebe, die eine Einnahmen-
Ausgaben-Rechnung durchfiihren wollen;
besonders gut geeignet fiir Betriebsleiterin-
nen, die den Junglibernehmerbonus im Rah-
men der Existenzgriindung beantragt haben
4 Ing.Robert Hollerer

+ 15 € pro Betrieb gefordert,

30 € ungefordert
» 3-0078079
Prasenzkurs
© Do. 23.03.2023; 18:00-22:00 Uhr
9 Wolfsbach, GH Karan
Anmeldung: BBK Amstetten,
T 05 0259 40100 bis 16.03.2023
» 3-0078088

Webinar
© Do. 06.04.2023; 18:00-22:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25100
bis 30.03.2023

» 3-0078082

Prasenzkurs
© Do. 13.04.2023; 09:00-13:00 Uhr

9 BBKWaidhofen/Ybbs
Anmeldung: BBK Waidhofen/Ybbs,
T 050259 41900 bis 06.04.2023

» 3-0078084

Prasenzkurs
© Fr.14.04.2023; 08:00-12:00 Uhr

9 BBKZwettl
Anmeldung: BBK Zwettl, T 05025942100
bis 07.04.2023

» 3-0078081

Prasenzkurs
© Fr.21.04.2023; 08:00-12:00 Uhr

9 BBKHollabrunn
Anmeldung: BBK Hollabrunn,
T 05 0259 40600 bis 14.04.2023
» 3-0078083

Prasenzkurs
© Do.04.05.2023; 08:00-12:00 Uhr

9 Petersbaumgarten, GH Pichler
Anmeldung: BBK Neunkirchen,
T 05 0259 41400 bis 27.04.2023
» 3-0078089

Webinar
® Mo. 08.05.2023; 08:00-12:00 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25100
bis 01.05.2023

©

» 3-0078090
Webinar

© Mi. 24.05.2023; 18:00-22:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25100
bis 17.05.2023

» 3-0078091
Webinar

© Do. 08.06.2023; 08:00-12:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25100
bis 01.06.2023

Buchhaltung - was nun?
Eine Bilanzanalyse

Im Rahmen dieses Seminars sollen die F&-
higkeiten vermittelt werden, den eigenen
Buchhaltungsabschluss, sowohl steuerlich
als auch betriebswirtschaftlich, zu analy-
sieren. Dabei sollen Bilanzkennzahlen er-
mittelt und interpretiert werden, um diese
optimal in die Betriebsfihrung einflieBen
lassen zu kénnen. Jeder Teilnehmer/jede
Teilnehmerin errechnet auf Basis seines/ih-
res eigenen Jahresabschlusses die wesent-
lichen Kennzahlen des Betriebes. In dieser
Prasenzveranstaltung ist eine individuelle
Unterstlitzung der Teilnehmerlnnen durch
den Vortragenden moglich.
Zielgruppe: Betriebsleiterinnen, die mehr
aus ihrer Buchhaltung herausholen und die
Bilanzanalyse zur Betriebsfiihrung nutzen
wollen
Mitzubringen: Jahresabschluss, Taschen-
rechner
Voraussetzung: betriebswirtschaftliche
oder steuerliche Buchfiihrung am eigenen
Betrieb
4 Ing. Robert Hollerer
4+ 25 € pro Betrieb gefordert,

50 € ungefordert

3-0078103

Do. 02.03.2023; 09:00-12:00 Uhr
BBK Wiener Neustadt
Anmeldung: BBK Wiener Neustadt,
T 050259 42000 bis 23.02.2023

©cQ v

3-0078105

Do. 30.03.2023; 09:00-12:00 Uhr
LK-Technik Mold
Anmeldung: BBK Horn,

T 050259 40700 bis 23.03.2023

<@V

3-0078107

Di. 02.05.2023; 09:00-12:00 Uhr

BBK Melk

Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100
bis 25.04.2023

<@V

3-0078106

Mi. 03.05.2023; 09:00-12:00 Uhr
BBK Korneuburg
Anmeldung: BBK Korneuburg,
T 05 0259 40800 bis 26.04.2023

<@V

Webinar:
Buchhaltung - was nun?
Eine Bilanzanalyse

Im Rahmen dieses Webinars werden die Be-
rechnungsschritte einer Bilanzanalyse aufge-
zeigt und wie die Kennzahlen daraus inter-
pretiert werden kdnnen.

Zielgruppe: Betriebsleiterinnen, die mehr
aus ihrer Buchhaltung herausholen und die
Bilanzanalyse zur Betriebsflihrung nutzen
wollen

Mitzubringen: Jahresabschluss, Taschen-
rechner

Voraussetzung: betriebswirtschaftliche
oder steuerliche Buchfiihrung am eigenen
Betrieb

4 Ing. Robert Hollerer

+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0078109

© Mi. 29.03.2023; 19:00-22:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25120
bis 22.03.2023

Was sagt mir
mein Jahresabschluss?

Im Rahmen dieses Seminars erhalten Sie
eine Erklarung lhres betriebswirtschaftli-
chen Jahresabschlusses und eine entspre-
chende Interpretation des eigenen Ergeb-
nisses. Daraus konnen Rickschlisse auf
die Wirtschaftlichkeit, die Stabilitat und die
Liquiditat des Betriebes gezogen werden -
als Basis fiir betriebliche Entscheidungen.
Zusatzlich erhalten Sie Orientierungshilfe
und Hintergrundinformationen zum Gri-
nen Bericht bzw. dem eigenen Jahresab-
schluss.
Zielgruppe: Betriebsleiterinnen, die freiwil-
lige Aufzeichnungen fiir den Grlinen Bericht
fihren
Voraussetzung: Aufzeichnungen (iber den
eigenen Betrieb (fir den Griinen Bericht).
Eine Teilnahme ist nur fiir Griine Bericht Be-
triebe maoglich.
4 Ing. Robert Hollerer,

regionale LBG-Betreuerlnnen
4+ 25 € pro Betrieb gefordert,

50 € ungefordert
» 3-0078283
© Do.17.11.2022; 08:00-12:00 Uhr
9 BBK Ganserndorf
Anmeldung: BBK Gédnserndorf,
T 05 0259 40400 bis 10.11.2022
» 3-0078285
© Do. 24.11.2022; 08:00-12:00 Uhr
¥ BBK Amstetten
Anmeldung: BBK Amstetten,
T 05025940100 bis 17.11.2022
» 3-0077840
© Mo.28.11.2022; 08:00-12:00 Uhr
9 LK-Technik Mold

Anmeldung: BBK Horn,
T 05 0259 40700 bis 21.11.2022



DIGITALISIERUNG
UND EDV

Onlinekurs

Dieser Onlinekurs eignet sich fur Personen,
die gerne mit dem Smartphone filmen und
ihre Fertigkeiten erweitern wollen sowie fiir
jene, die Video-Content fiir Social Media pro-
duzieren wollen. Lernen Sie, professionellen
Video-Content fiir Facebook, YouTube, Insta-
gram oder Prasentationen mdglichst glinstig
zu produzieren. Von der Vorbereitung Uber
Filmen und Schneiden bis zum fertigen Vi-
deo-Export wird in anschaulichen Sequenzen
alles gezeigt, um Videos fiir private oder be-
triebliche Zwecke zu produzieren. Interviews
und Video-Statements mit dem Handy filmen
und schneiden

+ 30€ pro Person

Dauer: 3 UE

Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre person-
lichen Zugangsdaten fiir die Lernplattform
eLFI. Der Kurs ist 1 Jahr ab Ubermittlung
der Zugangsdaten fur Sie freigeschaltet und
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden.
Nach Absolvierung konnen Sie lhren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

Fotobearbeitung mit Snapseed

Onlinekurs

Lerne mit der kostenlosen App Snapseed,
deine Fotos zu bearbeiten - direkt am Han-
dy oder auch am Laptop oder Tablet. In 19
Lektionen erhaltst du die effektivsten Tipps,
wie du Fotos fiir Social Media, deine Web-
site, die interne Kommunikation oder nur fir
dich als UrlaubsgriiBe professionell aufberei-
ten kannst. In diesem Einsteiger-Kurs lernst
du Schritt far Schritt, wie man Snapseed
bedient, Fotos importiert, einzelne Bildbe-
reiche bearbeitet, Text hinzufuigt, Farbstiche
entfernt, Filter erstellt und anwendet, Bild-
fehler retuschiert und vieles mehr. Du findest
in der Dateiablage auch die verwendeten
Foto-Dateien der Lektionen zum Download.
Du kannst sie dir einfach auf das Smartphone
herunterladen und somit auf deinem eige-
nen Smartphone Fotos mitbearbeiten.
Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern, die Fo-
tos auf schnellem Wege bearbeiten wollen
Voraussetzungen: Grundkenntnisse im
Umgang mit der EDV, Computer, Laptop
oder Tablet mit aktuellem Browser (Google
Chrome, Microsoft Edge, Mozilla Firefox oder
Apple Safari), Lautsprecher, Breitbandinter-
net empfohlen

Kursdauer: 2 UE

Kursbeitrag: 25 € pro Person

Nach Anmeldung erhalten Sie lhre person-
lichen Zugangsdaten fiir die Lernplattform
eLFl. Der Kurs ist 1 Jahr ab Ubermittlung
der Zugangsdaten flr Sie freigeschaltet und
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden.
Nach Absolvierung kénnen Sie lhren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

EDV-Anwendersoftware -
Onlinekursangebote

In diesen Onlinekursen kénnen Sie sowohl als
Einsteigerin als auch als Fortgeschrittene/r
Ihre Kenntnisse erweitern und vertiefen. In
diesen Lernprogrammen werden von der
grundlegenden Bedienung uber die ein-
zelnen Programmfunktionen bis hin zur
Lésungsfindung von komplexen Aufgaben-
stellungen alle Bereiche praxisgerecht vor-
gestellt.

Onlinekurs UE €
Word 365-2019 Grundlagen 7 59
Word 365-2019 Fortgeschritten 10 59
Excel 365-2019 Grundlagen 9 59
Excel 365-2019 Fortgeschritten 8 59

PowerPoint 365-2019 Grundlagen 7 59
PowerPoint 365-2019

Fortgeschritten 6 59
Outlook 365-2019 Grundlagen 7
Office 2016/2019 Umsteigerinnen 3 59
Windows 10 Grundlagen 7
Windows 10 Umsteigerlnnen 2 59
Office 365-2019 Grundlagen 30 159

(Word, Excel, PowerPoint, Outlook)

BILDUNGSGUTSCHEINE
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Ein Geschenk mit bleibendem Wert!
Bildung ist das Tor zur Welt.
LFI-Bildungsgutscheine sind Geschenke fir
jede/n und fiir jeden Anlass - ein wertvolles
Geschenk fiirs Leben. Der Gutschein ist in
59 jeder beliebigen Hohe erhéltlich und kann
bei allen LFl Veranstaltungen in Nieder-
Osterreich eingelost werden. Auf Wunsch
59 stellen wir den Gutschein auch fiir spezielle
Veranstaltungen aus.

Gutscheine und nidhere Informationen
erhalten Sie beim LFI-Kundenservice

T 05 0259 26100, E Ifi@lk-noe.at

Anmeldung: LFI NO,
T 05 0259 26100 bzw. E Ifi@lk-noe.at

AKTUELLE AGRARISCHE ONLINEKURSANGEBOTE

Derzeit stehen Ihnen folgende Kurse zur Verfliigung:

MaBnahme

Lebensmittelhygiene (Auffrischung)
Allergeninformation (Schulungsnachweis)
Produktfotos mit dem Smartphone
Filmen mit dem Smartphone
Fotobearbeitung mit Snapseed

Weiterbildung fiir den
Pflanzenschutz-Sachkundeausweis - Ackerbau

Weiterbildung fiir den
Pflanzenschutz-Sachkundeausweis - Forst

Weiterbildung fiir den
Pflanzenschutz-Sachkundeausweis Weinbau

Weiterbildung Pflanzenschutz-Sachkundeausweis
Gartenbau, Gemisebau und Obstbau

Grundlagen einer professionellen AlImbewirtschaftung

Schutz vor Infektionskrankheiten am landwirtschaftli-
chen Betrieb

TGD-Betriebserhebung

Eutergesundheit — erhalten — vorbeugen - behandeln
Landmaschinen im Stral3enverkehr

Mein Betriebskonzept

Onlinekurs Geoinformationssysteme in der Land- und
Forstwirtschaft - Einfiihrung ins QGIS

Stunden
(UE)

1,5
1,5
5

v TN N W

N

N NNN

Kosten

15€
15€
40 €
30€
25€

25€
40 €

40 €

40 €

40 €

25€
25€

25€
25€
25€
20 €
165 €

Anrechen-
barkeit

2h PSM
5h PSM
5h PSM
5h PSM

5h PSM

1ThTGD
2h TGD

2h TGD
2h TGD

UNTERNEHMENSFUHRUNG



UNTERNEHMENSFUHRUNG

UNTERNEHMER/INNEN-PERSONLICHKEIT

Lebensqualitat %

PROJEKT:
LEBENSQUALITAT
BAUERNHOF

Bildung und Beratung fiir
neue Perspektiven

Lebensqualitat Bauernhof, eine Initiative
vom LFI, den Bduerinnen und den Land-
wirtschaftskammern, bietet Bildungsan-
gebote, Beratungsangebote und telefo-
nische Erstberatung fiir Bauerinnen und
Bauern in schwierigen und konfliktreichen
Lebenssituationen an. Das Projekt soll hel-
fen, neue Impulse fiir die personliche, fa-
milidre und betriebliche Zukunft zu schaf-
fen und dadurch die Lebensqualitdt sowie
den Betriebserfolg zu sichern.

Néahere Informationen erhalten Sie unter:
www.lebensqualitaet-bauernhof.at

Das Angebot
~Lebensqualitat Bauernhof” umfasst
Vortrage, Workshops und Seminare

Béuerliche Betriebe sind Familienbetrie-
be. Ist die Familie stark, starkt das auch
den Betrieb und somit den Betriebser-
folg. Uberall, wo Menschen miteinander
leben, arbeiten und etwas leisten, treffen
verschiedene Bedirfnisse aufeinander.
Grund genug also, etwas in die eigene
Beziehung und in die Familie zu inves-
tieren und sich konkrete Anregungen zu
holen.

Das LFI bietet - teilweise in Kooperation
mit den Bauerinnen und Landwirtschaft-
lichen Fachschulen — zu den Themen
Lebensqualitdt, Zusammenleben von
mehreren Generationen, Partnerschaft,
Betriebsnachfolge bzw. Hoflibergabe
verschiedene  personlichkeitsbildende
Vortrage und Workshops (auch online)
sowie Seminare an.

BAUERLICHES
SORGENTELEFON
Telefonische Hilfe fiir alle Sorgen, Angste,
N6te und Fragen. Vertraulich, anonym,

kompetent, verschwiegen.

Das Sorgentelefon ist eine Osterreichwei-
te Initiative. Erreichbar zum Ortstarif Mon-
tag bis Freitag von 08.30-12.30 Uhr. (aus-
genommen an gesetzlichen Feiertagen)

TEL.: 0810 / 676 810

VORTRAGSANGEBOTE
IM RAHMEN VON
LEBENSQUALITAT BAUERNHOF
2022/23

Das LFI bietet zu den Themen Lebensqua-
litdt, Zusammenleben von mehreren Ge-
nerationen, Partnerschaft, Betriebsnach-
folge bzw. Hoflibergabe verschiedene
Vortrage (auch online) und Seminare an.

Vortragsthemen

DI Josef Stangl

«+ Briicken statt Graben!

« Meine Ressourcen entdecken und
nutzen!

+ Der Betrieb liegt mit im Bett ...

+ Lebensqualitat Bauernhof - Vielfalt
leben!

Elisabeth Rennhofer

+ ,Wie bring’ ich das alles unter einen
Hut?”

- Hilfe, ich hab eine Grof3familie
geheiratet!

« Offen sein fiir Neues!

» Wie aus Wurzeln Fliigel werden ...

DI Victoria Loimer

- Wer oder was hilft, wenn nichts mehr
geht?

« Achtsam leben, statt ausbrennen

Marlene Riesenhuber, MSc

« SELFCARE = HEALTHCARE

» ,Wenn die rosarote Brille
verschwindet!?”

+ Positives Mindset — ,Look at the bright
side of life”

Barbara Kathrein
- BAUERIN.EIGEN.SINN
« Aus dem Hamsterrad ans Steuerrad

Mag. Christine Hackl

- Die einzige Konstante ist die Verande-
rung
Das unsichtbare Netz - Familien und
betriebliche Systeme verstehen

+  Oh Gott, jetzt bin ich Fiihrungskraft!

Susanne Fischer und

Erhard Reichsthaler

+ Anleitung fiir gelingende Beziehungen

« Warum das Streben nach Gliick
ungliicklich macht!

Information und Buchung:
Julia Neuwirth, T 05 0259 26114,
E julia.neuwirth@lk-noe.at

Gut iibergeben -
gut zusammenleben

Die zwischenmenschliche Seite der Hofiibergabe
Lebensqualitit QL Was bedeutet es,
die Betriebsfiihrung
zu Ubergeben oder zu Gibernehmen? Was er-
warten die Ubergeberlnnen von den Uber-
nehmerlnnen und umgekehrt? Das Seminar
hilft, die Standpunkte der anderen Generati-
on besser zu verstehen sowie die neue Rolle
(Kompetenzen und Aufgaben) zu finden. Be-
handelt wird auch die Kommunikations- und
Konfliktkultur in der Familie - wie kann sie er-
kannt und verbessert werden? Das eintdgige
Seminar ist fiir Ubergeberinnen und Uber-
nehmerinnen gedacht und bietet wertvolle
Inputs flr viele persénliche und zwischen-
menschliche Aspekte der Hoflibergabe.
Zielgruppe: Hofubergeberlnnen und Hof-
Ubernehmerinnen; Landwirtinnen und deren
erwachsene Kinder und Schwiegerkinder;
Menschen, die in bauerlichen Familienbetrie-
ben leben und gemeinsam arbeiten
4 Elisabeth Rennhofer, DI Josef Stangl
+ 48 € gefordert, 38 € fir jede weitere
Person eines Betriebs, 195 € ungefordert

3-0078212

Di. 13.12.2022; 09:00-17:00 Uhr
BBK Amstetten

Anmeldung: BBK Amstetten,
T 05025940100 bis 06.12.2022

©<QYV

3-0078274

Do. 12.01.2023; 09:00-17:00 Uhr
Nondorf b. Hoheneich, GH Péhn
Anmeldung: BBK Gmiind,

T 05 0259 40500 bis 05.01.2023

<@V

3-0078215

Do. 26.01.2023; 09:00-17:00 Uhr
BBK Wiener Neustadt
Anmeldung: BBK Wiener Neustadt,
T 050259 42000 bis 19.01.2023

©<QYV

3-0078211

Di. 14.02.2023; 09:00-17:00 Uhr

St. Polten, LK NO

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 07.02.2023

©<QYV

3-0077292

Do. 16.03.2023; 09:00-17:00 Uhr
BBK Ganserndorf
Anmeldung: BBK Gédnserndorf,
T 050259 40400 bis 09.03.2023

©<QYVv

Als Paar gut leben und
arbeiten am Bauernhof

Wie geht es uns als
Paar, als Eltern, als
Schwiegerkind, wie bei der Arbeit, was kommt
zu kurz, wie viel arbeiten wir, was ist Arbeits-
qualitdt und wie gelingt das Zusammenleben
der verschiedenen Generationen? Zwei Tage
mit Zeit und Raum vor allem fir persénliche
Anliegen, die dazu dienen, als Paar die ge-
meinsamen Aufgaben gestérkt zu meistern.
Zielgruppe: Landwirtlnnen

Lebensqualitat



A Susanne Fischer, Erhard Reichsthaler
+ 238 € gefordert, 685 € ungefordert

3-0077857

Sa. 25.02.-So. 26.02.2023; 09:00-17:00 Uhr
Purgstall/Erlauf, Hotel Mostlandhof
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

bis 04.02.2023

<oV

Meine Ressourcen entdecken
und nutzen!

Lebensqualitat ‘L Die wirtschaftliche,
rechtliche und per-

sOnliche Situation der Landwirtinnen wird zu-
nehmend komplexer — die bauerliche Welt un-
terliegt grof3en Veranderungen. Immer wieder
kommt es vor, dass duBBere und innere Belas-
tungen Uberhandnehmen. Personliche Res-
sourcen machen widerstandsfahig gegentiber
den Herausforderungen und Stiirmen des Le-
bens. Machen wir uns auf die Entdeckungsreise
zu unseren oft schlummernden Ressourcen. Es
ist nie zu spat, neue Starken zu entwickeln!
Zielgruppe: Landwirtinnen

4 Dl Josef Stangl

+ 20 € gefordert, 45 € ungefordert

» 3-0077293

® Mo. 06.03.2023; 09:00-12:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 27.02.2023

Wie bringe ich das alles unter
einen Hut?

Das optimale Zeitmanagement fiir ein gliick-

liches Leben

Lebensqualitat ‘L Die vielen Heraus-
forderungen im

taglichen Leben bringen uns manchmal an

unsere eigenen Grenzen. Der Betrieb ver-

langt alles von uns ab, Familie und Partner-

schaft kommen standig zu kurz und auch

unsere Freizeit ist getaktet und stresst uns!

Wir wollen unser Zeitmanagement iberden-

ken, uns unsere Energiefresser bewusst ma-

chen, Kraftquellen suchen.

Zielgruppe: Landwirtinnen

A Elisabeth Rennhofer

+ 20 € gefordert, 45 € ungeférdert

» 3-0077294

©® Mi.08.03.2023; 18:00-21:00 Uhr

9 St.Polten, LK NO
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 27.02.2023

Achtsam leben statt ausbrennen

Lebensqualitat ‘L Ein Leben in Acht-
samkeit ermdglicht

uns, Anforderungen eines stressigen Alltags in
der Landwirtschaft mit Ruhe und Starke zu
meistern. Dieses Seminar bietet Ubungen, die
man sich ganz einfach aneignen kann, um in
seiner eigenen Mitte zu bleiben oder wieder
dorthin zurtickzukehren, wenn die AuBenwelt

zu Uberfordernd wird. Durch Achtsamkeit
kdnnen wir es schaffen, unsere geistige und
korperliche Gesundheit zu erhalten und zu
fordern, um den bauerlichen Alltag weiterhin
geistig fit bestreiten zu kénnen.

Zielgruppe: Landwirtinnen

4 DI Viktoria Loimer

+ 20 € gefordert, 45 € ungeférdert

» 3-0077294

© Fr.10.03.2023; 09:00-12:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 03.03.2023

Webinar: Lebensqualitdt Bauern-
hof: Vielfalt leben!

Lebensqualitét t Wir erleben auch
am Land zuneh-

mend vielféltigere Betriebsentwiirfe, Lebens-
modelle und Familienkonstellationen. Die
globalisierte Welt und die pluralisierte Gesell-
schaft fordern uns und unser bauerliches
Weltbild heraus. Wie bei der Biodiversitdt in
der Natur hilft auch der Blick auf das Positive
und Bereichernde dieser Vielfalt, um den He-
rausforderungen dadurch besser begegnen
zu kdnnen. Wissen und gesetzliche Rahmen-
bedingungen sollen diesen Blick scharfen
und Bewusstsein schaffen.

Zielgruppe: Landwirtinnen

4 Dl Josef Stangl

+ 10 € geférdert, 25 € ungeférdert

» 3-0077294

© Do.09.03.2023; 18:30-20:30 Uhr

9 LFI Online-Seminarraum
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 03.03.2023

Professionelle Vertretungs- s
arbeit im landlichen Raum -
osterreichische Bauerinnen
zeigen Profil

Zertifikatslehrgang ZAMm

Der Lehrgang ist speziell fiir Bauerin-
==.s==_nen konzipiert. In den finf zweitagi-

gen Modulen werden spannende
Inhalte zu den Themen personliche Kompe-
tenzen, Agrarwirtschaft und Agrarpolitik, inte-
ressenspolitische Landschaft in Osterreich
(mit einer Exkursion nach Wien), Fihrungs-
kompetenzen und Offentlichkeitsarbeit ver-
mittelt. Diskussionsrunden, Rollenspiele und
der Praxisbezug machen den Lehrgang zum
spannenden und informativen Erlebnis. Die
Wintertagung in Wien und der Besuch des
Parlaments sowie im Landwirtschaftsministe-
rium geben einen besonderen Einblick in die
Agrarpolitik. Ganz nebenbei lernt man Berufs-
kolleginnen kennen, profitiert von verschiede-
nen Erfahrungen und kann Netzwerke aufbau-
en - auch Uber Bundeslandgrenzen hinweg.
Zusatzlich moglich: Abschlussreise nach Bris-
sel, nach einem Jahr ein Abschlussgesprach.
Zielgruppe: alle interessierten Bauerinnen;
es ist dabei nicht nétig, eine Funktion in ei-
nem Verein oder Gremium inne zu haben

_ 17 —

4 Mag. Doris Schulz, Barbara Kathrein,
DI Elfriede Schaffer, Dr. Katrin Zechner,
DI Marianne Priplata-Hackl

4+ 550 € gefordert, 1700 € ungefordert

v

3-0075673

© Lehrgangsstart: Do. 10.11.2022
Dauer: 80 UE

9 LK-Technik Mold

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 26511

bis 03.10.2022

SCHWERPUNKTWOCHE:
~LEBENSQUALITAT BAUERNHOF
— VIELFALT LEBEN!”

Lebensqualitat %

Von 03. - 11. Marz 2023
werden bundesweit Vortra-
ge und Workshops zu per-
sonlichkeitsbildenden The-
men und zum Thema
LVielfalt und Diversitat” angeboten, die
es Bauerinnen und Bauern ermdglichen
sollen, ihre Perspektive auf das Leben
neu zu entdecken und vielleicht auch
neu auszurichten.

Dabei liegt Vielfalt im Fokus, ein Nut-
zen durch Auseinandersetzung mit
sich selbst liegt klar auf der Hand. Ein
Mensch, der sich und seine Starken und
Schwachen kennt, kann toleranter mit
den Schwachen seiner Mitmenschen um-
gehen. Sich so zu akzeptieren, wie man
ist, ermdglicht in jedem Fall ein besseres
Miteinander.

PSYCHOSOZIALE
BERATUNG

Lebensqualitdt Bauernhof
kostenfrei,

Josef Stang|, Elisabeth Rennhofer,
Victoria Loimer, Kammersekretare

HOF.Leben -
Beratung.Coaching.Mediation

erster Termin kostenfrei, weitere Termine:
90 Euro pro Termin im Umfang von bis zu
1,5 Stunden, 30 Euro fiir jede weitere hal-
be Stunde

Josef Stangl, T 05 0259 362

Elisabeth Rennhofer, T 05 0259 363
Victoria Loimer, T 05 0259 364

@um Mii Beratung zum Erfolg

UNTERNEHMENSFUHRUNG



UNTERNEHMENSFUHRUNG

AGRAR-
KOMMUNIKATION

Webinar: Erlebnis Bauernhof -
ein Gewinn fiir meinen Betrieb

Das Weitergeben von Wissen rund um lhren
Beruf an Kinder bereitet Ihnen Freude? Dann
werden Sie Teil von Erlebnis Bauernhof! En-
gagieren Sie sich mit Ihrem Bauernhof oder
als Vortragende/r an Schulen. Eine Aufga-
be, die nicht nur erfillend, sondern auch
lohnend ist! Als Botschafterin fir die Land-
wirtschaft lernen Sie die Konsumentinnen
von morgen besser kennen und entwickeln
gemeinsam das Bewusstsein fur natirliche
Kreislaufe. Damit bereiten Sie den Boden fiir
eine breite Wertschatzung des bauerlichen
Berufes. In diesem Webinar werden die Pro-
gramme von Erlebnis Bauernhof sowie der
Weg dorthin vorgestellt. Dazu zdhlen Schule
am Bauernhof, Landwirtschaft in der Schule
und die Agrar- und Waldwerkstatten.
Zielgruppe: Landwirtinnen
4 Mag. Erna Binder, DI Andrea Kirchmaier,
Thomas Schrammel MEd, Ing. Karin Kern

3-0077758

Mi. 14.12.2022; 09:30-11:00 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 1 Woche vor Kursbeginn

<PV

Webinar: Biodiversitat - wie
erklaren wir's den anderen!

Wir Bauerinnen und Bauern leben Biodiversi-
tat — sie ist Teil unserer Landwirtschaft. Doch
wie machen wir unsere multifunktionalen
Leistungen der Gesellschaft gegeniiber sicht-
bar? Im Webinar werden Zusammenhdnge
und Wechselwirkungen der bauerlichen Arbeit
und unserer Umwelt aus Sicht eines Okologen
aufgezeigt. Egal, ob Artenvielfalt, genetische
Vielfalt oder die Vielfalt an Lebensrdumen, sie
sind die Grundlage fiir das Leben auf der Erde,
fur Okosystemdienstleistungen und auch Vor-
aussetzung fiir die landwirtschaftliche Lebens-
mittelproduktion. Im direkten Dialog mit der
Gesellschaft kann das Bild vom medial verbrei-
teten ,Zerstorer” hin zum Biodiversitatsforderer
berichtigt werden. Im Webinar erwarten Sie
dazu Best Practice Beispiele von Landwirten
und Biodiversitdts-Botschaftern. Zudem wer-
den Infografiken, welche Sie nutzen kénnen,
vorgestellt. Der Mix aus Fakten und Ideen unter-
stlitzt Sie, um lhre Leistungen zu untermauern
und erfolgreich zu kommunizieren. Die Land-
und Forstwirtschaft ist in ihrer Bewirtschaftung
auf Biodiversitdt angewiesen, daher schauen
die Landwirtinnen ganz bewusst auf sie!
Zielgruppe: Landwirtinnen

4 Roman Portisch MSc

+ 15 € gefordert, 30 € ungefordert

» 3-0077811

® Di.13.12.2022; 13:00-14:15 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Wie erklare ich,
warum alles teurer wird?

Die aktuell vorherrschende, historisch hohe
Inflation beschdftigt nicht nur uns Bauerinnen
und Bauern, sondern auch die Gesellschaft.
Die Teuerungswelle ist fiir uns entlang der
Wertschopfungskette und fir alle beim Kauf
von Lebensmitteln deutlich splrbar. Bauerin-
nen und Bauern werden oftmals aufgefordert,
zu diesen sensiblen Themen Stellung zu neh-
men. Im Seminar werden Einflussfaktoren auf
die Rohstoffpreise sowie komplexe Zusam-
menhdnge der aktuellen Krisen und ihre Aus-
wirkungen auf die Lebensmittelproduktion
vorgestellt. Wie zum Beispiel ,Welche Einfluss-
faktoren bestimmen den Dlngemittelpreis?”
oder ,Warum steigen alle Strompreise, unab-
hangig von der Erzeugungsart, gleicherma-
Ben?” und ,Was hat das alles mit den Lebens-
mittelpreisen zu tun?”. Neben einem aktuellen
Marktiiberblick erwarten Sie Kommunikati-
onstipps, wie Ihre Botschaft beim Gegenuber
erfolgreich ankommt. In der Fragen- bzw.
Diskussionsrunde kénnen auch regionsspezi-
fische Themen beleuchtet werden. Die Vier-
telsworkshops bereiten Sie somit darauf vor,
authentisch und sicher Fragen rund um die
Teuerung beantworten zu kdnnen.
Zielgruppe: Landwirtinnen
4 Birgit Plank MA,

DI Marianne Priplata-Hackl
+ 15 € gefordert, 30 € ungefordert

» 3-0077793

© Do.02.03.2023; 09:00-13:00 Uhr
9 BBKHollabrunn

» 3-0077794

© Fr.03.03.2023; 09:00-13:00 Uhr
9 Bergland, Berglandhalle NO Genetik
» 3-0077800

© Mi. 08.03.2023; 09:00-13:00 Uhr
9 BBKBaden und Médling

» 3-0077802

© Do.09.03.2023; 09:00-13:00 Uhr
9 BBKWaidhofen/Thaya

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 1 Woche vor Kursbeginn

— 18 ——

Webinar:
Wertschiatzende
Kommunikation fiir jede Situation

Wertschatzende Kommunikation ist der
fruchtbare Boden fiir ein erfiillendes Mitein-
ander. Dieses dreiteilige Online-Seminar soll
lhnen die Méglichkeit bieten, lhr Kommuni-
kationsverhalten und das Ihres Gegeniibers
zu reflektieren, um so Bausteine fir ein ge-
winnbringendes Miteinander zu erhalten.
»Man kann nicht nicht kommunizieren”, sagt
schon Paul Watzlawick. Das heif3t, wir kom-
munizieren mit unserem Gegeniber, auch
wenn wir scheinbar nichts sagen und manch-
mal sagen wir etwas und unser Korper signa-
lisiert etwas ganz anderes. Wer in der Lage ist,
sein eigenes Kommunikationsverhalten und
das der Gesprachspartnerinnen zu beob-
achten und zu reflektieren, kann Gesprache
wertschatzend gestalten und gegenseitiges
Verstehen ermdglichen.

Zielgruppe: Landwirtinnen

4 Mag. Daniela Gramelhofer

+ 55 € gefordert, 110 € ungefordert

» 3-0077763

© Do.19.01., Do. 26.01. und Do. 02.02.2023;
19:00-21:00 Uhr

¢ LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Wortwahl bestimmt
Wahrnehmung

So kommen lhre Botschaften an

Beim Lesen oder Horen eines jeden Wortes
werden immer unbewusst damit verbunde-
ne Erfahrungen, Gefiihle und Werte in un-
serem Gehirn abgerufen. Ein und dieselbe
Tatsache unterschiedlich formuliert, 16st ver-
schiedene Bilder und Wahrnehmungen bei
unserem Gegenliber aus. Lernen Sie, diese
Erkenntnisse fir lhre persdnliche Kommuni-
kation zu nutzen! Schwerpunkte: Die Macht
der Sprache — wie Sprache unser Denken und
Entscheidungsverhalten beeinflusst; Deu-
tungsrahmen erkennen und analysieren; Wir-
kung von abstrakter und konkreter Sprache;
Sprachgebrauch im 6ffentlichen Diskurs und
im land- und forstwirtschaftlichen Kontext
Zielgruppe: Landwirtinnen

4 Birgit Plank MA, DI Bernadette Laister

4+ 20 € gefordert, 40 € ungeférdert

» 3-0077807

© Do.01.12.2022; 09:00-13:00 Uhr

9 BBK Mistelbach
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 1 Woche vor Kursbeginn




Webinar:
Landwirtin und stolz drauf

Meine Botschaft auf den Punkt gebracht
Unsere schnelllebige Gesellschaft und die
Darstellung seines eigenen Tuns gewinnt im-
mer mehr an Bedeutung. Als Landwirtln leis-
tet man tagtaglich einen grof3en Beitrag fir
die Allgemeinheit! - Warum das nicht auch
selbstbewusst und stolz nach auBen tragen?
In diesem Seminar erhalten Sie das Rist-
zeug, ihre Botschaft in 1-2 Minuten auf den
Punkt zu bringen. So sind sie gewappnet fir
Gesprache und Diskussionen mit Freunden,
Konsumenten und Anrainern.
Zielgruppe: Landwirtinnen
A DI Bernadette Laister,

DI Andrea Kirchmaier
+ 25 € gefordert, 50 € ungefordert
© Frihjahr 2023

Gestalte deine eigene Infotafel

So machst du deinen Hof fiir Passanten sichtbar
Sie mochten Anrainern und Konsumenten
einen Einblick in Ihren Alltag geben? Dann
prasentieren Sie Ihren Betrieb auf einer In-
fotafel. Doch nicht nur am Hof direkt kann
mit Hilfe einfacher Tafeln bei Passanten ge-
punktet werden, auch entlang von Wegen,
auf Weiden oder am Ackerrand lassen sich
Hintergrundinfos zu |hrem Betrieb oder
zur Landwirtschaft positionieren. Das Ziel:
Der Konsument soll mit Hilfe der Zusatzin-
formationen seine Umgebung bewusster
wahrnehmen und Einblicke in lhren landwirt-
schaftlichen Betrieb und Ihre tdgliche Arbeit
erlangen. Schwerpunkte: Wie prasentiere
ich mich auf meiner Hof-/Infotafel; zielgrup-
penorientierte PR rund um den Bauernhof;
kreative, pragnante Texte fiir meine Hof-/In-
fotafel. Gemeinsam beschreiten wir den Weg
zu lhrer individuellen Hof- bzw. Infotafel. Wir
stellen das Layout zur Verfiigung und organi-
sieren einen gemeinsamen Druck der Tafeln.
Setzen Sie |hre Idee jetzt um!

Zielgruppe: Landwirtinnen

4 Mag. Eva Lechner

+ 95 € gefordert, 190 € ungefordert

» 3-0077803

® Mi. 15.03.2023; 09:00-15:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 08.03.2023

Webinar: Canva - Basics

Grafikdesigns, Postings & Flyer selbst gestalten
Sie mochten lhren Auftritt einfach und kos-
tenglinstig selbst gestalten? Selbst Plakate
und Flyer erstellen? Oder ein einheitliches
Erscheinungsbild fiir Ihre Social Media Pos-
tings erarbeiten? Im Online-Seminar lernen
Sie, wie Sie Schritt fur Schritt mithilfe von
Canva lhr eigenes Design erschaffen kon-
nen. Vom Aufbau und den Funktionen der
Grafikdesign-Plattform bis hin zu Einsatz-
maoglichkeiten in [hrem Alltag erwarten Sie
Tipps und Tricks fir Ihre Projekte. Zudem

wird im Seminar die Theorie gleich in die
Praxis umgesetzt, damit Fragen sofort be-
antwortet werden kénnen. Schwerpunkte:
Vorstellung der kostenlosen Grafikdesign-
Plattform Canva; Corporate Design - mei-
nen eigenen Auftritt gestalten; Flyer gestal-
ten; Postings einheitlich erstellen. Canva ist
eine Software fur die kostenlose Erstellung
von Grafikdesigns. Als User des Online-Ge-
staltungs-Tools stehen Ihnen Vorlagen und
Grafikelemente zur Verfligung, welche Sie
bei der Entwicklung lhres eigenen Auftritts
unterstutzen.

Zielgruppe: Landwirtinnen

A Elisabeth Enne

4+ 20 € gefordert, 40 € ungeférdert

» 3-0077809

© Mi. 16.11.2022; 14:00-16:30 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 09.11.2022

Facebook & Instagram

Mehr Reichweite fiir meine Betriebsseite
Du hast bereits einen Facebook- oder Ins-
tagram-Account und mochtest diesen fir
deinen Betrieb oder zur Wissensvermittlung
rund um die Landwirtschaft einsetzen? Dann
bist du hier genau richtig! Das Smartphone ist
ein fixer Bestandteil unseres Alltags und so-
mit meist auch Soziale Netzwerke wie Face-
book und Instagram. Soziale Medien ermd&g-
lichen uns rund um die Uhr Einblicke in das
Leben unserer Mitmenschen. Dieser Trend
ist zugleich eine Chance, um mit Konsumen-
tinnen in Dialog zu treten und einen realisti-
schen Einblick in die Welt der Landwirtschaft
zu geben. Ein Foto mit dem Handy ist schnell
geknipst. Der Text dazu sollte jedoch nicht
zuféllig gewdhlt sein, damit deine Botschaft
bei deiner Zielgruppe auch tatsachlich an-
kommt. Dazu braucht es Strategie und ein
paar Tricks. Schwerpunkte: Uberblick und
Nutzungsverhalten; Facebook und Instagram
kurz erklart; technische Inputs und hilfreiche
Tools - mein perfektes Posting; Zielgruppe;
Beitrdge ansprechend formuliert; Strategie-
Content Mix und Timing im Redaktionsplan
Zielgruppe: Landwirtinnen
4 Susanne Aichinger, MA

Marlene Weitzenbdck,

Teresa Neuhold BA BSc
+ 70 € gefordert, 140 € ungeférdert

» 3-0077806

Mi. 22.02.2023; 09:00-17:00 Uhr

St. Polten, LK NO

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 15.02.2023
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Webinar: Fotografieren fiir
Soziale Medien

Mit einem Klick zu mehr Reichweite

Das Thema Social Media ist aktueller den je
und als offentlichkeitswirksames Medium
langst etabliert. Das Ziel ist, mehr Aufmerk-
samkeit fUr seinen Betrieb und die bauerliche
Arbeit zu erlangen. Das gelingt am besten mit
Bildern. Nicht jedes Foto findet aber gleich
viel Beachtung. Es ist wichtig, aus der Masse
herauszustechen, sei es mit technischer Qua-
litdit, Emotionen, Bildstil, Kontinuitdt oder
einem kreativen Bildkonzept. Das fiihrt zu
mehr Reichweite (Likes, Shares, Pins etc.) in
den Sozialen Medien und starkt die Bindung
zu Anrainern, Kunden und Partnern. Schwer-
punkte: fotografische Grundlagen; Bildge-
staltung und Motivideen; Bildbearbeitung
am Handy; Tipps fur lhr Posting; Bildrecht
Zielgruppe: Landwirtinnen

Mitzubringen: Kamera bzw. Handy inkl.
Ladekabel

L Ing. Peter Berger, Marlene Weitzenbock
+ 95 € gefordert, 190 € ungefordert

» 3-0077764

© Di.07.03.und Di. 14.03.2023;
08:30-12:30 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 21.02.2023

AGRAR-
KOMMUNIKATION

Offentlichkeitsarbeit am Bauernhof
kostenfrei,

Monika Linder, T 05 0259 28201,
Birgit Plank, T 05 0259 28202

Konsumenteninformation & Dialog
kostenfrei,

Erna Binder, Elisabeth Heidegger, Elfriede
Schaffer, Birgit Plank, Karin Kern, Monika
Linder, BBK Kammersekretédre, BBK Bera-
tungskrafte, LK-Referenten,

T 050259 28000

LK Webdesign
Individuelle Kostenplanung,
Thomas Kern, T 05 0259 25108

LK Webcheck

kostenfrei,
Thomas Kern, T 05 0259 25108

@um Mii Beratung zum Erfolg

UNTERNEHMENSFUHRUNG
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RECHT, STEUER,
SOZIALES

Hofiibergabe leicht gemacht

Zivilrechtliche (Ausgedinge, Scheidungsklau-
sel, Pflege, Pflichtteil, ...), sozialrechtliche und
steuerrechtliche Fragen, Hoflibernehmerfor-
derung und Investitionsforderung, Finanzie-
rungsmoglichkeiten bzw. Optimierung von
Kreditzinsen
Zielgruppe: Hoflibergeberlnnen und
Hoflibernehmerinnen
2 Rechtsexpertinnen der LK NO,
BW-Beraterlnnen der jeweiligen BBK,
Dr. Martin Karner
4+ 25 € pro Betrieb gefordert,
50 € ungefordert

3-0077676

Mi. 30.11.2022; 08:30-16:00 Uhr
Waidhofen/Ybbs, GH Kerschbaumer
Anmeldung: BBK Waidhofen/Ybbs,

T 050259 41900 bis 23.11.2022

<oV

3-0078061

Mi. 11.01.2023; 08:30-16:00 Uhr
BBK Wiener Neustadt
Anmeldung: BBK Wiener Neustadt,
T 05 0259 42000 bis 04.01.2023

©<QVv

3-0077559

Mi. 18.01.2023; 08:30-16:00 Uhr
Petzenkirchen,

Landgasthof Barenwirt

Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100
bis 11.01.2023

©cp v

3-0077979

Mo. 23.01.2023; 08:30-16:30 Uhr
Nondorf b. Hoheneich, GH Péhn
Anmeldung: BBK Gmiind,

T 050259 40500 bis 16.01.2023

<V

3-0078126

Mi. 25.01.2023; 08:30-16:00 Uhr
BBK Hollabrunn

Anmeldung: BBK Hollabrunn,
T 05 0259 40600 bis 18.01.2023

©<Q v

3-0077926

Do. 23.02.2023; 08:30-16:00 Uhr
BBK Ganserndorf
Anmeldung: BBK Ganserndorf,
T 05 0259 40400 bis 16.02.2023

©cp v

3-0077459

Do. 16.03.2023; 08:30-16:00 Uhr
Ardagger, GH Alpenblick
Anmeldung: BBK Amstetten,

T 05 0259 40100 bis 09.03.2023

©<Q v

3-0077558

Do. 30.03.2023; 08:30-16:00 Uhr
St. Veit/Golsen, GH Bekier
Anmeldung: BBK Lilienfeld,

T 050259 41000 bis 23.03.2023

<@V

Aktuelles aus dem
Steuerrecht und der
Sozialversicherung

3-0077941

Do. 02.03.2023; 09:00-16:00 Uhr
BBK Ganserndorf
Anmeldung: BBK Gadnserndorf,
T 05 0259 40400 bis 23.02.2023

©<QYV

Landwirte als Arbeitgeber -
Gestaltungsméglichkeiten im
Arbeitsvertrag

Aktuelle Neuerungen und Entwicklungen
im Steuer- sowie im Leistungs- und Beitrags-
recht der Sozialversicherung

Zielgruppe: Betriebsfiihrerlnnen und inter-
essierte Angehdrige

L Rechtsexpertinnen der LK NO

+ 25 € gefordert, 50 € ungeférdert

» 3-0077953

©® Do. 19.01.2023; 09:00-13:00 Uhr

9 LK-Technik Mold
Anmeldung: BBK Horn, T 05 0259 40700
bis 12.01.2023

3-0078058

Mo. 13.03.2023; 09:00-13:00 Uhr
Petersbaumgarten, GH Pichler
Anmeldung: BBK Wiener Neustadt,
T 05 0259 42000 bis 06.03.2023

©cQv

» 3-0077657
® Mi. 15.03.2023; 09:00-13:00 Uhr
9 BBK Mistelbach
Anmeldung: BBK Mistelbach,
T 050259 41200 bis 08.03.2023

Beschéaftigung von
Fremdarbeitskraften -
fiir Einsteigerinnen

Der Kurs gewahrt einen Uberblick tber die
wichtigsten Voraussetzungen und recht-
lichen Bestimmungen zur Beschéftigung
von Fremdarbeitskrdften. Vorgangsweise
bei An- und Abmeldung sowie Abrechnung
von Dienstnehmerlnnen bei der OGK, wich-
tige Bestimmungen des Landarbeitsrechts
und des Bauerlichen Kollektivvertrags, ein-
fache Grundlagen der Lohnverrechnung,
Voraussetzungen flr die Beschaftigung
von ausldndischen Saisonarbeitskraften,
Dienstgeberpflichten beim Arbeitnehmer-
schutz.
Zielgruppe: Land- und Forstwirtinnen bzw.
Buschenschankerlnnen, die Fremdarbeits-
kréfte (Erntehelfer, Saisonarbeiter, Ausléander,
fallweise Beschaftigte usw.) beschéftigen
mochten und lber keine bzw. wenig ein-
schlagige Erfahrung verfiigen
4 Rechtsexpertinnen der LK NO,

Expertinnen der OGK, der LBG

sowie Mitarbeiterlnnen des

SVS-Praventionsdienstes
+ 35 € gefordert, 70 € ungefordert

3-0077709

Do. 26.01.2023; 09:00-16:00 Uhr
BBK St. Polten

Anmeldung: BBK St. P6lten,

T 05 0259 41600 bis 19.01.2023

<@V
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Darstellung und Erklarung arbeitsrechtlicher
Gestaltungsmaoglichkeiten unter besonderer
Berticksichtigung der neuen Spielregeln im
NO Bauerlichen Kollektivvertrag (Flexibili-
sierungsmoglichkeiten,  Durchrechnungs-
vereinbarungen, Uberstundenpauschale,
Probedienstverhdltnisse usw.); Hinweis auf
wesentliche kostenrelevante Gestaltungen
in den arbeitsvertraglichen Vereinbarungen
sowie auf hdufige Irrtimer und lohndum-
pingrelevante Fehler

Zielgruppe: landwirtschaftliche
Dienstgeberinnen

L Rechtsexpertlnnen der LK NO

4+ 25 € pro Betrieb geférdert,

50 € ungefordert
» 3-0077455
© Do.01.12.2022; 09:00-12:00 Uhr
7 BBKAmstetten

Anmeldung: BBK Amstetten,

T 05025940100 bis 24.11.2022
» 3-0077713
© Fr.13.01.2023; 09:00-12:00 Uhr
9 BBKSt. Polten

Anmeldung: BBK St. Polten,

T 05 0259 41600 bis 05.01.2023
» 3-0077696
© Mi. 18.01.2023; 09:00-12:00 Uhr
¢ BBKKorneuburg

Anmeldung: BBK Korneuburg,
T 05 0259 40800 bis 18.01.2023
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Beitragsbelastung bei der SVS
verringern durch Beitragsgrund-
lagenoption

Die Sozialversicherungsbeitrage konnen
nach unterschiedlichen Kriterien bemes-
sen werden. Die Beitragsgrundlagenoption
gibt die Moglichkeit, die Beitragslast den
tatsachlichen  Einkommensverhdltnissen
anzupassen. Die Veranstaltung vermittelt
einen Uberblick iber die Methoden der
Beitragsgrundlagenbildung  (Sozialversi-
cherungsbeitrag nach dem Einheitswert
oder nach dem Einkommensteuerbe-
scheid). Darliber hinaus werden die steu-
erlichen  Auswirkungen (verschiedene
Gewinnermittlungsarten wie Vollpauscha-
lierung und Teilpauschalierung) sowie der
Zusammenhang mit der spateren Pensi-
onsleistung beleuchtet.

Zielgruppe: Betriebsfiihrerlnnen, die Sozial-
versicherungsbeitrdge und Steuern gestalten
bzw. den Einkommensverhdltnissen anpas-
sen mochten

2 Rechtsexpertinnen der LK NO

+ 25 € gefordert, 50 € ungefordert

3-0077394

Mi. 16.11.2022; 09:00-13:00 Uhr
Thaya, GH Trefanitz

Anmeldung: BBK Waidhofen/Thaya,
T 050259 41800 bis 09.11.2022

<oV

3-0078060

Mi. 23.11.2022; 09:00-13:00 Uhr
Bad Fischau, GH Fromwald
Anmeldung: BBK Wiener Neustadt,
T 05 0259 42000 bis 16.11.2022

Qv

3-0077564

Fr.16.12.2022; 09:00-13:00 Uhr
Randegg, GH Schilefauhof
Anmeldung: BBK Scheibbs,

T 05 0259 41500 bis 09.12.2022

<oV

3-0077656

Do. 16.02.2023; 09:00-13:00 Uhr
BBK Mistelbach

Anmeldung: BBK Mistelbach,

T 050259 41200 bis 09.02.2023

<V

3-0077454

Mo. 27.02.2023; 09:00-13:00 Uhr
BBK Amstetten

Anmeldung: BBK Amstetten,

T 05 0259 40100 bis 20.02.2023

©<QVv

Wissenswertes zum Erbrecht -
Voraussetzungen fiir den Erbhof

Landwirtschaft versus Anrainer-
und Freizeitinteressen

Erbrechtliche Anspriiche der Kinder bei der
Hoflibergabe. Wer erbt, wenn es kein Testa-
ment gibt? Wie mache ich ein giltiges Tes-
tament? Was ist ein Erbhof? Schutz von Erb-
hoéfen
Zielgruppe: Landwirtinnen, die erbrechtli-
che Streitigkeiten verhindern und sich tber
Vorsorgemaoglichkeiten informieren wollen
4 Mag. Alfred Kalkus
4+ 25 € pro Betrieb gefordert,

50 € ungefordert

3-0077710

Fr.18.11.2022; 09:00-12:00 Uhr
BBK St. Pélten

Anmeldung: BBK St. Pélten,

T 050259 41600 bis 11.11.2022

<@V

3-0077968

Mi. 14.12.2022; 09:00-12:00 Uhr
LK-Technik Mold

Anmeldung: BBK Horn, T 05 0259 40700
bis 07.12.2022

©cQ v

3-0077934

Di. 31.01.2023; 09:00-12:00 Uhr
BBK Ganserndorf
Anmeldung: BBK Génserndorf,
T 05 0259 40400 bis 24.01.2023

<@V

Erwerb land- und
forstwirtschaftlicher
Grundstiicke

Grundverkehr und Steuer
Wie lauft das grundverkehrsbehordliche
Verfahren in NO ab? Wer gilt als Landwirt im
Sinne des NO Grundverkehrsgesetzes 2007?
Wie mache ich erfolgreich einen "Einspruch",
wenn ein Nichtlandwirt kauft bzw. pachtet?
Wie erfolgt ein Grundkauf Gber die Agrarbe-
zirksbehdrde? Mit welchen Steuern und Abga-
ben haben Kaufer bzw. Verkaufer zu rechnen?
Zielgruppe: Landwirtinnen, die luf Grund-
stlicke erwerben, pachten bzw. verkaufen
wollen
A Steuerrechtsexpertinnen der LK NO,
Mag. Alfred Kalkus
4+ 25 € pro Betrieb gefordert,
50 € ungefordert

3-0077556

Fr.09.12.2022; 09:00-12:00 Uhr
St. Veit/Golsen, GH Bekier
Anmeldung: BBK Lilienfeld,

T 05025941000 bis 02.12.2022

<@V

3-0077586

Mo. 30.01.2023; 09:00-12:00 Uhr
BBK Tullnerfeld

Anmeldung: BBK Tullnerfeld,

T 05025941700 bis 20.01.2023

©cQ v

3-0077981

Mo. 27.02.2023; 09:00-12:00 Uhr
Hoheneich, GH P6hn
Anmeldung: BBK Gmiind,

T 05 0259 40500 bis 20.02.2023

<@V
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Was ist zu dulden, wogegen kann man sich
wehren? Hundekot auf Futterflichen; Walker
und Mountainbiker auf Wiesen, Weiden und
im Wald; Léschung illegaler Wanderrouten,
Beeintrachtigung der Nachbarn durch luf
Bewirtschaftung (Gllleausbringung, Nacht-
arbeit etc.)
Zielgruppe: Landwirtinnen, die sich darlber
informieren wollen, wenn es zu Konflikten
mit Anrainern, Wanderern bzw. Radfahrern
kommt
4 Mag. Alfred Kalkus
4+ 25 € pro Betrieb gefordert,

50 € ungefordert

3-0077658

Mi. 11.01.2023; 09:00-12:00 Uhr
BBK Mistelbach

Anmeldung: BBK Mistelbach,
T 05025941200 bis 04.01.2023

<YV

Bauerliche Nebentatigkeiten
ohne Gewerbeschein - eine
Zuverdienst-Chance!

Gewerbe-, sozial- und steuerrechtliche
Rahmenbedingungen fiir selbstandige luf
Nebentatigkeiten (Direktvermarktung, Bu-
schenschank, Urlaub am Bauernhof, Lohn-
drusch, Kompostieren, Winterdienst, Einstel-
len von Reittieren, Holzakkord, ...)
Zielgruppe: Landwirtinnen, die sich dartiber
informieren wollen, welche Tatigkeiten bzw.
Leistungen sie ohne Gewerbeschein anbie-
ten kénnen

4 Rechtsexpertinnen der LK NO

+ 25 € gefordert, 50 € ungefordert

» 3-0078062

® Do. 15.12.2022; 09:00-13:00 Uhr

9 Enzenreith, GH Leinfellner
Anmeldung: BBK Neunkirchen,
T 050259 41400 bis 08.12.2022

3-0077584

Mo. 13.02.2023; 09:00-13:00 Uhr
BBK Tullnerfeld

Anmeldung: BBK Tullnerfeld,

T 050259 41700 bis 03.02.2023

©<QYV

3-0078237

Do. 23.03.2023; 09:00-13:00 Uhr

Zwettl, Raiffeisenlagerhaus Taverne
Anmeldung: BBK Zwettl, T 05025942100
bis 16.03.2023

©<QYV

NOE.LFI.AT

Besuchen Sie uns auch im Internet und
informieren Sie sich Gber aktuelle
Themen!

UNTERNEHMENSFUHRUNG
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Einstieg ins Gewerbe

Herausforderungen und Chancen
Ziel der Veranstaltung ist das Aufzeigen der
Grenzen zwischen landwirtschaftlichem Be-
trieb und Gewerbe sowie der Konsequenzen
eines Gewerbelibertritts. Inhalte: Abgren-
zung Landwirtschaft - Gewerbe; Gewer-
berecht; steuerliche, arbeitsrechtliche und
sozialrechtliche Belange; Betriebsanlagenge-
nehmigung und Flachenwidmung

Zielgruppe: Landwirtinnen mit Nebenbe-

trieben (z.B. Lohndrusch, Winterdienst,

Direktvermarktung, Einstellpferde)

A Dr. Peter Kubanek, Mag. Christa Kocher,
Mag. Andrea Prozek, Mag. Alfred Kalkus,
Harald Fischer MSc

+ 25 € pro Betrieb

» 3-0078576
Termin und Ort auf Anfrage
Dauer: 4 UE

® LFING, T 05025926100

Selbstbedienungsladen - Was
gilt es rechtlich zu beachten?

3-0077660

Mi. 18.01.2023; 09:00-12:00 Uhr
BBK Mistelbach

Anmeldung: BBK Mistelbach,
T 050259 41200 bis 11.01.2023

<@V

3-0078262

Fr. 20.01.2023; 09:00-12:00 Uhr

BBK Zwettl

Anmeldung: BBK Zwettl, T05 025942100
bis 13.01.2023

©cQv

3-0078202

Fr.27.01.2023; 09:00-12:00 Uhr

BBK Melk

Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100
bis 20.01.2023

<@V

3-0078063

Fr. 24.03.2023; 09:00-12:00 Uhr
BBK Wiener Neustadt
Anmeldung: BBK Wiener Neustadt,
T 050259 42000 bis 17.03.2023

©cQ v

Photovoltaikanlagen
auf Freiflachen

Selbstbedienungsldaden aus gewerbe-, steu-
er- und lebensmittelrechtlicher Sicht; Wel-
che Produkte dirfen angeboten werden?
Zusammenschluss mehrerer Landwirte,
Offnungszeitengesetz, Jugendschutz, Hygi-
eneleitlinie, ...
Zielgruppe: Landwirtinnen, die ihre Produk-
te in einem Selbstbedienungsladen vermark-
ten mochten
2 Mag. Birgit Kopp, Alexandra Bichler BBEd,
Mag. Martina Obermaier
+ 25 € pro Betrieb gefordert,
50 € ungefordert

v

3-0078127

© Mi.30.11.2022; 09:00-12:00 Uhr
9 BBKHollabrunn

Anmeldung: BBK Hollabrunn,
T 05 0259 40600 bis 23.11.2022

PV-Anlagen aus dem Blickwinkel verschiede-
ner Rechtsbereiche (Raum- und Bauordnung,
NO Elektrizititsgesetz, Naturschutz, ...), wich-
tige Punkte bei der Vertragsgestaltung mit
Betreibern, steuerliche Bewertung von "Ag-
rarphotovoltaikanlagen”,  PV-Férderungen
(Erneuerbaren-Ausbau-Gesetz)
Zielgruppe: Landwirtinnen, die selbst eine
PV-Anlage betreiben oder Grundstiicke an
Betreiber Gberlassen wollen
4 Ing. Christoph Wolfesberger,
Rechtsexpertinnen der LK NO
4+ 25 € pro Betrieb gefordert,
50 € ungefordert

3-0077453

Mo. 14.11.2022; 09:00-12:00 Uhr
BBK Amstetten

Anmeldung: BBK Amstetten,

T 050259 40100 bis 07.11.2022

<@V

3-0077942

Mo. 05.12.2022; 09:00-12:00 Uhr
BBK Ganserndorf
Anmeldung: BBK Ganserndorf,
T 05 0259 40400 bis 28.11.2022

©cQ v

3-0077695

Di. 13.12.2022; 09:00-12:00 Uhr
BBK Korneuburg
Anmeldung: BBK Korneuburg,
T 05 0259 40800 bis 06.12.2022

©cQ Vv

3-0077395

Mi. 08.03.2023; 09:00-12:00 Uhr
Thaya, GH Trefanitz

Anmeldung: BBK Waidhofen/Thaya,
T 050259 41800 bis 01.03.2023

©cQv

3-0078198

Mi. 22.03.2023; 09:00-12:00 Uhr

Inning, GH Birgl

Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100
bis 15.03.2023

<@V
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Rechtliches zum Pflegefall in der
Familie

Vermittlung eines Uberblicks tber Gestal-
tungsmoglichkeiten und wichtige recht-
liche Regelungen. Behandelt werden
besonders nachstehende Themen: Pfle-
gegeldeinstufung und Rechtsschutz; was
pflegende Angehorige tun kénnen, um
ihre spatere Pension zu erhohen (kosten-
lose Selbstversicherung); die geférderte
24-Stunden-Betreuung; das Erwachsenen-
schutzgesetz (Vorsorgevollmacht und Pati-
entenverfligung); Fragen zum Kostenersatz
bei Unterbringung im Pflegeheim; vertragli-
che Klauseln in Ubergabevertriagen und ihre
Auswirkungen
Zielgruppe: Landwirtinnen, die Angehdrige
zu Hause pflegen bzw. sich grundsatzlich in-
formieren wollen
L Rechtsexpertlnnen der LK NO
+ 20 € pro Betrieb gefordert,

40 € ungefordert

3-0077684

Mo. 05.12.2022; 09:00-13:00 Uhr
BBK Korneuburg

Anmeldung: BBK Korneuburg,
T 05 0259 40800 bis 29.11.2022

©<QV

3-0077565

Mi. 21.12.2022; 09:00-13:00 Uhr

BBK Melk

Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100
bis 14.12.2022

©<QV

Ausfiillen der Einkommensteuer-
erklarung 2022

Die Teilnehmerinnen sollen selbstandig ihre
Einkommensteuererklarungsformulare  in
der Voll- und Teilpauschalierung fiir das Jahr
2022 ausfillen kénnen. Auch die FinanzOn-
line-Eingabe wird erlautert.

Zielgruppe: Landwirtinnen, die pauschalier-
te Einkommensteuererklarungen abgeben
mussen

4 Ing. Leopold Weil3

+ 10 € pro Person

» 3-0077377

© Do.09.03.2023; 09:00-13:00 Uhr

9 LK-Technik Mold
Anmeldung: BBK Horn, T 05 0259 40700
bis 02.03.2023



RECHT

RECHT, STEUER, SOZIAL-
UND ARBEITSRECHT

Recht, Steuer, Soziales
kostenfrei,
Kammersekretare

Recht
kostenfrei,
Michael Maschl, T 05 0259 27103

Steuer
kostenfrei,
Roman Prein, T 05 0259 27203

Sozialrecht
kostenfrei,
Wolfgang Dobritzhofer, T 05 0259 27302

Arbeitsrecht
kostenfrei,
Martin Erasimus, T 05 0259 27304

Grundberatung Datenschutz
kostenfrei,
Michael Maschl, T 05 0259 27103

Beitragsgrundlagenoption
Pauschale 60 Euro,
Wolfgang Dobritzhofer, T 05 0259 27302

Erstanstellung von Fremdarbeitskraften
im bauerlichen Betrieb

kostenfrei,

Martin Erasimus, T 05 0259 27304

Einheitswertbescheid-Beschwerde -
Hilfestellung

kostenfrei,

Berater der BBK

Einheitswert-Wertfortschreibung -
Hilfestellung

kostenfrei,

Berater der BBK

Umwelt und Naturschutz
kostenfrei,

Roman Portisch,

T 05025927106

F 5

v

Wisrch & Vrstelc

LANDWIRTSCHAFT

"FURALLE *,

e

PACHT,
HOFUBERGABE

Pachtvertragsentwurf
Pauschale 45 Euro,
Kammersekretare

Bewirtschaftungsvertragsentwurf
Pauschale 45 Euro,
Kammersekretare

Betriebsverpachtung
Pachtvertragsentwurf
Pauschale 45 Euro,
Kammersekretare

Basisberatung: Bauerliche
Hofiibergabe/-iibernahme
kostenfrei,
Kammersekretdre

Beratungspaket: Bauerliche
Hofiibergabe/-iibernahme
Pauschale 180 Euro,

Michael Maschl, T 05 0259 27103

@-m Mit Boratung sum Erfolg

LAND

WIRTSCHAFT

Die neue Webseite der Landwirtschaftskammer Niederosterreich fiir
Konsumentinnen und Konsumenten.

Gehen Sie mit uns den ,Weg der

Lebensmittel”.

Lernen Sie unsere Bauerinnen und ,
Bauern kennen und unsere Landwirt-

schaft verstehen.

UNTERNEHMENSFUHRUNG



PFLANZENPRODUKTION

PFLANZEN-
PRODUKTION

ACKERBAU UND
GRUNLAND

ARBEITSKREIS ACKERBAU

Sie haben Interesse daran, Ihre Betriebs-
ergebnisse im Ackerbau anonym mit je-
nen von Berufskolleglnnen in der Region
zu vergleichen? Sie wollen von Spezi-
alwissen und Produktionsdetails lhrer
Kolleginnen profitieren und damit Ihre
Produktionskosten senken, die Ertrdge
verbessern und damit die Rentabilitat
lhres Betriebes steigern? Sie stellen dafur
lhre Aufzeichnungen anonymisiert zur
Verfigung und tragen dazu bei, dass alle
in der Gruppe voneinander lernen und
besser werden. Profitieren Sie vom Erfah-
rungsaustausch!

lhr Nutzen:

» Verbesserung der Rentabilitdt der Be-
triebe durch anonymen Vergleich der
eigenen einzelbetrieblichen Daten
(Kosten, Ertrage, Erl6se) mit jenen der
Berufskolleginnen

+ Hoherqualifizierung des/r Betriebs-
leiterIn in den Bereichen Pflanzenbau
und Pflanzenschutz

. pflanzenbaulich relevante OPUL-
Kenntnisse, Wirtschaftlichkeitsberech-
nungen

« intensiver Erfahrungs- und Meinungs-
austausch und Problemldsung inner-
halb der Arbeitskreise Ackerbau

+ Verbesserung der Arbeitswirtschaft

+ Ermittlung der Stdrken und Schwa-
chen des eigenen Betriebes, Aufbre-
chen von ,Betriebsblindheit”

Information:
Johannes Zauner BSc,
T 05025922135

PRAMIENRELEVAI\!TE WEITER-
BILDUNGEN IM OPUL 2023

Das neue OPUL-Programm 2023 tritt
ab 1.1.2023 in Kraft und beinhaltet fir
einige Maflnahmen prdamienrelevante
Weiterbildungen. Dafiir wird es ab heuer
vom LFI Niederésterreich und der LK Nie-
derosterreich diverse Weiterbildungsan-
gebote geben. Nutzen Sie diese Méglich-
keiten, um rechtzeitig die notwendigen
Weiterbildungsstunden zu absolvieren!
Genauere Informationen und die Termi-
ne fir diese Veranstaltungen finden Sie
auf der LFI-Homepage, im regionalen
BBK-Rundschreiben oder in den diversen
Printmedien.

Ackerbautage

Ackerbautage mit aktuellen Themen wer-
den in vielen Bezirken abgehalten. Sofern
die Termine zu Redaktionsschluss noch
nicht feststanden, werden sie zeitgerecht
im jeweiligen BBK-Rundschreiben veroffent-
licht. Bei pflanzenschutzrelevanten Inhalten
ist eine Anrechnung als Weiterbildung fur
den NO Pflanzenschutzausweis méglich —
Ausmal der Anrechenbarkeit und Kosten
werden im jeweiligen BBK-Rundschreiben
verdffentlicht.

Zielgruppe: Landwirtinnen mit Produktions-
schwerpunkt Ackerbau

4+ auf Anfrage

» 3-0077708

© Fr.13.01.2023; 09:00-13:00 Uhr

¢ Thaya, Gemeindesaal
Anmeldung: BBK Waidhofen/Thaya,
T 05 0259 41800 bis 06.01.2023

3-0078439

Termin offen; 3,5 UE

Bezirke Wr. Neustadt / Neunkirchen
BBK Wiener Neustadt,

T 05025942000

2 CEA

—_— 24 —

Erdapfelfachtag PSh
der IGE

Fachtag der Interessensgemeinschaft fiir
Erdédpfelbau in Zusammenarbeit mit dem LFI
und der LK NO. Die genauen Inhalte werden
zeitgerecht bekannt gegeben. Bei pflanzen-
schutzrelevanten Inhalten ist eine Anrech-
nung als Weiterbildung fiir den NO Pflanzen-
schutzausweis méglich.
Zielgruppe: Erdédpfelbduerinnen und -bauern
2 DI Anita Kamptner, weitere Fachexpert-
Innen
+ 20 € fur Nicht-IGE Mitglieder

© Do.02.02.2023

9 Stockerau, Z2000 oder
Online (Hybridveranstaltung)
Anmeldung: LK NO, T 050259 22110

Erdapfelpflanzgut

Das Pflanzgut ist entscheidend fiir die erfolg-

reiche Erdapfelproduktion. In diesem Semi-

nar wird aufgezeigt, welche MalBnahmen zur

Pflanzgutvorbereitung zur Verfligung stehen

und wie das Potenzial der verschiedenen Sor-

ten optimal ausgeschopft werden kann.

Zielgruppe: Erdapfelproduzentinnen

2 Mark Mitschke, DI Anita Kamptner,
weitere Fachexpertinnen

4+ 20 € pro Person, fuir IGE-Mitglieder wird
der Beitrag vom Verband Gibernommen

®© Mo.21.11.2022; 09:00-12:00 Uhr

9 Stockerau, Kaiserrast
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 2110
bis 14.11.2022

21. Grinland- und
Viehwirtschaftstag

Aktuelles aus der Griinland- und Viehwirtschaft
Zielgruppe: Landwirtinnen mit Produktions-
schwerpunkt Griinland und Tierhaltung

» 3-0078219
© Do.02.03.2023; 09:00-13:30 Uhr
¢ LFS Warth
Anmeldung: BBK Neunkirchen,
T 05025941400 bis 1 Woche vor Kursbeginn

OPUL 23:
Biodiversitat und
Landwirtschaft

Biodiversitat ist in aller Munde. Daher spielt
dieses Themaauch im neuen OPUL-Programm
2023 eine grof3e Rolle. Alle teilnehmenden
Betriebe der MafBnahmen "Umweltgerechte
und biodiversitatsfordernde Bewirtschaftung"
und "Biologische Wirtschaftsweise" missen
im neuen Programm eine verpflichtende Wei-
terbildung von 3 h zum Thema Biodiversitét
absolvieren. In diesem Kurs geht es um die
Bedeutung der Biodiversitat fur die Landwirt-
schaft. Was bedeutet der Begriff Biodiversitat
eigentlich? Wo findet man in der Landschaft
Biodiversitats-Hotspots? Wie kann jeder ein-



zelne auf seinem Betrieb die Biodiversitét

fordern? Welcher biodiversitatsrelevante Sinn

steht hinter den Auflagen der Mal3nahmen

+Umweltgerechte und biodiversitatsférdern-

de Bewirtschaftung” und ,Biologische Wirt-

schaftsweise”? Welche Biodiversitdtsbereiche

werden durch die Auflagen gefordert?

Anrechenbarkeit: 3h OPUL-DIV

Zielgruppe: Landwirtinnen

2 Pflanzenbauexpertinnen der LK NO,
Praktikerinnen

4+ 20 € pro Person

» Termine und Orte werden zeitgerecht

bekannt gegeben.
© in lhrer regional zustdndigen BBK
OPUL 23: @
Vorbeugender

Grundwasserschutz-Einfiihrung

Die Manahme ,Vorbeugender Grundwasser-
schutz Acker” im OPUL 2023 baut sehr stark
auf den Vorgaben des Nitrataktionsprogram-
mes (NAPV) auf. Daher wird in dieser Einfih-
rungsveranstaltung als erstes das neue NAPV
mit seinen Auflagen erkldrt und auch auf die
damit zusammenhangenden GLOZ-Standards
eingegangen. Ein besonderes Augenmerk
wird darauf gelegt, wie der Stickstoffsaldo mit
den tatsachlichen Entzugswerten berechnet
wird und was ein Stickstoffliberschuss fir die
folgende Kultur bedeutet. Wie erfolgt die Wei-
terrechnung eines Stickstoffliberschusses?
Die MaBnahme selbst wird natirlich auch im
Zuge des Kurses erklart.
Anrechenbarkeit: 3h OPUL-GWA
Zielgruppe: Landwirtinnen
2 Pflanzenbauexpertinnen der LK NO,
Praktikerlnnen
4+ 20 € pro Person

» Termine und Orte werden zeitgerecht
bekannt gegeben.
® in lhrer regional zustandigen BBK

Webinar:

Gesetzliche Aufzeichnungen
fiir OPUL und Gewadsserschutz
mit ,,LBG Agrar”

Sie mochten den gesetzlichen Doku-
' mentationspflichten fir Pflanzen-
LBG schutz und Dingung bzw. vorbeu-
gendem  Gewadsserschutz  schnell und
unkompliziert nachkommen? Mit ,LBG Ag-
rar — der webbasierten Software fiir Din-
gung, Pflanzen-/Gewadsserschutz - steht lh-
nen eine moderne Anwendung am PC und
Smartphone fir diese Pflichten zur Verfu-
gung. Sie lernen die Funktionen und Nut-
zungsmoglichkeiten von ,LBG Agrar” zur Op-
timierung der eigenen Aufzeichnungen
praxisorientiert kennen - bis hin zur biologi-
schen Wirtschaftsweise, Lagerfihrung und
betriebswirtschaftlichen Auswertungen.
Zielgruppe: Landwirtinnen

» Termine auf Anfrage

©® 1TUE

9 Online-Seminarraum

©® www.lbg.at/webinare, T 050 654

ACKERBAU UND
GRUNLAND

Pflanzenbau aktuell

Jahresabo 25 Euro,

Berater der BBK oder Harald Schally,
T05 025922133

Néahrstoffberechnung

30 Euro,

Berater der BBK oder Josef Springer,
T 05 0259 22501

Beratungspaket Rapsanbau
150 Euro,
Josef Wasner, T 05 0259 22000

Arbeitskreis Ackerbau
50 Euro/Jahr,
Christian Emsenhuber, T 05 0259 22602

Mehr und besseres Futter aus dem
Griinland

kostenfrei, 30 Euro Hofpauschale,
Martina Loffler, T 05 0259 22131

Pflanzenschutz allgemein
kostenfrei,

Pflanzenbauberater LK und BBK,
T 050259 22000

Boden und Diingung
kostenfrei,

Pflanzenbauberater LK und BBK,
T 050259 22000

Ackerbau oder Griinland alilgemein
kostenfrei,

Pflanzenbauberater LK und BBK,

T 05 0259 22000

Pflanzenproduktion
kostenfrei,
Pflanzenbauberater LK und BBK

Cross Compliance - Pflanzenbau
kostenfrei,
Pflanzenbauberater LK und BBK

Almwirtschaft
kostenfrei,
Manfred Weinhappel, T 05 0259 22000

Sonderkulturen allgemein

kostenfrei,
Manfred Weinhappel, T 05 0259 22000

ENEEIZA)  Mit Beratung zum Erfolg
) ! nie Bon il Benatung

PFLANZENSCHUTZ

Pflanzenschutz-Sachkundekurs

Ausbildungskurs

Fir die Verwendung von Pflanzenschutzmit-

teln in der Landwirtschaft ist in Osterreich

"Sachkunde" erforderlich. Die Sachkunde

kann durch Nachweis einer einschldagigen

Fachausbildung oder Teilnahme am Grund-

kurs "Pflanzenschutz-Sachkundekurs" er-

worben werden. Kursinhalte des Pflanzen-
schutz-Sachkundekurses:  Grundkenntnisse
in den Gegenstianden Okologie, Toxikologie,

Pflanzenschutzmittelkunde; Schadlings- und

Nitzlingskunde; Applikationstechnik und in-

tegrierter Pflanzenschutz, Rechtsvorschriften

betreffend Pflanzenschutzmittel, Sofort- und

Gegenmafinahmen bei Unféllen, Anwender-

schutz

Zielgruppe: Landwirtinnen, die den Sach-

kundenachweis nach dem NO Pflanzen-

schutzmittelgesetz erwerben wollen

Voraussetzung: Ausreichende Deutsch-

kenntnisse sind fiir die erfolgreiche Absolvie-

rung des Kurses unbedingt erforderlich!

2 Dl Judith Millautz, Ing. Robert Diem,
Hubert Maglock, Julia Muck-Arthaber BSc,
Ing. Roman Hauer, DI Johannes Schmied|,
DI Christian Emsenhuber

4+ 120 € gefordert, 250 € ungefordert, inkl.
Kursunterlagen und Pausenverpflegung

3-0078625
Mi. 19.10.-Fr. 21.10.2022; 09:00-17:00 Uhr
LK-Technik Mold

©<QV

» 3-0078626
® Mi.01.03.-Fr. 03.03.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 LK-Technik Mold

Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05 0259 29200 bis 1 Woche vor Kursbeginn

WARNDIENST.LKO.AT

Die neuesten Pflanzenschutz-Infos und
Schadwarnungen - stets aktuell und rasch
bei Ihnen: warndienst.lko.at

PFLANZENPRODUKTION
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Pflanzenschutz- PSA
Sachkundeweiterbildung - 5h

Jeder Besitzer eines Pflanzenschutz-Sach-
kundeausweises muss zur Verlangerung des
Ausweises flinf Stunden an Weiterbildung
absolvieren. Mit diesem Kurs kdnnen Sie
Ihre gesamte Weiterbildungsverpflichtung
auf einmal erfillen. Seminare im Ausmall
von jeweils flinf Unterrichtseinheiten, wel-
che der Region, der angebauten Kultur bzw.
der Bewirtschaftungsform angepasst sind.
Mégliche Themen: Pflanzenschutz in den
Kulturen Getreide, Mais, Raps, Olsaaten oder
Erdapfel; Resistenzmanagement, Gewasser-
schutz, Pflanzenschutz und Bienenschutz,
Dusentechnik inkl. Abdriftminderung in
Feldkulturen oder Raumkulturen, Neophy-
ten, Transport, Lagerung, integrierte Maf3-
nahmen im Getreidebau (neu in Planung),
PflanzenschutzmafBnahmen im Weinbau,
Obstbau und Biolandbau; Unkrautmanage-
ment im Grinland: Unkrduter auf Futter-
wiesen, Herbizide im Griinland; Anwender-
schutz

Anrechenbarkeit: 5h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweisinhaberlnnen, welche eine Weiter-
bildung zur Verlangerung ihres Ausweises
bendtigen

Mitzubringen: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweis

A Pflanzenschutzexpertinnen der LK NO

+ 15 € gefordert, 50 € ungefordert

» 3-0077970
© Di.08.11.2022; 09:00-14:00 Uhr
9 BBK Ganserndorf

Anmeldung: BBK Génserndorf,
T 05 0259 40400 bis 01.11.2022

» 3-0078286

Schwerpunkt: Griinland und Wald
® Do. 10.11.2022; 09:00-13:30 Uhr
Purgstall, Mostlandhof
Anmeldung: BBK Scheibbs,
T 05 0259 41500 bis 03.11.2022

©

» 3-0078267

Schwerpunkt: Grinland
® Mi. 16.11.2022; 08:30-13:30 Uhr
Scheiblingkirchen,
GH Reisenbauer
Anmeldung: BBK Neunkirchen,
T 050259 41400 bis 09.11.2022

<©

» 3-0078049

Schwerpunkt: Forstwirtschaft
© Do.01.12.2022; 08:30-13:30 Uhr
Petersbaumgarten,
GH Pichler
Anmeldung: BBK Wiener Neustadt,
T 05 0259 42000 bis 24.11.2022

<©

» 3-0078268

Schwerpunkt:

Ackerbau und Anwenderschutz
®© Mi.11.01.2023; 08:30-13:30 Uhr
Zwettl,

Raiffeisenlagerhaus Taverne
Anmeldung: BBK Zwettl,
T 05025942100 bis 04.01.2023

©

Webinar: PSA
Pflanzenschutz-
Sachkundeweiterbildung
Drahtwurm und Maiswurzelbohrer

Drahtwurm und Maiswurzelbohrer haben
enormes Schadpotenzial in Maisflachen. Fiir
eine nachhaltige Regulierung ist es daher
wichtig, sich mit den Eigenschaften dieser
Schadlinge auseinanderzusetzen. In diesem
Webinar, an dem Sie bequem von zu Hause
aus teilnehmen kdénnen, werden die Biolo-
gie von Drahtwurm und Maiswurzelbohrer
sowie Mdoglichkeiten zu deren Regulierung
vorgestellt. Auf die vielfachen Mdglichkei-
ten wie pflanzenbauliche MalBnahmen, die
biologische Regulierung mittels Pilze und
Bakterien sowie Saatfurchengranulate wird
eingegangen. Ebenso werden der Einfluss
der Sorten oder von Begriinungen auf den
Befall diskutiert und Erfahrungen aus der
Praxis prasentiert.
Anrechenbarkeit: 3h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweisinhaberlnnen, welche eine Weiter-
bildung zur Verlangerung ihres Ausweises
bendtigen
Voraussetzung: Pro Teilnehmerln ist ein ei-
genes Gerat mit Internetzugang notwendig!
4 Ing. Franz Schuster, Dr. Patrick Hann,
Mag. Katharina Wechselberger
+ 20 € gefordert, 40 € ungeférdert

3-0077265

Di. 17.01.2023; 13:30-16:30 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 10.01.2023

Qv

Webinar: PSA
Pflanzenschutz-
Sachkundeweiterbildung
Griinland

Unkrautmanagement im Griinland
Sachgerechter Umgang mit Pflanzen-
schutzmitteln:  Abdrift,  Disentechnik,
Transport und Lagerung, Geratereinigung,
Umgang mit Restmengen, PSM-Register
(Gewdsserschutz, Bienenschutz, Ab-
standsauflagen); Unkrautmanagement im
Griinland: Unkrauter auf Futterwiesen, Her-
bizide im Grinland

Anrechenbarkeit: 3h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweisinhaberlnnen, welche eine Weiter-
bildung zur Verldngerung ihres Ausweises
bendtigen

Voraussetzung: Pro Teilnehmerln ist ein ei-
genes Gerat mit Internetzugang notwendig!
A DI Martina Loffler, DI Julia Muck-Arthaber
+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0077134

© Mi.22.02.2023; 09:00-12:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 15.02.2023

—_— 26 ——

Webinar: PSA
Pflanzenschutz-
Sachkundeweiterbildung

Neue und invasive Unkrauter

im Ackerbau

Biologie und MaBnahmen zur Einddammung
von Ambrosia (Ragweed), Stechapfel, Samt-
pappel und Kreuzkraut werden besprochen.
Anrechenbarkeit: 3h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweisinhaberlnnen, welche eine Weiter-
bildung zur Verldngerung ihres Ausweises
bendtigen

Voraussetzung: Pro Teilnehmerin ist ein ei-
genes Gerat mit Internetzugang notwendig
4 DI Rea Maria Hall

4+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0076436

©® Di.24.01.2023; 09:00-12:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 17.01.2023

Webinar: PSA
Pflanzenschutz-
Sachkundeweiterbildung

Neue und invasive Unkrauter

im Grunland

Biologie und MaBnahmen zur Eindammung
von Staudenkndterich, Kreuzkraut, Baren-
klau, Seidenpflanze und Goldrute werden
besprochen.

Anrechenbarkeit: 3h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkundeaus-
weisinhaberinnen, welche eine Weiterbil-
dung zur Verldngerung ihres Ausweises be-
ndtigen

Voraussetzung: Pro Teilnehmerin ist ein ei-
genes Gerdt mit Internetzugang notwendig
4 DI Rea Maria Hall

4+ 20 € gefordert, 40 € ungeférdert

» 3-0076434

© Di.22.11.2022; 09:00-12:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 15.11.2022

Webinare -
aktive Kursteilnahme
via Internet

@0

Seminarbesuch bequem von zu Hause
aus? Ja, mit den Webinaren ist dies még-
lich!

Sie nehmen an einem Seminar durch ei-
nen digitalen Zugang zu einer bestimm-
ten Zeit teil und kénnen sich aktiv mit
Fragen einbringen.

Nahere Infos unter
Ifi.at/webinare E!n-



Pflanzenschutz-
Sachkundeweiterbildung
Pflanzenschutz im Wald

PflanzenschutzmaBnahmen im Wald: Pilz-
erkrankungen, Unkrautmanagement bei
Aufforstungen, Schadlinge (Borkenkafer!),
Schutz vor Wildverbiss

Anrechenbarkeit: 3h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweisinhaberlnnen, welche eine Weiter-
bildung zur Verldngerung ihres Ausweises
bendtigen

Voraussetzung: Pro Teilnehmerln ist ein ei-
genes Gerat mit Internetzugang notwendig!
4 DI Karl Schuster

4+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0078593

© Do. 15.12.2022; 09:00-12:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 08.12.2022

Webinar: PSA
Pflanzenschutz-
Sachkundeweiterbildung
Weinbau 3h

Sachgerechter Umgang mit Pflanzenschutz-
mitteln: Abdrift, Dusentechnik, Transport
und Lagerung, Geratereinigung, Umgang mit
Restmengen, PSM-Register (Gewasserschutz,
Bienenschutz, Abstandsauflagen), Pflanzen-
schutzstrategien im Weinbau
Anrechenbarkeit: 3h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Winzerlnnen
Voraussetzung: Pro Teilnehmerln ist ein ei-
genes Gerat mit Internetzugang notwendig!
A Christian Eitler BSc,

DI Julia Muck-Arthaber
+ 20 € gefordert, 40 € ungeférdert

3-0076233

Di. 31.01.2023; 16:00-19:00 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 24.01.2023

©<QVv

Farminar: PSA
Pflanzenschutz und
Anwenderschutz -

mit Sicherheit vereinbar!

Die richtige Schutzausriistung und der kor-
rekte Umgang mit Pflanzenschutzmitteln
stellen einen ganz wichtigen Aspekt fir die
Gesunderhaltung von Anwenderlnnen von
Pflanzenschutzmitteln dar. Haben Sie sich
schon einmal dariiber Gedanken gemacht,
ob Sie die richtigen Handschuhe beim Anset-
zen der Spritzbriihe verwenden? Oder wie Sie
Ihre Schutzmaske richtig aufbewahren? Wie
Sie lhr Pflanzenschutzgerat korrekt befiillen
und welchen Beitrag die moderne Pflan-
zenschutzgeratetechnik zur Reduktion der
Kontaminationsgefahr leisten kann? Dieses
Farminar beschéftigt sich auf anschauliche
und praxisorientierte Weise mit wichtigen
Aspekten, die bei Pflanzenschutzarbeiten
hinsichtlich des Anwenderlnnenschutzes zu
beachten sind.

Anrechenbarkeit: 2h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Inhaberlnnen eines NO Pflan-
zenschutz-Sachkundeausweises
Voraussetzung: pro Teilnehmerln ist ein ei-
genes Gerat mit Internetzugang notwendig
4 Dl Judith Millautz, Ing. Roman Hauer

+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0076344

© Termin auf Anfrage
Dauer: 2 UE

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100

Weiterbildung
fiir den Pflanzenschutz-
Sachkundeausweis

Onlinekurs
Personen, welche einen Pflanzenschutz-
Sachkundeausweis  besitzen, bendtigen
fur eine Verlangerung fachspezifische Kur-
se im Mindestausmal3 von 5 Stunden. Der
Kurs ist 2- oder 5-stlindig buchbar. Inhalte
2-Stunden-Kurs: Rechtsgrundlagen, Pflan-
zenschutzgerdtetechnik,  &sterreichisches
Pflanzenschutzmittelregister; Inhalte 5-Stun-
den-Kurs: Rechtsgrundlagen, integrierter
Pflanzenschutz, Schadursachen und ihre Dia-
gnose, Pflanzenschutzmittelkunde, Pflanzen-
schutzgeratetechnik
Anrechenbarkeit: je nach Dauer 2h bzw. 5h
PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweisinhaberlnnen, welche eine Weiter-
bildung zur Verldngerung ihres Ausweises
bendtigen
4+ 25 € pro Person (2-stlindig) bzw. 40 € pro
Person (5-stlindig)
Dauer: 2 bzw. 5 UE
Nach Anmeldung erhalten Sie lhre person-
lichen Zugangsdaten fiir die Lernplattform
eLFl. Der Kurs ist 1 Jahr ab Ubermittlung
der Zugangsdaten fiir Sie freigeschaltet und
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden.
Nach Absolvierung kénnen Sie lhren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100

_ 27 —

Erste Hilfe im @
Vergiftungsfall gemaB Anlage 5
der Giftverordnung 2000

Betriebe und berufsmafBige Verwender be-
nétigen fiir den Bezug von Giften eine Be-
scheinigung, die bei Vorliegen der Vorausset-
zungen von der Ortlich zustandigen Behorde
auszustellen ist. Fiir die Beantragung dieser
Bescheinigung bendtigen Antragsstellerin-
nen neben dem Nachweis der Sachkunde
auch einen Nachweis Uber die Kenntnisse
von MaBnahmen der Ersten Hilfe. Dieser
Kurs vermittelt folgende Inhalte: gesetzliche
Grundlagen fiir den Erwerb einer Giftbezugs-
bescheinigung, Gefahren und Sicherheits-
maBnahmen fiir den Umgang mit Giften,
Auswahl und Anwendung der persénlichen
Schutzausriistung, Unterweisung in lebens-
rettende SofortmalBnahmen unter besonde-
rer Beruicksichtigung von Vergiftungsfallen
Anrechenbarkeit: 2h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Landwirtinnen und Mitarbeite-
rlnnen von Betrieben, die fiir den berufsma-
Bigen Einsatz von Giften eine Giftbezugsbe-
scheinigung bendtigen
Voraussetzung: Sachkundigkeit im sachge-
rechten und sicheren Umgang mit Giften
4 Dl Judith Millautz, Hubert Maglock,

Ing. Roman Hauer
4+ 66 € pro Person inkl. Kursunterlagen und

Pausenverpflegung

3-0078280

Di. 06.12.2022; 09:00-17:00 Uhr
LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29200 bis 29.11.2022

©e
Eine Reihe von Onlinekursen

mit pflanzenbaulichen Themen
erméglicht lhnen, sich von zu Hause aus
zeitlich ungebunden weiterzubilden:

©<QVv

Pflanzenbau

+ Weiterbildung fiir den Pflanzenschutz-
Sachkundeausweis (5h, € 40)

» Weiterbildung fiir den Pflanzenschutz-
Sachkundeausweis (2h, € 25)

« Weiterbildung fiir den Pflanzenschutz-
Sachkundeausweis Weinbau (5h, € 40)

» Weiterbildung fiir den Pflanzenschutz-
Sachkundeausweis Gartenbau, Gemu-
sebau und Obstbau (5h € 40)

Nach der Anmeldung zum Onlinekurs auf
Ifi.at erhalten Sie lhre personlichen Zu-
gangsdaten fir die Lernplattform eLFI.

Mit den Zugangsdaten ist der Kurs ein
Jahr lang verfligbar. Nach erfolgreicher
Absolvierung konnen Sie lhre Teilnahme-
bestatigung selbst ausdrucken.

Anmeldung und nédhere
Informationen unter
Ifi.at/onlinekurse

PFLANZENPRODUKTION
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WEINBAU

Weinbautage

Weinbautage werden in Zusammenarbeit
mit den Bezirksweinbauverbdnden, der LK
und den Absolventenverbdanden der Wein-
bauschulen angeboten und finden in allen
Weinbauregionen Niederdsterreichs statt.
Sofern die Termine zu Redaktionsschluss
noch nicht feststanden, werden sie zeitge-
recht in den jeweiligen BBK- und Absolven-
tenverbandsrundschreiben  verdffentlicht.
Bei pflanzenschutzrelevanten Inhalten ist
eine Anrechnung als Weiterbildung fiir den
NO Pflanzenschutzausweis méglich — Aus-
mall der Anrechenbarkeiten und Kosten
werden im jeweiligen BBK-Rundschreiben
veroffentlicht.

Zielgruppe: Winzerlnnen

4 in-und ausldndische Weinbauexpertinnen

©® Termine und Orte auf Anfrage in Ihrer

regionalen Bezirksbauernkammer

Bodenschéatze -
Begriinungen selbst mischen

Qualitatswein benétigt Qualitatsboden. Die
Steigerung der Bodenqualitat in die eigene
Hand zu nehmen und die richtigen Begri-
nungsmischungen zusammenzustellen,
sind das Ziel. Lerne die Funktionen einzel-
ner Begriinungsmischungspartner kennen,
stelle deine individuelle standortspezifische
Begriinungsmischung zusammen und erh6-
he dadurch die Artenvielfalt im Weingarten
und Widerstandsfahigkeit deiner Reben.
Zielgruppe: Winzerlnnen

Voraussetzung: Grundwissen erforderlich

2 Nicole Mayer BA BSc

4+ 40 € pro Person

» KR2170

© Mo. 13.02.2023; 13:00-16:00 Uhr

9 LFS Krems
Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516
bis 06.02.2023

Wundarmer Rebschnitt

Der wundarme Rebschnitt mit seiner Rlck-
sichtnahme auf die Saftstrome und Le-
bensvorgédnge in der Pflanze verbessert die
Vitalitdt und Lebensdauer Ihrer Reben und
beeinflusst somit den Ertrag. Inhalt: theore-
tische Grundlagen und praktische Ubungen
Zielgruppe: Winzerlnnen

Voraussetzung: Grundfertigkeiten im Wein-
bau

Mitzubringen: warme Kleidung, Rebschere
4 Ing. Christoph Gabler

+ 50 € pro Person

» KR2166

© Fr.16.12.2022; 08:00-12:00 Uhr

9 LFS Krems
Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Weinsensorik fiir Frauen Teil 1 -
WeiBweinsorten

Grundgeschmacksarten, ~ WeiBweinsorten
kennen lernen, beschreiben usw.
Zielgruppe: Winzerinnen, Kellermeisterin-
nen, Mitarbeiterinnen von Weingiitern
Mitzubringen: 1 typische Weiweinprobe aus
dem eigenen Betrieb kann mitgebracht werden.
4 Ing. Susanne Rappold-Schlegl

+ 50 € pro Person

» KR2160

© Di. 17.01.2023; 17:00-20:00 Uhr

9 LFS Krems
Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516
bis 10.01.2023

Weinsensorik fiir Frauen Teil 2 -
Rosé und Rotweine

Rotweinsorten in Osterreich und internatio-
nal kennen lernen; Trend Rosé!

Zielgruppe: Winzerinnen, Kellermeisterin-
nen, Mitarbeiterinnen von Weingiitern

4 Ing. Susanne Rappold-Schlegl

+ 50 € pro Person

» KR2175

© Di.31.01.2023; 17:00-20:00 Uhr

9 LFS Krems
Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516
bis 24.01.2023

Weinsensorik fiir Frauen Teil 3 -
von PatNat bis TBA mit Késebe-
gleitung

Qualitdts- und Pradikatsweinstufen - Degus-
tation moderner Weintrends

Zielgruppe: Winzerinnen, Kellermeisterin-
nen, Mitarbeiterinnen von Weingtitern

4 Ing. Susanne Rappold-Schlegl

+ 60 € pro Person

» KR2176

©® Di. 21.02.2023; 17:00-20:00 Uhr

9 LFSKrems
Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516
bis 14.02.2023

— 28 —

Weinanalytik
Basisseminar

Festigen oder erlernen Sie die Grundanaly-
sen, die jeder Weinerzeuger/jede Weinerzeu-
gerin in seinem/ihrem Keller benétigt: freies
SO2, Frei- und Gesamt-SO2, Saure, pH-Wert,
Zucker-Schnellmethode.

Zielgruppe: Winzerlnnen, Kellermeisterin-
nen, Mitarbeiterlnnen von Weingutern
Voraussetzung: Grundwissen erforderlich

L Ing. Andreas Burgstaller

+ 45 € pro Person

» KR2167

© Do.01.12.2022; 18:00-22:00 Uhr

9 LFS Krems
Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516
bis 24.11.2022

Weinanalytik
Profiseminar

Kellerwirtschaftliche MaBnahmen basieren
neben der sensorischen Wahrnehmung auf
Analysedaten, die der Winzer/die Winzerin
teilweise selbst messen kann. Lernen Sie
neben der Wiederholung der 6nologischen
Grundparameter die Alkoholbestimmung,
Zucker-Rebelein, Schénungsansétze, Bento-
nitbedarf, Analysen mit dem FTIR-Gerét.
Zielgruppe: Winzerlnnen, Kellermeisterin-
nen, Mitarbeiterlnnen von Weingutern
Voraussetzung: Grundwissen erforderlich

2 Ing. Andreas Burgstaller

+ 45 € pro Person

» KR2168

© Do. 15.12.2022; 18:00-22:00 Uhr

9 LFS Krems
Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516
bis 08.12.2022

WEINBAU

Spezialberatung Weinbau und
Kellerwirtschaft

105 Euro / Stunde,
Weinbauberater, T 05 0259 22200

Weinbau
kostenfrei,
Weinbauberater, T 05 0259 22200

Bio-Umstellungsberatung:
Spezialmodul Weinbau

90 Euro,

Victoria Loimer, T 05 0259 22202

EINERI  Mit Beratung zum Erfolg
N 8 ' noe Ko 3B atung




Weine objektiv beschreiben -
Basiskurs

Qualitativ guter Weingenuss fangt mit den
richtigen Worten an. Die Teilnehmerinnen
lernen die Grundlagen der Weinbeschrei-
bung kennen, kénnen Voraussetzungen fir
eine gute Weinverkostung schaffen und die
Grundgeschmacksrichtungen benennen. Die
neuen Kenntnisse werden unter Anleitung
geubt und perfektioniert.

Zielgruppe: Winzerlnnen, Kellermeisterln-
nen, Mitarbeiterinnen von Weingitern
Mitzubringen: eigene Weine zur Beschrei-
bung vor Ort (freiwillig)

Voraussetzung: Grundwissen erforderlich

4 Nicole Mayer BA BSc

+ 45 € pro Person

» KR2169

® Mo. 30.01.2023; 18:00-22:00 Uhr

9 LFS Krems
Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516
bis 23.01.2023

Weinfehler

Vorstellung verschiedener Weinfehler mit
Besprechung (Ursache, Erkennung, Vermei-
dung, Beseitigung), Vergleich fehlerhafter
Weine mit guten Weinen - mit umfangreicher
Verkostung

Zielgruppe: Winzerlnnen, Kellermeisterin-
nen und Kellermitarbeiterinnen
Voraussetzung: Grundwissen erforderlich

4 Ing. Heribert Wenzl

+ 45 € pro Person

» KR2174

©® Di.24.01.2023; 18:00-21:00 Uhr

9 LFS Krems
Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516
bis 17.01.2023

Webinar: ,,LBG Kellerbuch” -
fiir Winzer, Weinhandel,
Vinotheken, Destillerien |
~LBG Registrierkasse”

Erfahren Sie in praxisnahen Webina-
LBG' ren, wie Sie das ,LBG Kellerbuch”
bestmdglich in lhrem Betrieb nutzen,
damit lhnen mehr Zeit fiir Ihre eigentlichen
Aufgaben bleibt. Kelleraufzeichnungen, Rech-
nungslegung, Riickverfolgbarkeit, Logistik,
Belegerstellung, Mahnwesen, Anbindung an
die ,LBG Registrierkasse” fur den optimalen
digitalen Workflow, betriebswirtschaftliche
Auswertungen und vieles mehr. Spezial-Webi-
nare fiir die Erntemeldung und Bestandsmel-
dung. Furr Einsteigerlnnen und Fortgeschritte-
ne. Gerne auch zum Kennenlernen vom ,LBG
Kellerbuch” bzw. der ,LBG Registrierkasse”.
Zielgruppe: Winzerlnnen, Weinhandel, Vino-
theken, Destillerien

» Termine auf Anfrage

Dauer: 1 UE
Online-Seminarraum

©® www.lbg.at/webinare, T 050 654

©

OBSTBAU

‘PSA~ 'ZLG~

Zertifikatslehrgang
Baumwarterin &
Obstbaumpflegerin

Die Erhaltung und Forderung des Streuobst-
baues in und um unsere Ortschaften ist ein
wesentliches Ziel des Baumwarterinnenlehr-
ganges. Der Erfolg und damit die Freude am
Obstbau stellt sich nur bei fachgerechter
Pflege der Baume ein. Die Grundlagen dafiir
werden den Baumwarterlnnen wahrend ihrer
Ausbildung vermittelt. Die Baumwarterlnnen
geben dann als Multiplikatoren vor Ort diese
Informationen in Theorie und Praxis an In-
teressierte weiter. Aber auch im Bereich der
Landschaftsgdrtner und landwirtschaftsna-
hen Organisationen (Maschinenring/Maschi-
nenringservice) ist es notwendig, liber qua-
lifiziertes Personal in der Obstbaumpflege
zu verfligen. Im Baumwaérterinnenlehrgang
werden die Grundlagen fir einen erfolgrei-
chen Erwerbs-, Streu- und Siedlerobstbau
vermittelt.
Anrechenbarkeit: 3h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Landwirtinnen und Gartnerln-
nen, Streuobstwiesenbesitzerlnnen, SaB, UaB
4 DI Bernd Kajtna, Mag. Siegfried Tatschl,

DI Gerlinde Koller-Steininger,

Ing. Georg Schramayr, Martina Grabner,

Ing. Herbert Szyhska,

Ing. Martin Engelmeier,

Dr. Andreas Spornberger,

Mag.(FH) Mag. Martina Obermaier
+ 790 € gefordert, 1.990 € ungeférdert

» 3-0079097

© Feb.-Okt. 2023
Dauer: 120 UE

9 Purgstall, Mostlandhof
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

Einfiihrung in die Pomologie

Grundlagen der Obstsortenbestimmung

Die Teilnehmerlnnen lernen, Obstsorten
(Apfel und Birne) aus Streuobstbestdnden
zu beschreiben, einzuordnen und die Litera-
tur zielgerichtet zu verwenden. Das Seminar
lehrt, die haufigsten Sorten im Streuobstbau
sicher zu erkennen und kompetent dariber
Auskunft zu geben. "Einfiihrung in die Pomo-
logie" ist ein Grundlagenseminar fir alle, die
sich im Anschluss intensiver mit der Obstsor-
tenbestimmung auseinandersetzen wollen.
Zielgruppe: Streuobstbewirtschafterlnnen,
Verarbeiterlnnen von Streuobst, Baumschul-
betreiberinnen, Multiplikatorinnen, Sorten-
sammlerinnen

4 DI Bernd Kajtna

+ 95 € gefordert, 190 € ungeférdert

» 3-0078854

© Sa.07.10.und Sa. 04.11.2023

9 Purgstall, Mostlandhof bzw. Schiltern
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 30.09.2023

— 29 —

Wertvolles Wildobst - SAB
erkennen und verarbeiten

Ziel des Praxisseminars ist es, den Reichtum
der bunten Obstpracht und die Nahrhaf-
tigkeit wildwachsender Friichtevielfalt zu
erkennen. Durch eine Ubersichtliche Anord-
nung im Seminarraum soll die Vielzahl der
nutzbaren Wildfriichte dargestellt werden.
Die gesammelten Wildobst- und Wildnuss-
arten werden in Schiisseln aufgestellt und ei-
nige Kostproben gereicht. Vor allem werden
weniger bekannte sowie scheinbar als giftig
geltende Arten besprochen. Bei einem kur-
zen Rundgang werden Wildobstarten, ihre
Standortanspriiche und das Wissen darum
erldutert, sofern die Moglichkeit besteht. Am
Nachmittag werden mehrere Mischmarmela-
den und Wildobstso3en hergestellt.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

L Dr. Michael Machatschek

+ 55 € gefordert, 110 € ungefordert

» 3-0078855
© Do.07.09.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 Langenzersdorf, Betrieb Zimmel

» 3-0078141
© Sa.09.09.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 Gostling/Ybbs, Hochkarhof

Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Apfel und Birne -
Verarbeitungsméglichkeiten
verschiedener Sorten

Sie haben unterschiedliche Sorten an Ap-
feln und Birnen und fragen sich, fir welche
Zwecke die jeweiligen Sorten geeignet sind.
Oder Sie Uberlegen, welche Sorten Sie pflan-
zen sollen, um diese fiir bestimmte Verarbei-
tungsformen verwenden zu kénnen. In die-
sem Seminar bekommen Sie Antworten auf
diese und weitere Fragen. Zum Seminar kon-
nen Sie lhre eigenen (unbekannten) Sorten
mitnehmen, diese werden von unserer ver-
sierten Pomologin bestimmt und hinsichtlich
ihrer Verwendungsmdglichkeiten bespro-
chen. Ob fiir Saft, Most, Kuchen, Kompott,
Mus, Marmelade/Konfitiire, als Dérrobst, im
Chutney oder einfach als besonders gute La-
gersorte - es gibt viele Optionen, die Sorten-
vielfalt zu nutzen. Am Biohof Ertl besichtigen
wir zudem die Verarbeitungsraume sowie die
Obstanlage, um das Thema zu vertiefen.
Zielgruppe: Obstproduzentinnen, Verarbei-
terlnnen, Direktvermarkterlnnen
4 Dr. Martina Schmidthaler, Johannes Ertl
+ 65 € gefordert, 125 € ungefordert, 60 €
fiir BIO AUSTRIA Mitglieder

» 3-0078589

®© Mi.27.09.2023; 09:00-17:00 Uhr

¢ Pdggstall, Biohof Ertl
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe bis 22.09.2023

PFLANZENPRODUKTION
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Obstbaumschnittkurse

Schnitt und Erziehung von Obstbdaumen in
Theorie und Praxis; spezielle Schwerpunkte
je nach Kursort

Zielgruppe: Landwirtinnen mit Obstbdu-
men, Interessierte

Mitzubringen: Baumschere, Baumsége,
Arbeitshandschuhe, Arbeitskleidung
Voraussetzung: Grundwissen erforderlich

KR2163

Ing. Leonhard Czipin

55 € pro Person

Sa. 04.02.2023; 09:00-15:00 Uhr

LFS Krems

Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516
bis 28.01.2023

©o+rV

ED1550

Ing. Erich Strobl

70 € pro Person

Sa. 18.03.2023; 09:00-17:30 Uhr

LFS Edelhof

Anmeldung: LFS Edelhof, T 02822 52402
bis 11.03.2023

©o+rV

Baumschnitt -
Schwerpunkt Kernobst

Allgemeine Voraussetzungen - Bedeutung
des Schnittes; Standortwahl; Entwicklungs-
phasen eines Obstbaumes; Triebférderung -
Wuchsgesetze; Einfluss der Schnittstarke auf
das Wachstum - physiologisches Gleichge-
wicht; Schnitttermine — Wuchsleistung; Kro-
nenformen und -organe; Baumformen und
Stammhdhe; Schnittwerkzeuge

Zielgruppe: Gartenbesitzerlnnen, Landwir-
tinnen

Mitzubringen: Baumschere, Klappsdge oder
Bogensage (wenn vorhanden)

4 Ing. Maria Resch

+ 60 € pro Person

» GI3115
©® Di.31.01.2023; 09:00-15:00 Uhr
9 LFS GieBhiibl

Anmeldung: LFS Gie3hibl,
T 07472 62722 bis 24.01.2023

Obstbaumpflege und
Obstbaumschnitt

Tipps und Tricks fir die richtige Pflege und
den Schnitt von Beerenstrauchern und Obst-
bdaumen

Zielgruppe: Hobbygdrtnerlnnen

L Mst. Gerlinde Blauensteiner

4+ 75 € pro Person

» WA3354

© Mi. 22.03.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 LFSWarth
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0
bis 15.03.2023

Winterschnitt bei Obstbdumen
und Beerenstrauchern

Dieser Kurs vermittelt in Theorie und Praxis
das richtige Schneiden von diversen Obst-
und Beerengehdlzen. Pflanzenphysiologie,
Wuchsgesetze, Schneidetechnik, Standort
und Sorten werden Themen sein. Ziel ist es,
einfache Obstbaumschnitte selbst durch-
fihren zu kdnnen, um schdéne und ertrag-
reiche Bdume und Beerenstraucher zu er-
halten.

Zielgruppe: Landwirtinnen und andere In-
teressierte, die Fragen zur Behandlung ihrer
Obstbaume haben und fachkundige sowie
praxisnahe Informationen wiinschen
Mitzubringen: warme Arbeitskleidung, Gar-
tenschere, nur wenn vorhanden eine Baum-
sdge (bitte keine Sage kaufen) - Infos Uber
das richtige Werkzeug gibt es auch beim Kurs
4 Ing. Georg Schramayr

+ 35 € gefordert, 70 € ungefordert

» 3-0078857

© Fr.03.03.2023; 09:00-17:00 Uhr

¢ Spitz, Obstgarten Polzer
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 24.02.2023

OBSTBAU

Obstbau Spezialberatung

bis zu drei Besuche;

erster Besuch kostenfrei,

zweiter und dritter Besuch je 60 Euro,
Obstbauberater, T 05 0259 22300

Obstbau allgemein
kostenfrei,
Obstbauberater, T 05 0259 22300

EINEEId  Mit Beratung zum Erfolg
N 8 ! noe B a1 Heratung

— 30 —

Pflegeschnitt
alter Hochstamm-Birnbdume
mit Hubarbeitsbiihne

Unsere alten Birnenhochstamme stammen
zum Grof3teil aus dem 18. und 19. Jahr-
hundert. Ein Teil davon ist noch in gutem
Zustand, ein weiterer krdnkelt, und einem
Teil geht es schlecht. Birnbdaume, die be-
reits Mitte Juli ihr Laub verfarben oder vom
Frihjahr weg nur mehr eine sehr schiitte-
re Kronenbelaubung haben, sind in ihrem
Weiterbestand sehr gefdhrdet. Durch einen
fachlichen Pflegeschnitt kann man die krdn-
kelnden Bdume zum neuen Austrieb an-
regen und diese Bestande noch viele Jahr-
zehnte in die Zukunft mitnehmen. Im Kurs
werden Bdume in belaubtem und unbelaub-
tem Zustand behandelt.

Zielgruppe: Landwirtinnen, welche die
technische Handhabung einer Arbeitsbih-
ne und den richtigen Pflegeschnitt an alten
Hochstamm-Birnbdumen lernen und vertie-
fen wollen

Mitzubringen: warme Arbeitskleidung, Gar-
tenschere, Baumsdge (wenn vorhanden)

4 Engelbert Wieser

4+ 25 € gefordert, 50 € ungeférdert

» 3-0078651

© Do.23.03.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Purgstall/Erlauf, Mostlandhof
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 16.03.2023

Obstbaumveredelung

Warum wird veredelt? Grundlagen; verschie-
dene Veredelungsmethoden kennen lernen;
wichtiges Werkzeug zum Veredeln; prakti-
sche Durchfiihrung

Zielgruppe: Gartenbesitzerlnnen, Landwirt-
Innen

Mitzubringen: Veredelungsmesser, Edelrei-
ser (wenn vorhanden)

4 Ing. Maria Resch

+ 40 € pro Person

» GI3116
©® Mo.30.01.2023; 15:00-19:00 Uhr
9 LFS GieBhiibl

Anmeldung: LFS Giehibl,

T 07472 62722 bis 23.01.2023

Veredelungskurs

Theorie - generative und vegetative Ver-
mehrungsmethoden; Praxis - Veredelungs-
methoden, Okulieren, Kopulieren, Rinden-
pfropfen, GeillfuBpfropfen, Spaltpfropfen
Mitzubringen: Baumschere, Veredelungs-
messer (wenn vorhanden)

4 Ing. Erich Strobl

+ 30 € pro Person

» ED1551

®© Fr.17.03.2023; 18:30-21:30 Uhr

9 LFS Edelhof
Anmeldung: LFS Edelhof, T 02822 52402
bis 10.03.2023



Vermehrung von Obstgehdlzen
das Sommerveredeln

Veredelung von Obstbaumen; Werkzeuge,
Bindematerialien und Veredelungswachse
im Uberblick, Qualitdtsmerkmale, Schnitt und
Lagerung von Edelreisern, Unterlagenkunde;
Veredelungstechniken im Uberblick; Praxis:
Erkennen von Edelreisern in freier Wildbahn,
Schnitt- und Verbindelibungen

Zielgruppe: Baumwarterlnnen, Obstbaum-
besitzerlnnen, Landwirtinnen
Mitzubringen: falls vorhanden Veredelungs-
oder Okuliermesser; Wer selbst Obst-Unterla-
gen zum Veredeln in Topfen hat, kann diese
mitnehmen und wer eigene Sorten veredeln
mochte, sollte die Reiser (ideal sind bleistift-
dicke einjdhrige Langtriebe) moglichst kurz
vorher schneiden, sofort entblattern und in
feuchten Tlichern oder Zeitungspapier ver-
packt mitbringen.

4 Dr. Andreas Spornberger

+ 25 € gefordert, 45 € ungeférdert

» 3-0074509
© Fr.04.08.2023; 09:30-13:30 Uhr
9 Wien, Versuchsanstalt Jedlersdorf

» 3-0079098
© Di.25.07.2023; 14:00-18:00 Uhr
7 Oberdanegg, Garten Paskiewicz

Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100

bis 1 Woche vor Kursbeginn

Baumgesundheit
im Streuobstbau

Bei einem Gang durch einen Obstgarten be-
obachten wir wichtige Schadlinge, Niitzlinge
und Krankheiten und besprechen verschie-
dene Moglichkeiten der biologischen Regu-
lierung. Ziel des Kurses ist es, Wege zu finden,
die Obstbdaume gesund und vital zu erhalten
und die Umgebung so zu gestalten, dass ein
natirliches Gleichgewicht entsteht.
Zielgruppe: Baumwarterlnnen, Hausgarten-
besitzerlnnen, Obstinteressierte

4 Dr. Andreas Spornberger

+ 25 € gefordert, 45 € ungeférdert

» 3-0073960

® Fr.12.05.2023; 09:30-13:30 Uhr

9 Kirchberg/Wagram, Wagramhalle
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 05.05.2023

Bliitenékologie -
das Phdnomen
der Obstbaumbliite

Die Obstbaumbliite, ihr Zeitpunkt, der
gleichzeitige Witterungsverlauf, die Verflig-
barkeit von Bestduberorganismen und das
Kleinklima sind die entscheidenden Fak-
toren fir eine reiche Obsternte und damit
auch fir den Fortbestand des kulturland-
schaftlich so bedeutsamen Streuobstbau-
es. Ein Blick auf die Blitendkologie, auf die
Naturzusammenhdnge rund um dieses jahr-
liche Phanomen macht sich wirtschaftlich,
naturschutzfachlich und auch touristisch
bezahlt.

Zielgruppe: Baumwarterinnen, Obstbaum-
besitzerlnnen, Landwirtlnnen, Interessierte
4 Ing. Georg Schramayr

+ 25 € gefordert, 30 € ungeférdert

» 3-0078648

© Sa. 13.05.2023; 14:00-16:00 Uhr

9  Wienerbruck, Otscher-Basis
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 06.05.2023

Hochlagenobstbau

Es ist bekannt, dass im Otschergebiet trotz
seiner rauhen Lagen Obstbau betrieben
wurde und wird, der in erster Linie zur
Selbstversorgung dient. Durch den fehlen-
den Zwang zur Optimierung im Obstbau
konnten sich teilweise die alten, ange-
passten Sorten erhalten. Durch das Projekt
"Hochlagenobst" sollen diese alten Obstsor-
ten erhalten werden. Neben den bekann-
ten Vorzligen wie Anpassung an das Klima,
Robustheit und dergleichen kénnten diese
Sorten auch Fahigkeiten aufweisen, von
denen wir heute noch nichts wissen. Aber
es soll damit auch das Bewusstsein fir die
eigenen "Schatze" geweckt und in erster
Linie gemeinsam mit den Bewohnern des
Otschergebietes verwirklicht werden. Wenn
sich die Bedingungen fiir den Obstbau im
Otschergebiet verbessern - was durch die
Klimaveranderung langerfristig zu erwarten
ist — kann der Obstbau fir die eher klein-
strukturierten Bauernhdfe auch einen wirt-
schaftlichen Nutzen darstellen.
Zielgruppe: Streuobstwiesenbesitzerlnnen
in der Region OTSCHERREICH
Mitzubringen: eigenes Obst zum Bestim-
men
4 Ing. Georg Schramayr,

DI Gerlinde Handlechner,

Dr. Martina Schmidthaler
+ auf Anfrage

» 3-0073959
© Oktober 2023,

genauer Termin auf Anfrage
9 Wienerbruck, Otscher-Basis
® LFINO, T050259 26100

INFORMATION

Einflihrungskurse in fiir Obstbauern ge-
eignete Softwareangebote finden Sie im
Kapitel ,Direktvermarktung” auf der Seite
94,

Grundlagen der professionellen
Bio-Haselnussproduktion

In diesem Kurs widmen wir uns voll und
ganz der Haselnuss. Dabei werden Sie die
wichtigsten Faktoren und Grundlagen fiir
die Produktion von Bio-Haselniissen kennen
lernen. Was benétigt die Kultur und Pfle-
ge von Haseln und welche Sorten gibt es?
Welche Standorte sind geeignet? Welche
Herausforderungen, wie etwa Schddlinge,
koénnen in der Kulturfiihrung auftreten und
mit welchen Strategien kann ihnen im Bio-
Anbau begegnet werden? Neben diesen
Fragen widmen wir uns der Aufbereitung,
Verarbeitung und dem Vermarktungspo-
tenzial der Haselnuss. Im Kurs werden zwei
Betriebe vorgestellt, die seit langerem Bio-
Haselniisse produzieren. Ein Bio-Betrieb
prasentiert dabei sein Agroforst-Anbau-
system, bei dem Haselniisse mit Ackerbau
kombiniert werden. Beim Praxisbetrieb
besuchen wir vor Ort die Haselnuss-Anlage
und bekommen praktische Einblicke in die
Aufbereitungsanlagen.
Zielgruppe: Ackerbaubetriebe, Griinlandbe-
triebe, Obstbaubetriebe
4 Johannes Miihl, Mag. Karl Waltl,

Gerald Popp
4+ 75 € gefordert, 150 € ungefordert,

70 € fur BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0078586

Fr. 22.09.2023; 09:00-17:00 Uhr
Waidhofen a.d.Thaya

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

©<QV

bis 15.09.2023

INFORMATION

Einen Kurs zum Thema "Alternative Obst-
arten fur den Erwerbsobstanbau finden
Sie im Kapitel "Umwelt und Biolandbau"
auf der Seite 65.

PFLANZENPRODUKTION



PFLANZENPRODUKTION

GARTEN- UND
GEMUSEBAU

‘ZLG ’ PSA B8 SAB

ZLG Gartenbauerin

Bauerinnen und Hausgartenbesitzerinnen
bekommen im Laufe des Lehrgangsjahres
das fachliche Riistzeug, den eigenen Garten
neu oder anders zu nutzen. Die verschiede-
nen Moglichkeiten der Gartenwirtschaft,
von Zier-, Nutz-, Schau-, Wellness- oder
Krautergarten werden aufgezeigt und die
spezifischen Pflanzen und Gestaltungsmog-
lichkeiten besprochen. Die Teilnehmerlnnen
sollen eine klare Vorstellung tiber das Poten-
zial ihres Gartens bekommen. Viele Anregun-
gen, Beispiele, eine Exkursion und zahlreiche
Inputs aus den Lehrgangstagen befahigen
die Teilnehmerlnnen, ihren eigenen Garten
zukiinftig als Nutzgarten, als eine Dienstleis-
tung oder als Einkommensquelle "Bauern-
garten" zu nutzen.
Anrechenbarkeit: 3h PSM-Sachkunde,
8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Landwirtlnnen,
besitzerlnnen, UaB, SaB
4 DI Wolfgang Palme, Dr. Veronika Walz,
Ing. Georg Schramayr, Ruth Devime,
DI Dr. Elisabeth Steinbuch,
Dr. Heinz Wilfinger, Andrea Rauscher,
Elisabeth Plitzka-Pichler, Eva-Maria Denk,
DI Andreas Steinert, Petra Paszkiewicz,
Dipl.-Pad. Wolfgang Funder,
+ 790 € gefordert, 2.200 € ungeférdert

Hausgarten-

9 Verschiedene Orte in NO
© Lehrgangsstart: Juli 2023
Dauer: 144 UE
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

Der Anbau von Wintergemiise:
im Sommer in den
nachsten Winter starten

Fruchtgemiisevielfalt fiir
Direktvermarktung und
Selbstversorgung

Wer im Winter Frischgemiise ernten will,
muss rechtzeitig mit dem Anbau beginnen.
Denn im Winter ernten wir, was im Spatsom-
mer und Herbst gewachsen ist. Nur mit einer
passenden Anbautabelle schaffen wir eine li-
ckenlose Fruchtfolge im Beet. In praktischen
Ubungen bereiten wir gemeinsam die ersten
eigenen Jungpflanzchen fiir den Winter vor.
Zielgruppe: Landwirtinnen, Gartenbesitzer-
Innen

4 DI Wolfgang Palme

+ 55 € gefordert, 95 € ungeférdert

» 3-0078532

© Mi.30.08.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Zinsenhof b. Ruprechtshofen,
Gemiiseversuchsanstalt
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 23.08.2023

Der Anbau von Wintergemiise:
ernten ohne zu heizen

Der Winter ist die verlorene Jahreszeit im
Hausgarten. Er ist zwar nicht Wachstumszeit,
aber Erntezeit und das sollte man sich zur
Selbstversorgung mit Gemdise keinesfalls
entgehen lassen. Wir lernen die optimalen
Anbauzeitpunkte fir die Winterernte von
Krautern, Blatt- und Wurzelgemise kennen.
Einfache technische Einrichtungen helfen,
Gemdusepflanzen Uber den Winter zu schit-
zen. Viele Gemisearten sind winterharter, als
es in den Lehrbiichern steht. Es ist eigentlich
gar nicht so sehr der Frost, der sie bedroht.
Mit der richtigen Pflege sind Tisch und Beet
auch in der kalten Jahreszeit reich mit fri-
schem, knackigem Gemiise gedeckt.
Zielgruppe: Landwirtinnen, Gartenbesitzer-
Innen

4 DI Wolfgang Palme

+ 55 € gefordert, 95 € ungefordert

» 3-0078534

© Mi. 25.01.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Zinsenhof b. Ruprechtshofen,
Gemiiseversuchsanstalt
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 18.01.2023

Statt sich mit austauschbarer Massenware
von Tomaten, Paprika und Gurken in einem
Preiskampf mit dem Lebensmittelhandel
aufzureiben, lohnt es sich, unbekannte Ge-
misefriichte zu entdecken und im eigenen
Anbau zu nutzen. Spezialgurken, vergessene
Nachtschatten oder Bohnenvielfalt bieten
eine faszinierende Produktbreite, mit der Sie
sich und lhre Kundschaft begeistern werden.
Wir lernen diese Spezialititen ebenso wie
unbekannte Sorten der Hauptfruchtarten in
Uibersichtlichen Portraits und ganz person-
lich beim Rundgang auf der City Farm im
Wiener Augarten kennen.

Zielgruppe: Landwirtinnen und
Gartenbesitzerinnen

4 DI Wolfgang Palme

+ 55 € gefordert, 95 € ungefordert

» 3-0078533

© Mi. 23.08.2023; 09:00-17:00 Uhr

¢ Wien, City Farm Augarten
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 16.08.2023

Veredeln von Rosen -
Kompetenz im eigenen Garten

Rosen gehdéren zu den traditionsreichsten
Gartenpflanzen Mitteleuropas. Allerdings
sind nur ganz wenige Formen aus Samen
vermehrbar und auch die Stecklingsver-
mehrung ist nicht unproblematisch. Die
einfachste Art, um eine bestimmte Sorte zu
vermehren, ist die sogenannte "Veredelung
auf das treibende Auge", eine Technik, die
leicht erlernbar ist. Nach diesem Seminar
sind Sie Besitzerin eines Schliissels zur Ro-
sengdrtnereil

Zielgruppe: Landwirtinnen, Krauterpadago-
glnnen, UaB, SaB, Gartenbesitzerlnnen

4 Ing. Georg Schramayr

4+ 25 € gefordert, 45 € ungeférdert

> 3-0078541

® Mo. 05.06.2023; 16:00-19:00 Uhr

9 Herzogenburg, Rosenhaus Haslinger
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 30.05.2023

Perfekter Rasen
zum halben Preis

Rasch und glinstig den Rasen optimieren;
Tipps fur Saat- und Rollrasen, Boden, Diin-
gung und Bewdsserung

Zielgruppe: Hobbygdrtnerlnnen

4 DI Gunther Kodym

+ 40 € pro Person

» WA3355

© Sa.04.03.2023; 08:00-13:00 Uhr

9 LFS Warth
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0
bis 25.02.2023



Pflanzenstarkungsmittel
selbst herstellen -
Extrakte, Brithen und Tees

Klimagarten -
Strategien fiir den
Garten im Wandel

Extrakte, Briihen und Tees - von der Brenn-
nessel bis zum Zinnkraut! Ziel dieses Semi-
nars ist es, Pflanzenstarkungsmittel fiir den
Okologischen Garten selbst herzustellen und
richtig anzuwenden. Nach dem Motto "Vor-
beugen ist besser als heilen" lernen Sie, die
Zusammenhange besser zu verstehen und
die jeweiligen Kulturen gegen Schadlinge zu
wappnen, Krankheiten vorzubeugen und das
Wachstum zu steigern. Erldutert werden die
Grundlagen rund um die Herstellung, Dosie-
rung und Anwendung. Es sind keine gartne-
rischen oder landwirtschaftlichen Vorkennt-
nisse erforderlich.

Zielgruppe: Landwirtinnen, Gartenbesitzer-
Innen

A Eva-Maria Denk

+ 55 € gefordert, 95 € ungefdrdert

» 3-0074530

© Do. 19.01.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 12.01.2023

GEMUSE, GARTEN

LK Gemiise-News
70 Euro/Jahr,
Josef Keferbock, T 05 0259 22401

Beratungspaket intensiver
Gemiise-, Garten- und
Erddpfelbau

Pauschale 30/90 Euro,

Andreas Felber, T 05 0259 22407

Gartenbau Personalmanagement
250 Euro,
Christian Kornherr, T 05 0259 22405

Sonderkulturen allgemein
kostenfrei,
Pflanzenbauberater LK, T 05 0259 22000

Gemiisebau/Gartenbau
kostenfrei,
Gemlsebauberater, T 05 0259 22400

Gartenbau

kostenfrei,
Gartenbauberater, T 05 0259 22400

EINEEIZd  Mit Beratung zum Erfolg
N 8 ' noe o 3T 31ung

Anpassungen werden in zunehmendem Maf3
auch im Garten erforderlich. Vorzudenken
und Weichen zu stellen, sind Voraussetzun-
gen fiir den Garten von morgen. Methoden-
vielfalt und passende Pflanzenwahl sind die
Bausteine, aus denen ein Grundkonzept fiir
den eigenen Garten erarbeitet wird.
Zielgruppe: Landwirtinnen, Gartenbesitzer-
Innen

Mitzubringen: Daten zum Garten: Boden-
beschaffenheit, Hohenlage, Hauptwindrich-
tung/Wetterseite, Grundwassersituation,
Welche Pflanzen schwécheln?

A Petra Paszkiewicz

+ 55 € gefordert, 95 € ungefordert

» 3-0074526

© Di. 11.04.2023; 09:00-17:00 Uhr

¢ Oberdanegg, Seminarraum Paszkiewicz
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 04.04.2023

Rund um den Krdutergarten

Tipps zur Anlage eines Krautergartens, Pfle-
ge, Bodenverhéltnisse, Anwendung und Heil-
wirkung der Krauter

Zielgruppe: Hobbygértnerinnen

4 Mst. Gerlinde Blauensteiner

+ 65 € pro Person

» WA3353

© Fr.03.03.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 LFS Warth
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0
bis 24.02.2023

Pflanzenvermehrung SAB
durch eigenes Saatgut

Samenfest oder Hybrid, sortenecht oder ver-
kreuzt? Grundlagenkenntnisse zu Samenbau,
Ernte und Reinigung ermdoglichen jedem,
zum Erhalt von Sortenvielfalt beizutragen.
Theorie und Praxis, Saatgut zum Mitnehmen
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof

Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerlnnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

A Petra Paszkiewicz

» 3-0078875
©® Di.03.10.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 St.Polten, LKNO

» 3-0078874
©® Do.05.10.2023; 09:00-17:00 Uhr
¢ Oberdanegg, Seminarraum Paszkiewicz

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

HIGHLIGHTS
2022/23

» ZERTIFIKATSLEHRGANG
BODENPRAKTIKER

Lernen Sie bei diesem Lehrgang, wie Sie
durch sorgféltige Bodenbewirtschaftung
und Humussteigerung nachhaltig gute
Ertrdge und Pflanzengesundheit sicher-
stellen kénnen.

» Seite 60

» ZERTIFIKATSLEHRGANG
SCHULE AM BAUERNHOF

Sie mochten ihren Hof fiir Kinder und
Jugendliche 6ffnen und ihre Arbeit an
Schulklassen vermitteln? Dieser Lehrgang
gibt ihnen das notige Ristzeug dafir!

» Seite 89

» ZERTIFIKATSLEHRGANG
KRAUTERPADAGOGIK

Sie wollen traditionelles Wissen der Krau-
terkunde fir sich nutzen und an ihre Mit-
menschen weitergeben? Bei diesem Lehr-
gang werden Sie mit allen Sinnen in die
Welt der Wildkrauter eintauchen.

» Seite 105



TIERHALTUNG

TIERHALTUNG

TIERHALTUNG ALLGEMEIN

ARBEITSKREISE FUR TIERHALTER/INNEN

Ausgangssituation:

In verschiedenen Betriebszweigen wer-
den Arbeitskreise angeboten, die sich aus
10 bis 20 unternehmerisch eingestellten
Teilnehmerlnnen mit gleichem Produk-
tionsschwerpunkt zusammensetzen. Sie
werden von einem Berater liber mehrere
Jahre begleitet und betreut.

Ziel des Arbeitskreises:

Im Arbeitskreis erfolgt eine intensive
Zusammenarbeit der Gruppe und ein Er-
fahrungs- und Meinungsaustausch zu be-
stimmten Themenbereichen. Diese wer-
den von jeder Gruppe selbst festgelegt.
Weiters werden innerhalb der Arbeitskrei-
se Daten erhoben, produktionstechnische
und 6konomische Kennzahlen analysiert
und untereinander verglichen. Nachfol-
gend werden Schwachstellen sichtbar ge-
macht und Verbesserungsmaoglichkeiten
aufgezeigt. Die Uber die Jahre gesammel-
ten Erfahrungen der einzelnen Mitglieder
und deren Wissen werden fiir jede/n in
der Gruppe zugénglich und nutzbar auf-
bereitet. Die Arbeitskreise sind ein ziel-
gruppenorientiertes Weiterbildungs- und
Informationsangebot und leisten einen
Beitrag zur Hoherqualifizierung der Land-
wirtinnen.

TGD-Anerkennung:

3h bei Teilnahme an mindestens

3 Treffen/Bildungssaison

(Achtung: 3h TGD-Anerkennung nur
bei Absolvierung von mind. 9 UE)

4+ jahrlicher Kostenbeitrag wird
eingehoben!

ARBEITSKREISE
GIBT ES FUR FOLGENDE
PRODUKTIONSZWEIGE:

AK Rindermast:
Projektleiter DI Markus Zehetgruber,
T 05 0259 23205

AK Mutterkuhhaltung:
Projektleiterin Christina Hell BSc BEd,
T 05 0259 23206

AK Milchproduktion:
Projektleiter Dr. Marco Horn,
T 05 0259 23304

AK Schweinehaltung (Ferkelerzeugung
und Schweinemast):

Projektleiterin DI Martina Gerner,

T 05025923211

AK Lammerproduktion:
Projektleiterin DI Patrizia Reisinger,
T 050259 46903

AK Schafmilchproduktion:

Projektleiterin DI Patrizia Reisinger,
T 050259 46903
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Ausbildung fiir
TGD-Arzneimittelanwender

gemdl TGD-Verordnung 2009 Anhang 4
Artikel 1 Ziffer 1
Die Kursteilnehmerlnnen erhalten rechtliche
Informationen und praktische Anweisungen in
der Anwendung und Handhabe von erforder-
lichen Arzneimitteln. Weiters erfolgt eine Schu-
lung Uber Hygiene, Reinigung und Desinfektion,
Mikrobiologie, Zoonosen, Infektionsverschlep-
pung, Erkennen gesunder und kranker Tiere
und welche Voraussetzungen fiir eine sichere
Arzneimittelanwendung notwendig sind. Eine
Arzneimittelanwendung nach Absolvierung des
Kurses setzt eine Mitgliedschaft beim Tierge-
sundheitsdienst (TGD) voraus.
Zielgruppe: Tierhalterinnen, welche die An-
wendung von Tierarzneimitteln im Rahmen
des Tiergesundheitsdienstes beabsichtigen
4 Dr. Michael Oppitz, Dr. Johannes Klinger,
Dr. Christoph Hofer-Kasztler
+ 45 € gefordert, 90 € ungefordert,

3-0078530

Do. 03.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
Pochlarn, GH Gramel

Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100
und BBK Scheibbs, T 05 0259 41500

bis 28.10.2022

©<QYV

3-0078986

Mi. 09.11.2022; 08:30-16:30 Uhr
Scheiblingkirchen, GH Reisenbauer
Anmeldung: BBK Neunkirchen,

T 05 0259 41400 bis 02.11.2022

©<QYV

3-0078646

Mi. 30.11.2022; 08:30-16:30 Uhr

Zwettl, Raiffeisenlagerhaus Taverne
Anmeldung: BBK Zwettl, T 05 025942100
bis 23.11.2022

©<QV

3-0078133

Mi. 15.02.2023; 09:00-17:00 Uhr
Wilhelmsburg,

GH Guttenbrunner-Franzl
Anmeldung: BBK St. Polten,

T 050259 41600 bis 08.02.2023

©<QYV

Ausbildung fiir die Herstellung
von Fiitterungsarzneimitteln

gemal TGD-Verordnung 2009 Anhang 4
Artikel 1 Ziffer 1

Wird am Betrieb die Herstellung von Fuitte-
rungsarzneimitteln (FAM) beabsichtigt, ist
zusétzlich zur Ausbildung fiir TGD-Arzneimit-
telanwender (8 Stunden) noch vor Herstel-
lung der Futterungsarzneimittel ein Misch-
kurs im Mindestausmaf} von 3 Stunden mit
folgenden Inhalten zu absolvieren: Technik
und Ausstattung von Mischanlagen, Misch-
technik, Anwendersicherheit bei der Herstel-
lung von Fitterungsarzneimitteln, Hygiene
und Dokumentation (Aufzeichnungen).
Zielgruppe: Tierhalterlnnen, welche die Her-
stellung von Fitterungsarzneimitteln beab-
sichtigen

4 Ing. Johann Schmutzer

4+ 20 € gefordert, 40 € ungeférdert



3-0078643

Mi. 01.03.2023; 09:00-12:30 Uhr

BBK Krems

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 22.02.2023

Qv

Ausbildungskurs zum 60
EU-Befdhigungsnachweis fiir
Tiertransporte

Flr Transporte Uber 65 km ist u.a. die Zulas-
sung als Tiertransportunternehmer und der Be-
sitz eines Befahigungsnachweises notwendig.
Zur Erlangung des Befahigungsnachweises ist
seit 1.1.2008 eine Ausbildung zu absolvieren.
Fur Landwirtinnen dauert diese Tiertransport-
Ausbildung 4 Stunden (technische Vorschriften
fur Transportmittel, praktischer Umgang mit
Tieren beim Transport, Ladedichte, Fahrverhal-
ten), wenn diese eine mindestens einjahrige
einschldgige Erfahrung im Umgang mit Tieren
glaubhaft machen kénnen. Wird der Test im
Anschluss an den Kurs erfolgreich bestanden,
steht der Ausstellung des Befahigungsnach-
weises nichts mehr im Wege.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Personen, welche Tiertranspor-
te Uber 65 km durchfiihren mochten
4 Dr. Christoph Hofer-Kasztler,

Dr. Michael Piiringer-Lepschy
+ 65 € gefordert, 130 € ungeférdert,

3-0078987

Mo. 05.12.2022; 13:00-17:00 Uhr
Petersbaumgarten, GH Pichler
Anmeldung: BBK Neunkirchen,

T 05 0259 41400 bis 28.11.2022

Qv

Tierhaltertag 2022

In der Tierhaltung ist es wichtig, liber die ak-
tuellen gesetzlichen Neuerungen, Themen
und die Marktsituation informiert zu sein.
Inhalte: neue MaBnahmen "Tierwohl" OPUL
2023; Tiertransporte - Neuerungen; neues
Tierhalterpaket 2022; Cross Compliance-Kon-
trollen in der Tierhaltung; Veterindrthemen
(Schweinepest, ...); Marktgeschehen
Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Tierhalterlnnen

+ 10 € pro Betrieb

Bezirk Waidhofen/Thaya
A DI Rudolf Assfall

» 3-0079149

© Di. 25.10.2022; 09:00-12:00 Uhr

9 Raabs/Thaya, Stadthotel
3-0079050

[CIA4

Fr. 28.10.2022; 09:00-12:00 Uhr
9 Thaya, GH Haidl

Anmeldung: BBK Waidhofen/Thaya,
T 050259 41800 bis 21.10.2022

Bezirk Gmiind/Zwettl

4 Ing. Erich Praher

» 3-0078342

® Mo. 31.10.2022; 09:00-12:00 Uhr
9 Altmelon, GH Spiegl

3-0078346
Mo. 07.11.2022; 19:30-22:30 Uhr
Zwettl, GH Schrammel

<@V

3-0078343
Do. 10.11.2022; 19:30-22:30 Uhr
Gopfritz, Kulturstadl

<@V

3-0078344
Fr.11.11.2022; 09:00-12:00 Uhr
Eisgarn, GH zur Post

<@V

3-0078347
Mo. 14.11.2022; 09:00-12:00 Uhr
Langschlag, GH Mayerhofer

<@V

3-0078348
Do. 17.11.2022; 09:00-12:00 Uhr
GroB3 Gerungs, GH Mathe

<@V

3-0078350

Do. 17.11.2022; 19:30-22:30 Uhr
Kirchschlag, GH Kirchenwirt "Zum
Adam"

<@V

» 3-0078351
© Fr.18.11.2022; 09:00-12:00 Uhr
9 GroBlschonau, GH Thaler

Anmeldung: BBK Zwettl, T 05 0259 42100
oder BBK Gmiind, T 05 0259 40500

Bezirk Krems

4 Dl Josef Stangl

» 3-0078794

© Fr.18.11.2022; 09:00-12:00 Uhr
9 Allentsgschwendt, GH Petz

» 3-0078776

© Fr.18.11.2022; 13:00-16:00 Uhr
9 Els,GHEnne

» 3-0078789

© Mo. 28.11.2022; 19:30-22:30 Uhr
9 Gfohl, GH Haslinger

» 3-0078791
©® Mo.09.01.2023; 19:30-22:30 Uhr
9 Loitzendorf b. Maria Laach, GH Lagler

Bezirk Tulln

4 Dl Josef Stangl, DI Veronika Nowak-Graf
» 3-0078829

© Do. 19.01.2023; 13:00-16:00 Uhr

9 BBK Tullnerfeld

Fleisch aus Gras

Ein durchschnittlicher Beispiel-Griinlandbetrieb
wird einerseits mit und andererseits ohne Tier-
haltung betriebswirtschaftlich durchgerechnet.
Bei dieser Berechnung wird auch auf die Teilnah-
me an verschiedenen OPUL MaBnahmen, an
unterschiedlichen  Vermarktungsprogrammen
und auch auf den Vergleich zwischen konventi-
oneller und biologischer Bewirtschaftung einge-
gangen. Diese Kalkulation wird im Rahmen des
Seminars den Teilnehmerinnen vorgestellt.
Zielgruppe: Rinderhalterinnen

4 DI August Bittermann, Ing. Martin Heigl
4+ 20 € gefordert, 40 € ungeférdert
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3-0078073

Fr. 13.01.2023; 09:00-13:00 Uhr
Purgstall, Mostlandhof
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23202
bis 09.01.2023

©<QYV

Schutz vor
Infektionskrankheiten
am landwirtschaftlichen Betrieb

Onlinekurs

Gesunde und leistungsfahige Tiere sind das
wertvollste Kapital eines landwirtschaftli-
chen Tierhaltungsbetriebes. Durch gezielte
BiosicherheitsmalBnahmen sollen die Tiere
am Hof vor der Gefahr der Einschleppung so-
wie Verschleppung von Krankheitserregern
bestmoglich geschiitzt werden. In diesem
Onlinekurs erhalten Sie praktische und hilf-
reiche Informationen zum Thema Biosicher-
heitsmaBBnahmen am landwirtschaftlichen
Betrieb und praktische Tipps zur Umsetzung.
Inhalt: Grundlagen der Biosicherheit; Uber-
tragungswege von Erregern; Schutzmaf3nah-
men gegen Krankheitslibertragungen; Biosi-
cherheit am Betrieb

Anrechenbarkeit: 2h TGD

Zielgruppe: Betriebe (Bewirtschafterlnnen
oder mitarbeitende Familienangehdorige),
welche beim Tiergesundheitsdienst (TGD)
Mitglied sind sowie alle Interessierten

+ 25 € pro Person

Dauer: 2 UE

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

Tierhaltung

Onlinekurse gibt es auch im Bereich
Tierhaltung. Sie konnen sich zeitlich
ungebunden von zu Hause aus weiterbilden.

» TGD-Betriebserhebung - Vorbereitung,
Ablauf und betrieblicher Mehrwert (2h,
€ 25, 2h TGD-Anerkennung)

« Schutz vor Infektionskrankheiten am
landwirtschaftlichen Betrieb (2h, € 25,
2h TGD-Anerkennung)

- Eutergesundheit erhalten —
vorbeugen - behandeln (2h, € 25,
2h TGD Anerkennung)

- Grundlagen einer professionellen
Almbewirtschaftung (2h, € 25,
1h TGD-Anerkennung)

Nach der Anmeldung zum Onlinekurs auf
Ifi.at erhalten Sie lhre personlichen Zu-
gangsdaten fir die Lernplattform eLFl.

Mit den Zugangsdaten ist der Kurs ein
Jahr lang verfligbar. Nach erfolgreicher
Absolvierung kénnen Sie Ihre Teilnahme-
bestatigung selbst ausdrucken.

Anmeldung und ndhere
Informationen unter
Ifi.at/onlinekurse

TIERHALTUNG
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ALM- UND
WEIDEWIRTSCHAFT

Fachtagung Almwirtschaft TG0

Der Almfachtag bietet Bewirtschafterlnnen
von Almen, Gemeinschafts- und Privatwei-
den und deren Auftreiberlnnen wichtige
Informationen zu den Themen Tiergesund-
heit, Weidemanagement, Fdrderungen
und Rechtsthemen in Bezug auf Alm- und
Weidewirtschaft. Eine Mischung aus Exper-
tinnen und Praktikerlnnen verbindet Theo-
rie und Praxis zu einem sinnvollen Ganzen.
Erganzt wird dieses Fachprogramm mit der
Méglichkeit, in einem Workshop die person-
lichen Anliegen als Almbewirtschafterin zu
deponieren.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Alm- und Weidebauerinnen und
-bauern, Halterlnnen
4 Mag. Daniela Gramelhofer,

Dr. Andreas Bohner, DI Andreas Schlager,

Dr. Elisabeth Stoger,

DI August Bittermann
+ 35 € gefordert, 70 € ungefordert

3-0078240

Do.01.12.2022; 08:30-16:30 Uhr
Rabenstein,

Gemeinde- und Kulturzentrum
Anmeldung: NO Alm- und
Weidewirtschaftsverein, T 05 0259 46700
bis 24.11.2022

<Q v

Webinar: Tag der Weide 160

Welche Bedingungen mussen vom Betrieb
erfillt werden, dass Weide Sinn macht? Ab-
hangig von der Flachenausstattung und den
Umweltbedingungen kénnen verschiedene
Weidesysteme umgesetzt werden. Welche
Auswirkungen Weide auf die Futterkosten,
Futterqualitat und Arbeitswirtschaft hat, wird
von Praktikern und Okonomen erldutert.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Weidehalterlnnen und Landwir-
tiInnen mit Interesse an Weidehaltung
A Reinhard Gastecker, Ing. Martin Heigl,
Landwirte mit Weidepraxis
+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

3-0078077

© Fr.17.03.2023; 09:00-13:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 13.03.2023

v

Tipps fiir den @
erfolgreichen Weidebeginn

Weidehaltung ermdglicht eine wirtschaftli-
che Bewirtschaftungsform. Im Rahmen des
Projektes "Weideland in NO" wurden bereits
Uber 2.600 ha Weideflache gefordert. Bei die-
sem Fachtag erhalten Sie wertvolle Tipps, wie
man eine Weide errichtet und bewirtschaftet.
Im Praxisteil wird Zaunbau vorgefiihrt.
Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Tierhalterlnnen mit Interesse an
der Weidehaltung

4 Ing. Helmut Riegler-Zauner

+ 10 € gefordert, 20 € ungefordert

» 3-0078200

® Mo. 03.04.2023; 09:00-13:00 Uhr

9 LFS Edelhof
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 27.03.2023

Grundlagen
einer professionellen
Almbewirtschaftung

Onlinekurs

Um eine Alm erfolgreich zu bewirtschaften,
missen viele Faktoren berlcksichtigt wer-
den. Mit diesem Onlinekurs kdnnen sich
Betriebe gezielt informieren und sich die
Grundlagen der Almbewirtschaftung aneig-
nen. Inhalte: Standortbedingungen - externe
Einflussfaktoren auf eine Alm; Vegetation:
Pflanzengesellschaften und Zeigerpflanzen;
Almweidemanagement - Einfluss der Bewirt-
schaftung auf die Vegetation; almtaugliches
Weidevieh - Anforderungen an eine Alm,
Vorbereitung der Tiere auf die Alm; Herden-
management - richtiger Umgang mit dem
Weidevieh; Tiergesundheit - Krankheitssym-
ptome friihzeitig erkennen; Biodiversitat
- Einfluss der Bewirtschaftung auf die Biodi-
versitat

Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Almpersonal, Bdauerinnen und
Bauern, TGD-Mitglieder, Interessierte

+ 25 € pro Person

Dauer: 2 UE

Nach Anmeldung erhalten Sie lhre persén-
lichen Zugangsdaten firr die Lernplattform
eLFl. Der Kurs ist 1 Jahr ab Ubermittlung
der Zugangsdaten fiir Sie freigeschaltet und
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden.
Nach Absolvierung konnen Sie lhren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

RINDER - MILCHKUH

QFLUS-GEEIGNETE KURSE
IM LFI BILDUNGSKALENDER

Qrls-Kuh bzw. QP-Schafe und Ziegen
sind ein freiwilliges Modul im AMA Giite-
siegel, woran alle LKV Mitglieder teilneh-
men konnen. In diesem Programm sind
je nach Produktionsart (Milch, Fleisch
oder Aufzucht) verschiedene Gesund-
heitsparameter in Form von Kennzahlen
definiert, die nicht tGberschritten werden
sollten. Werden sie lberschritten, wird
die/der Landwirtin im Zuge des Jahres-
berichtes schriftlich informiert. In Folge
muss entweder eine Beratung durch
einen Fachberater inkl. Beratungsproto-
koll in Anspruch genommen oder eine
geeignete Weiterbildungsveranstaltung
besucht werden.

Die fur QP“-Kuh bzw. QP“s-Schafe und
Ziegen geeigneten Bildungsveranstal-
tungen bzw. Seminare sind im LFI Bil-
dungsprogramm mit dem Logo i L KW i
markiert.

Webinar: 6
Mehr Erfolg im Kuhstall

Die laufende Entwicklung in der Landwirt-
schaft stellt hohe Anforderungen an die
Betriebsleitung und das tagliche Manage-
ment. Bei ,Mehr Erfolg im Kuhstall” erhalt
jede/r interessierte Rinderziichterln und
Milchviehhalterln wertvolle Anregungen,
wie die eigene Produktion weiter verbes-
sert werden kann. Weiterbildung fiir Milch-
viehhalterlnnen mit den Themenbereichen
Kosteneffizienz in der Milchproduktion, Giil-
leaufbereitung, ,mit verbessertem Manage-
ment zu alten Kihen”, heimisches Eiweil3
und Lebensqualitat
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Milchviehhalterinnen,
Rinderhalterlnnen
2 DI Gerald Biedermann, Dr. Marco Horn,
DI Andreas Zentner, DI Josef Stang,
Dr. Josef Wasner, DI Gerald Stogmuiller,
Praktiker
+ 20 € gefordert, 30 € ungefordert
Teilnehmerbeitrag gilt fiir beide Webinar-
teile, beide Teile nur gemeinsam buchbar

» 3-0078206

® Mi.14.12.und Do. 15.12.2022;
19:30-21:30 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 06.12.2022



Plotzlich Milchb&uerin/ 760
Milchbauer! - Was nun?

Fachkurs 760
fiir Milchproduzentinnen

Grundlagenseminar fiir Einsteigerlnnen in
die Milchkuhhaltung
Behandelt werden grundlegende Themen
rund um die Beddirfnisse eines Wiederkauers
in Bezug auf Haltung und Futterung sowie
Kalber- und Jungviehaufzucht. Die Teilneh-
merlnnen lernen, was beim Melkvorgang zu
beachten ist, um hygienisch einwandfreie
und hochqualitative Milch zu erzeugen.
Dabei wird besonderes Augenmerk auf die
Vermittlung von praktischem Wissen gelegt,
um die Teilnehmerlnnen in der Erkennung,
Beurteilung und Behebung von Problemen
(z.B. Eutergesundheit, ..) zu schulen. Am
Nachmittag findet eine Exkursion zu einer
erfolgreichen Milchbauernfamilie statt. Die
Veranstaltung dient auch dem Erfahrungs-
austausch untereinander und der Beantwor-
tung von Fragen.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Jungbduerinnen und Jungbau-
ern, Neu- und Wiedereinsteigerlnnen in die
Milchviehhaltung, Melkpersonal
4 Ing. Florian Staudinger,

Johanna Mand| BEd
+ 40 € gefordert, 70 € ungefordert

3-0077972

Fr.03.02.2023; 08:30-16:00 Uhr

LFS Warth

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23300
bis 27.01.2023

<oV

Webinar: 760
Fachinformationskreis

Milchvieh -
Fitterungscontrolling und
Anpassen der Ration

Mit dem am Betrieb vorhandenen Futter
die Herde gut zu versorgen, das ist Ubli-
cherweise das Ziel einer Futterungspla-
nung. Die Basis dafiir ist oft eine Rations-
berechnung. Aber wie kontrolliert man, ob
das, was berechnet wurde, das Beste fiir die
Kuh war und in der Praxis auch zutrifft. Wel-
che Signale und Orientierungswerte lassen
Futterungsméangel sichtbar werden und
wie kann man angemessen darauf reagie-
ren? Das Erkennen und Beheben von Fiitte-
rungsfehlern lasst sich erlernen. Auf welche
Signale bei Kuh und Stall in der taglichen
Praxis geachtet werden soll und wie man
darauf reagieren kann, ist der Schwerpunkt
im diesjahrigen Webinar.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Rinderhalterinnen
4 Johanna Mandl BEd, Julia Pfliigl BSc,

Ing. Christoph Nagl
4+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

v

3-0078235

©® Do. 16.02. und Do. 23.02.2023; 19:30-
21:30 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: online oder in der regional

zustandigen BBK

Ein Uberblick tber die aktuellen
Haltungsformen und Haltungs-
kennzeichnung und ein kurzer Ausblick auf
zukiinftige Entwicklungen. Ein weiterer The-
menschwerpunkt kann individuell aus der
Liste der milchwirtschaftlichen Vortragsthe-
men gewahlt werden. Abgeschlossen wird
die Veranstaltung mit der Verkostung von
Butter und einer Ideensammlung (ber die
Vermittlung von Milch-Botschaften.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Milchbauerinnen und Milchbau-
ern, an Milchwirtschaft Interessierte
4 Ing. Florian Staudinger, Dr. Marco Horn,
Johanna MandlI BEd
+ 15 € geférdert, 30 € ungeférdert

(47

3-0077962

Do. 26.01.2023; 13:00-16:00 Uhr
Frankenfels, GH Voralpenhof
Anmeldung: BBK St. P6lten,

T 05 0259 41600 bis 19.01.2023

<@V

3-0077961

Do. 02.02.2023; 13:30-16:30 Uhr
Kirchberg/Pielach, GH Kemetner
Anmeldung: BBK St. Polten,

T 050259 41600 bis 26.01.2023

©cQ v

3-0078894

Di. 14.02.2023; 13:30-16:30 Uhr
Hofstetten, OSTWIND im GH Mentil
Anmeldung: BBK St. Pélten,

T 05 0259 41600 bis 07.02.2023

©cp v

3-0077963

Di. 28.02.2023; 13:00-16:00 Uhr
Purgstall, Mostlandhof
Anmeldung: BBK Scheibbs,

T 050259 41500 bis 21.02.2023

©cQ v

3-0078138

Do. 09.03.2023; 13:30-16:30 Uhr
Wang, GH Josefihof
Anmeldung: BBK Scheibbs,

T 05 0259 41500 bis 02.03.2023

o —
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Erfolgreiche 160
Kalbinnenaufzucht
in der Praxis

LKV Erfolgreiche. Milchkuhhalterln—
nen setzen in der Kalbinnenauf-
zucht auf Gesundheit und Langlebigkeit. In
diesem Praxisseminar bekommt jede/r Kurs-
teilnehmerln wertvolle Hinweise, wie das Ma-
nagement der Jungtieraufzucht im eigenen
Betrieb verbessert werden kann. Neben den
Erfolgsfaktoren wie z.B. dem Erstkalbealter
werden auch Alternativen zur eigenen Be-
standserganzung und Méglichkeiten fur Auf-
zuchtbetriebe (Partnerbetrieb, Preisbildung,
Exportkalbinnen, ...) diskutiert. Eine gut ge-
plante Aufzucht der Jungtiere tragt dazu bei,
dass man stabile und leistungsfahige Milch-
kiihe erhélt. Ein Betriebsbesuch erméglicht
den Austausch unter Praktikern bei einem
Aufzuchtbetrieb (=Partnerbetrieb).
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Rinderhalterinnen
4 DI Gerald Biedermann,
Ing. Helmut Riegler-Zauner
+ 30 € gefordert, 60 € ungefordert

» 3-0078201
© Di. 14.02.2023; 09:00-15:30 Uhr
¢ Krumbach, GH Heissenberger
Anmeldung: BBK Wiener Neustadt,
T 05 0259 42000 bis 07.02.2023
Webinar:
Erfolgreiche -

Kalbinnenaufzucht

(LKV) Erfolgreiche. Milchkuhhalterln-
nen setzen in der Kalbinnenauf-

zucht auf Gesundheit und Langlebigkeit. In

diesem Webinar bekommt jede/r Kursteil-

nehmerin wertvolle Hinweise, wie das Ma-

nagement der Jungtieraufzucht im eigenen

Betrieb verbessert werden kann. Neben den

Erfolgsfaktoren wie z.B. dem Erstkalbealter

werden auch Alternativen zur eigenen Be-

standserganzung und Méglichkeiten fir Auf-

zuchtbetriebe (Partnerbetrieb, Preisbildung,

Exportkalbinnen, ...) diskutiert. Eine gut ge-

plante Aufzucht der Jungtiere tragt dazu bei,

dass man stabile und leistungsfahige Milch-

kihe erhalt.

Anrechenbarkeit: 1Th TGD

Zielgruppe: Rinderhalterinnen

4 DI Gerald Biedermann,

Ing. Helmut Riegler-Zauner
+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

3-0078203

Mo. 27.02.2023; 09:00-11:30 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23202
bis 22.02.2023

©<QYV
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TIERHALTUNG

Digitales TG0
Herdenmanagement mit LKV
Herdenmanager und RDVmobil

w Sie wollen Futterung, Euterge-
axv) sundheit oder Fruchtbarkeit |h-
rer Milchviehherde verbessern? Allen LKV-
Mitgliedern  stehen moderne Herden-
management-Programme am PC und Smart-
phone zur Verfligung. In diesem Seminar ler-
nen die Teilnehmerlnnen gemeinsam mit
den Trainern des LKVs die optimale Nutzung
des LKV Herdenmanagers und der RDV App
zur Optimierung des eigenen Herdenmana-
gements.

Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: innovative Rinderhalterinnen
Voraussetzung: LKV-Mitgliedschaft (Zugang
zu RDVmobil und LKV Herdenmanager)
Mitzubringen: eigenes Smartphone, AMA-
Pincode

4 Ing. Martin Gehringer

Termine und Orte werden zeitgerecht
bekannt gegeben.
® LKV NO, T 05025949150

Milchvieh- 16D
Rationsberechnungen

mit dem Online-
Rationsberechnungsprogramm

Sie wollen lhre Ration optimal zusammenstel-
len und gleichzeitig kostengunstig fiittern?
Wenn ja, sind Sie bei diesem Seminar genau
richtig! Die Ration wird dabei online mit dem
LKV-Rationsberechnungsprogramm,  wel-
ches Milchviehbetrieben unter Leistungs-
kontrolle kostenlos zur Verfligung steht,
selbstandig berechnet. Im Anschluss werden
die erstellten Rationen durch Fiitterungsex-
perten der LK NO iiberpriift und praktische
Verbesserungsmaoglichkeiten erarbeitet.
Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Milchviehhalterlnnnen unter
Leistungskontrolle mit Interesse an der Rati-
onsberechnung und -optimierung fiir Milch-
vieh

Mitzubringen: aktueller Futtermittelunter-
suchungsbefund, Tagesbericht

4 DI Thomas Tiichler, DI Gerald Stogmdiller
+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0078243

® Mo.21.11.2022; 09:00-13:00 Uhr

9 BBKBaden und Médling
Anmeldung: BBK Baden und Médling,
T 05 0259 40200 bis 14.11.2022

3-0078247

Di. 22.11.2022; 09:00-13:00 Uhr
BBK Amstetten

Anmeldung: BBK Amstetten,
T 05025940100 bis 16.11.2022

Qv

3-0078264

Mi. 23.11.2022; 09:00-13:00 Uhr
BBK Scheibbs

Anmeldung: BBK Scheibbs,

T 05 0259 41500 bis 16.11.2022

Qv

3-0078265

Do. 24.11.2022; 09:00-13:00 Uhr

BBK Zwettl

Anmeldung: BBK Zwettl, T05 025942100
bis 17.11.2022

<@V

3-0078266

Fr. 25.11.2022; 09:00-13:00 Uhr

BBK Melk

Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100
bis 18.11.2022

©cQv

Praktisches 16D
Eutergesundheitsmanagement

Die Voraussetzung fiir die Erzeugung von
qualitativ hochwertiger Milch sind gesunde
Euter. Wer die richtigen MaBnahmen ergreift
und vorbeugt, spart viel Geld, Zeit und Mihe.
In diesem Seminar sollen vor allem die Erfah-
rungen und Fragen aus der Praxis Platz fin-
den, um die Erfolgsfaktoren fiir gesunde Eu-
ter kennen zu lernen. Die Faktorenkrankheit
Mastitis entsteht vereinfacht dargestellt im
Zusammenspiel von Umwelt (Haltung, Fut-
terung, Management) - Tier (genetische Ein-
flisse, Laktationsstadium, Rang in der Herde,
...) und Erreger (umwelt- oder kuhassoziierter
Erreger). Kleine Verdnderungen kdnnen hier
groBe Auswirkungen haben. Welche diese
sind und wie sie sich im laufenden Betrieb in-
tegrieren lassen, wird ein Schwerpunkt sein.
Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Milchproduzentinnen, Melkper-
sonal und Betriebsangehorige, die mit der
Melkarbeit und Tiergesundheit betraut sind
4 Johanna MandI BEd

+ 15 € gefordert, 20 € ungeférdert

» 3-0077956

© Fr.02.12.2022; 09:00-12:00 Uhr

9 Waidhofen/Ybbs, GH Kerschbaumer
Anmeldung: BBK Waidhofen/Ybbs,
T 05 0259 41900 bis 25.11.2022

3-0077955

Mo. 05.12.2022; 09:00-12:00 Uhr
Wiesenfeld, GH Bekier
Anmeldung: BBK Lilienfeld,

T 05025941000 bis 30.11.2022

<@V

3-0078066

Di. 10.01.2023; 09:00-12:00 Uhr

Bad Fischau-Brunn, GH Fromwald
Anmeldung: BBK Wiener Neustadt,
T 05 0259 42000 oder

BBK Neunkirchen, T 05 0259 41400
bis 05.01.2023

©cp v

3-0077951

Di. 14.02.2023; 09:00-12:00 Uhr
Hoheneich, GH P6hn
Anmeldung: BBK Gmiind,

T 050259 40500 bis 08.02.2023

©cp vV

3-0078139

Fr. 24.02.2023; 09:00-12:00 Uhr
Purgstall an der Erlauf, GH Prinz
Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100
oder BBK Scheibbs, T 05 0259 41500

bis 17.02.2023

<@V

— 38 —

Eutergesundheit -
erhalten - vorbeugen -
behandeln

Onlinekurs
LKV Die Voraussetzung fir die Erzeu-
gung von qualitativ hochwerti-
ger Milch sind gesunde Euter. Wer die richti-
gen MaBnahmen ergreift, spart viel Geld, Zeit
und Miihe. In diesem Onlinekurs wird das The-
ma Eutergesundheit umfassend besprochen.
Sie erhalten wertvolle Tipps fir lhre tdgliche
Melkarbeit sowie fiir das betriebsindividuelle
Eutergesundheitsmanagement. Der Kurs kann
zeitlich flexibel und ortsunabhangig durchge-
fuihrt werden und dauert etwa zwei Stunden.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Betriebe (Bewirtschafterlnnen
oder mitarbeitende Familienangehorige),
welche beim Tiergesundheitsdienst (TGD)
Mitglied sind sowie alle Interessierten
+ 25 € pro Person
Dauer: 2 UE
Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre person-
lichen Zugangsdaten fir die Lernplattform
eLFIl. Der Kurs ist 1 Jahr ab Ubermittlung
der Zugangsdaten fiir Sie freigeschaltet und
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden.
Nach Absolvierung konnen Sie lhren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

Fachtag fiir 160
Melkroboter-Interessentlnnen

Soll in Zukunft ein Melkroboter unsere Kiihe
melken? Angesichts steigender Herdengro-
3e und Arbeitsbelastung stellt sich in vielen
Milchviehstéllen diese Frage. Die Investition
in Melktechnik beeinflusst die Arbeitsablaufe
und Wirtschaftlichkeit der Milchproduktion
fur viele Jahre und sollte daher wohl Gber-
legt werden. Die Veranstaltung behandelt
Vor- und Nachteile von Melkrobotern, die
Wirtschaftlichkeit im Vergleich zu Melkstan-
den, bauliche Voraussetzungen und Anfor-
derungen an Management und Haltung. Am
Nachmittag werden verschiedene Melkrobo-
ter auf Praxisbetrieben besichtigt.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Betriebe mit Interesse am Melk-
roboter
Mitzubringen: warme, saubere Kleidung fir
Betriebsbesichtigungen
4 DI Gerald Biedermann, Dr. Marco Horn,
Ing. Josef Rechberger,
+ 30 € gefordert, 60 € ungefordert

3-0077997

Mi. 16.11.2022; 09:00-16:00 Uhr
Zwettl, Bergwirt Schrammel
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23300
bis 14.11.2022

©<QYVv

3-0077998

Fr. 18.11.2022; 09:00-16:00 Uhr
Bergland, Berglandhalle NO Genetik
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23300
bis 14.11.2022

©<QV



Webinar: 16D
Melkroboter-Stammtisch

Der Melkroboter-Stammtisch dient dem
gezielten Erfahrungsaustausch  zwischen
Melkroboterbetrieben. Der Betrieb von au-
tomatischen Melksystemen erfordert ein
hohes Mal3 an technischem Verstéandnis und
stellt hohe Anspriiche an das Herdenmana-
gement. Praktiker und Experten berichten
Uber ihre Erfahrungen mit automatischen
Melksystemen (AMS). Heuer stellen wir uns
mit dem norddeutschen Berater Jan Hinnerk
Alberti die Frage, wie die Kosten des automa-
tischen Melkens optimiert werden kdnnen.
Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Melkroboter-Betriebe

4 Dr. Marco Horn, Jan Hinnerk Alberti

+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0078000

© Mi.01.03.2023; 09:00-12:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23300
bis 24.02.2023

Webinar: T6D
Heutrocknungsanlagen -
Méglichkeiten und Grenzen

Bestes Grundfutter ist die Voraussetzung fur
eine gesunde Milchviehherde, die Wirtschaft-
lichkeit der Milchproduktion und hochwerti-
ge Milchprodukte. Um die Heuqualitdt zu
verbessern und gleichzeitig das Wetterrisiko
bei der Heuernte zu minimieren, bestehen
verschiedene Mdoglichkeiten der Heutrock-
nung. Das Webinar vermittelt die Vor- und
Nachteile der verschiedenen Heutrock-
nungstechniken, Kennzahlen zur Wirtschaft-
lichkeit und die richtige Rationsgestaltung
mit Bellftungsheu.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Betriebe mit Interesse an Heu-
trocknungsanlagen
A DI Gerald Stogmiiller, Dr. Marco Horn,
Mag. Matthias Kittl
+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

3-0078003

Mo. 07.11.2022; 09:00-13:00 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23300
bis 04.11.2022

©<Q v

Webinar: 760
Upgrade fiir lhren
Kuhstall - Licht, Luft, Ruhe, ...

Die Arbeit mit gesunden Tieren macht Spal3.
Stallklima und Kuhkomfort sind entschei-
dend fir Tiergesundheit, Fruchtbarkeit und
Leistungsbereitschaft unserer Rinder. Das
Webinar liefert praktische Tipps, wie Stall-
klima und Kuhkomfort im eigenen Stall be-
wertet und bestehende Stélle einfach und
glinstig optimiert werden konnen. Ihre Kiihe
werden es lhnen danken!
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Milchviehbetriebe, rinderhal-
tende Betriebe
A Reinhard Gastecker,

Dr. Marco Horn
+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

3-0077959

Mo. 05.12.2022; 19:30-22:00 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23300
bis 01.12.2022

@V

Kéalberaufzucht

Verschiedene Methoden der Aufzucht, mut-
tergebundene Aufzucht, Erfahrungen der
letzten zwei Jahre an der LFS Warth
Zielgruppe: Landwirtinnen

4 Ing.HansRigler

+ 20 € pro Person

» WA3368

®© Fr.11.11.2022; 09:00-12:00 Uhr

9 LFS Warth
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0
bis 04.11.2022

Exkursion:
Weidenutzung fiir
Milchviehbetriebe

Mit einem gut geplanten Weidemanage-
ment 188t sich nicht nur fir die Milchkiihe
das Tierwohl steigern, sondern auch bei ent-
sprechenden Grundvoraussetzungen die
Lebensqualitdt der Bauernfamilie erhéhen.
Weiters ist ein Vollweidebetrieb, welcher
den gesamten Viehbestand wahrend der
Vegetationsperiode von der Weide erndhrt,
okonomisch tberlegen. Dies wurde im Rah-
men eines Projekts in Bayern in Form einer
Vollweideviehhaltung (ohne Zufiitterung
von Grobfutter) und einer saisonalen Ab-
kalbung festgestellt. Wie dieses Weidema-
nagement genau funktioniert, erfahrt jede/r
Exkursionsteilnehmerlin von bayrischen Pra-
xisbetrieben.

Zielgruppe: Milchviehhalterlnnen

+ 130 € gefordert, 260 € ungefordert

» 3-0078209

®© Mi.12.04.-Do. 13.04.2023;
08:00-16:00 Uhr

¢ Bayern
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 05.04.2023

MILCHWIRTSCHAFT

Eutergesundheitsmanagement
Pauschale 120 Euro,
Johanna Mandl, T 05 0259 23302

Direktvermarktung -
Milchprodukte spezial

Pauschale 80 Euro,

Florian Staudinger, T 05 0259 23303

Arbeitskreis Milchproduktion
Jahresbeitrag 80 Euro,
Marco Horn, T 05 0259 23304

Milchwirtschaft
kostenfrei,
Johanna Mandl, T 05 0259 23302

Stallklima und Kuhkomfort
Pauschale 120 Euro,
Marco Horn, T 05 0259 23304

EINGET  Mit Beratung zum Erfolg
: e noe ko 3 beratung

Exkursion: Milchproduzentinnen
mit Direktvermarktung

Der Erfahrungsaustausch unter Milchviehhal-
terlnnen ermdglicht einen Wissenstransfer
unter Praktikern und fordert kreative Ideen
zur Arbeitserleichterung und betrieblichen
Weiterentwicklung. Bei dieser Exkursion wer-
den zwei Milchviehbetriebe besichtigt und
Uber aktuelle milchwirtschaftliche Themen
diskutiert. Die Teilnehmerinnen fahren mit
den eigenen Autos.

Zielgruppe: Milchviehhalterinnen
Mitzubringen: saubere Stallkleidung

4 Ing. Florian Staudinger

+ 30 € gefordert, 60 € ungefordert

» 3-0078137

© Fr.28.10.2022; 09:00-16:00 Uhr

¢ Treffpunkt: P+R Anlage Hiirm,
A1-Abfahrt Loosdorf
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23300
bis 21.10.2022

TIERHALTUNG



TIERHALTUNG

Milchwirtschaftliche
Fachtagung

w Aktuelle Informationen im milch-
(Lxev) wirtschaftlichen Bereich erleich-
tern betriebliche Entscheidungen und sind die
Voraussetzung, um Strategien fiir die Zukunft
zu entwickeln. Sie erhalten Einblick in die neu-
esten Trends und Entwicklungen am Milch-
markt (Anlieferung, Absatz, Milchpreis). Ne-
ben marktwirtschaftlichen Inhalten werden
Milchprodukte prasentiert und Wissen (iber
Milchprodukte vermittelt. Die Veranstaltun-
gen werden mit regionalen Themenschwer-
punkten  (QualitdtssicherungsmafBnahmen,
TierwohlmaBnahmen,  Vermarktungshilfen,
Bezeichnungsschutz, regionale Vermarktung,
aktuelle Rechtsbestimmungen, ...) angeboten.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Milchviehhalterinnen
4 diverse Fachexpertinnen
+ 15 € gefordert, 30 € ungefordert

» 3-0077985

® Di.29.11.2022; 09:00-13:00 Uhr
Anrechenbarkeit: 3h OPUL-EEB

9 Kirchberg/Pielach, Kirchberghalle
Anmeldung: BBK St. Pélten,
T 05 0259 41600 oder BBK Lilienfeld,
T 05 0259 41000 bis 22.11.2022

3-0077990

Fr.02.12.2022; 09:00-13:00 Uhr
Bergland, Berglandhalle NO Genetik
Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100
oder BBK Scheibbs, T 05 0259 41500

bis 25.11.2022

©°QoVv

3-0077987

Do. 12.01.2023; 09:00-12:30 Uhr
Biberbach, GH Kappl

Anmeldung: BBK Amstetten,

T 050259 40100 oder

BBK Waidhofen/Ybbs, T 05 0259 41900
bis 05.01.2023

<oV

3-0077982

Mi. 18.01.2023; 09:00-11:30 Uhr
Kirchschlag,

GH Kirchenwirt "Zum Adam"

<oV

3-0077984
Mi. 18.01.2023; 13:30-16:00 Uhr
GrofB3 Gerungs, GH Mathe

<V

3-0077461

Fr.20.01.2023; 09:00-13:00 Uhr
Dobersberg, Meli's Café-Restaurant
Anmeldung: BBK Waidhofen/Thaya,
T 050259 41800 bis 13.01.2023

©<QV

3-0077991

Mo. 23.01.2023; 09:00-12:00 Uhr
Weinzierl am Walde, GH Angerer
Anmeldung: BBK Krems, T 05 0259 40900
bis 16.01.2023

<oV

3-0078134

Di. 24.01.2023; 09:00-12:30 Uhr
Hoheneich, GH P6hn
Anmeldung: BBK Gmiind,

T 05 0259 40500 bis 17.01.2023

©<QV

@@ RINDER - MUTTERKUH

(V)€

FACHINFORMATIONSKREISE MUTTERKUHHALTUNG

Ausgangssituation: Die Produktions-
formen Mutterkuhhaltung sowie Kal-
binnen- und Ochsenmast stehen im
Spannungsfeld der gednderten Rahmen-
bedingungen. Der 6konomische Druck
fordert detaillierte Analysen, um Schwa-
chen zu erkennen und diesen durch ge-
eignete MaBnahmen entgegenzuwirken.
Ziel des Projekts: Die Fachinformations-
kreise bieten den Teilnehmerlnnen die
Méglichkeit der fachlichen Weiterbildung
und zum Erfahrungsaustausch mit Berufs-
kolleginnen.

Region

Anrechenbarkeit: 1Th TGD pro Veranstal-
tung

Die Auftaktveranstaltung zu den Themen
Tierbezogene OPUL-MaBnahmen” und
~Betriebsvorstellung” werden in den ein-
zelnen Regionen zu folgenden Terminen
angeboten:

Termin/Startveranstaltung Ort

Triestingtal:
Méodling, Baden

10.10.2022, 19:30 Uhr

Furth/Triesting,
GH ,Zur Bruthenne”

NO Mitte: Region Tiirnitz

17.10.2022, 19:30 Uhr

Tlrnitz, Traisentalerhof

Otscherland: Region Scheibbs | 12.10.2022, 19:30 Uhr

Randegg, GH Schliefauhof

Mostviertel:
Region Waidhofen/Ybbs

24.10.2022, 19:30 Uhr

St. Peter/Au, GH Schoisengeyr

NO Siid: Region Grimmenstein | 04.11.2022, 19:00 Uhr

Petersbaumgarten, GH Pichler

Mostviertel Ost:
Region Laaben

11.10.2022, 19:30 Uhr

Innermanzing, GH Schilling

Waldviertel Ost: Region Gfohl | 22.11.2022, 19:30 Uhr

Lichtenau, GH Pemmer

Waldviertel West:
Region Zwettl

21.11.2022, 19:30 Uhr

Frankenreith, GH Schrammel

Waldviertel Nord:
Region Waidhofen/Thaya

30.11.2022, 19:30 Uhr

Dietmannsdorf Wildhauser,
GH Powisch

Weinviertel:
Region Mistelbach

03.11.2022, 19:00 Uhr

BBK Mistelbach

Weitere Termine und Orte werden im
BBK-Rundschreiben bekannt gegeben.

4+ €10 pro Betrieb gefordert,
€ 20 ungefordert

Auskunft:
DI August Bittermann, T 05 0259 23201,
Christina Hell BEd BSc, T 05 0259 23206
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Webinar: Fachinformation D
Mutterkuhhaltung

; » Die Produktionsformen Mutter-
(LKv) kuhhaltung sowie Kalbinnen-
und Ochsenmast stehen im Spannungsfeld
der gednderten Rahmenbedingungen. Der
o6konomische Druck fordert detaillierte Ana-
lysen, um Schwachen zu erkennen und die-
sen durch geeignete MaBnahmen entgegen-
zuwirken. Die Fachinformationskreise bieten
den Teilnehmerlnnen einerseits die Moglich-
keit der fachlichen Weiterbildung und
andererseits die des Erfahrungsaustauschs
mit Berufskolleglnnen. Zusatzlich zu den Pra-
senzveranstaltungen in den insgesamt 10
Regionen in Niederosterreich werden auch
heuer fiir alle Fachinformationskreise Webi-
nare angeboten.

Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Mutterkuhhalterlnnen

4 Alois Kiegerl, Dr. Berthold Traxler

+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0078018

® Mi. 18.01.2023; 19:30-21:30 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23202
bis 11.01.2023

Tierbeobachtung oD
am Mutterkuhbetrieb

Ein gesundes Kalb pro Kuh und Jahr gilt als
Ziel fur die Wirtschaftlichkeit im Betriebszweig
Mutterkuhhaltung. Dafiir braucht es ein opti-
males Gesundheitsmanagement am Betrieb.
Um die Kuhsignale richtig lesen zu kdnnen,
braucht es Information und Ubung. Das friih-
zeitige Erkennen von Krankheitsanzeichen ist
Hauptthema dieses Seminars - denn umso frii-
her Sie Probleme erkennen, desto einfacher
konnen Sie diese korrigieren. Die Themen
Fruchtbarkeit der Mutterkuh, die Geburt des
Kalbes und Kélbergesundheit am Mutterkuh-
betrieb werden in diesem Seminar behandelt.
Nach einer theoretischen Einfilhrung am Vor-
mittag werden am Nachmittag die entspre-
chenden Mal3nahmen in der Praxis gelibt.
Anrechenbarkeit: 2h TGD

Zielgruppe: Landwirtinnen mit Mutterkuh-
haltung

Mitzubringen: saubere, warme Arbeitsklei-
dung, saubere Gummistiefel

A Dr. Elisabeth Stoger

+ 30 € gefordert, 140 € ungeférdert

» 3-0078022

® Mo. 28.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 LFSWarth

» 3-0078024

® Di.29.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 Gresten, GH Kummer

» 3-0078038
© Mi.30.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 LFS Edelhof

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23202
bis 1 Woche vor Kursbeginn

RINDER - ZUCHT

Kurzlehrgang fiir Besamung ()
(Rinder) am eigenen Betrieb

Es werden Lerninhalte betreffend Anatomie
und Physiologie der Fortpflanzungsorgane
vermittelt.
Anrechenbarkeit: 3h TGD
Zielgruppe: Rinderhalterinnen
Voraussetzungen: abgeschlossene oder
laufende landwirtschaftliche Ausbildung
Mitzubringen: Arbeitskleidung
A Dr. Gabriele Wetchy, Herbert Stadler,
Dr. Helmut Herndl, Mag. Ann-Kathrin
Autz, Dr. Friedrich Fuhrer
+ 220 € gefordert, 440 € ungefordert
Dauer: 3 Tage, jeweils 08:00-17:00 Uhr

9 Bergland, Berglandhalle Seminarraum
Anmeldung: GENOSTAR Rinderbesamung
GmbH, T 05 0259 49005; Termin wird bei der
Anmeldung bekannt gegeben!

Ziichtertage o0

Zucht- und Vermarktungsstrategien, aktuelle
Fragen der Tiergesundheit
; w Es werden Informationen zu
(Lxv) Neuerungen der Zuchtarbeit wie
genomische Selektion und Gesundheits-
zuchtwerte sowie zu laufenden Projekten ge-
geben. Anleitungen zur richtigen Interpreta-
tion der LKV-Ergebnisse und zur erfolgreichen
Umsetzung in der betrieblichen Manage-
ment-, Zucht- und Vermarktungsstrategie
sind ein zentraler Punkt der Veranstaltung.
Weitere Themen sind Anpaarungsplanung in
der Praxis und Einkommenschancen durch
Aufzucht und Vermarktung von Zuchtrin-
dern.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Rinderziichterlnnen aus NO
A Ernst Grabner, Ing. Martin Gehringer,

DI Karl Zottl

» 3-0077486
Ort und Termin werden individuell
ausgeschrieben, spezielle Einladungen
werden gesondert versendet.

© NO Genetik Rinderzuchtverband,
T 05025949100

TGD

Brown Swiss Ziichtertag

LKV Ei.nmal j'éhr.lich vnersamr.ne!n sich

die niederdsterreichischen
Braunviehziichterlnnen. Bei diesem Event
treffen die Landwirtlnnen aufeinander und
kénnen Erfahrungen austauschen. Neben
den fachlichen Diskussionen und Gespra-
chen untereinander werden die neuesten Er-
kenntnisse aus der Zucht, Besamung und
Forschung von hochkaratigen Referentlnnen
leicht versténdlich prasentiert und die aktuel-
len Vermarktungsmaoglichkeiten dargestellt.
Als Highlight der Veranstaltung werden an
diesem Tag alle Ehrungen des vergangenen
Jahres vorgenommen. Am Nachmittag findet
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die Abschlussdiskussion auf einem Braun-
viehzuchtbetrieb statt, der im Sinne des pra-
xisnahen Erfahrungsaustausches besucht
wird.

Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Ziichterinnen der Rasse Brown
Swiss

» 3-0077488
Ort und Termin werden noch bekannt
gegeben, Ziichterlnnen erhalten eine
Einladung.

® NO Genetik Rinderzuchtverband,
T 05025949100

Holstein Ziichtertag TG

i 4 Einmal jahrlich versammeln sich
(LKVv) die niederdsterreichischen Hol-
steinziichterlnnen zur Generalversammlung.
Bei diesem Event treffen die Landwirtinnen
aufeinander und kdnnen Erfahrungen aus-
tauschen. Neben den fachlichen Diskussio-
nen und Gesprachen untereinander werden
die neuesten Erkenntnisse aus der Zucht, Be-
samung und Forschung von hochkarétigen
Referentinnen leicht verstandlich prasentiert
und die aktuellen Vermarktungsmoglichkei-
ten dargestellt. Als Highlight der Veranstal-
tung werden an diesem Tag alle Ehrungen
des vergangenen Jahres vorgenommen.
Anrechenbarkeit: 1Th TGD

Zielgruppe: Ziichterinnen der Rasse Holstein

» 3-0077489
Ort und Termin werden noch bekannt
gegeben, Ziichterlnnen erhalten eine
Einladung.

® NO Genetik Rinderzuchtverband,
T 05025949100

Ziichterstammtische 760
Fleischrinder

¢ 4 Die Besonderheiten jeder Rasse
(axv) sprechen unterschiedliche Land-
wirte an. Diese Zlichterstammtische sollen
den Ziichtern und an der jeweiligen Rasse
Interessierten spezielle Informationen tber
die jeweilige Rasse bezliglich Zuchtauswahl
und Stiereinsatz naherbringen. Gesunde und
leistungsfahige Tiere sind die Grundlage fir
eine erfolgreiche Zucht, weshalb bei diesen
Veranstaltungen wertvolle Tipps und Hinwei-
se zur Hebung des Tierwohls und Biosicher-
heit flir die tdgliche Arbeit am Betrieb vermit-
telt werden.

Anrechenbarkeit: 1Th TGD

Zielgruppe: Ziichterlnnen und Interessent-
Innen

4 Ing. Josef Fleischhacker

» 3-0077490
Orte und Termine werden regional
und individuell ausgeschrieben.

©® NO Genetik Rinderzuchtverband,
T 05025949103

TIERHALTUNG
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RINDER - MAST

Rindermasttag TG0

Der wirtschaftliche Erfolg eines Rindermast-
betriebes hangt von vielen Faktoren ab.
Der Rindermasttag bietet den intensiven
Stier-, Ochsen- und Kalbinnenmésterinnen
wertvolle Informationen zu den Themen
Qualitatsfleischprogramme, Fitterung und
Wirtschaftlichkeit. Die Erfahrungen eines
Praktikers aus den Arbeitskreisen ergdnzen
die Informationen der Fachexpertinnen.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Rindermasterinnen
A Dr. Siegfried Péchtrager,

Thomas Maurovich, DI Barbara Ruel,

Dr. Christian Diirnberger,

Lukas Refenner, DI Werner Habermann
+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

3-0078210

Mi. 30.11.2022; 09:00-17:00 Uhr

Kilb, Kulturzentrum K4
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 23.11.2022

©cp v

Informationsveranstaltung 76
fiir Rindermasterinnen

Vermarktungs- und Fachexperten informie-
ren zu folgenden Themen: aktuelle Markt-
lage, Trends am Rindfleischmarkt, betriebs-
wirtschaftliche Kennzahlen und Ergebnisse
der Arbeitskreise.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Rindermadsterlnnen
4 DI Werner Habermann,

Ing. Stefan Mader, Dr. Marc Urdl
+ 10 € pro Betrieb gefordert,

20 € ungefordert

3-0078229
Mi. 01.02.2023; 14:00-17:00 Uhr
Echsenbach, GH Klang

©cpv

3-0078230
Do. 02.02.2023; 13:30-16:30 Uhr
Inning, GH Birgl

<V

3-0078231
Do. 02.02.2023; 19:00-22:00 Uhr
Amstetten, GH Hilmbauer

©<QV

3-0079084
Mi. 15.02.2023; 19:30-22:30 Uhr
LFS Warth

©<QVv

» 3-0078225
Webinar

©® Di.21.02.2023; 19:00-21:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 14.02.2023

Webinar: Grundlagen der 760
Rationsberechnung in der
Rindermast

Grund- und Kraftfutter sollten, basierend
auf analysierten Futtermitteln, in den unter-
schiedlichen Mastphasen bedarfsgerecht
zugeteilt werden. Nur wer die Inhaltsstoffe
seiner selbsterzeugten (Grund-)Futtermittel
kennt, kann auch mit Erganzungen richtig
reagieren und somit den Gesundheitsstatus
und die Tierleistungen erhéhen. Im Seminar
werden die wichtigsten Futtermittel sowie
die entscheidenden Kriterien einer korrekten
Rationsgestaltung in der intensiven Stiermast
besprochen. Auswirkungen verschiedener
Rationstypen auf die Tageszunahme und die
Wirtschaftlichkeit werden herausgearbeitet.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Rindermasterinnen
4 DI Markus Zehetgruber,

DI Gerald Stogmiiller
+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

3-0078223

Di. 21.03.2023; 19:00-21:00 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 14.03.2023

<@V

Kélbergesundheit 760
am Mastbetrieb

Junge Mastkalber sind empfindlich und
brauchen gute Betreuung und genaue Beob-
achtung. Oft kdnnen die Jungtiere mit einfa-
chen MaBnahmen aus der Pflanzenheilkunde
gesund erhalten und mit homd&opathischen
Arzneien unterstiitzt werden. Der Kurs gibt
praktische Tipps dazu.

Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Rinderhalterinnen

A Dr. Elisabeth Stoger

+ 30 € gefordert, 60 € ungefordert

» 3-0078075

© Fr.02.12.2022; 08:30-12:30 Uhr

9 BBKMelk
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 25.11.2022

RINDER - ALLGEMEIN

1

Klauenpflege der Kuh - 160
Grundkurs

» "Flotte" Kiihe bringen mehr Er-
(LKV) folg im Stall! Dieser Kurs ist spe-
ziell fir Neueinsteigerlnnen in der Klauen-
pflege konzipiert. Das heiflt, man erfdhrt in
einem zweistlindigen Theorieteil wichtige
Grundlagen der Klauenpflege. Am Tag dar-
auf erfolgt die Klauenpflege in der Praxis
(Totklaue bzw. am Tier). So kdnnen Lahm-
heiten langfristig vermieden werden bzw.
erfdhrt man, wie man bei Klauendefekten
richtig reagiert.

Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Rinderhalterinnen
Mitzubringen: saubere, warme Arbeitsklei-
dung; ev. eigenes Klauenwerkzeug
4 Johannes Berger oder

Katharina Hoffelner
4+ 90 € gefordert, 180 € ungefordert

» 3-0077877

© Mo.23.01.-Di. 24.01.2023;
1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
2. Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr

9 LFS GieBhiibl
Anmeldung: BBK Amstetten,
T 05025940100 bis 19.12.2022

3-0077872

©® Mo. 16.01.-Di. 17.01.2023;
1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
2. Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr

9 LFS Edelhof

v

» 3-0077875
© Do. 19.01.-Fr. 20.01.2023;
1. Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
2. Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
9 LFS Warth

» 3-0077882

© Di.24.01.-Mi. 25.01.2023;
1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
2. Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr

¢ LFS Hohenlehen

» 3-0077884
© Mi.25.01.-Do. 26.01.2023;
1. Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
2. Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
9 LFSPyhra

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 19.12.2022



Klauenpflege der Kuh - 76
Perfektionskurs

"Flotte" Kiihe bringen mehr Erfolg im Stall!
RegelmaBige Klauenpflege ist die Grundla-
ge fir Klauen- bzw. Tiergesundheit. Dieser
Kurs baut auf vorhandenes Klauenpflege-
wissen bzw. -kdnnen auf und vermittelt dem
Teilnehmenden neueste Erkenntnisse in der
Klauenpflege (Bekdmpfung von Klauener-
krankungen, ...). Nach einem kurzen Theo-
rieteil (Werkzeugkunde, Arbeitsschritte, ...)
wird am Tier bzw. an Totklauen trainiert. So
kdnnen Lahmbheiten langfristig vermieden
werden bzw. erfahrt man, wie man bei Klau-
endefekten richtig reagiert.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Rinderhalterinnen mit Praxiser-
fahrung in Klauenpflege
Mitzubringen: warme, saubere Arbeitsklei-
dung
A Katharina Hoffelner oder

Johannes Berger
+ 90 € gefordert, 180 € ungeférdert

» 3-0077886

® Mi.01.03.-Do. 02.03.2023;
1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
2. Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr

9 LFS GieBhiibl
Anmeldung: BBK Amstetten,
T 05 0259 40100 bis 19.12.2022

v

3-0077889
© Di.02.03.-Mi. 03.03.2023
1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
2. Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
9 LFS Hohenlehen

» 3-0077893
©® Di.07.03.-Mi. 08.03.2023;
1. Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
2. Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
9 LFS Edelhof

3-0077894

©® Mi.08.03.-Do. 09.03.2023;
1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
2. Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr

9 LFSPyhra

v

» 3-0077895
® Do.09.03.-Fr. 10.03.2023;
1. Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
2. Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
9 LFS Warth

Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 19.12.2022

Homdopathie fiir @
Nutztierhaltung - Grundkurs

Homéopathie fiir @
Nutztierhaltung - Schiisslersalze

Grundlagen der Homé&opathie, das Ahnlich-

keitsprinzip, Potenzierung und Dosierung,

Anwendung in der Nutztierhaltung, homoo-

pathische Komplexmittelhausapotheke 1 fir

Tiere, Grundwissen Uber die darin enthalte-

nen Arzneien und deren Anwendung bei un-

seren Haustieren/Rindern

Anrechenbarkeit: 2h TGD

Zielgruppe: Rinderhalterinnen

A Dr.Elke Pochlauer

+ 55 € gefordert, 110 € ungeférdert pro
Kurstag

» 3-0078334

Grundkurs Tag 1
© Mo.21.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 BBKAmstetten

» 3-0078335

Grundkurs Tag 2
© Di.22.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 BBK Amstetten

Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100

bis 1 Woche vor Kursbeginn

Homéopathie fiir M
Nutztierhaltung - Aufbaukurs

Wir besprechen in zwei Teilen (Tagen) die am
haufigsten eingesetzten homoopathischen
Einzelmittel, die in keiner Hausapotheke feh-
len sollten.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Rinderhalterinnen
Voraussetzung: kein Anfangerkurs - Absol-
vierung eines Grundkurses in Homodopathie
ist erforderlich.
A Dr. Elke Péchlauer
+ 55 € gefordert, 110 € ungeférdert

pro Kurstag

» 3-0078326

Aufbaukurs Tag 1
® Mo. 14.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 Dobersberg, ehem. BBK

» 3-0078327

Aufbaukurs Tag 2
© Di.15.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 Dobersberg, ehem. BBK

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Die Mineralstofftherapie nach Dr. Schiissler
ist eine einfache, risikolose und fiir jeden
anwendbare Heilmethode. Nach ihrem Ent-
decker Dr. Schissler sind viele Leiden auf
einen Mangel an anorganischen Stoffen im
Korper zurlickzufiihren. Auch bei unseren
Haustieren, speziell bei Hochleistungstie-
ren, haben wir vielfach mit Mangelerschei-
nungen zu tun. In diesem Kurs lernen wir
12 Hauptmineralsalze und 12 Zusatzmine-
ralsalze und ihre Bedeutung flr den Korper
kennen. Durch das Zufiihren der Schissler-
salze hat auch die Homdopathie eine bes-
sere Basis, zu wirken, somit unterstiitzen
Schisslersalze die Wirkung der homdopa-
thischen Therapie.

Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Rinderhalterinnen, keine Vor-
kenntnisse notig

L Dr. Elke Pochlauer

4+ 55 € gefordert, 110 € ungefordert

» 3-0077740
Onlineseminar

©® Do.01.12,; 19:00-21:00 Uhr und
Fr.02.12.2022; 09:00-16:00 Uhr

9 LFIOnline-Seminarraum
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 24.11.2022

Rinderklassifizierung TG0
in der Praxis

Der Preis der vermarkteten Tiere hdngt we-
sentlich von der Qualitat der Schlachtkor-
per ab. Die Einstufung der Schlachtkorper
in Handelsklassen erfolgt durch eine un-
abhangige Organisation. Diese Info-Ver-
anstaltung demonstriert im Rahmen einer
Besichtigung in einem Schlachthof in Nie-
derosterreich die Theorie und praktische
Durchfihrung der Rinderklassifizierung
sowie der Herkunftsfeststellung und Etiket-
tierung der Rinderschlachtkorper. Des Wei-
teren werden Fragen zur Viehvermarktung
und Abfrage der Schlachtdaten im Internet
behandelt.

Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Rinderhalterinnen

4 Ing. Manfred Roitner, Ing. Franz Sterkl

4+ 10 € pro Betrieb

» 3-0077805

© Di.31.01.2023; 09:00-13:00 Uhr

9 Pochlarn, GH Gramel
Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100
bis 24.01.2023

3-0077804

Mi. 01.03.2023; 09:00-13:00 Uhr
St. Martin b. Gmiind,
Heurigenstiiberl Pichler
Anmeldung: BBK Gmiind,

T 05 0259 40500 bis 22.02.2023

©<QV
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ALLGEMEINE
TIERHALTUNG

Tierhaltung
kostenfrei,
Andreas Moser, T 05 0259 23001

Viehvermarktung
kostenfrei,
Manfred Roitner, T 05 059 23401

QUALITAT, TIERSCHUTZ,
TIERGESUNDHEIT

Veterindrangelegenheiten
kostenfrei,
Stefan Fucik, T 05 0259 23501

Cross Compliance - Tierhaltung
kostenfrei,
Stefan Fucik, T 05 0295 23501

FUTTERUNG

Interpretation von Untersuchungs-
befunden des FML Rosenau
kostenfrei,

Gerald Stégmdiller, T 05 0259 23601

Fiitterungsberatung fiir Milchvieh
Pauschale 120 Euro,
Gerald Stégmdiller, T 05 0259 23601

Rationsberechnung fiir Rinder
kostenfrei,
Gerald Stogmdiller, T 05 0259 23601

RINDERHALTUNG

Alternativen in der Rinderhaltung
kostenfrei,
August Bittermann, T 05 0259 23201

@mr Mit Beratung zum Erfolg
" et [k L Beratung

Produktionsoptimierung in der
Mutterkuhhaltung

kostenfrei,

August Bittermann, T 05 0295 23201

Arbeitskreis Mutterkuhhaltung
Jahresbeitrag 80 Euro,
Christina Hell, T 05 0259 23206

Arbeitskreis Rindermast
Jahresbeitrag 80 Euro,
Markus Zehetgruber, T 05 0259 23205

Rinderhaltung
kostenfrei,
Andreas Moser, T 05 0259 23001

Almwirtschaft
kostenfrei,
August Bittermann, T 05 0259 23201

SCHWEINEHALTUNG

Produktionsoptimierung

in der Schweinehaltung
kostenfrei,

Martina Gerner, T 05 0259 23211

Arbeitskreis Schweinehaltung
(Ferkelproduktion und Schweinemast)
Jahresbeitrag 100/85 Euro,

Martina Gerner, T 05 0259 23211

Freilandschweinehaltung
kostenfrei,
Helmuth Raser, T 05 0259 23214

Schweinehaltung
kostenfrei,
Martina Gerner, T 05 0259 23211

— 44 —

SCHWEINEHALTUNG

TGD

FACHINFORMATIONSKREIS
SCHWEINEHALTUNG

Die Veranstaltungen dieses Projektes
werden in Zusammenarbeit mit der Er-
zeugergemeinschaft Gut Streitdorf, den
Bezirksbauernkammern und Landwirt-
schaftlichen Fachschulen durchgefiihrt.
Sie bieten aktuelle Fachinformation fir
Schweinehalterlnnen. Die Veranstaltun-
gen finden an verschiedenen Standorten
in den Landesvierteln statt. Als Vortragen-
de informieren Fachexpertlnnen aus der
Schweinebranche, Tierdrzte und Fach-
referenten der Landwirtschaftskammer.
Die Themenschwerpunkte werden aus
den Bereichen Tiergesundheit, Fiitterung
und Management ausgewahlt. AuBerdem
erhalten die Teilnehmerinnen Informati-
onen Uber gesetzliche Neuerungen, wel-
che die Schweinehaltung betreffen.
Anrechenbarkeit: 1h TGD pro Veranstal-
tung

Zielgruppe: Schweinehalterlnnen

Termine und Orte: werden in den je-
weiligen BBK-Rundschreiben bekannt
gegeben

Auskunft:

DI Josef Bandion, T 05 0259 23212

Schweinefachtage und 60
Schweinefachabende

Die Schweinefachtage und -abende bie-
ten  Weiterbildungsmdoglichkeiten  und
Austausch flir Schweinehalterinnen. Die
Veranstaltungen behandeln Themen wie
beispielsweise: Jungsauenpotenzial - wo-
rauf ist zu achten?; Absetzen ohne Zink;
Stallklima - welche Mobglichkeiten zur
Kihlung gibt’s?; die Schweinehaltung im
Spannungsfeld zwischen Konsumentin-
nenvorstellung und Kaufentscheidung;
Schlachtdatenauswertung - an welcher
Schraube kann gedreht werden?; Oster-
reichische Schweineproduktion im inter-
nationalen Vergleich; aktuelleThemen:
afrikanische Schweinepest, amtliche Bio-
sicherheitskontrolle, Tierhaltungsverord-
nung, Schweinegesundheitsverordnung,
Tierschutzpaket
Anrechenbarkeit: auf Anfrage
Zielgruppe: Schweinehalterlnnen
4 Schweinehaltungsexpertinnen
4+ 10 € pro Betrieb gefordert,

25 € ungefordert

Schweinefachtage

» 3-0077582

© Di.22.11.2022; 09:00-12:00 Uhr

9 LK-Technik Mold
Anmeldung: BBK Horn, T 05 0259 40700
bis 18.11.2022
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3-0077585

Do. 24.11.2022; 09:00-12:00 Uhr
BBK Mistelbach

Anmeldung: BBK Mistelbach,

T 05 0259 41200 bis 22.11.2022

3-0077590

Tullnerfelder Schweinefachtag
Mo. 05.12.2022; 13:30-16:30 Uhr
Atzelsdorf,

GH Schreiblehner
Anmeldung: BBK Tullnerfeld,

T 05 0259 41700 bis 01.12.2022

3-0077588

Mi. 07.12.2022; 09:00-12:00 Uhr
Lichtenworth, GH Halbwax
Anmeldung: BBK Wiener Neustadt,
T 050259 42000 bis 05.12.2022

3-0077589

Mi. 14.12.2022; 13:00-16:00 Uhr
LFS Edelhof

Anmeldung: BBK Zwettl,

T 05 025942100 bis 12.12.2022

3-0077591

Fr.20.01.2023; 09:00-12:00 Uhr
Allentsgschendt, GH Petz
Anmeldung: BBK Krems,

T 05 0259 40900 bis 18.01.2023

Schweinefachabende

>
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3-0077666

Webinar, Spezialthema ,Bio”

Mi. 30.11.2022; 19:00-21:00 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23100
bis 28.11.2022

3-0077601

Webinar

Di. 13.12.2022; 19:00-22:00 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23100
bis 09.12.2022

3-0077592

Mi. 25.01.2023; 19:00-22:00 Uhr
BBK St. Polten

Anmeldung: BBK St. Pélten,

T 05 0259 41600 bis 23.01.2023

3-0077594

Mi. 15.02.2023; 18:00-21:00 Uhr

BBK Bruck/Leitha-Schwechat
Anmeldung: BBK Bruck/Leitha-Schwechat,
T 050259 40300 bis 13.02.2023

3-0077595

Mi. 15.02.2023; 19:00-22:00 Uhr
Wolfsbach, GH Karan
Anmeldung: BBK Amstetten,

T 05 0259 40100 bis 13.02.2023

3-0077597

Do. 16.02.2023; 19:00-22:00 Uhr
BBK Hollabrunn

Anmeldung: BBK Hollabrunn,
T 05 0259 40600 bis 14.02.2023

3-0077593

Mi. 22.02.2023; 19:00-22:00 Uhr

St. Leonhard/Forst, Volkshaus
Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100
bis 20.02.2023

<@V

» 3-0077602
Webinar

© Di.07.03.2023; 19:00-22:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23100
bis 03.03.2023

Niederodsterreichischer 76D
Schweinefachtag

Sparte Ferkelproduktion
Die Tagung erméglicht lhnen einen Uber-
blick zu aktuellen Themen in der Ferkelpro-
duktion und bietet Informationen zu Tierge-
sundheit, Fltterung und Management.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Schweinehalterlnnen
4+ fur Landwirtinnen kostenlos (TN-Beitrag
wird von Sponsoren (ibernommen),
30 € ungefordert

3-0077543
Mo. 09.01.2023; 10:00-14:00 Uhr
Hollabrunn, Stadtsaal

©c@v

3-0077544

Mo. 09.01.2023; 18:00-22:00 Uhr
Wieselburg,

HBLFA Francisco Josephinum

©c@v

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23100
bis 05.01.2023

NO Schweinefachtag 60

Schweinemast
Die Tagung erméglicht lhnen einen Uber-
blick zu aktuellen Themen in der Schweine-
haltung und bietet Informationen zu Tierge-
sundheit, Fiitterung und Management sowie
zum Schweinemarkt.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Schweinehalterlnnen
A Dr. Siegfried Pochtrager, DI Barbara Rel,
DI Werner Habermann,
Dr. Christian Diirnberger
4+ fir Landwirtinnen kostenlos (TN-Beitrag
wird von Sponsoren Gibernommen),
30 € ungefordert

3-0077536

Di. 29.11.2022; 09:00-16:00 Uhr

Kilb, Kulturzentrum K4
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23100
bis 28.11.2022

©cQ v
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Anderung 16D
Tierhaltungsverordnung -

Was ist neu?

Was muss ich jetzt wissen?

Einige Bereiche in der Schweinehaltung, wie
z.B. das Kupieren, wurden mit 2022 in der
Tierhaltungsverordnung neu geregelt. Im
Seminar erfahren Sie, was genau gedndert
wurde und wie Sie diese Anderungen in lh-
rem Betrieb umsetzen konnen.
Anrechenbarkeit: 1Th TGD

Zielgruppe: Schweinehalterlnnen

L DI Martina Gerner, Amtstierarzt

+ 15 € gefordert, 80 € ungeférdert

Prasenzkurs
Termin und Ort auf Anfrage
Dauer: 3 UE

Webinar

© Termin auf Anfrage
Dauer: 2 UE

9 LFI-Online Seminarraum

® LKNO,T05025923100

Schweinemast erfolgreich 160
umsetzen

"Besser werden -

Spitze bleiben"

Kosten und Erlos fest im Griff

Der wirtschaftliche Erfolg zwischen den
Schweinemastbetrieben unterscheidet
sich um 10 bis 20 Euro je verkauftem Mast-
schwein. Die grof3ten Differenzen bestehen
bei den Futterkosten und der Vermarktung.
Gezielte Vermarktungsstrategien und be-
triebsindividuell angepasste Vermarktung
mit einer Schlachtdatenauswertung zeigen
Mdoglichkeiten der Verbesserung auf. Poten-
ziale zur wirtschaftlichen Verbesserung und
die Marktsituation werden bei diesem Semi-
nar aufgezeigt und ausfiihrlich erldutert.
Anrechenbarkeit: 1Th TGD

Zielgruppe: Mastschweinehalterlnnen

4 Dl Josef Bandion, Ferdinand Luger,
Ing. Johann Schmutzer

4+ 20 € gefordert, 65 € ungeférdert

3-0077524

Di. 06.12.2022; 09:00-12:00 Uhr

LFS GieBhiibl

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23100
bis 05.12.2022

©<QYV

3-0077525

Di. 17.01.2023; 09:00-12:00 Uhr

BBK St. Polten

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23100
bis 16.01.2023

©<QYV

TIERHALTUNG



TIERHALTUNG

Webinar: Erfolgreich TG0
Absetzen ohne Zink

Strategien und Praxisbeispiele

Das Webinar beschaftigt sich mit der Ferkel-
gesundheit von der Geburt bis zur Aufzucht
von Ferkeln (Futterungsstrategien, Absetz-
management, ...) und mit dem Absetzen
ohne Einsatz von Zink und Antibiotika in the-
rapeutischen Dosen. Welche Faktoren sind
fur ein erfolgreiches Absetzmanagement
(ohne Zink) wichtig? Was miissen Sie in der
Praxis beachten? Mit welchen MaBnahmen
kann Ferkelabsetzdurchfall vorgebeugt wer-
den? In diesem Webinar wird praxisnah auf
die wichtigsten Faktoren fir ein erfolgreiches
Absetzen von Ferkeln eingegangen und es
werden anhand von Praxisbeispielen Wege
gezeigt, die ein Absetzen ohne Zinkoxid er-
moglichen.

Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Schweinehalterlnnen

4 Mag. Eva Klinger, DI Johannes Mader

4+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0077578

© Do.01.12.2022; 09:00-12:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23100
bis 28.11.2022

Tierschutz fir 76D
Schweinehalterlnnen

Die Informationsveranstaltung verschafft
Ihnen einen Uberblick (iber die aktuellen
Tierschutzanforderungen in der Schweine-
haltung. Anhand von Bildmaterial erfahren
Sie, wie diese Anforderungen in der Praxis
umgesetzt werden kénnen. Damit konnen
Sie Uberprifen, ob die Tierschutzanforderun-
gen an lhrem Betrieb erfiillt sind. Inhalte: ge-
setzliche Bestimmungen (Tierschutzgesetz
und 1. Tierhaltungsverordnung); Eingriffe
bei Schweinen (Kastration, Kupieren, Zah-
ne schleifen); Beschaftigungsmaterial; Was
muss ich aufschreiben? - Dokumentations-
verpflichtungen; Umgang mit kranken Tie-
ren; Nottotung
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Schweinehalterlnnen
4 Johannes Spangel, DI Martina Gerner,
Mag. Thorben Rahlves
+ 15 € pro Betrieb geférdert,
80 € ungefordert

» 3-0079162

Prasenzkurs
© Mi.23.11.2022; 09:00-13:00 Uhr
9 BBKAmstetten

» 3-0079163

Webinar
® Mi.07.12.2022; 13:00-16:00 Uhr
LFI-Online Seminarraum

©

Ameldung: LK NO, T 05 0259 23100

Kiinstliche Besamung 760
beim Schwein fiir
Eigenbestandsbesamer

Grundlagen der 160
Freilandschweinehaltung

Ausbildungslehrgang gem. § 34 NO Tier-

zuchtverordnung

Im Ausbildungslehrgang werden unter ande-

rem folgende Schwerpunkte gesetzt: Rechts-

vorschriften und Aufzeichnungspflichten fir

Eigenbestandsbesamer; Tiergesundheit und

Tierhygiene; anatomische und physiologi-

sche Grundlagen der Fruchtbarkeit von Sau-

en und Ebern; von der Spermagewinnung bis

zur kiinstlichen Besamung; Eberauswahl und

Zuchtwert; Fruchtbarkeits- und Besamungs-

management; Besamungstechnik und Besa-

mungspraxis

Anrechenbarkeit: 2h TGD

Zielgruppe: Schweineziichterlnnen

Voraussetzung: 24 Stunden vor Lehrgangs-

beginn kein Kontakt zu Schweinen

4 Romana Grundbock, DI Martina Gerner,
Mag. Ferdinand Entenfellner

+ 75 € gefordert, 150 € ungeférdert

» 3-0077545
Termin und Ort auf Anfrage
Dauer: 12 UE

® LKNO,T05025923100

Schweineklassifizierung 60
in der Praxis

Der Preis der vermarkteten Tiere hdngt we-
sentlich von der Qualitdt der Schlachtkorper
ab. Die Einstufung der Schlachtkorper, die
Feststellung des Muskelfleischanteils und
die nachfolgende Einteilung in Handels-
klassen erfolgen durch eine unabhangige
Organisation. Diese Info-Veranstaltung de-
monstriert im Rahmen einer Besichtigung
in einem Schlachthof in Niederodsterreich die
Theorie und praktische Durchfiihrung der
Schweineklassifizierung sowie der Herkunfts-
feststellung und Etikettierung der Schweine-
schlachtkorper. Des Weiteren werden Fragen
zur Viehvermarktung und die Abfrage der
Schlachtdaten im Internet behandelt.
Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Schweinehalterlnnen

4 Ing. Manfred Roitner, Ing. Franz Sterkl

4+ 10 € pro Betrieb

» 3-0077799

© Di. 14.03.2023; 08:00-12:30 Uhr

9 Ruprechtshofen,
Schlachtbetrieb Grandits
Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100
bis 07.03.2023

Tierschutz, Grundwasserschutz, Tierwohl,
Fltterung und weitere Anforderungen
Die Freilandschweinehaltung erfordert um-
fassende rechtliche und praktische Kenntnis-
se. Neben Tierschutzgesetz, Tierkennzeich-
nung und -meldung, Futtermittelrecht sowie
wasserrechtlichen Bestimmungen stellt be-
sonders die Schweinegesundheitsverord-
nung umfangreiche Anforderungen an die
Freilandschweinehaltung. Neueinsteigerin-
nen und Interessierten wird ein Uberblick
Uiber die rechtlichen Grundlagen gegeben
und anhand von Beispielen gezeigt, wie die-
se umgesetzt werden kdénnen.
Anrechenbarkeit: 1Th TGD
Zielgruppe: Freilandschweinehalterlnnen
und andere Interessierte
Mitzubringen: ev. Lageplan oder Bild von
der Flache fiir die Freilandschweinehaltung
4 Helmuth Raser BSc
4+ 15 € pro Betrieb gefordert,

50 € ungefordert

» 3-0077668
Prasenzkurs
© Do.09.03.2023; 09:30-12:30 Uhr

¢ Raipoltenbach,
GH Schabschneider
» 3-0077671

Webinar
© Mi. 13.09.2023; 19:00-21:30 Uhr
9 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23100

bis 3 Tage vor Kursbeginn

Seminar fiir m
Freilandschweinehalterlnnen

Tierschutz, Grundwasserschutz und Tierwohl
praktisch umsetzen
Im Seminar kénnen sich Profis und Neuein-
steigerlnnen Uber die diversen Umsetzungs-
moglichkeiten einer Freilandschweinehal-
tung austauschen. Einzelne Fachbereiche
sollen durch Landwirtinnen und andere
Expertinnen erértert werden. In einem The-
orieteil werden Tipps zu Haltung, Tierge-
sundheit, Management und Fitterung ge-
geben. Bei einem Rundgang auf einem
Praxisbetrieb wird auf die Umsetzung einer
Freilandhaltung eingegangen und mit dem
Betriebsleiter diskutiert.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Freilandschweinehalterinnen
und andere Interessierte
4 DI Martina Loffler, Helmuth Raser BSc
4+ 40 € pro Betrieb gefordert,

80 € ungefordert

3-0077678

Do. 09.03.2023; 13:30-19:00 Uhr
Raipoltenbach, GH Schabschneider
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23100
bis 06.03.2023

<@V



SCHAFE UND ZIEGEN

Wegweiser fiir die Schaf- -

und Ziegenhaltung

Erfreulicherweise gewinnt die Schaf- und Zie-
genhaltung in Niederosterreich immer mehr
an Interesse. Zum einen orientieren sich Betrie-
be neu und beginnen mit der Produktion von
hochwertigen Lebensmitteln, zum anderen
werden die Tiere zur Landschaftspflege einge-
setzt. In jedem Fall ist grundlegendes Wissen
lber die Bediirfnisse und Anforderungen von
Schafen und Ziegen nétig, um die Tiere artge-
recht zu halten und zu versorgen. Mit der Hal-
tung sind jedoch auch rechtliche Verpflichtun-
gen verbunden. In diesem Seminar werden alle
relevanten Themen besprochen.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Einsteigerinnen in die Schaf-
und/oder Ziegenhaltung
4 Dl Laura Peham, DI Patrizia Reisinger
4+ 50 € pro Betrieb gefordert,

100 € ungefordert

» 3-0077869

Prasenzkurs
® Fr.25.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 Bad Traunstein, GH Fichtinger

» 3-0077871

Prasenzkurs
® Fr. 24.03.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 Frankenfels, GH Voralpenhof

» 3-0077874
Onlineseminar

© Fr.21.04.2023; 17:00-20:00 Uhr und
Sa. 22.04.2023; 09:00-12:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: NO Landesverband fiir Schafe
u. Ziegen, T 05 0259 46901 bis 1 Woche vor
Kursbeginn

Fachinformationskreis fir
Schafhalterlnnen

» 3-0077930

© Do.23.02.2023; 19:00-22:00 Uhr

9 Boheimkirchen, GH Fam. Winter
» 3-0077931

© Fr.03.03.2023; 19:00-22:00 Uhr

9 Zwettl, GH Haider

» 3-0077933

Onlineseminar
® Mo. 13.03.2023; 19:00-22:00 Uhr
9 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: NO Landesverband fiir Schafe
u. Ziegen, T 05 0259 46901 bis 1 Woche vor
Kursbeginn

Onlineseminar: 76D
Fachinformationskreis
Ziegenhalterinnen

Der Fachinformationskreis fir Ziegenhalte-
rlnnen wird jahrlich angeboten und bildet
den Rahmen, um Kontakt mit den niederds-
terreichischen Ziegenhalterlnnen aufzuneh-
men. Es werden interessante und relevante
Zahlen, Tatigkeiten und Anderungen des
Vorjahres prasentiert. Auflerdem werden
Kurzvortrédge zu aktuellen Themen abgehal-
ten. Ziel ist es, die Ziegenhalterlnnen zu in-
formieren und auf den neuesten Stand der
Branche zu bringen.
Anrechenbarkeit: 1Th TGD
Zielgruppe: Ziegenhalterinnnen
4 Dl Laura Peham, Hannes Neidl,

DI Patrizia Reisinger

3-0077936

Mi. 15.02.2023; 19:00-22:00 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: NO Landesverband

fiir Schafe u. Ziegen, T 05 0259 46901
bis 08.02.2023

©cQ v

Onlineseminar:
Milchschaf- und
Milchziegenfachtag

Der Fachinformationskreis fiir Schafhalterin-
nen wird jahrlich angeboten und bildet den
Rahmen, um Kontakt mit den niederosterrei-
chischen Schafhalterlnnen aufzunehmen. Es
werden interessante und relevante Zahlen,
Tatigkeiten und Anderungen des Vorjahres
prasentiert. AuBerdem werden Kurzvortrage
zu aktuellen Themen abgehalten. Ziel ist es,
die Schafhalterinnen zu informieren und auf
den neuesten Stand der Branche zu bringen.
Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Schafhalterinnen

2 Dl Laura Peham, Hannes Neidl, DI Patrizia

Reisinger

3-0077928
Do. 16.02.2023; 19:00-22:00 Uhr
Petersbaumgarten, GH Pichler

<V

3-0077929
Fr.17.02.2023; 19:00-22:00 Uhr
Randegg, GH Schliefauhof

<oV

Der Milchschaf- und Milchziegenfachtag
beschiftigt sich mit relevanten Themen der
Branche. Die Themenvielfalt reicht von wirt-
schaftlich bedeutenden Krankheiten, uber
die Marktlage, bis hin zu praktischen Hiirden
bei der taglichen Arbeit im Stall.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Schaf- und/oder Ziegenhalter-
Innen
4 Dr. Konstantinos Petalas,

Dr. Beate Berger, Johanna Mand| BEd
+ 35 € gefordert, 70 € ungefordert

3-0077891

Fr.13.01.2023; 13:00-16:00 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: NO Landesverband

fur Schafe u. Ziegen, T 05 0259 46900
bis 09.01.2023

<@V
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Onlineseminar: Mehr Erfolg £
im Schaf- und Ziegenstall -
rund um die Geburt

In diesem Onlineseminar werden alle wich-
tigen Fragen rund um die Geburt bei Schaf
und Ziege behandelt. Die zentralen Themen
des Seminars sind Vorbereitung auf die Ge-
burt, richtige Fiitterung vor der Geburt, Ge-
burtsablauf, Unterstiitzung wahrend der Ge-
burt sowie mogliche Probleme der Ldmmer
und Kitze nach der Geburt.
Anrechenbarkeit: 1Th TGD

Zielgruppe: Schaf- und/oder Ziegenhalter-
Innen

4 Dr. Karl-Heinz Kaulfu3

+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0077863

© Mo. 05.12.2022; 19:00-22:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: NO Landesverband
fur Schafe u. Ziegen, T 05 0259 46901
bis 28.11.2022

Onlineseminar: Jungtiere oD
auf der Weide - Heraus-
forderungen und Praxistipps

Das Seminar beschéftigt sich vor allem mit
der Gewohnung an die Weidehaltung, Her-
ausforderungen der Futterumstellung und
den besonderen Bedirfnissen von Jungtie-
ren auf der Weide. Zudem sollen hilfreiche
Praxistipps gegeben werden, um die Auf-
zucht von gesunden und leistungsfahigen
Tieren auf der Weide zu gewahrleisten.
Anrechenbarkeit: 1Th TGD

Zielgruppe: Schaf- und/oder Ziegenhalter-
Innen

4 Dr. Karl-Heinz Kaulfu3, Andreas Gef8 MSc
+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0078270

® Mo.27.03.2023; 19:00-22:00 Uhr

¢ LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: NO Landesverband
fur Schafe u. Ziegen, T 05 0259 46901
bis 20.03.2023

Onlineseminar: 76D
Mastlammer -
mit Qualitdt zum Erfolg

In diesem Onlineseminar werden die Vor-
aussetzungen fir die Erzeugung von jungen,
vollfleischigen Qualitatslammern durch op-
timale Fiitterung und angepasstes Manage-
ment ndher behandelt.

Anrechenbarkeit: 1Th TGD

Zielgruppe: Schafhalterlnnen

4 Stefanie Gappmaier

4+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0078271

© Mo.23.01.2023; 19:00-22:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: NO Landesverband
fiir Schafe u. Ziegen, T 05 0259 46900
bis 16.01.2023

TIERHALTUNG



TIERHALTUNG

Onlineseminar: Homéopathie
und Heilpflanzen bei Schafen &
und Ziegen

Dieses Onlineseminar setzt die Grundlagen
der Homoopathie bei Schaf- und Ziegenhal-
terlnnen voraus, welche im Zuge des Grund-
kurses im Vorjahr oder durch vergleichbare
Kurse gewonnen wurden. Folgende Inhalte
werden im Aufbaukurs ndher behandelt: Un-
terstlitzung von Lammern und Kitzen nach
der Geburt; Homoopathie bei Durchfall und
Lungenentziindung; Entziindungsablauf
verstehen und Euterentziindungen, Abszes-
se, Lippengrind homoopathisch begleiten
Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Schaf- und Ziegenhalterlnnen
Voraussetzung: Besuch des Kurses ,Grund-
lagen der Homdopathie bei Schafen und
Ziegen”

A Dr. Elisabeth Stoger

+ 65 € gefordert, 130 € ungefdrdert

» 3-0077900

® Di.17.01,; Di. 24.01. und Di. 31.01.2023;
19:00-21:30 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: NO Landesverband
fur Schafe u. Ziegen, T 05 0259 46901
bis 10.01.2023

Klauenpflegekurs 60
fiir Schaf- und
Ziegenhalterinnen

Gesunde Klauen sind die Grundvoraussetzung
fur das Wohlbefinden. Die Klauenpflege sollte
je nach Tier, Rasse und Bodenbeschaffenheit
mehrmals jahrlich durchgefiuhrt werden. Lei-
der ist es in der Praxis oft schwer, qualifizier-
te Fachleute zu finden. Aus diesem Grund
vermittelt dieser Kurs die theoretischen und
praktischen Grundlagen fiir die richtige Klau-
enpflege. Ziel ist, dass alle Teilnehmerlnnen die
Klauenpflege in ihrer eigenen Herde jederzeit
selbstandig und korrekt durchfiihren kdnnen.
Anrechenbarkeit: 2h TGD

Zielgruppe: Schaf- und/oder Ziegenhalte-
rinnen

Mitzubringen: saubere, warme Arbeitsklei-
dung

A Dr. Elisabeth Stoger, Marcus Brunner

+ 60 € gefordert, 120 € ungefdrdert

» 3-0077879

© Theorie: Do. 10.11.2022; 19:00-22:00 Uhr
(Webinar)

© Praxis: Fr. 11.11.2022; 08:00-12:00 Uhr
bzw. 13:00-17:00 Uhr

9 Purgstall/Erlauf, Betrieb Kinkartz

» 3-0077881

© Theorie: Do. 13.04.2023; 19:00-22:00 Uhr
(Webinar)

© Praxis: Fr. 14.04.2023; 08.00-12.00 Uhr
bzw. 13:00-17:00 Uhr

9 Maria Taferl, Betrieb Gruber

Anmeldung: NO Landesverband fiir Schafe
u. Ziegen, T 05 0259 46901 bis 1 Woche vor
Kursbeginn

Zweitagiger Intensivkurs - 60
Schafscheren selbst gemacht

Altschafverwertung in der
Hausschlachtung

Dieser zweitdgige Schafscherkurs bietet die
Maoglichkeit, das Schafscheren zu erlernen
oder die Technik zu verfeinern. Es werden
das richtige Fangen, Fixieren sowie die spe-
ziellen Techniken des Scherens von Grund
auf erlernt. Unter professioneller Aufsicht
hat jede/r Teilnehmerln die Méglichkeit, die
Handgriffe am Tier zu erlernen und zu festi-
gen. Weiters erhdlt man interessante Infor-
mationen und Kontaktadressen rund um das
Thema Wolle. Die Ubernachtungsméglich-
keiten werden einen Monat vor Kursbeginn
zugestellt.

Anrechenbarkeit: 2h TGD

Zielgruppe: Schafhalterinnen
Mitzubringen: saubere, warme Arbeitsklei-
dung

Voraussetzung: Grundkenntnisse tber den
korrekten Umgang mit Schafen

4 Karl Gansberger

4+ 120 € gefordert, 240 € ungefordert

» 3-0077904
© Do.20.10.-Fr. 21.10.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 Zwentendorf, Betrieb Eisenschenk

» 3-0077905
© Do.09.03.-Fr. 10.03.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 Purgstall/Erlauf, Betrieb Kinkartz

Anmeldung: NO Landesverband fiir Schafe
u. Ziegen, T 05 0259 46901 bis 1 Woche vor
Kursbeginn

Praxistag: Fach- und tier- TeD
gerechtes Schlachten von
Schafen und Ziegen

Die Selbstversorgung mit hochwertigem
Lamm- und Schaffleisch, Kitz- und Ziegen-
fleisch sowie die Direktvermarktung werden
fur Schaf- und Ziegenhalterinnen immer
bedeutender. Daher liefert dieser Kurs die
theoretischen und praktischen Grundla-
gen, um die Tiere fach- und tiergerecht zu
schlachten. Die Teilnehmerlnnen erlernen
Grundlegendes (iber den Schlachtvorgang,
die Schlachthygiene, die Schlachttier- und
Fleischuntersuchung durch den Tierarzt und
die Schlachtkérperklassifizierung.
Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Schaf- und/oder Ziegenhalter-
Innen

4 Johann Schnabel

+ 60 € gefordert, 120 € ungeférdert

» 3-0078273

© Mi.09.11.2022; 09:00-15:00 Uhr

9 LFS Hohenlehen
Anmeldung: NO Landesverband
fur Schafe u. Ziegen, T 05 0259 46901
bis 02.11.2022

— 48 ——

Schaffleisch ist ein sehr hochwertiges und
wertvolles Produkt. Dieser Kurs liefert die
Grundlagen, um dieses optimal zu verarbei-
ten und zu veredeln und zeigt, wie vielfaltig
die Produktpalette aus Altschaf sein kann. Die
Teilnehmerinnen erlernen Grundlegendes
Uiber Hygiene, rechtliche Grundlagen, richti-
ge Schlachtkdrperzerlegung und die Reifung
von Fleisch. Weiters wird im praktischen Teil
die richtige Zerlegetechnik demonstriert.
Zielgruppe: Schafhalterlnnen

L Markus Schnitzler

4+ 75 € gefordert, 150 € ungefordert

» 3-0077939

© Fr.18.11.2022; 09:00-17:00 Uhr

9 LK-Technik Mold
Anmeldung: NO Landesverband
fiir Schafe u. Ziegen, T 05 0259 46900
bis 11.11.2022

TIERHALTUNG:
SONSTIGE
LANDWIRTSCHAFTLICHE
NUTZTIERE

Arbeitskreis Limmerproduktion
Jahresbeitrag 50 Euro,
Patrizia Reisinger, T 05 0259 46903

Schaf- und Ziegenhaltung
kostenfrei,
Patrizia Reisinger, T 05 0259 46903

Arbeitskreis Schafmilchproduktion
Jahresbeitrag 50 Euro,
Patrizia Reisinger, T 05 0259 46903

Pferdehaltung
kostenfrei,
Viktoria Egger, T 05 0259 23104

Gefliigelhaltung
kostenfrei,
Oliver Bernhauser, T 05 0259 23404

Wildtierhaltung
kostenfrei,
Oliver Bernhauser, T 05 0259 23404

Kaninchenhaltung

kostenfrei,
Oliver Bernhauser, T 05 0259 23404

@IIERT Mit Beratung zum Erfolg
! noe Eo alberatung




PFERDEHALTUNG

Zertifikatslehrgang 26
Reitpadagogische
Betreuung

Sie erwerben in dieser Ausbildung padago-
gische, didaktische und methodische Kennt-
nisse, um den Kindern den spielerischen
Zugang zu Pferden zu ermdglichen. Sie ge-
winnen geniigend Fachwissen im Umgang
mit dem Pferd, um ein gefahrloses Arbeiten
zu gewahrleisten. Es handelt sich bei der Aus-
bildung nicht um Reitunterricht oder thera-
peutisches Reiten.
Inhalte: Kommunikation, Grundlagen der
Padagogik und Entwicklungspsychologie,
Erlebnispddagogik, methodisch/didaktische
Grundprinzipien, Grundlagen der Pferde-
ausbildung fir den spielpdadagogischen
Einsatz, grundlegendes Marketing und Un-
ternehmenskonzept, rechtliche, steuerliche
und versicherungstechnische Aspekte, Erar-
beitung und Prasentation der Abschlussar-
beiten
Zielgruppe: Betriebsfiuhrerlnnen, mitarbei-
tende Familienangehorige oder Angestellte
eines landwirtschaftlichen Betriebes, Pferde-
halterlnnen
A4 Sabine Dell'mour,

Mag. Johanna Thanheiser
+ 550 € gefordert, 1.980 € ungeférdert

v

3-0078935

© Lehrgangsstart: Do. 30.03.2023
Dauer: 104 UE

9 Trasdorf, ABC Ranch

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

bis 20.02.2023

Zertifikatslehrgang @
Ganzheitliche Reitpddagogik -
GRIPS

Bei der Ganzheitlichen Reitpadagogik nach
Dell’'mour steht der Mehrwert des Reiten
Lernens im Vordergrund. Kinder/Jugendli-
che/Erwachsene erhalten einen positiven
Zugang zum Reiten und zu den Pferden. Das
Pferd wird nicht als Sportgerdt angesehen,
sondern als Freund und Partner. Sie erwer-
ben in dieser Ausbildung padagogische, di-
daktische und methodische Kenntnisse fir
den ganzheitlichen Reitansatz. Sie gewinnen
geniigend Fachwissen im Umgang mit dem
Pferd, um ein gefahrloses Arbeiten zu ge-
wahrleisten.
Inhalte: Gruppenzusammenfihrung, Me-
thodik, Pferdekunde, Materialkunde, Pferde-
ausbildung, Anatomie und Bewegungsleh-
re, Reittheorie/Biomechanik, Sicherheit und
Unfallverhiitung, Psychologie und Umgang
mit Krisen, Didaktik/Unterrichtstechniken,
Unternehmensfiihrung; Dieser Lehrgang
schlieBt mit zwei Priifungstagen ab.
Zielgruppe: Absolventinnen vom ZLG Reit-
padagogische Betreuung, Landwirtinnen mit
Pferden, bauerliche Familienangehérige von
UaB-Betrieben mit Pferden, Reiterbauernho-
fe, Einstellbetriebe, Reitlehrerpersonal div.
Reitbetriebe
Voraussetzung: fachspezifische Vorkennt-
nisse wie das Reiten der Grundgangarten;
sicherer, ausbalancierter Sitz; Grundkennt-
nisse Longieren; positive Teilnahme an einer
Sichtung
4 Mag. Johanna Thanheiser,

Sabine Dell'mour
+ 2.275 € pro Person

» 3-0078934

© Lehrgangsstart: Di. 29.08.2023
Dauer: 128 UE

9 Trasdorf, ABC Ranch
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 24.07.2023

Digitales Lernen - e

Weiterbildung von
zuhause aus

Mit den Onlineangeboten kénnen Sie
digital Weiterbildungen absolvieren.

Modernes Lernen, das Riicksicht auf die
betrieblichen Anforderungen und die
personlichen Anspriiche im Berufsleben
nimmt. Mit unseren Onlinekursen, Online-
seminaren, Webinaren, Farminaren und
Cookinaren wird dies méglich.

Nahere Infos unter
Ifi.at/digitaleslernen
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Onlineseminar:
Ausgerechnet Pferdewirtschaft

Was bleibt netto vom Brutto?

In kompakter Form werden die wesentlichen
Bausteine eines effizienten und praktikablen
Controllingsystems vorgestellt, das jeder ge-
winnorientierte Pferdebetrieb - ob landwirt-
schaftlich oder gewerblich - als fundiertes
Steuerungsinstrument dringend benotigt.
Controlling hilft bei den laufenden Entschei-
dungen in den Bereichen Einkauf, Logistik,
Preiskalkulation und Zeitmanagement und
gibt die Antwort auf die Frage, wie in den
einzelnen Betriebszweigen strategisch die
Weichen fir die Zukunft zu stellen sind. Da-
riiber hinaus befasst sich das Seminar nicht
nur mit den Bruttoerfolgen in der Pferdewirt-
schaft, sondern beriicksichtigt alle gesetzli-
chen Abgaben (Einkommensteuer, Umsatz-
steuer und Sozialversicherungsbeitrage), um
die Frage zu beantworten: "Was bleibt netto
vom Brutto?"

Zielgruppe: Pferdehalterlnnen

L Mag. Brigitte Kuttner-Raaz

+ 75 € gefordert, 145 € ungefordert

» 3-0077907

© Di. 14.02. und Mi. 15.02.2023;
13:00-16:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 07.02.2023

Paragraphenreiterei -
Rechtsfragen rund um das Pferd!

Nachstehende Themenbereiche werden be-
handelt, wobei diese an Hand zahlreicher
praktischer Beispiele fiir den Laien verstand-
lich aufbereitet werden; Praxistipps runden
das Seminar ab: Tierhalterlnnenhaftung;
Haftung in der Pensionspferdehaltung (Ein-
stellen); Haftung bei der Vermietung von
Pferden; Haftung von Reitlehrerlnnen und
Pensionspferdehalterinnen; Reiten im Stra-
Benverkehr und im Wald, Wegerecht; Grund-
satzliches zum Einstellvertrag und dessen
juristisch sinnvolle Gestaltung; Grundlagen
des Pferde(ver-)kaufs (Kaufvertrag, Vereinba-
rungen, Anspriiche danach); Versicherungen
Zielgruppe: Pferdehalterinnen

4 Mag. Claudia Lenger

+ 60 € gefordert, 120 € ungefordert

» 3-0077910

© Fr.21.10.2022; 09:00-15:00 Uhr

9 Inning, GH Birgl
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

TIERHALTUNG



TIERHALTUNG

Praktische Fragen
zum Pferdebetrieb

Fruchtbare Stuten
und gesunde Fohlen

Richtig reiten reicht:
Pferde gesund reiten

Tierschutz, gesetzliche Rahmenbedingun-
gen, Stallbau
Beim Fihren eines Pferdestalls treffen
zahlreiche Fachbereiche aufeinander. Die
Teilnehmenden lernen in diesem Seminar
zahlreiche Méglichkeiten und Beispiele zur
tiergerechten Pferdehaltung kennen, erhal-
ten DenkanstoRe und aktuelle Informationen
und kdénnen so ihren Betrieb bzw. Bauvorha-
ben besser planen und steuern. Das Seminar
gibt einen Uberblick tiber die Anspriiche des
Pferdes, die Tierschutzverordnung, Raum-
ordnung, Baugesetz und das Wasserrecht. Es
wird Uber die Méglichkeiten der Offenstall-
haltung informiert und auf den Weg von der
Einzeltierhaltung hin zur Gruppenhaltung
eingegangen. Im Weiteren werden die Nach-
haltigkeit und Verwendung von natirlichen
Baustoffen thematisiert.
Zielgruppe: Pferdehalterinnen
L Ing. Hermann Katzensteiner,

Mag. Theres Gruber, DI Viktoria Egger
+ 45 € pro Person

» 3-0077922
Onlineseminar

©® Di.17.01.und Do. 19.01.2023;
16:00-19:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis T Woche vor Kursbeginn

Pferdebeurteilung
fiir Zucht und Kauf

Fur Pferdeziichterlnnen und -kduferlnnen
ist es von groBer Bedeutung, die Qualitdt
eines Pferdes beurteilen zu kénnen. Dazu
gibt es Definitionen, Methoden und Vor-
gangsweisen, die Sie in Theorie und Praxis
beim Seminar erlernen: Qualitét eines Pfer-
des, Beurteilung nach Exterieur und Bewe-
gungseigenschaften, Leistungseigenschaf-
ten/Verwendungszweck, Abstammung und
Zuchtziel.

Zielgruppe: Pferdehalterlnnen mit Interesse
an Pferdezucht und -kauf

4 Dl Viktoria Egger

+ 50 € pro Person

» 3-0077912

® Fr.03.03.2023; 09:00-15:00 Uhr

9 LFS Tullnerbach
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis T Woche vor Kursbeginn

Dieses Seminar richtet sich an alle passionier-
ten Pferdeziichterlnnen und jene, die es noch
werden wollen. Wie kann die Fruchtbarkeit
der Stute beeinflusst und verbessert werden?
Wie gestaltet sich die optimale Fruchtbar-
keitsvorsorge? Was gilt es vor, wahrend und
nach der Fohlengeburt zu beachten? Worauf
muss in den ersten Lebenstagen bis hin zu
einer pferdegerechten Aufzucht besonde-
res Augenmerk gelegt werden? Inhalte: Ein-
flussfaktoren der Fruchtbarkeit von Stuten,
MaBnahmen zur Verbesserung, Natursprung
- kiinstliche Besamung - Embryotransfer,
Fohlengeburt und die ersten Lebenstage,
Aufzucht

Zielgruppe: Pferdehalterinnen

4 Dr.Sven Budik

+ 30 € gefordert, 60 € ungefordert

» 3-0077916

©® Do.02.02.2023; 17:00-21:00 Uhr

9 St.Polten, GH Bock - Roter Hahn
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Homé&opathie fiir Pferde -
Grundkurs

Die Homdopathie ist eine alternative Heilme-
thode, die rund 200 Jahre alt ist und heute
noch die gleiche Giiltigkeit besitzt wie da-
mals. Sie zeigt gute Wirkung bei akuten und
chronischen Krankheiten unserer Pferde. Im
ersten Teil werden die Grundlagen der Ho-
méopathie besprochen, das Ahnlichkeits-
prinzip, Potenzierung, Dosierung und die
Arzneimittelbilder von den am haufigsten
eingesetzten homoopathischen Arzneien
flr unsere Pferde, die in keiner Hausapothe-
ke fehlen sollten. Im zweiten Teil werden
weitere wichtige homdoopathische Arzneien,
die flr unsere Pferde sehr hilfreich sind, be-
sprochen. Tipps aus der Praxis und die Mog-
lichkeit zum Erfahrungsaustausch helfen das
theoretisch Erlernte in die Praxis umzusetzen.
Zielgruppe: Pferdehalterinnen
A Dr. Elke Péchlauer
4+ 55 € gefordert, 110 € ungefordert pro
Kurstag

» 3-0078330

Grundkurs Tag 1
© Fr.18.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 Altlengbach,

Seminarhotel Steinberger

» 3-0078331

Grundkurs Tag 2
®© Sa.19.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 Altlengbach,

Seminarhotel Steinberger

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn
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Das wohl bekannteste Zitat von Paul Stecken
+Richtig reiten reicht!” sollte als oberstes Kre-
do flr Reiterln, Trainerln und Ausbildnerln
aller Disziplinen und Leistungsniveaus gel-
ten. Was aber bedeutet die ,klassische Aus-
bildung” flr Pferd und ReiterIn? Wie kann ich
mein Pferd durch die tagliche Arbeit gesund
erhalten, besser und pferdegerechter reiten?
In welchem Zusammenhang stehen Biome-
chanik, Anatomie und Gesunderhaltung und
warum ist die Skala der Ausbildung so wich-
tig? Inhalte: Skala der Ausbildung; klassische
und gesunderhaltende Ausbildung von Pferd
und Reiterln; Anatomie, Biomechanik, Gesun-
derhaltung; gédngige Reitfehler und deren
Auswirkung auf die Pferdegesundheit; Gren-
zen und Moglichkeiten von Sattel, Zaum-
zeug und Trense; praktische Demonstration
im Reiten; praktische Tipps fiur die tdgliche
Arbeit. Die Teilnehmerlnnen des Seminars
sollen Bewusstsein fiir eine pferdegerechte
Ausbildung von Pferd und Reiterln bekom-
men sowie ein Verstdndnis fir die Gesund-
erhaltung ihrer Pferde durch richtiges Reiten
entwickeln. Ziel ist es, den Teilnehmerlnnen
praktische Tipps fir ihre tagliche Arbeit mit
ihrem Pferd mit nach Hause zu geben.
Zielgruppe: Pferdehalterinnen

L Dipl. TA Clemens Croy, Johann Riegler

+ 70 € gefordert, 120 € ungefordert

» 3-0077919

©® Sa.12.11.2022; 09:00-17:00 Uhr

9 LFS Tullnerbach
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 05.11.2022

Vorbereitung auf eine
Zuchtveranstaltung -
praktische Tipps & Tricks

Wie kénnen Fohlen und Pferde optimal auf
Schauen und Zuchtprasentationen vorbe-
reitet werden? Wie beeinflusst korrektes und
professionelles Vorstellen den Erfolg? Worauf
ist bei Ausriistung, Equipment und Outfit zu
achten? Welche Kriterien werden von der
Kommission beurteilt? Inhalte: zeitgerechte,
sinnvolle und zielgerichtete Vorbereitung
auf die Prasentation, ,Herausgebrachtsein”
des Pferdes, Outfit des Vorfuihrers, Hilfsmittel
und Equipment, Beurteilungskriterien, kor-
rektes Prasentieren und Vorstellen, Einfluss
von Prasentation und Vorstellung; Erlangen
von grundsétzlichem Wissen Uber professio-
nelle Vorbereitung und korrekte Vorstellung
von Pferden bei Zuchtveranstaltungen inkl.
praktischer Demonstration des Vorfiihrens.
Zielgruppe: Pferdeziichterinnen, Vorfihrer-
Innen und Zuchtinteressierte

4 Dr. Leopold Erasimus, DI Viktoria Egger
+ 35 € pro Person

> 3-0077914

® Fr.17.03.2023; 13:00-17:00 Uhr

9 LFS Tullnerbach
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 10.03.2023



TEICHWIRTSCHAFT
UND AQUAKULTUR

Grundkurs TG0
Fischproduktion
in Warmwasser-Kreislaufanlagen

Die Kursteilnehmenden bekommen einen
fundierten Einblick in wesentliche Aspekte
der Fischproduktion in Warmwasser-Kreis-
laufanlagen, von der grundlegenden Tech-
nologie Uber den Betrieb und die Wartung
von Kreislaufanlagen bis zur Verarbeitung
und Vermarktung der Fische. Weitere The-
men sind u.a. Férderwesen, Fischkrankheiten,
Betriebshygiene und wirtschaftliche sowie
rechtliche Aspekte. Absolventinnen und Ab-
solventen sollen in die Lage versetzt werden,
die technologischen sowie wirtschaftlichen
Maoglichkeiten und Risiken der Fischproduk-
tion in einer Warmwasser-Kreislaufanlage
abzuschéatzen und so die Grundlage fiir den
Einstieg in diese Form der Fischproduktion
erwerben. Ein Teil des fiinftdgigen Kurses
wird als Onlinekurs abgehalten. Anerkannt
als Qualifikationsnachweis fiir Férderungen
aus dem Europdischen Meeres-, Fischerei-
und Aquakulturfonds (EMFAF).
Anrechenbarkeit: 4h TGD
Zielgruppe: Interessentinnen an der Fisch-
zucht in Kreislaufanlagen
A Dr. Christian Bauer, Gottfried Pichler,

Dr. Heinz Heistinger, DI DI Leo Kirchmaier
4+ 500 € pro Person

Dauer: 40 UE

® Ort, Termin und Anmeldeinformationen
werden auf der Homepage https://www.
baw.at/erwachsenenbildung/Grundkurs-
-Warmwasser-Kreislaufanlagen.html
bekannt gegeben.

Grundkurs TG0
Karpfenteichwirtschaft

Die Kursteilnehmenden bekommen einen
fundierten Einblick in alle Aspekte der Karp-
fenteichwirtschaft, vom Teichbau Uber die
Bewirtschaftung inkl. Vermehrung bis zur
Verarbeitung und Vermarktung. Weitere The-
men sind u.a. Férderwesen, Fischkrankheiten,
Bioproduktion und verschiedene rechtliche
Aspekte. Absolventinnen und Absolventen
werden Uber die grundlegenden Anforde-
rungen und Rahmenbedingungen der Fisch-
produktion in Teichen informiert sowie die
Netzwerke und Institute kennen lernen, die
Beratung und Hilfe anbieten. Sie werden in
die Lage versetzt, eine kleine Teichwirtschaft
(v.a. Nebenerwerb) erfolgreich zu betreiben.
Ein Teil des funftagigen Kurses wird als On-

linekurs abgehalten. Anerkannt als Qualifi-

kationsnachweis fir Forderungen aus dem

Europdischen Meeres-, Fischerei- und Aqua-

kulturfonds (EMFAF).

Anrechenbarkeit: 4h TGD

Zielgruppe: Teichwirtinnen und solche, die

es noch werden wollen

4 DI DI Leo Kirchmaier, Glinther Gratzl,
Dr. Christian Bauer

+ 500 € pro Person

Dauer: 40 UE

® Ort, Termin und Anmeldeinformationen
werden auf der Homepage https://www.
baw.at/erwachsenenbildung/Grundkurs-
-Warmwasser-Kreislaufanlagen.html
bekannt gegeben.

Forellenziichterrunde 76D

Wie steht es um die heimische Fischproduk-

tion? Gibt es ausreichend Fordermittel fir

betriebliche Investitionen? Was tut sich auf

dem Futtermittelsektor? Diese und weitere

Fragen werden im Rahmen der Informati-

onsveranstaltung beantwortet, um einen

Uberblick iber die aktuelle Situation in der

Aquakultur in Osterreich zu erhalten und am

letzten Stand der Produktionstechnik und

Wissenschaft zu bleiben. Fachaustausch und

Diskussionen inklusive.

Anrechenbarkeit: 1Th TGD

Zielgruppe: Fischziichterlnnen und Einstei-

gerinnen

4 Dr.Heinz Heistingerr, DI Melanie Haslauer,
Dr. Franz Lahnsteiner

+ 20 € gefordert aus Mitteln des EMFF14-20

3-0077810

Mo. 07.11.2022; 13:00-17:00 Uhr

BBK Scheibbs

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23105
bis 31.10.2022

©cQ v

Bauerliche TG
Forellenproduktion

mit Anlagenbesichtigung in der Bergbauern-
schule Hohenlehen
Seit dem Jahr 2019 gibt es an der Landwirt-
schaftlichen Fachschule in Hohenlehen (Berg-
bauernschule) eine Durchflussanlage zur
Produktion von Bio-Forellen und Saiblingen.
Die Referentlnnen informieren Uber die Forel-
lenproduktion in Osterreich, die Produktions-
weise in Durchflussanlagen und die Aufzucht
vom Ei bis zum Fisch. Am Nachmittag folgt der
Praxisteil mit Anlagenbesichtigung und der
Moglichkeit, beim Ausnehmen und Filettieren
von Forellen selbst Hand anzulegen.
Anrechenbarkeit: Th TGD
4 Helga Blaimauer, DI Paul Egger,
DI Melanie Haslauer
+ 40 € gefordert aus Mitteln des
EMFAF21-27

» 3-0077814

© Fr.20.01.2023; 10:00-16:00 Uhr

9 LFS Hohenlehen
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23105
bis 13.01.2023

BILDUNGSGUTSCHEINE

Ein Geschenk mit bleibendem Wert!
Bildung ist das Tor zur Welt.
LFI-Bildungsgutscheine sind Geschenke fir
jede/n und fiir jeden Anlass - ein wertvolles
Geschenk fiirs Leben. Der Gutschein ist in
jeder beliebigen Hohe erhéltlich und kann
bei allen LFl Veranstaltungen in Nieder-
Osterreich eingelost werden. Auf Wunsch
stellen wir den Gutschein auch fiir spezielle
Veranstaltungen aus.

Gutscheine und nahere Informationen
erhalten Sie beim LFI-Kundenservice
T 05 0259 26100, E Ifi@lk-noe.at

Besichtigung der
Kreislaufanlage der LFS Edelhof

Seit dem Jahr 2019 gibt es an der Landwirt-
schaftlichen Fachschule in Edelhof eine Kreis-
laufanlage zur Produktion von Afrikanischen
Welsen. Die Produktionskapazitat der Anlage
betrdgt ca. 6 t/Jahr. Im Rahmen der Veran-
staltung wird die Anlage besichtigt, vorher
werden bei einem Vortrag die wichtigsten
Eckdaten der Kreislaufanlage vorgestellt.
4 DI Melanie Haslauer, DI Johannes Bichl
+ 15 € geférdert aus Mitteln des
EMFAF21-27

3-0077812

Mi. 22.02.2023; 14:30-17:00 Uhr

LFS Edelhof

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23105
bis 15.02.2023

©<QYV

Fischraucherkurs

Theorie und Praxis zum fachgerechten Vor-

bereiten und Rduchern von Forelle und

Karpfen mit anschlieBender Verkostung der

Produkte

Zielgruppe: Fischverarbeiterinnen

L Gunther Gratzl, DI Melanie Haslauer,
Josef Blauensteiner, DI Johannes Bichl

+ 40 € gefordert aus Mitteln des
EMFAF21-27

3-0077808

Di. 31.01.2023; 13:00-17:00 Uhr

LFS Edelhof

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23105
bis 24.01.2023

©<QYV

TIERHALTUNG



TIERHALTUNG

GEFLUGELHALTUNG

Legehennenhaltung fiir die
Direktvermarktung

FARMWILD

Wildbiologische Grundséatze m
und Folgerungen fiir Farmwild

Das Seminar richtet sich an Betriebe, wel-
che die Gefliigelhaltung als Zuerwerb oder
als zusatzliches Standbein im Betrieb etab-
lieren wollen - also nicht an Betriebe, wel-
che Uber eine Vertragsproduktion in gro-
Bem Umfang vermarkten wollen! Es wird
Uber den Markt, produktionstechnische
Uberlegungen und Einblicke, Tierschutz
und rechtliche Hinweise insbesondere fiir
die Direktvermarktung informiert, Beispie-
le fur kostengiinstige Baulésungen werden
besprochen.

Zielgruppe: Tierhalterlnnen, welche die Ge-
fligelhaltung als Zuerwerb oder zusatzliches
Standbein im Betrieb etablieren wollen

4 Ing. Oliver Bernhauser, DI Eduard Wagner
+ 15 € pro Person

» 3-0077723
® Do. 10.11.2022; 09:00-12:00 Uhr
9 LFS GieBhiibl

Anmeldung: BBK Amstetten,

T 05 0259 40100 bis 03.11.2022

Mastgefliigelhaltung fiir die
Direktvermarktung

Es werden Grundlagen der Haltung von
Masthihnern, Puten, Gédnsen und Enten
besprochen. Das Seminar richtet sich an
Betriebe, welche an einen Einstieg in diese
Sparte fiir die Direktvermarktung (nicht fir
die Vertragsproduktion fiir Schlachtbetriebe)
denken. Eine Besichtigung des Gefluigelstalls
(Masthihner und Puten) der LFS Gie3hibl
rundet das Seminar ab.

Zielgruppe: Betriebe, welche an einen Ein-
stieg in die Mastgefligelhaltung fir die Di-
rektvermarktung (nicht fiir die Vertragspro-
duktion fur Schlachtbetriebe) denken

4 DI Eduard Wagner, Ing. Oliver Bernhauser
4+ 15 € pro Person

» 3-0077716
® Do. 10.11.2022; 13:00-16:00 Uhr
9 LFS GieBhiibl

Anmeldung: BBK Amstetten,

T 05 0259 40100 bis 03.11.2022

Masthiihner auf der Weide

Das Handwerkzeug flr Produktion (auch bio),
Haltung und Vermarktung sowie gesetzliche
Grundlagen werden vermittelt.

Zielgruppe: Interessierte an Masthiihnerhal-
tung

4 DI Glnther Kodym

+ 35 €proPerson

> WA3347

® Sa.27.05.2023;08:00-12:00 Uhr

9 LFSWarth
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0
bis 20.05.2023

Praxiskurs

Informationen zur zoologischen und er-
nahrungsbezogenen Zuordnung von Wild,
der Steigerung des Wohlbefindens, Fiitte-
rungsmanagement, Beachtenswertes zur
WinterfUtterung,  Parasitenbekampfung.
Der Erfolg der Wildhaltung ist wesentlich
von den Kenntnissen des Gehegebetreu-
ers Uber die zu beachtenden biologischen
Grundsatze der Wildtiere abhangig, wel-
che in diesem Kurs vermittelt werden. Die-
se Kenntnisse helfen Kosten - verursacht
durch Haltungsfehler auf Grund fehlenden
Fachwissens - zu vermeiden. Aufkommen-
de Probleme konnen rechtzeitig erkannt
und notwendige Gegenmalinahmen zeit-
gerecht veranlasst werden. Bereits die Um-
setzung von kleinen Verbesserungen bzw.
neuen ldeen wirken sich positiv auf den
Erfolg in der Wildtierhaltung aus. Im Praxis-
teil wird die Theorie an Hand eines Gehe-
ges vor Ort veranschaulicht.
Anrechenbarkeit: 3h TGD

Zielgruppe: praktizierende und zukinftige
Farmwildhalterinnen

+ 75 € pro Person

Ort und Termin auf Anfrage
Anmeldung und Information: Verband NO
Wildtierhalter, T 05 0259 23404

Sachkundelehrgang:
Arzneimittelanwendung bei
Wildtieren

Durch sein naturnahes Verhalten und der
extensiven Haltung sind notwendige Be-
handlungen bei Farmwild oder eine Ver-
bringung nur durch eine Immobilisierung
moglich. Auch der Einsatz von bestimm-
ten Parasitenbekampfungsmitteln setzt
eine Sachkundigkeit aus praktischen und
rechtlichen Griinden voraus. Kursteilneh-
merlnnen erhalten rechtliche Informatio-
nen und praktische Anweisungen in der
Anwendung und Handhabe von erforder-
lichen Arzneimitteln. Weiters erfolgt eine
Schulung tber Hygiene, Mikrobiologie,
Zoonosen und Wildkrankheiten, welche
Voraussetzung fur eine sichere Arzneimit-
telanwendung ist. Eine Arzneimittelanwen-
dung durch Kursabsolventinnen setzt eine
Mitgliedschaft beim Wild-Tiergesundheits-
dienst voraus.

Zielgruppe: Gehegewildhalterinnen, welche
die Anwendung von Tierarzneimitteln im
Rahmen des Tiergesundheitsdienstes beab-
sichtigen

Voraussetzung: Mitgliedschaft beim Wild-
Tiergesundheitsdienst

+ 150 € pro Person

Ort und Termin auf Anfrage

® Verband NO Wildtierhalter,
T 05 0259 23404

—_— 52 ——

Sachkundelehrgang: 160
SchieBen von Farmwild
im Gehege

Die Schlachtung von Farmwild in Gehegen
wird mit Hilfe von Schusswaffen durchge-
fihrt. Die sichere Handhabe der Schusswaf-
fen einerseits und die richtige Anwendung
bei der Schlachtung im Sinne des Tierschut-
zes andererseits erfordern grundlegendes
Wissen, das durchfiihrende Personen ha-
ben miussen. Zusatzlich werden im Kurs
Kenntnisse vermittelt, welche fir bestimmte
Marktsegmente im Rahmen einer TGD-Mit-
gliedschaft die Giiltigkeit der Schlachttierun-
tersuchung verlangern.
Anrechenbarkeit: 1Th TGD
Zielgruppe: praktizierende und zukiinftige
Farmwildhalterinnen
4 Josef Sulzberger, Dr. Helmut Herndl
+ 45 € fiir Mitglieder NO Wildtierhalterver-
band, 85 € fiir Nichtmitglieder

3-0079160

Fr.25.11.2022; 13:00-18:00 Uhr

Inning, GH Birgl

Anmeldung: Verband NO Wildtierhalter,
T 05 0259 23404, bis 23.11.2022

©<QYV

NOE.LFI.AT -
KURSANGEBOT
RUND UM DIE UHR

Nutzen Sie unsere Homepage. Schauen Sie
rein unter noelfiat. Informieren Sie sich
rund um die agrarische Aus- und Weiterbil-
dung in Niederosterreich, GUber unser breites
Kursangebot oder weitere Bildungsthemen.

WERDE EIN FAN VOM LFI NO!

Als Fan von unserer LFI Facebook Sei-
te erhdltst du aktuelle und zeitnahe
Informationen  lber  Ausbildungsan-
gebote, kurzfristig frei gewordene Kurs-
platze und natirlich posten wir auch
Schnappschiisse von unseren Kursen, Lehr-
gangen und Veranstaltungen!

Es lohnt sich, ein Fan zu sein!
Schau vorbei unter:
www.facebook.com/Ifi.niederoesterreich



IMKEREI

Grundkurs fiir den 760
Imkerei-Einstieg

Du interessierst dich fuir Bienen und Uber-
legst, eigene Volker zu betreuen? Dann ist
diese Grundschulung genau das Richtige!
Inhalte: persénliche Eignung und Vorausset-
zungen fir die Bienenhaltung; Mindestan-
schaffungen in der Hobbyimkerei und Kauf
von Bienenvdlkern; Leben der Bienen und
anfallende Arbeiten im Jahreskreislauf; Ver-
bandsorganisation, VIS-Registrierung, NO
Bienenzuchtgesetz. Vor Ort erhaltst du um-
fassende Kursunterlagen als Nachschlage-
werk fiir Theorie und Praxis sowie die Dop-
pel-DVD "Ein Bienenjahr - Ein Imkerjahr".
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
2 Udo Weninger, IM Ing. Verena Hagel-
kruys, IM Thomas Trenker, IM Ing. Josef
Niklas, IM Werner Schuster, IM Johann
Fuchs, IM Ing. Christian Schmid, Dr. Klaus
Ofner, DI Gertrude Haumer, IM DI Giinter
Wudy, IM Franz Fallmann, IM DI Dietmar
Niessner, IM Walter Puhl
+ 95 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Praxis 1 - Praxisgrundlagen (&

Lerne bei den Praxisgrundlagen imkerliche
Geratschaften und Werkzeuge kennen. Wel-
che Arbeiten erwarten eine/n Imkerin nach
dem Winter und was kann man bereits am
Bienenstand und Flugloch beobachten?
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs fir den Imkerei-
Einstieg
2 Helmuth Dorr, IM Ing. Josef Niklas,

IM Ing. Thomas Hagelkruys,

IM Walter Puhl
+ 40 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

ORT TERMIN UHRZEIT KURSNR.
Schlossgasthof $a.29.10.2022 09:00-17:00 Uhr L6588
Rosenburg Sa.18.02.2023 09:00-17:00 Uhr L6473
Mo. 31.10.2022 09:00-17:00 Uhr LI6456
NO Imkerschule Warth  Mo. 05.12.2022 09:00-17:00 Uhr LI6457
Mo. 27.02.2023 09:00-17:00 Uhr LI6459
So0.15.01.2023 09:00-17:00 Uhr LI6467
LFS Hollabrunn
So.12.03.2023 09:00-17:00 Uhr LI6549
LFS Gie3hiibl Sa. 14.01.2023 09:00-17:00 Uhr LI6465
LFS Obersiebenbrunn  Sa.28.01.2023 09:00-17:00 Uhr LI6471
LFS Krems Fr.03.02.2023 09:00-17:00 Uhr LI6468
LFS Mistelbach Fr.10.02.2023 09:00-17:00 Uhr LI6470
LFS Edelhof Sa.11.02.2023 09:00-17:00 Uhr LI6461
Di.07.03.und Lo
LFS Pyhra Di. 14.03.2023 jeweils 18:00-22:00 Uhr  LI16472
BZ Gaming Sa. 18.03.2023 09:00-17:00 Uhr LI6463
Di.28.03.und Lo
LFS Tullnerbach Mi. 29.03.2023 jeweils 18:00-22:00 Uhr  LI6476
LFS Langenlois Sa.01.04.2023 09:00-17:00 Uhr L6469
Die Garten Tulln Sa. 15.04.2023 09:00-17:00 Uhr L6475
Online Seminarraum Di.22.11.und Lo
(Websinar) Mi. 23.11.2022 jeweils 18:00-21:30 Uhr  LI6643
Online Seminarraum Di. 11.04.und Lo
(Websinar) Mi. 12.04.2023 jeweils 18:00-21:30 Uhr  LI6644
Online Seminarraum Di. 13.06.und Lo
(Websinar) Mi. 14.06.2023 jeweils 18:00-21:30 Uhr  LI6645
ORT TERMIN UHRZEIT KURSNR.
LFS Krems Sa. 25.03.2023 14:00-18:00 Uhr LI6560
LFS GieBhiibl Fr.31.03.2023 14:00-18:00 Uhr LI6543
Schlossgasthof $0.02.04.2023 09:00-13:00 Uhr LI6589
Rosenburg
LFS Langenlois Sa.08.04.2023 14:00-18:00 Uhr L16566

TIERHALTUNG



TIERHALTUNG

Praxis 1+2 -

Praxisgrundlagen +
Erweiterungsschritte

ORT TERMIN UHRZEIT KURSNR.
Lerne bei den Praxisgrundlagen imkerliche LFS Edelhof Fr.31.03.2023 09:00-17:00 Uhr LI6519
Gerdtschaften und Werkzeuge kennen. Wel- . .
che Arbeiten erwarten eine/n Imkerin nach LFS Obersiebenbrunn, ) Fr.31.03.2023 09:00-17:00 Uhr L6576
dem Winter und was kann man bereits am ~ Kursort Orth/Donau, Imkerei Fuchs $a.01.04.2023  09:00-17:00 Uhr LI6577
Bienenstand und Flugloch beobachten? Ers-
te relevante Eingriffe im Bienenvolk sind im LFS Mistelbach Fr.07.04.2023 09:00-17:00 Uhr LI6572
Frihjahr nétig, um die Bienen bestmdglich g7 coping Sa.15.04.2023  09:00-17:00Uhr L6524
in ihrer Entwicklung zu unterstiitzen. Wir
zeigen diese Erweiterungsschritte am Lehr- Sa. 15.04.2023 09:00-17:00 Uhr L16582
bienenstand vor und geben Einblick in das LFS Pyhra
Leben der Bienenwesen. Sa.22.04.2023  09:00-17:00 Uhr LI6583
Anrechenbarkeit: 2h TGD $2.22.042023  09:00-17:00Uhr  LI6596
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei Die Garten Tulln
Voraussetzung: Grundkurs fiir den Imkerei- S0.23.04.2023  09:00-17:00 Uhr LI6595
Einstieg
Do. 20.04.2023 09:00-17:00 Uhr LI6509
L DI Gertrude Haumer, IM Johann Fuchs, NO Imkerschule Warth
Dr. Klaus Ofner, Harald Kuba, IM Franz Fr.21.042023  09:00-17:00 Uhr LI6510
Fallmann, IM DI Glnter Wudy, IM Ing.
Thomas Hage”(ruys, Team der NO Imker- LFS Tullnerbach Sa.22.04.2023 09:00-17:00 Uhr LI6638
schule, IM DI Dietmar Niessner, IM Mag.
! ! Sa. 29.04.2023 09:00-17:00 Uhr LI6550
(FH) Giinter H5dl, IM Mag. Michael Hod| LFS Hollabrunn,
+ 80 € pro Person Kursort Leitzersdorf S0.30.04.2023  09:00-17:00 Uhr LI6551
Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn
Praxis 2 -
Erweiterungsschritte ORT TERMIN UHRZEIT KURSNR.
Erste relevante Eingriffe im Bienenvolk sind LFS Krems Sa. 15.04.2023 14:00-18:00 Uhr LI6561
im Frihjahr notig, um die Bienen bestmdg- g po55gasthof Rosenburg $0.16.04.2023  09:00-13:00Uhr  LI6590
lich in ihrer Entwicklung zu unterstltzen. Wir
zeigen diese Erweiterungsschritte am Lehr- LFS GieBhiibl Fr.21.04.2023 14:00-18:00 Uhr LI6544
bienenstand vor und geben Einblick in das i
LFS Langenlois Sa.22.04.2023 14:00-18:00 Uhr LI6567

Leben der Bienenwesen.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs flr den Imkerei-
Einstieg
4 Helmuth Dérr,
IM Ing. Thomas Hagelkruys,
IM Ing. Josef Niklas, IM Walter Puhl
+ 40 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn
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Praxis 3 -

Schwarmverhinderung

Die Teilung eines Bienenvolkes ist ein na-
turlicher Vorgang, aber ist dies immer ge-
wiinscht? Bei der Schwarmverhinderung zei-
gen wir vorbeugende MaRnahmen, um ein
Abschwadrmen des Volkes zu verhindern und
verschiedene Arten, Jungvolker zu bilden.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs fir den Imkerei-
Einstieg
2 IMIng. Josef Niklas, IM Walter Puhl,

Team der NO Imkerschule,

IM Franz Fallmann, IM DI Guinter Wudy,

IM DI Dietmar Niessner, Helmuth Dorr,

DI Gertrude Haumer,

IM Ing. Thomas Hagelkruys
+ 40 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Praxis 3+4 -

Schwarmverhinderung +
Honigernte

Die Teilung eines Bienenvolkes ist ein na-
tlrlicher Vorgang, aber ist dies immer ge-
wiinscht? Bei der Schwarmverhinderung zei-
gen wir vorbeugende MaRnahmen, um ein
Abschwadrmen des Volkes zu verhindern und
verschiedene Arten, Jungvélker zu bilden.
Den Bienen Honig zu entnehmen, bedarf ei-
niger Kenntnisse. Wann ist der Honig in den
Waben erntereif und wie gehe ich bei der
Honigernte vor? Bei dieser Praxis zeigen wir
auch gangige Methoden von Schleuderung,
Kldrung und Abfillung.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs fir den Imkerei-
Einstieg
£ IMJohann Fuchs,

IM Ing. Thomas Hagelkruys,

IM Mag. (FH) Glinter Hodl,

IM Mag. Michael Hodl,

Dr. Klaus Ofner, Harald Kuba
+ 80 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

ORT TERMIN UHRZEIT KURSNR.
LFS GieBhiibl Fr.05.05.2023  14:00-18:00 Uhr LI6545
LFS Langenlois Sa.06.05.2023  14:00-18:00 Uhr LI6568
. Fr.12.052023  08:00-12:00 Uhr LI6511
NO Imkerschule Warth
Fr.12.052023  13:00-17:00 Uhr LI6512
BZ Gaming Sa.13.05.2023  09:00-13:00 Uhr LI6525
LFS Pyhra Sa.13.052023  09:00-13:00 Uhr LI6584
LFS Tullnerbach Sa.13.05.2023  09:00-13:00 Uhr LI6639
LFS Krems Sa.13.05.2023  14:00-18:00 Uhr LI6562
LFS Edelhof Fr.19.052023  14:00-18:00 Uhr LI6520
Schlossgasthof Rosenburg S0.04.06.2023  09:00-13:00 Uhr LI16591
ORT TERMIN UHRZEIT KURSNR.
LFS Obersiebenbrunn, Fr.28.04.2023  09:00-17:00 Uhr LI6578
Kursort Orth/Donau, Imkerei Fuchs 5a.29.042023  09:00-17:00Uhr  LI6579
Die Garten Tulln $a.06.05.2023  09:00-17:00 Uhr LI6597
5a.20.05.2023  09:00-17:00 Uhr LI6598
LFS Hollabrunn Sa.13.05.2023  09:00-17:00 Uhr LI6557
Kursort Leitzersdorf S0.14.05.2023  09:00-17:00 Uhr LI6558
LFS Mistelbach Do.18.05.2023  09:00-17:00 Uhr LI6573
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Praxis 4 - Honigernte 60

Den Bienen Honig zu entnehmen, bedarf ei-

niger Kenntnisse. Wann ist der Honig in den

Waben erntereif und wie gehe ich bei der

Honigernte vor? Bei dieser Praxis zeigen wir

auch gangige Methoden von Schleuderung,

Klarung und Abfullung.

Anrechenbarkeit: Th TGD

Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei

Voraussetzung: Grundkurs flr den Imkerei-

Einstieg

4 IM Walter Puhl, Helmuth Dorr, IM Franz
Fallmann, IM DI Ginter Wudy, Team der
NO Imkerschule, DI Gertrude Haumer, IM
Ing. Josef Niklas, IM DI Dietmar Niessner,
IM Ing. Thomas Hagelkruys

+ 40 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Praxis 5 -

Varroabehandlung

Jedes Behandlungsverfahren gegen die Var-
roamilbe birgt Risiken und sollte vom Imker/
von der Imkerin nicht leichtfertig durchge-
fihrt werden. Die stetige Kontrolle der Mil-
benbelastung, die ganzjdhrigen Eintrdge in
die Stockkarten sowie Durchfiihrung und
Aufzeichnung der Varroabehandlung ver-
schaffen nicht nur einen klaren Uberblick,
sondern helfen bei der Erstellung eines Be-
handlungskonzeptes. Wir zeigen den Einsatz
von organischen Sauren und erkldren ihren
Nutzen bei der richtigen Anwendung.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs fir den Imkerei-
Einstieg
4 IM DI Dietmar Niessner, IM Johann Fuchs,

IM Walter Puhl, DI Gertrude Haumer,

IM Ing. Josef Niklas, Harald Kuba,

IM DI Glinter Wudy,

IM Ing. Thomas Hagelkruys,

Helmuth Dérr, Team der NO Imkerschule,

IM Franz Fallmann
+ 40 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

ORT

TERMIN

UHRZEIT

KURSNR.

LFS Langenlois

Sa.27.05.2023

14:00-18:00 Uhr

L16569

LFS Krems

Sa.03.06.2023

14:00-18:00 Uhr

L16563

BZ Gaming,
Kursort Gresten

Sa. 10.06.2023

09:00-13:00 Uhr

LI6526

LFS Pyhra

Sa. 10.06.2023

09:00-13:00 Uhr

L16585

NO Imkerschule Warth

Fr.16.06.2023

08:00-12:00 Uhr

LI6513

Fr.16.06.2023

13:00-17:00 Uhr

L6514

LFS Edelhof

Fr.16.06.2023

14:00-18:00 Uhr

L16521

LFS GieBhiibl

Fr.16.06.2023

14:00-18:00 Uhr

LI6546

LFS Tullnerbach

Sa. 17.06.2023

09:00-13:00 Uhr

LI6640

Schlossgasthof Rosenburg

So.18.06.2023

09:00-13:00 Uhr

L16592

ORT

TERMIN

UHRZEIT

KURSNR.

LFS Tullnerbach

Sa.01.07.2023

09:00-13:00 Uhr

LI6641

LFS Obersiebenbrunn,
Kursort Orth/Donau, Imkerei Fuchs

Sa.08.07.2023

09:00-13:00 Uhr

L16580

Die Garten Tulin

Sa. 08.07.2023

09:00-13:00 Uhr

L16599

Sa. 15.07.2023

09:00-13:00 Uhr

L16600

LFS Langenlois

Sa. 08.07.2023

14:00-18:00 Uhr

LI6570

LFS Edelhof

Fr.14.07.2023

14:00-18:00 Uhr

L16522

LFS GieBhiibl

Fr.14.07.2023

14:00-18:00 Uhr

LI6547

LFS Mistelbach

Sa. 15.07.2023

09:00-13:00 Uhr

LI6574

LFS Pyhra

Sa. 15.07.2023

09:00-13:00 Uhr

LI6586

LFS Krems

Sa. 15.07.2023

14:00-18:00 Uhr

LI6564

Schlossgasthof Rosenburg

So0.16.07.2023

09:00-13:00 Uhr

L16593

NO Imkerschule Warth

Fr.21.07.2023

08:00-12:00 Uhr

LI6515

Fr.21.07.2023

13:00-17:00 Uhr

LI6516

BZ Gaming

Sa.22.07.2023

09:00-13:00 Uhr

LI6527
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Praxis 5+6 - Varroa- 60
behandlung + Herbstrevision

Jedes Behandlungsverfahren gegen die Var-
roamilbe birgt Risiken und sollte vom Imker/
von der Imkerin nicht leichtfertig durchge-
fuhrt werden. Die stetige Kontrolle der Mil-
benbelastung, die ganzjéhrigen Eintrdage in
die Stockkarten sowie Durchfiihrung und
Aufzeichnung der Varroabehandlung ver-
schaffen nicht nur einen klaren Uberblick,
sondern helfen bei der Erstellung eines Be-
handlungskonzeptes. Wir zeigen den Einsatz
von organischen Sauren und erklaren ihren
Nutzen bei der richtigen Anwendung. Bei
der Herbstrevision sollten die letzten inten-
siven Eingriffe erfolgt sein, bevor die Bienen
in den Herbst entlassen werden. Ist ausrei-

Praxis 6 - Herbstrevision T6D

Bei der Herbstrevision sollten die letzten
intensiven Eingriffe erfolgt sein, bevor die
Bienen in den Herbst entlassen werden. Ist
ausreichend Winterfutter vorhanden und ist
der Standort ideal fiir die Uberwinterung?
Gibt es unter den Volkern Schwaéchlinge,
Réuberei und welche MaBnahmen treffe ich
zur Wintersicherung vor Nagern und Vogel?
Besteht akuter Handlungsbedarf hinsichtlich
Varroa? Planung der Restentmilbung in der
brutfreien Zeit; sicheres Lagern von Wachs,
Waben & Co.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs fir den Imkerei-
Einstieg
4 IM Walter Puhl, Harald Kuba,
Team der NO Imkerschule,
IM Ing. Josef Niklas, IM Johann Fuchs,
IM Ing. Thomas Hagelkruys, DI Gertrude
Haumer, IM Franz Fallmann, Helmuth
Dérr, IM DI Giinter Wudy, IM DI Dietmar
Niessner
+ 40 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

chend Winterfutter vorhanden und ist der
Standort ideal fiir die Uberwinterung? Gibt
es unter den Volkern Schwéchlinge, Rauberei
und welche MaBnahmen treffe ich zur Win-
tersicherung vor Nagern und Végel? Besteht
akuter Handlungsbedarf hinsichtlich Varroa?
Planung der Restentmilbung in der brutfrei-
en Zeit; sicheres Lagern von Wachs, Waben
& Co.

Anrechenbarkeit: 2h TGD

Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs flr den Imkerei-

IM Mag. (FH) Glinter HodlI,
IM Mag. Michael HodI
80 € pro Person

LI6559

LFS Hollabrunn,

Kursort Leitzersdorf

Sa. 05.08.2023; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T0677 61865001 bis 30.07.2023

Einstieg

ORT TERMIN UHRZEIT KURSNR.
LFS Langenlois Sa. 19.08.2023 14:00-18:00 Uhr LI6571
LFS Mistelbach Sa. 26.08.2023 09:00-13:00 Uhr LI6575
. Fr.01.09.2023 08:00-12:00 Uhr LI6517

NO Imkerschule Warth

Fr.01.09.2023 13:00-17:00 Uhr LI6518
LFS GieBhiibl Fr.01.09.2023 14:00-18:00 Uhr L6548
LFS Obersiebenbrunn, ) .
Kursort Orth/Donau, Imkerei Fuchs Sa. 02.09.2023 09:00-13:00 Uhr LI6581
Schlossgasthof Rosenburg S0.03.09.2023  09:00-13:00 Uhr L16594
LFS Edelhof Fr. 08.09.2023 14:00-18:00 Uhr L6523
BZ Gaming, $a.09.09.2023  09:00-13:00 Uhr LI6528
Kursort Gresten

Sa. 09.09.2023 09:00-13:00 Uhr LI6601
Die Garten Tulin

Sa. 16.09.2023 09:00-13:00 Uhr LI6602
LFS Krems Sa.09.09.2023 14:00-18:00 Uhr LI6565
LFS Pyhra Sa. 16.09.2023 09:00-13:00 Uhr LI6587
LFS Tullnerbach Sa. 16.09.2023 09:00-13:00 Uhr LI6642
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Kéniginnenzucht T6D
fiir Anféngerinnen

Erfolgreiche TG0
Kéniginnenzucht - Praxis

Einfache Tipps rund um die Koéniginnen-
zucht fur Anfdangerinnen; von Selektion
und den richtigen Aufzeichnungen bis hin
zu Pflege und Aufzucht von Reinzuchtkéni-
ginnen

Anrechenbarkeit: TGD angefragt
Zielgruppe: Imkerinnen

Voraussetzung: Grundkurs fir den Imkerei-
Einstieg

4 IM Alois Spanbléchl, IM Franz Fallmann

+ 40 € pro Person

> Ll6646
Webinar
©® Do.03.11.2022; 17:00-21:00 Uhr

9 Online Seminarraum
> LI6694
Prasenzkurs

® Sa.20.05.2023; 13:00-17:00 Uhr
BZ Gaming

©

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Kéniginnenzucht 16D
und Belegstelle

Einfache Tipps rund um die Kdéniginnen-
zucht fur Anfdngerinnen; von Selektion
und den richtigen Aufzeichnungen, Um-
larven, Begattungskastchen fullen bis hin
zum Besuch der Belegstelle Hirschgrund
bzw. Hollental

Anrechenbarkeit: TGD angefragt
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei

4 Dr. Klaus Ofner, IM Alois Spanbldchl

+ 40 € pro Person

» LI6698

® Do.01.06.und Do. 15.06.2023; 17:00-
19:00 Uhr

9 LFS Mistelbach

> LI6682
©® Do.29.06.2023; 08:00-12:00 Uhr
9 NO Imkerschule Warth

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,

T0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Erfolgreiche 16
Kéniginnenzucht - Theorie

Folgende Themen werden bei diesem The-
oriekurs behandelt: Selektion, Aufzucht, An-
paarung und Verwendung der Kénigin
Anrechenbarkeit: TGD angefragt
Zielgruppe: Imkerlnnen und Interessierte

4 IM Alois Spanblochl

+ 80 € pro Person

> Ll6661

® Fr.03.02.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 LFSWarth
Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 27.01.2023

Erstellung des Pflegevolkes, Herrichten des
Zuchtrahmens, Umlarven, Zeichnen der Ko-
nigin, Vorbereitung und Fullen der Begat-
tungskastchen, Unterbringung der Kénigin
Anrechenbarkeit: TGD angefragt, 8h Praxis-
pass

Zielgruppe: Imkerinnen und Interessierte

4 IM Alois Spanbléchl

+ 80 € pro Person

» LI6673

© Mi. 10.05.2023; 09:00-17:00 Uhr

¢ LFS Warth
Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 03.05.2023

Flachzarge 60
versus Jumbo

Zwei vollig unterschiedliche Betriebsweisen
und dennoch eignen sich beide zum erfolg-
reichen Imkern. Welche Unterschiede gibt
es hinsichtlich Erweiterung, Wabenumtrieb,
Behandlungskonzept und Jungvolkbildung?
Anrechenbarkeit: TGD angefragt
Zielgruppe: Imkerinnen und Interessierte

4 IM Alois Spanbléchl

+ 160 € pro Person

> LI6668
© Do. 23.03.-Fr. 24.03.2023; 09:00-17:00 Uhr
¢ LFS Warth

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,

T 0677 61865001 bis 16.03.2023

Praxis Bienenpflege 760

Wissenswertes rund um die richtige Bienen-
pflege
Anrechenbarkeit: TGD angefragt, 8h Praxis-
pass
Zielgruppe: Imkerinnen und Interessierte
4 IM Wolfgang Oberrisser,
IM Alois Spanblochl
4+ 80 € pro Person

LI6670

Fr. 05.05.2023; 09:00-17:00 Uhr
LFS Warth

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 28.04.2023

<@V

Praxistage fiir angehende
Imkerfacharbeiterinnen

Dreitdgiger Kurs fir angehende Imkerfach-
arbeiterlnnen; Inhalt: Bienenpflege, Zucht,
Erkennen von Bienenkrankheiten. Die einzel-
nen Themen sind verpflichtend und kénnen
auch in Tageskursform absolviert werden.
Anrechenbarkeit: TGD angefragt, 24h Pra-
xispass
Zielgruppe: Imkerinnen und Interessierte
4 IM Wolfgang Oberrisser,

IM Alois Spanbldchl, DI Thomas Fandl
4+ 240 € pro Person

—— 58 —
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LI6679

© Mo. 05.06.-Mi. 07.06.2023; 09:00-17:00
Uhr

¢ LFS Warth

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,

T 0677 61865001 bis 29.05.2023

Webinar: Was fehlt 76D
meinem Bienenvolk?

Jeder Imker und jede Imkerin stellt sich ir-
gendwann die Frage, habe ich etwas falsch
gemacht oder was fehlt meinem Bienen-
volk? Ganz nach dem Motto "Es ist noch kein
Meister vom Himmel gefallen" klaren wir
die gangigsten Fragen rund um die Bienen-
gesundheit. Vermeidbare Auffdlligkeiten
erkennen und beseitigen (zornige Bienen,
geschwachte Volker, die Weiselprobe). Was
sind tatsachliche Krankheitsbilder und wann
besteht akuter Handlungsbedarf (Milben-
druck, Faulbrut, Vergiftungsverdacht)?
Anrechenbarkeit: TGD angefragt
Zielgruppe: Imkerinnen und Interessierte

4 IMIng. Christian Schmid

-+ 40 € pro Person

> Ll6647

© Mi.07.12. und Do. 08.12.2022; 18:00-
20:00 Uhr

¢ Online Seminarraum
Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 30.11.2022

Erkennen von 76D
Bienenkrankheiten
mit Varroa 3.0

Erkennung von anzeigepflichtigen Bienen-
krankheiten und deren Sanierung in Theorie
und Praxis - kurz und einfach zusammenge-
fasst.

Anrechenbarkeit: TGD angefragt, 8h Praxis-
pass, 4h Varroa

Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei und
Direktvermarktung

4 IM Wolfgang Oberrisser, DI Thomas Fandl
-+ 80 € pro Person

> L6684

® Fr.07.07.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 LFS Warth
Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 30.06.2023

Webinar: Faulbrut 76D
erkennen & sanieren

Bei der Amerikanischen Faulbrut handelt es
sich um eine bakterielle Brutkrankheit der Ho-
nigbienen. Bereits im Verdachtsfall ist diese
Bienenseuche anzeigepflichtig. Aufkldarung in
der Imkerschaft iber Schadbild, die korrekte
Vorgehensweise der Meldung und die MaB3-
nahmen zur Sanierung und Vorbeugung ist
essenziell fur die Bekampfung der Faulbrut.
Anrechenbarkeit: TGD angefragt
Zielgruppe: Imkerinnen und Interessierte

4 IMIng. Christian Schmid

+ 40 € pro Person



> LI6652

® Mo. 16.01. und Di. 17.01.2023; 18:00-
20:00 Uhr

9 Online Seminarraum
Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T0677 61865001
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Trachtpflanzenseminar
mit Krduterwanderung

Trachtpflanzen erkennen und so die Bienen
durch den Anbau dieser in Garten und Land-
wirtschaft unterstiitzen.

Anrechenbarkeit: 8h Praxispass
Zielgruppe: Imkerinnen und Interessierte

4 IM Elke Holly

+ 80 € pro Person

» LI6675

® Do. 25.05.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 LFS Warth
Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 18.05.2023

Vom Wachs zur Kerze

Alles Uber die Herstellung von Bienenwachs-
kerzen: Rollen, Ziehen, Giel3en!
Anrechenbarkeit: 8h Praxispass
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei und
Direktvermarktung

4 IM Wolfgang Oberrisser

4+ 80 € pro Person

> LI6656

®© Fr.04.11.2022; 09:00-17:00 Uhr

9 LFSWarth
Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 28.10.2022

Waldtrachtkurs

Erkennen und Auffinden aller wichtigen Ho-
nigtauerzeuger in Osterreich auf Fichte, Tan-
ne, Larche, Kiefer (Fohre und Latsche), Ahorn,
Eiche und Linde in Theorie und Praxis (Wald-
begehung). Wie baut sich eine Population an
Honigtauspendern auf - vom Winterei oder
Larve bis hin zur Waldtracht; verschiedene
Méoglichkeiten zur Einschdtzung einer Wald-
tracht anhand der Populationsdichte der Ho-
nigtauerzeuger

Anrechenbarkeit: 8h Praxispass
Zielgruppe: Imkerinnen und Interessierte

4 IM Hubert Polzl

4+ 80 € pro Person

» LI6677

®© Fr.26.05.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 LFSWarth
Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 19.05.2023

-

- T,

Rechts- und
Steuerfragen
in der Hobbyimkerei

Wir erzéhlen aus der Praxis, welche rechtli-
chen Fallen wir erlebt haben und wie man
diese vermeiden kann. Was sind Border-
line-Produkte in der Imkerei? Was gehort
zur Urproduktion und was zéhlt als be- und
verarbeitetes Produkt? Wie weit reicht ein
Hobby und welche Steuergrenzen gilt es zu
beachten?
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
4 IMIng. Verena Hagelkruys,

IM Mag. (FH) Glinter HodlI
+ 40 € pro Person

» LI6705
© Sa.12.11.2022; 14:00-18:00 Uhr
9 Schlossgasthof Rosenburg

» LI6666
© Fr.17.03.2023; 09:00-13:00 Uhr
9 LFS Warth

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Modernes Marketing
in der Imkerei

Modernes Marketing und Vermarktungs-
chancen rund um Honig, Bienenproduk-
te, Bienen und Kéniginnen in Osterreich;
von Direktvermarktung bis GrofRhandel
inkl. unterschiedlicher Etikettenrege-
lung. Welche Vermarktung passt zu mir?
Wie finde ich meine Kunden inkl. Social
Media und anderer Marketingstrategien?
Welche Vermarktungssiegel wie AMA,
BIO, Demeter etc. gibt es und was sagen
diese aus?

Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei und
Direktvermarktung

4 IMIng. Verena Hagelkruys

+ 40 € pro Person

» LI6701
© Sa.05.11.2022; 14:00-18:00 Uhr
9 Schlossgasthof Rosenburg

» L6703
® Sa.11.02.2023; 14:00-18:00 Uhr
9 Schlossgasthof Rosenburg

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,

T0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Rechtliche Aspekte der
Kosmetikherstellung

Kosmetikverordnung inkl. Notifizierung
und "Gute Herstellungspraxis"; Werbeaus-
sagen und Pflichtkennzeichnung; Sicher-
heitsbewertung und Sammelsicherheits-
bewertung; Regeln zur Abgrenzung und
Naturkosmetik

Zielgruppe: Imkerinnen und Interessierte

2 DI Gregor Ozelt

+ 40 € pro Person

LI6659

Do. 01.12.2022; 09:00-13:00 Uhr
LFS Warth

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001

bis 1 Woche vor Kursbeginn

©<QV

Imkerei -
vom Hobby
zum Nebenerwerb

Wir erzéhlen aus der Praxis, welche Erfah-
rungen wir gemacht haben und worauf
man achten muss, wenn man seine Imkerei
vergroéfert. Zuverdienstgrenzen, Steuer und
Recht, HygienemalBnahmen, Konformitéts-
bestatigungen, Etikettenregeln, BIO-Zertifi-
zierung; der richtige Umgang mit Kontrollen
und Meldestellen

Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei

2 IMIng. Verena Hagelkruys

=+ 40 € pro Person

» L6708
® Sa.19.11.2022; 14:00-18:00 Uhr
9 Schlossgasthof Rosenburg

» L6710
© Sa.25.02.2023; 14:00-18:00 Uhr
9 Schlossgasthof Rosenburg

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,

T0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Imkerei -
vom Nebenerwerb zum Beruf

Wir erzéhlen aus der Praxis, wie eine haupt-
berufliche Imkerei funktionieren kann und
was sie mit sich bringt. Neuausrichtung der
Imkerei auf Hauptberuf und effiziente Honig-
produktion sowie Vélker- und Kéniginnen-
verkauf; Jahresplanung, Vermarktung und
Organisationselemente einer Erwerbsim-
kerei; Voraussetzung, Fihrung, Ausbildung
von Lehrlingen und Mitarbeiterinnen sowie
betriebliche Leitung; Lohnsteuer und Gewer-
berecht

Zielgruppe: Imkerinnen

Voraussetzung: Kenntnisse in der Imkerei

L IMIng. Verena Hagelkruys

+ 80 € pro Person

» LI6712
© Sa.26.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 Schlossgasthof Rosenburg

> LI6714
© Sa.04.03.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 Schlossgasthof Rosenburg

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

TIERHALTUNG



UMWELT UND BIOLANDBAU

UMWELT UND
BIOLANDBAU

BIOLANDBAU -
PFLANZENPRODUKTION

Zertifikats-
lehrgang
Bodenpraktikerin

Eine hohe natirliche Bodenfruchtbarkeit ist
Basis fiir langfristigen Erfolg in der Landwirt-
schaft. Durch sorgfdltige Bodenbewirtschaf-
tung und Humussteigerung lassen sich nach-
haltig gute Ertrdge und Pflanzengesundheit
sicherstellen. Mit den vorliegenden Zertifikats-
lehrgdngen wird Landwirtinnen und Personen
im landwirtschaftlichen Nahebereich theo-
retisches und praktisches Wissen im Bereich
Bodenbewirtschaftung vermittelt. Die Teil-
nehmerlnnen werden mit dieser Ausbildung
qualifiziert, als bauerliche Ansprechpartner fiir
Bodenfragen regional tétig zu sein.
Anrechenbarkeit: 5h OPUL-BIO, 10h OPUL-
GWA (Ackerbau) bzw. 5h OPUL-HBG (Griin-
land)

Bodenpraktikerln Ackerbau:
Auskunft: Bio Forschung Austria,
Mag. Ivoneta Diethart, T 01 4000 49177

Bodenpraktikerln Griinland:
Auskunft: BIO AUSTRIA NO & Wien,
DI Agnes Scheucher, T 0676 842214342

Einfilhrungsseminar 1
in den Bio-Ackerbau

Das Seminar bietet in drei Tagen eine um-
fassende Einfiihrung in die wichtigsten Be-
reiche des Bio-Ackerbaus: Agrardkologie,
Biodiversitat und Nachhaltigkeit, gesetzliche
Richtlinien und private Standards, Bio-Markt,
Grundlagen der Bodenbewirtschaftung und
des Humusaufbaus, Pflanzenernahrung
und Fruchtfolgegestaltung im Bio-Landbau,
Technik und Methoden der Beikrautregulie-
rung, Anbauanleitungen flr die wichtigsten
Marktfriichte im Bio-Landbau.
Anrechenbarkeit: 5h OPUL-BIO
Zielgruppe: Neueinsteigerinnen in den Bio-
Ackerbau

4 Franz Baminger, DI Harald Schmidt,
Dr. Peter Meindl, Dr. Robert Schneider,
DI Martin Fischl, Ing. Christoph Berndl
4+ 120 € pro Betrieb geférdert,
230 € ungeférdert

3-0077149

Mo. 05.12.-Mi. 07.12.2022; 09:00-16:00 Uhr
LK-Technik Mold

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 22110

bis 28.11.2022

©cQ v

Grundlagen 4
des Biologischen Ackerbaus

Umstellungskurs
Dieses zweitdgige Seminar bietet Interes-
sierten am und Neueinsteigerinnen in den
biologischen Ackerbau die Mdglichkeit, die
wichtigsten Grundlagen des Bio-Landbaus
kennen zu lernen. Sie erhalten in kurzer Zeit
Antworten auf die entscheidenden Fragen
beim Umstieg auf Bio-Ackerbau: Welche
Richtlinien sind zu beachten? Wie funktio-
niert die Bio-Kontrolle? Worauf ist zu achten,
um Humus auf- und nicht abzubauen? Wel-
che Fruchtfolgen bieten sich an und worauf
ist dabei zu achten? Erganzt werden die Bei-
trdge mit dem Bericht eines langjdhrigen Bio-
Ackerbauern und einem Besichtigungsteil.
Anrechenbarkeit: 5h OPUL-BIO
Zielgruppe: Neueinsteigerinnen in den Bio-
Ackerbau, Interessierte
4 DI Martin Fischl, Dr. Robert Schneider
4+ 80 € gefordert, 160 € ungeférdert,

70 € fur BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077150

Mo. 16.01.-Di. 17.01.2023; 09:00-17:00 Uhr
LFS Obersiebenbrunn

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 09.01.2023

<@V
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Webinar: Gut vorbereitet 4
in die Bio-Kontrolle -
Pflanzenbau

Wir wissen um die Wichtigkeit der Bio-
Kontrolle, vor allem, wenn es um Konsu-
mentenvertrauen und Glaubwirdigkeit
unserer hochwertigen Bio-Produkte geht.
Fir einen reibungslosen Ablauf der Bio-
Kontrolle sind Ubersichtliche und aktuelle
Aufzeichnungen wichtig. In diesem We-
binar erfahren Sie, auf welche Punkte die
Kontrollstelle besonders achtet und wie
Sie sich am besten auf die Bio-Kontrolle
vorbereiten koénnen! (Termin fir Acker-,
Gemise-, Wein- und Obstbauerinnen und
-bauern)
Anrechenbarkeit: 1h OPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Acker-, Gemuse-, Wein- und
Obstbduerinnen und -bauern
2 Mitarbeiterln der Austria Bio Garantie
(Bio-Kontrollstelle)
4+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert,
10 € flr BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077146

Do. 20.04.2023; 19:00-20:30 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 13.04.2023

©<QV

d
BioNet-Ackerbautag BIO

b—h{g Die BioNet-Ackerbautage infor-
I- mieren an den einzelnen Termi-
nen Uber aktuelle pflanzenbauliche The-
men im Bio-Ackerbau: Frihjahrsanbau
2023 - ausgewahlte Ergebnisse von BioNet-
Praxisversuchen bei Mais, Soja, Kérnerlegu-
minosen und Olkirbis; aktuelle Entwick-
lungen am Bio-Markt national und
international; Bio-Fruchtfolgen unter dem
Einfluss von OPUL 2023; Weizensteinbrand
- wie vorbeugen, wo steht die Ziichtung
steinbrandresistenter Sorten? Kénnen Bio-
diversitatsflachen bzw. -streifen auch posi-
tive pflanzenbauliche Effekte im Bio-Acker-
bau bringen?
Anrechenbarkeit: 5h OPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Landwirtinnen
4 DI Martin Fischl, DI Andreas Surbdck,

Dr. Heinrich Grausgruber,

Dr. Peter Meindl|
4+ 20 € pro Betrieb gefordert,

50 € ungefordert

3-0078549
Do. 24.11.2022; 13:00-18:00 Uhr
Kettlasbrunn, GH Schmidt

©<QV

3-0078550
Fr.25.11.2022; 13:00-18:00 Uhr
Deutsch Brodersdorf, GH Gratzer

©<QV

» 3-0078548
© Fr.02.12.2022; 13:00-18:00 Uhr
9 LK-Technik Mold

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 22110
bis 1 Woche vor Kursbeginn



Bio-Ackerbauforum

Die Landtechnik unterliegt standigen Ver-
anderungen. Landtechnik-Hersteller beriick-
sichtigen zunehmend die Anspriiche des
Bio-Landbaus. Bei dieser Vortrags- und Dis-
kussionsveranstaltung fiir Bio-Ackerbauerin-
nen und -bauern im Rahmen der Messe "bio
OSTERREICH" erfahren Sie Aktuelles Giber die
Herausforderungen durch den Klimawandel
an Bodenbearbeitung und Fruchtfolge und
die Antworten der Landtechnik auf die Her-
ausforderungen Wasser sparen und Erosion
vermeiden. Im Rahmen der Diskussion kon-
nen Sie Erfahrungen mit Expertlnnen und
Praktikerinnen austauschen und Kontakte
knupfen.

Zielgruppe: Bio-Ackerbduerinnen und
-bauern

Voraussetzung: Besuch der Messe

"bio OSTERREICH" in Wieselburg

» 3-0077145
®© So.13.11.2022; 09:30-12:00 Uhr
9 Messe Wieselburg

Gesicherte
Nahrstoffversorgung im
Bio-Ackerbau durch
Fruchtfolge und Diingung

Sie haben lhre optimale Fruchtfolge am
Bio-Ackerbaubetrieb noch nicht gefunden?
Sie Uiberlegen, ob Sie Zukaufdiinger einset-
zen? Bei diesem Seminar behandeln wir die
Themen Fruchtfolge, Nahrstoffkreisldufe,
Stickstoffversorgung durch Klee und Luzer-
ne, Klee-Nutzung in Form von Cut & Carry,
Anbau von Zwischenfriichten, Zukaufdiinger
(N, P, S, Ca etc.) und vieles mehr. Mit diesem
Wissen kdnnen Sie lhren Betrieb optimieren
und befriedigende Ertrage erzielen.
Zielgruppe: Bio-Ackerbduerinnen und
-bauern

4 Ing. Manuel B6hm

» 3-0077147

Webinar

Anrechenbarkeit: 1Th OPUL-BIO
+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert,

15 € fir BIO AUSTRIA Mitglieder
® Mo. 27.02.2023; 19:00-20:30 Uhr
LFI-Online Seminarraum

©

» 3-0077151

Prasenzkurs

Anrechenbarkeit: 4h OPUL-BIO
+ 30 € gefordert, 60 € ungefordert,

25 € fur BIO AUSTRIA Mitglieder
® Mi.01.03.2023; 13:00-17:30 Uhr
9 LFS Obersiebenbrunn

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe
bis T Woche vor Kursbeginn

Webinar:
Syntropische Landwirtschaft

Die Syntropische Landwirtschaft ist ein in-
novatives Anbausystem, welches die Natur
als Vorbild hat. Anders als der Name ver-
muten ldsst, ist die syntropische Landwirt-
schaft, entwickelt vom Schweizer Pionier
Ernst Gotsch, auch im gemaBigten mittel-
europdischen Klima anwendbar. Prinzipien
sind dabei u.a. die Maximierung der Pho-
tosynthese, der Anbau gemafl einer na-
tlrlichen Sukzession/Pflanzenabfolge, be-
deckter Boden und dichte Bepflanzung, der
periodische Riickschnitt oder die gezielte
Nutzung der Lebenszyklen von Pflanzen. Im
Webinar werden die Grundlagen, Prinzipien
und Kernelemente der syntropischen Land-
wirtschaft vorgestellt und durch verschie-
dene Beispiele erganzt. Im zweiten Teil des
Webinars berichten zwei Pionierbetriebe
(Hof Lebensberg, Gut und Bosel) tiber ihre
Konzepte und Erfahrungen bei der Umset-
zung syntropischer Landwirtschaft und der
Agroforstsysteme.
Zielgruppe: Bio-Betriebe
4 Renke de Vries, Janine Raabe,

Ursula Arztmann
+ 30 € gefordert, 60 € ungefordert,

25 € fir BIO AUSTRIA Mitglieder

» 3-0077213

® Di.10.01.und Do. 12.01.2023;
19:00-21:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe
bis 03.01.2023

Webinar: Nachhaltige 4
Bodenbewirtschaftung

Am 5. Dezember ist der Tag des Bodens.
Aus diesem Anlass beschéftigen wir uns mit
dem Boden im Bio-Ackerbau. Der Boden mit
seinem Humusgehalt ist die Grundlage fir
gesunde Lebensmittel und fir einen erfolg-
reichen Bio-Ackerbau. Wasser sparen und
Erosion verhindern sind das Gebot der Stun-
de in Zeiten des Klimawandels. Dr. Gernot
Bodner, Boden-Experte an der Universitat
fur Bodenkultur, berichtet Gber neueste For-
schungsergebnisse zu Humusaufbau, Boden-
bearbeitung und Begriinungen, mit deren
Hilfe wir unsere Bio-Ackerbdden klimafit ma-
chen kénnen.
Anrechenbarkeit: 2h OPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Ackerbduerinnen und -bau-
ern
L Dr.Gernot Bodner
+ 20 € geférdert, 50 € ungeférdert,

10 € fiir BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077218

Mo. 05.12.2022; 15:00-17:30 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 28.11.2022

Qv

Webinar: @

Humusbilanzierung
fir den eigenen Betrieb

Das Webinar widmet sich der Bedeutung des
Humus fiir Bodenfruchtbarkeit sowie Klima-
und Grundwasserschutz. Dabei wird die neue
Humustheorie vorgestellt und der Frage nach
stabilen Humusverbindungen im Boden nach-
gegangen. Die Humusbilanzierung wird als
Recheninstrument vorgestellt, dabei werden
Vor- und Nachteile verschiedener humusauf-
bauender MaBnahmen wie Fruchtfolge, Zu-
fuhr von Ernterilickstdnden, Griindliingung und
Kompost erlautert. Die Teilnehmerlnnen erfah-
ren, wie sie aus eBOD (elektronische Bodenkar-
te) die Bodendaten fiir die Humusbilanzierung
entnehmen und welche Informationen sie
noch fiir ihren Betrieb nutzen kénnen.
Anrechenbarkeit: 3h OPUL-GWA
Zielgruppe: Landwirtinnen, die sich fir
Humusaufbau, Boden- sowie Grundwasser-
schutz interessieren

4 DlLisa Doppelbauer, Christoph Reithofer BSc
+ 30 € gefordert, 60 € ungefordert

» 3-0079114

©® Di.31.01.2023; 14:00-17:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 24.01.2023

BIOLOGISCHE
PRODUKTION

PFLANZENBAU

Bio-Umstellungsberatung:
Spezialmodul Ackerbau
Pauschale 60 Euro,

Martin Fischl, T 05 0259 22112

Bio-Umstellungsberatung:
Spezialmodul Weinbau
Pauschale 60 Euro,

Victoria Loimer, T 05 0259 22202

Beratung Biologischer Obstbau
bis zu drei Besuche; erster Besuch kosten-
frei, zweiter und dritter Besuch je 60 Euro,
Obstbauberater, T 05 0259 22300

Bio-Landbau
kostenfrei,
Bioberater LK, T 05 0259 22000

TIERHALTUNG
Bio-Umstellungsberatung:
Spezialmodul Tierhaltung
Pauschale 60 Euro,

Anna Eckl, T 05 0259 23207

@EIER_T

Mit Beratung zum Erfolg

noe R a1 bevatung

UMWELT UND BIOLANDBAU



UMWELT UND BIOLANDBAU

Webinar: Stickstoffdynamik (@

GW.
im viehlosen Ackerbau

Viehlose Bewirtschaftung erfordert eine viel
genauere Kenntnis der Stickstoffverfiigbar-
keit, besonders im biologischen Landbau. In
diesem praxisorientierten Seminar werden
die Grundlagen der N-Dynamik und die Be-
deutung der Stickstofffixierung durch Legu-
minosen besprochen. Eine einfache Methode
zur Abschdtzung des Nitrat-N im Boden wird
vorgestellt.
Anrechenbarkeit: 3h OPUL-GWA
Zielgruppe: (Bio-)Landwirtinnen mit vieh-
losen Ackerbaubetrieben
A Dr. Eva Erhart, Mag. Marion Bonell,

DI Elisabeth Neuner
+ 30 € gefordert, 60 € ungefordert

3-0079116

Di. 28.02.2023; 09:00-12:00 Uhr

LFI Online-Seminarraum
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 21.02.2023

©cp v

Webinar: Standort- und oy
fruchtfolgeangepasste
Begriinungen -

vielféltige Wirkung

Welche Faktoren hinsichtlich Pflanzenarten
und Maschineneinsatz unterstltzen einen
erfolgreichen Zwischenfruchtbestand? Wel-
chen Stellenwert hat der Standort beim Be-
griinungsanbau? Welche Strategien kénnen
in Trockenperioden verfolgt werden? Ak-
tuelle Forschungsergebnisse aus der Praxis
beantworten Fragen zum Begriinungsanbau.
Verdeutlicht wird: Wenn die Nahrstofffreiset-
zung durch die Begriinung auf den Bedarf
der nachfolgenden Kultur abgestimmt ist,
konnen vielféltige positive Wirkungen erzielt
werden!
Anrechenbarkeit: 3h OPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Ackerbduerinnen und
-bauern
4 Dl Lisa Doppelbauer,

Christoph Reithofer BSc
+ 30 € gefordert, 60 € ungeférdert

3-0079117

© Mi. 16.11.2022; 14:00-17:00 Uhr

9 LFIOnline-Seminarraum
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 09.11.2022

v

Keine Angst 4
vor der Ackerdistel

Die Ackerdistel ist der Schrecken vieler Bio-
Bauern und -Bduerinnen. Das muss nicht sein,
doch sollte man tiber die Pflanze und ihre Ei-
genschaften Bescheid wissen, sich Uber die
Ursachen der Verdistelung im Klaren sein
und die Auswirkung der bisherigen Bewirt-
schaftung auf den Boden sowie die Standort-
eigenschaften des Ackers gut kennen.
Anrechenbarkeit: 5h OPUL-BIO
Zielgruppe: (Bio-)Ackerbduerinnen und
-bauern

A Dr. Wilfried Hartl

+ 35 € gefordert, 70 € ungeférdert

» 3-0079120

© Fr.26.05.2023; 13:30 - 18:30 Uhr

9 Wien-Essling, Bio Forschung Austria
Anmeldung: Bio Forschung Austria,
T 014000 49150 bis 19.05.2023

Exkursion Mehrnutzungshecken

Hecken sorgen dafiir, dass der fruchtbare
Oberboden vor Winderosion geschiitzt wird
und verbessern das Kleinklima. Dies wird
als Anpassung an den Klimawandel immer
wichtiger. Hecken bieten Lebensrdaume fir
Insekten, Vogel und Saugetiere und férdern
dadurch Biodiversitdat und Nitzlinge. Mehr-
nutzungshecken werden so angelegt, dass
sie Uber diese positiven Wirkungen hinaus
noch einen Zusatznutzen fir den Betrieb,
wie beispielsweise die Nutzung von Wildobst
und Nussen, bringen. Wir besichtigen be-
stehende Mehrnutzungshecken am Betrieb
Binder und analysieren sie gemeinsam mit
dem Betriebsleiter im Hinblick auf Nutzen,
Biodiversitat und Schutzfunktion. Auch an-
dere Nutzungsmdglichkeiten von Mehrnut-
zungshecken werden besprochen. Mehrnut-
zungshecken sind ein fir mitteleuropaische
Landwirtschafts- und Klimabedingungen
geeignetes und erprobtes Agroforstsystem.
Zielgruppe: Landwirtinnen, die an einer ak-
tiven Gestaltung ihrer Agrarlandschaft inter-
essiert sind
A Franz Binder, Dr. Erwin Szlezak,

Dr. Eva Erhart, Dr. Wilfried Hartl

Termin und Ort auf Anfrage
O Bio Forschung Austria,
T 01400049150

Wassereffizienter @ @
Ackerbau

Durch die Klimaerwarmung ist mit haufiger
vorkommenden Wetterextremen zu rech-
nen. Dies stellt die Landwirtschaft vor grof3e
Herausforderungen, weil Wasser einerseits
zur knappen Ressource wird und anderer-
seits intensive Niederschlagsereignisse mit
starker Bodenerosion zu erwarten sind. Diese
veranderten Bedingungen erfordern es umso
mehr, Béden in ihren bestméglichen Zustand
zu bringen. Im Seminar werden MaBnahmen
besprochen, welche die Wasseraufnahme
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und Wasserspeicherfdhigkeit von Boden er-
héhen sowie unndtige Wasserverluste ver-
meiden helfen. Die Zusammenhdnge von
Boden-Pflanze-Wasserhaushalt und Klima
werden praxisorientiert mit Schauobjekten
und Best Practice Beispielen ndhergebracht.
Anrechenbarkeit: 5h OPUL-BIO, 4h OPUL-
GWA

Zielgruppe: (Bio-)Ackerbduerinnen und
-bauern

A Dr. Wilfried Hartl, Ing. Rudolf Votzi

4+ €55 gefordert, € 110 ungefordert

» 3-0079115

© Mi.01.03.2023; 09:00-17:30 Uhr

¢ Wien-Essling, Bio Forschung Austria
Anmeldung: Bio Forschung Austria,
T 014000 49150 bis 22.02.2023

Eine angepasste Bodenbearbeitung bei un-
terschiedlichen Bodenarten und Bodenzu-
stdnden ist eine Herausforderung. Die Wahl
des bestmdglichen Gerdtes und die richtige
Bestlickung und Einstellung des jeweiligen
Gerates beruhen sehr auf eigenen Erfahrun-
gen, aber auch auf simplen physikalischen
und bodenbiologischen Grundlagen. Diese
Grundlagen sowie Okosystemare Zusam-
menhdnge werden im Seminar vermittelt. Sie
sollen eine optimale Gerdatewahl und Anwen-
dung erleichtern, um geeignete Malnahmen
zum richtigen Zeitpunkt setzen zu kdnnen.
Anrechenbarkeit: 5h OPUL-BIO,

3h OPUL-DIV

Zielgruppe: Landwirtinnen

4 Dr. Wilfried Hartl, Ing. Josef Jugovits

+ €55 gefordert, € 110 ungefordert

Bodenbearbeitung
optimieren

» 3-0079118

® Do. 02.02.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Wien-Essling, Bio Forschung Austria
Anmeldung: Bio Forschung Austria,
T 014000 49150 bis 26.01.2023



Wildbienen- und Dﬁ
Niitzlingsférderung
im Bio-Landbau

Die wichtigsten Wildbienen sowie Nitzlinge
und ihre Bedeutung fiir die Landwirtschaft
werden behandelt. Anhand von Beispielen (Be-
stdubung durch Wildbienen, natirliche Schad-
lingsregulation durch Niitzlinge) wird gezeigt,
welche Leistungen Nitzlinge meist unerkannt
vollbringen. Méglichkeiten zur Schadlings-
bekampfung und Nutzlingsférderung durch
Schaffung von geeigneten Lebensrdaumen (z.B.
Hecken, Bliihstreifen) u.a. werden besprochen.
Bei Ubungen (Mikroskopieren, Aufsammlun-
genim Freiland, Vegetation) werden die Kennt-
nisse erweitert und Methoden gezeigt, die
auch am Betrieb angewendet werden kénnen.
Anrechenbarkeit: 3h OPUL-DIV
Zielgruppe: (Bio-)Landwirtinnen

A Katharina Zenz MSc

+ €25 gefordert, € 50 ungeférdert

» 3-0079119

®© Mi. 28.06.2023; 09:00-12:00 Uhr

9 Wien-Essling, Bio Forschung Austria
Anmeldung: Bio Forschung Austria,
T 014000 49150 bis 21.06.2023

Beikrauter erkennen 4
und als Zeigerpflanzen nutzen

Wer Beikrduter bzw. Unkrauter regulieren
will, sollte sich mit ihnen befassen und sie
verstehen lernen. In diesem Seminar lernen
Sie, Beikrauter bzw. Unkrauter am Feld zu er-
kennen und die Ursachen fir ihr Auftreten zu
verstehen. Damit kdnnen Sie die Beikrduter
auf lhren Ackern als Zeigerpflanzen nutzen
(Bodenuntersuchung fir ,intelligente Faule")
und passende Strategien zur Regulierung fin-
den.Im Seminarbeitrag ist ein Fachbuch tber
Ackerunkrauter inkludiert.
Anrechenbarkeit: 4h OPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Ackerbduerinnen und
-bauern
Mitzubringen: wetterfeste Kleidung
4 Ing. Christophorus Ableidinger
+ 35 € gefordert, 70 € ungefordert,

30 € fur BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077152

Di. 16.05.2023; 13:00-17:30 Uhr
Wien-Essling, Bio Forschung Austria
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 09.05.2023

©<QV

Nachhaltiger

B0,
Bio-Maisanbau

b‘L - Der Fachtag bietet die gesammel-

FIEL te Kompetenz aus zwei Projekten
im Rahmen der europdischen Innovations-
partnerschaften mit dem Schwerpunkt auf
erosionsmindernde, wassersparende und
humuserhaltende Verfahren des Bio-Mais-
anbaus. Die Themenbreite reicht von Mulch-
saat nach unterschiedlichen Verfahren des
Begriinungsumbruchs, Direktsaat mit der

RollerCrimper-Methode tiber Lebendmulch-

verfahren in StripTill-Systemen bis hin zu

Transfermulchsystemen.

Anrechenbarkeit: 4h OPUL-BIO

Zielgruppe: Bio-Landwirtinnen

4 DI Andreas Surbdck, DI Marion Gerstl,
Christian Rechberger, Christian Kugler,
Walter Klingenbrunner, DI Martin Fischl,
Werner Rohringer, Josef Steyrer,

4+ 20 € pro Betrieb gefordert,
50 € ungefordert

3-0078545

Mi. 18.01.2023; 13:00-17:00 Uhr

BBK Hollabrunn

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 22110
bis 11.01.2023

@V

Biodiversitat im Bio-Ackerbau (@

Bluhstreifen, Bodengesundung, Kleegras oder
Diversitatsflichen in die Fruchtfolge zu inte-
grieren oder stillgelegte Flachen dafiir zu nut-
zen, kann positive Beitrage flr eine Artenvielfalt
bringen. Der ordentliche Umgang mit Saatgut
bzw. der Anbau soll richtig gemacht werden.
Die Vorteile und Hilfestellung dazu erfahren Sie
in diesem Seminar mit Exkursion in die Wildnis.
Anrechenbarkeit: 3h OPUL-DIV
Zielgruppe: Bio-Ackerbduerinnen und
-bauern
Mitzubringen: wetterangepasste Kleidung
4 DI Paul Weil3
+ 20 € gefordert, 80 € ungeférdert,

15 € fiir BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077219

Mo. 19.06.2023; 13:00-17:30 Uhr
Lassee, SchieB8stand

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 12.06.2023

©cQ v

Wiesensdume und @
Bdschungen - ein wertvoller
Beitrag zur Biodiversitat

Die intensive Griinlandnutzung und haufige
Mahd beeintréchtigt nachhaltig die Arten-
vielfalt sowohl in der Tier- als auch in der
Pflanzenwelt. Umso interessanter sind Bo-
schungen und Wiesensdume als wertvolle
Riickzugsgebiete und Lebensraume. Bei die-
ser Exkursion beschdftigen wir uns sowohl
mit Pflanzen als auch Insekten dieser Habita-
te und nehmen sie genauer unter die Lupe.
Anrechenbarkeit: 3h OPUL-DIV
Mitzubringen: wetterangepasste Kleidung,
Schreibutensilien
4 Ing. Georg Schramayr
+ 15 € geférdert, 60 € ungeférdert,

10 € fiir BIO AUSTRIA Mitglieder

» 3-0077216

© Di.06.06.2023; 13:30-16:50 Uhr

¢ St.Oswald, GH Wimmer-Scheuchen-
stuhl, Treffpunkt: Parkplatz GH Wimmer
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe
bis 30.05.2023
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Bio-Griinlandforum:
Grundfuttereffizienz

Gestiegene Kosten von Zukauffutter fordern
hohere Effizienz der eigenen Grundfuttermit-
tel. Gerald Stogmiiller zeigt mit Auswertun-
gen von Futteranalysen im Futtermittellabor
sowie aus Osterreichweiten Projekten die Ein-
flussfaktoren auf die Futterqualitat (Schnitt-
zeitpunkt, Garqualitat, Futterhygiene, Clost-
ridienbelastung) auf. Darauf aufbauend wird
Gabriele Hirsch auf die Bestandesfiihrung in
Richtung standortangepasste Wiesennut-
zung eingehen und mdgliche Stellschrauben
fir hdhere und bessere Griinlandertrage auf-
zeigen.

Zielgruppe: Bio-Griinlandbetriebe
Voraussetzung: Besuch der Messe

"bio OSTERREICH" in Wieselburg

2 DI Gerald Stogmiiller, Gabriele Hirsch

» 3-0077228
© So.13.11.2022; 13:00-15:30 Uhr
9 Messe Wieselburg

Bio-Griinlandtag: 4
Abgestufter Wiesenbau

Eine Moglichkeit fir mehr Artenvielfalt und
energiereiches Grundfutter
Haufig wird Griinland nach dem GieBBkannen-
prinzip versorgt — gleich viel Dinger fir alle
Flachen. Dafiir reichen aber oft die betriebs-
eigenen Wirtschaftsdiingermengen nicht
aus. Es droht eine schleichende Aushage-
rung. Dieses Seminar zeigt auf, wie man mit
Hilfe von abgestuftem Wiesenbau die Qua-
litdt von Grundfutter erhdhen und gleich-
zeitig die Biodiversitat fordern kann. Welche
Flachen sind fir reduzierten Diingereinsatz
geeignet und wie schaut eine angepasste
Nutzung von diesen aus? Wie beeinflusse ich
mit dieser Wirtschaftsweise die Biodiversitat
und warum ist sie eigentlich wichtig? Wenn
Sie sich das alles fragen, ist dieses Seminar
genau das Richtige fiir Sie! Ergénzt wird die
Veranstaltung durch eine Exkursion zur prak-
tischen Umsetzung.
Anrechenbarkeit: 5h OPUL-HBG
Zielgruppe: Griinlandbetriebe
Mitzubringen: wetterangepasste Kleidung,
Schreibutensilien
4 DI Wolfgang Angeringer
4+ 40 € gefordert, 80 € ungefordert,

35 € flr BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077153

Di. 13.06.2023; 09:00-17:00 Uhr

St. Veit/Golsen, s'Wirtshaus
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 06.06.2023

©<QV

UMWELT UND BIOLANDBAU



UMWELT UND BIOLANDBAU

Webinar: Bio-EiweiB3friichte
im Berggebiet

EiweiBfriichte und ihre Okosysteme sind
ein wichtiger Baustein fiir eine nachhaltige
Landwirtschaft. Sie tragen zu einer positiven
Humus- bzw. Kohlenstoffbilanz und der bio-
logischen Vielfalt unserer Agrarlandschaft
bei und verbessern die Bodenfruchtbarkeit.
AuBerdem gelten sie als wichtige Eiweil3lie-
feranten fur Mensch und Tier. Experten ge-
hen von einer verstarkten Nachfrage in den
nachsten Jahren aus. Der Referent gibt einen
Einblick, welche Eiweif3friichte fur das Berg-
gebiet interessant sind und wie Anbau, Kul-
turfihrung und Ernte funktionieren.
Zielgruppe: landwirtschaftliche Betriebe
Referent: DI Daniel Lehner

+ 45 € gefordert, 90 € ungefordert

© Do.01.12.2022; 13:00-16:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T 0512572993

Zeigerpflanzen im Griinland @

Pflanzen sind wichtige Bioindikatoren in un-
serer Landschaft. Durch Beobachtung der Ent-
wicklung des Pflanzenbestandes lassen sich
u.a. eine Reihe von Informationen liber den
Boden, die Bewirtschaftungsweise aber auch
Stressfaktoren wie z.B. Trockenheit ablesen.
An diesem Nachmittag beschaftigen wir uns
intensiv mit dieser Thematik und lernen, die
Zeichen der Natur besser zu verstehen.
Anrechenbarkeit: 1h OPUL-BIO
Zielgruppe: Griinlandbetriebe
Mitzubringen: wetterangepasste Kleidung,
Schreibutensilien
4 DI Martina Loffler
+ 25 € gefordert, 50 € ungefordert,

20 € fur BIO AUSTRIA Mitglieder

v

3-0077148

© Mi. 24.05. und Do. 25.05.2023;
14:00-16:30 Uhr

9 Hofamt Priel

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,

www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 19.05.2023

Biologische Pilzzucht

Oftmals sind die Voraussetzungen am land-
wirtschaftlichen Betrieb, Bio-Pilze zu erzeu-
gen, nahezu ideal: Laubholzstdmme und
Stroh sind leicht zu bekommen, leerstehende
Raumlichkeiten fiir den Anbau vorhanden. In
diesem Praxisseminar wird neben dem the-
oretischen Fachwissen Uber Pilzanbau auch
praktisch gelibt, wie Pilze auf Stroh und Holz
kultiviert werden konnen. Die Teilnehmerin-
nen konnen sich fertig beimpfte Holzstamme
und Substrate mit nach Hause nehmen.
Zielgruppe: Landwirtinnen, welche nach Al-
ternativen in der Produktion suchen
4 Mag. Thomas Pfister
+ 50 € gefordert, 95 € ungefordert,

45 € fiir BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077220
Fr. 24.03.2023; 09:00-15:00 Uhr
Mank, Biohof Pichler

<@V

» 3-0078525
®© Fr.15.09.2023; 09:00-15:00 Uhr
¢ Obersdorf, Biohof Vogt

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Landwirtschaftliche
Bio-Pilzproduktion

Dieser Kurs vermittelt fundiertes Basiswissen
zur biologischen Pilzzucht fir Beginner und
auch Fortgeschrittene, die gerne selbst eine
kleine bis mittelgroBe landwirtschaftliche
Pilzproduktion umsetzen mochten. Die Zucht
von Austernpilzen und verwandten Seitlings-
arten, Zuchtbedingungen, technische und
raumliche Anforderungen, kosteneffiziente
und ressourcenschonende Produktion, Hy-
gieneanforderungen, Bio-Zertifizierung und
eine Marktanalyse sind Inhalte des Seminars.
Im Praxisteil des Kurses werden Pilz-Substra-
te gemischt, mit Pilzen beimpft und in einen
Eimer gefiillt. Jede/r Teilnehmerln nimmt
den befllten Pilz-Eimer mit nach Hause, um
selbst erste Schritte in der Bio-Pilzzucht un-
ternehmen zu kdnnen.
Zielgruppe: Bio-Betriebe, Direktvermarkter-
Innen
4 Klaus Grubler
+ 60 € gefordert, 120 € ungefordert,

55 € fiir BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077222

Di. 19.09.2023; 09:00-16:00 Uhr

Maria Anzbach, Dreierhof
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 12.09.2023

<@V
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Webinar: Férderung und Einsatz
von Mykorrhiza-Pilzen und Kultur
von Speisepilzen mit Gehdlzen

Mykorrhiza-Pilze bilden eine Lebensge-
meinschaft mit Pflanzen. Durch Mykorrhiza
werden Pflanzen besser mit Nahrstoffen
und Wasser versorgt. Das Bodenleben, die
Durchwurzelung sowie das Pflanzenwachs-
tum und die Pflanzengesundheit werden
gefdrdert. Der erste Webinar-Teil beschaftigt
sich mit den Grundlagen der Verwendung,
Anwendungsfeldern und -methoden sowie
potenziellen Wirkungen von Mykorrhiza bei
landwirtschaftlichen Geholzen (Obst, Ener-
gieholz, Agroforst). Der zweite Webinar-Ter-
min behandelt den Anbau von Speisepilzen
wie etwa Triiffeln.
4 Dr. Carolin Schneider, Sabine Hornicke
4+ 25 € gefordert, 50 € ungeférdert,

20 € fur BIO AUSTRIA Mitglieder

v

3-0077144

© Do.02.02. und Do. 09.02.2023;
19:00-20:40 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,

www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 26.01.2023

Grundlagen und Planung K4
von Agroforstsystemen

Agroforstsysteme kombinieren Gehélze mit
landwirtschaftlichen Kulturpflanzen oder
Tierhaltung. Sie bieten Lésungsansatze fur
gegenwadrtige Herausforderungen wie Kli-
mawandel, Biodiversitatsverlust oder Tro-
ckenheit. Sie strukturieren die Landschaft,
schiitzen vor Erosion, wirken positiv auf
Wasser- und Nahrstoffhaushalt und schaffen
erweiterte Einkommensmadglichkeiten und
Standbeine. In diesem Seminar beschafti-
gen wir uns mit den Grundlagen und mit
Planungsaspekten von Agroforstsystemen.
Welche Formen von Agroforst gibt es und
welche Kombinationsformen sind moglich?
Worauf ist bei der Planung von Agroforst-
systemen zu achten und wie geht man bei
der Planung vor? Welche Gehdlze kdnnen
eingesetzt werden und wie gestaltet sich
deren Pflege? Wie ist die rechtliche Situation
von Agroforst in Osterreich? Auf diese und
andere Fragen geben wir im Seminar Ant-
worten. Die Kursteilnehmerlnnen kénnen
ihre eigenen Planungsiiberlegungen und
Ideen mitbringen, die im Seminar bespro-
chen werden.
Anrechenbarkeit: 3h OPUL-DIV
4 DI Mareike Jager, DI Karl Schuster
+ 75 € gefordert, 140 € ungefordert,

70 € fur BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077211

Mi. 25.01.2023; 09:00-17:00 Uhr

St. Polten, LK NO

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 18.01.2023

©<QYV



Webinar: Agroforst - X4
vielféltige Vorteile fiir meine
Flachen

Mit dem Begriff Agroforstwirtschaft werden
Landnutzungssysteme bezeichnet, bei de-
nen Gehdlze (Baume oder Straucher) mit
Ackerkulturen und/oder Tierhaltung so auf
einer Flache kombiniert werden, dass zwi-
schen den verschiedenen Komponenten
okologische und 6konomische Vorteilswir-
kungen entstehen. Wie genau funktionieren
Agroforstsysteme, wie lassen sie sich umset-
zen und wie schafft man eine gute Kombina-
tion aus Baumen mit Acker, Wiesen oder Wei-
den? Wie wird ein Agroforstsystem geplant
und was ist bei der Anordnung, Flachenaus-
wahl und Baumdichte zu beachten? Welche
Rolle spielt die Holz- und Obstproduktion fiir
Umweltleistungen wie Biodiversitat, Boden-
und Gewasserschutz?

Anrechenbarkeit: 3h OPUL-DIV
Zielgruppe: landwirtschaftliche Betriebe

A DIRoland Teufl

+ 45 € gefordert, 90 € ungefordert

© Do.26.01.2023; 18:30-21:30 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T 0512572993

©

Webinar: Energiegehélze
und Energiepflanzen
in der Landwirtschaft

Durch den Klimawandel, Energiekrisen und
den forcierten Ausstieg aus fossilen Ener-
gietrdgern steigt der Bedarf nachhaltig
erzeugter Energie. Dieses Webinar bietet
einen Uberblick zu Méglichkeiten der Bio-
masseproduktion auf landwirtschaftlichen
Flachen. Die Grundlagen zur Produktion und
Praxisbeispiele zu Energiegehdlzen bzw.
mehrjdhrigen Energiepflanzen sind Thema
des Webinars. Energiegehdlze als Kurzum-
triebsplantagen, oft mit Pappeln oder Wei-
den, werden in Bezug auf Etablierung, Pflege,
Bio-Anbau, Ernte, Verwendung, rechtliche
Fragen und wirtschaftliche Uberlegungen
vorgestellt. Den zweiten Teil des Webinars
bilden die Produktion und Nutzung mehrjah-
riger Kulturpflanzen wie Miscanthus, Silphie,
Sida und weiterer Dauerkulturen zur energe-
tischen Nutzung.
A Christian Wagner, Gerhard Wei8haupl,

Mag. Bernhard Riener, Dr. Maendy Fritz,

DI Karl Schuster
+ 35 € gefordert, 70 € ungefordert,

30 € furr BIO AUSTRIA Mitglieder

» 3-0077225

© Di. 14.02. und Mi. 15.02.2023;
19:00-21:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe
bis 07.02.2023

Pflanzenkohle - 4
Herstellung, Eigenschaften

und Verwendung in der
Landwirtschaft

Anhand der Terra Preta wird aufgezeigt, wel-
che Rolle Pflanzenkohle fiir einen fruchtbaren
Boden spielen kann. Dabei geht es um die Aus-
arbeitung von Empfehlungen, wie Pflanzen-
kohle im eigenen Betrieb eingesetzt werden
kann und welche Wirkungen kurz-, mittel- und
langfristig zu erwarten sind. Neben der Erken-
nung der Qualitdt und der Bewertung der Koh-
le sollen die Kursteilnehmerlnnen nach diesem
Seminar auch selbst Kohle herstellen kdnnen.
Es werden die derzeit gdngigen und bekann-
ten Verfahren gezeigt und im praktischen Teil
wird selbst mit einfachsten Mitteln hochwerti-
ge Pflanzenkohle hergestellt. Erganzt wird der
Kurs durch die Besichtigung der Wald-Kohlerei
Hochecker. Hier wird gezeigt, wie die traditio-
nelle Herstellung von Holzkohle funktioniert.
Anrechenbarkeit: 5h OPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Betriebe, Acker- und Griin-
landbetriebe
4 DI Gerald Dunst, Theresia Hochecker
+ 65 € gefordert, 125 € ungefordert, 60 €
fur BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077214

Mi. 20.09.2023; 09:00-17:00 Uhr
Michelbach

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 13.09.2023

©cQv

Die Kunst 4
des Kompostierens

Kompostierung schlie3t Kreislaufe, fordert den
Humusaufbau und die Verlebendigung von
Boden. Das Verstehen der Bodenbildung fiihrt
uns zu den Lebensbedingungen und -prozes-
sen des Organismus Kompost und deren Steue-
rung. Verschiedene Kompostierungsmethoden
(Garten, Feldrand, befestigte Kompostanlage),
die Technik des Kompostierens sowie plane-
rische und bauliche Aspekte einer Kompost-
anlage werden vorgestellt. Erganzend werden
Bokashi, Biokohle, Komposttee und bio-dyna-
mische Praparate besprochen. Zur Beurteilung
der Kompostqualitat werden unterschiedliche
Methoden der Kompostanalyse besprochen
und im Praxisteil angewendet, hierzu kdnnen
eigene Komposte mitgebracht werden. Das
gemeinsame Aufsetzen einer Kompostmiete
vertieft das Wissen.
Anrechenbarkeit: 5h OPUL-BIO
Zielgruppe: landwirtschaftliche Betriebe
Mitzubringen: eigene Kompostproben, wet-
terangepasste Kleidung
4 DI Florian Amlinger
+ 70 € gefordert, 140 € ungeférdert, 65 €
fur BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077215

Mi. 22.03.2023; 09:00-17:30 Uhr

Maria Anzbach, Dreierhof
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 15.03.2023

<@V

— 65 ——

Alternative Obstarten 4
fiir den
Bio-Erwerbsobstanbau

Die grof3e Vielfalt an Obstarten und -sorten
bietet ein innovatives Potenzial fiir den Er-
werbsanbau und auch eine gute Ergdnzung
im Sortiment fur Direktvermarkterinnen. In
diesem Seminar werden Sie Sorten kennen
lernen, die sowohl wirtschaftlich als auch
kulinarisch an Bedeutung gewinnen. Die Sor-
tenwahl wurde im Hinblick auf die aktuellen
und zunehmenden Anbauherausforderun-
gen wie Trockenheit und Resistenz gegen
Spatfroste sowie Marktpotenzial getroffen.
Im Fokus des Kurses stehen Maulbeeren, Paw
Paws/Indianerbananen, Olweiden, Nashibir-
nen, Chinesische Datteln, Quitten und Zitro-
nenquitten sowie diverse Pflaumenarten und
-sorten. Die jeweiligen Obstarten werden in
Bezug auf Kultur, Standort, Pflege, Sortenaus-
wahl sowie auch betreffend Verarbeitungs-
und Vermarktungsmaoglichkeiten vorgestellt.
Zudem werden die Baume im Schaugarten
Alchemistenpark im Wuchs zu sehen sein
und natdrlich auch in verarbeiteter Form ver-
kostet.
Anrechenbarkeit: 5h OPUL-BIO
Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen,
Obstproduzentinnen
4 Mag. Siegfried Tatschl
4+ 73 € gefordert, 143 € ungefordert,

68 € fiir BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0078572

Do. 16.03.2023; 09:00-16:00 Uhr
Kirchberg/Wagram, Wagramhalle
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 1 Woche vor Kursbeginn

©°<QYV

Biointensiver Gemiisebau

Speiseplanergdanzung mit biologisch produ-
zierten Gemisen auf begrenztem Raum
Zielgruppe: Hobbygartnerlnnen, Marktgart-
nerlnnen, Landwirtinnen

2 DI Gunther Kodym

+ 40 € pro Person

» WA3356

©® Sa. 10.06.2023; 08:00-13:00 Uhr

9 LFS Warth
Anmeldung: LFS Warth, T 02629/2222-0
bis 03.06.2023

UMWELT UND BIOLANDBAU
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BIOWEINBAU

2V 5

Zertifikatslehrgang (,@)( @ @) €0s
Bio-Weinbau @@OO

Sie denken an eine Umstellung auf bio-
logischen Weinbau oder mochten Ihre
Weingdrten verstarkt nach okologischen
Kriterien bewirtschaften? Dieser Lehrgang
vermittelt das grundlegende Wissen rund
um den Bio-Weinbau und unterstitzt Sie so
bei der Umstellung von konventioneller auf
biologische(re) Wirtschaftsweise. Sie erler-
nen eine nachhaltige Bewirtschaftungsweise,
erhalten Einblick in das Wissen renommierter
in- und ausldndischer Referentlnnen und ler-
nen namhafte Bio-Weinglter kennen. Der
Lehrgang ist praxisorientiert aufgebaut, gibt
fachlichen Input sowie Einblick in die Arbeit
von Bio-Winzerlnnen.
Anrechenbarkeit: 5h OPUL-BIO, 3h OPUL-
DIV, 5h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Winzerinnen und MitarbeiterIn-
nen in einem Weinbaubetrieb
Voraussetzung: Mindestalter:  vollende-
tes 18. Lebensjahr; Betriebsfiihrerin eines
Weinbaubetriebes oder Fachschulabschluss
Wein-/Obstbau bzw. Weinbau-Facharbeite-
rIn oder hoherwertige Ausbildung fiir Wein-/
Obstbau, ansonsten mind. 2 Jahre Berufser-
fahrung in Weinbaubetrieben bzw. Kellereien
4 einschldgige Fachexpertinnen aus Schule,
Beratung und Wissenschaft sowie von
Bio-Verb@nden und Praxisbetrieben
+ 600 € gefordert, 2.000 € ungefordert

v

3-0078163

© Lehrgangsstart: Do. 13.04.2023
Dauer: 120 UE

9 LFS Krems

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

bis 06.04.2023

Umstellungskurs 4
biologischer Weinbau

Pflanzenschutzstrategien im
biologischen Weinbau

Bio-Weinbau in Osterreich, rechtliche Grund-
lagen, Kontrolle und Bio-Verbande, kel-
lerwirtschaftliche Richtlinien, Boden und
Begriinungsmanagement im biologischen
Weinbau, Pflege im Unterstockbereich, kul-
turtechnische MaBnahmen als vorbeugende
MaBnahmen im Pflanzenschutz, Pflanzen-
schutz und Pflanzenpflege
Anrechenbarkeit: 5h OPUL-BIO
Zielgruppe: Winzerlnnen, die ihren Betrieb
auf biologische Wirtschaftsweise umstellen
mochten
4 Anton Groiss, Dr. Wilfried Hartl,

Dr. Robert Schneider, Christian Eitler BSc

» 3-0078594
Termin und Kosten auf Anfrage
Dauer: 8 UE

9 BBKHollabrunn

® LKNO, T 05025922200

Bio-Winzerlnnen-Tag

Jahrliche Tagung mit Vortrdgen zu aktuellen
Themen rund um den biologischen Weinbau,
Diskussion, Erfahrungsaustausch
Zielgruppe: Bio-Winzerlnnen

Kosten auf Anfrage

» 3-0078602
Termin und Ort auf Anfrage
® LKNO,T050259 22200

Erfahrungsaustausch 4

Biologischer Weinbau

Besichtigung eines in Umstellung auf biolo-
gische Wirtschaftsweise arbeitenden Wein-
guts; Begehung von Weingarten sowie Be-
sprechen der aktuellen Situation; Erkennen
und Bekdampfung der wichtigsten Krankhei-
ten; Planung einer Begriinungsstrategie in
Hinblick auf die momentane Wettersituation
Anrechenbarkeit: 2h OPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Winzerlnnen

4 Christian Eitler BSc

» 3-0078598
Ort, Termin und Kosten auf Anfrage
® LKNO, T 05025922200
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Nach einem kurzen Ruckblick auf das Wein-
baujahr 2022 werden neue Entwicklungen
und Strategien vorgestellt, um fiir die neue
Saison 2023 gut geriistet zu sein. Es werden
alle relevanten Anderungen zum Thema
Pflanzenschutz und Pflanzenstarkung im
biologischen Weinbau behandelt und neue
Produkte der jeweiligen Vertriebsfirmen vor-
gestellt.

Zielgruppe: Bio-Winzerlnnen

» 3-0078600
Ort, Termin und Kosten auf Anfrage
O LKNO,T05 025922200

NOE.LFI.AT -
KURSANGEBOT
RUND UM DIE UHR

Nutzen Sie unsere Homepage. Schauen
Sie rein unter noe.lfi.at. Informieren Sie
sich rund um die agrarische Aus- und
Weiterbildung in Niederdsterreich, tiber
unser breites Kursangebot oder weitere
Bildungsthemen.

WERDE EIN FAN
VOM LFI NO!

Als Fan von unserer LFI Facebook Sei-
te erhdltst du aktuelle und zeitnahe
Informationen  Gber  Ausbildungsan-
gebote, kurzfristig frei gewordene Kurs-
platze und natlrlich posten wir auch
Schnappschiisse von unseren Kursen, Lehr-
gangen und Veranstaltungen!

sz LFi
L] ln.l:_all
o

."i,_

L

Es lohnt sich, ein Fan zu sein!
Schau vorbei unter:
www.facebook.com/
Ifi.niederoesterreich



BIOLOGISCHE
TIERHALTUNG

Bio-Tierhaltung
im Griinland

Umstellerkurs
Die Umstellung auf Bio-Landwirtschaft ist
ein entscheidender Schritt und bringt meist
viele Verdanderungen im Arbeitsablauf eines
Betriebes. In diesem zweitagigen Seminar
bekommen Sie Antworten auf die wichtigs-
ten Fragen: Welche Richtlinien sind zu be-
achten? Wie funktioniert die Bio-Kontrolle?
Wie erreiche ich eine standortangepasste
Nutzung im Bio-Griinland? Wie muss die
Diingung und Wirtschaftsdiingeraufberei-
tung gestaltet werden, damit die Boden-
fruchtbarkeit verbessert und der Ampfer in
Schach gehalten wird? Wie setze ich Weide-
haltung auf meinem Betrieb erfolgreich um?
Abgerundet wird das Programm mit Prakti-
kerberichten und einer Hofbesichtigung. Je
nach Bedarf wird fiir gemischte Ackerbau-
und Griinlandbetriebe ein Bio-Ackerbau-
Teil ergdnzt!
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 5h OPUL-BIO
Zielgruppe: Neueinsteigerlnnen im
Bio-Landbau mit Griinland
4 DI Jakob Gadermaier, DI Anna Eckl,

DI Agnes Scheucher
+ 70 € gefordert, 140 € ungefordert,

60 € fiir BIO AUSTRIA Mitglieder

» 3-0077236
© Di. 14.03.-Mi. 15.03.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 Hiirm, Biohof Kurz

» 3-0078578
© Di. 21.03.-Mi. 22.03.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 LFS Edelhof

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Webinar: Gut vorbereitet 4
in die Bio-Kontrolle -
Griinland und Tierhaltung

Wir wissen um die Wichtigkeit der Bio-
Kontrolle, vor allem, wenn es um Konsu-
mentenvertrauen und Glaubwirdigkeit
unserer hochwertigen Bio-Produkte geht.
Fiir einen reibungslosen Ablauf der Bio-
Kontrolle sind Ubersichtliche und aktuelle
Aufzeichnungen wichtig. In diesem We-
binar erfahren Sie, auf welche Punkte die
Kontrollstelle besonders achtet und wie Sie
sich am besten auf die Bio- Kontrolle vorbe-
reiten konnen.
Anrechenbarkeit: 1Th OPUL-BIO
Zielgruppe: Griinland- sowie alle tierhalten-
den Bio-Betriebe (inkl. Imker); Betriebe, wel-
che an einer Bio-Umstellung interessiert sind
A Mitarbeiterin der Austria Bio Garantie

(Bio-Kontrollstelle)
+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert,

10 € fir BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077232

Di. 18.04. und Mi. 19.04.2023; 19:00-21:00
Uhr

9 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 11.03.2023

(S

Webinar: 4
Richtlinien-Update
in der Bio-Wiederk&uerhaltung

Das Webinar verschafft lhnen einen Uberblick
Uiber die Neuerungen bei den Bio-Richtlinien
und gibt Tipps flr die praktische Umsetzung
am Betrieb. Zusatzlich erklart eine Bio-Kon-
trollstelle die Vorgehensweise bei Kontrollen
und moglichen VerstoBen.
Anrechenbarkeit: 3h OPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Betriebe mit Wiederkauer-
haltung

4 DI Anna Eckl, DI Jakob Gadermaier

4+ 20 € gefordert, 40 € ungeférdert

» 3-0077944
© Di.28.02.2023; 13:30-16:30 Uhr
9 LFI-Online Seminarraum

» 3-0077945
® Mi.01.03.2023; 19:00-22:00 Uhr
9 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 22.02.2023

Tierwohl in @@
der Bio-Rinderhaltung
Rinder, die sich wohlflihlen und gesund sind,
bringen entsprechende Leistungen und damit
auch gutes Geld. Damit Sie noch rascher die
Probleme lhrer Rinder erkennen kénnen, zeigt
Ihnen dieses Seminar die wichtigsten kriti-
schen Bereiche in der Theorie und auch direkt
im Stall. Sie erfahren wirksame Ma3nahmen,
die Sie selbst zur Verbesserung des Tierwohls
ergreifen kénnen. Und: Fir die Teilnahme an
gewissen Vermarktungsprogrammen ist die
Selbstevaluierung zum Tierwohl| mittlerweile
Voraussetzung geworden. Sie erhalten eine
Einschulung in den Leitfaden "Tierwohl Rin-
der" und in die Checkliste "Selbstevaluierung
Tierwohl" der BIO AUSTRIA.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 3h OPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Rinderhalterlnnen
4 Nicholas Fiirschuss
+ 20 € gefordert, 60 € ungefordert,

15 € fiir BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077240
Mi. 01.02.2023; 09:00-14:00 Uhr
LFS Warth

©cQv

3-0077244
Mi. 15.02.2023; 09:00-14:00 Uhr
LFS Hohenlehen

©cQv

3-0077245
Mi. 22.02.2023; 09:00-14:00 Uhr
LFS Edelhof

©cQv
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Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Eutergesundheit
verstehen und férdern -
mit Homéopathie und
Heilpflanzen unterstiitzen

Mastitis und  Eutergesundheitsprobleme
stellen Rinder-, Schaf- und Ziegenbetriebe
oft vor grof3e Herausforderungen. Um Krank-
heiten vorzubeugen, muss man die Anato-
mie des Euters kennen und verstehen. Im
Seminar werden krankheitsauslésende Fak-
toren und typische Fehler besprochen. Die
richtige Diagnose und Friiherkennung von
Veranderungen beim Euter sind Vorausset-
zungen, um schlieBlich die zielfihrende Be-
handlungsmoglichkeit festzulegen. Fragen
zur Schulmedizin und ab wann ein Tierarzt
verstandigt werden muss, werden an diesem
Tag beantwortet. Méglichkeiten zur Unter-
stlitzung der Eutergesundheit mit Homéo-
pathie und Heilpflanzen werden ausfiihrlich
besprochen.

Anrechenbarkeit: 2h TGD, 3h OPUL-BIO
Zielgruppe: Rinder-, Schaf- und
Ziegenhalterlnnen

2 Dr. Elisabeth Stoger

4+ 30 € gefordert, 130 € ungefordert

» 3-0077725

© Fr.17.02.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Purgstall, Mostlandhof
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 10.02.2023

Webinar: @@
Rund um die Geburt -
Kalb und Kuh

Die Geburt im Kuhstall ist immer wieder
eine Herausforderung und Geduldsprobe.
In diesem Webinar erfahren Sie mehr tber
den normalen Geburtsablauf und die Ge-
burtsphasen. Wir begleiten die Kuh auch in
der Nachgeburtsphase und das Kalb bei der
Kolostrumaufnahme. Anzeichen der Geburt,
Komplikationen sowie mogliche Unterstiit-
zung mit Homoopathie und Hausmitteln
werden ebenfalls thematisiert.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 1h OPUL-BIO
Zielgruppe: rinderhaltende Betriebe
4 Dr. Elisabeth Stoger
+ 20 € gefordert, 60 € ungefordert,

15 € fir BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077235

Do. 24.11.2022; 19:00-21:30 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 22.11.2022

©<QYV
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Gesunde Kiélber
in der Milch- und
Mutterkuhhaltung

Heilpflanzen und

7
Hausmittel fiir

Wiederkduer - Aufbauseminar

Eines der wichtigsten Ziele eines rinderhal-
tenden Betriebes ist es, gesunde und vitale
Kélber zu haben. Kélbergesundheit beginnt
mit einem guten Geburtsverlauf. Warum ist
Kolostrum (Biestmilch) lebenswichtig? Was
muss man bei der Nabelversorgung beach-
ten? Die Ausldser einer Durchfallerkrankung
und auch deren Vorbeugung werden in
diesem Seminar besprochen. Die Themen
Trankeplan und Mineralstoffversorgung run-
den das Seminar ab.

Anrechenbarkeit: 2h TGD, 3h OPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalterinnen

4 Dr. Elisabeth Stoger

+ 40 € gefordert, 80 € ungefordert

» 3-0077753

© Di. 14.02.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Lehenrotte, GH Traisentalerhof
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 07.02.2023

Heilpflanzen und

(e 64
Hausmittel fir

Wiederkéauer - Grundlagen

Der Einsatz pflanzlicher Hausmittel und Krau-
ter fordert die Tiergesundheit, hilft somit bei
der Vorbeugung von Gesundheitsproblemen
und unterstitzt die Heilung bei Erkrankun-
gen. Die Verwendung von Krautern und
Pflanzenteilen, die Wirkung dieser, deren
Zubereitung und der Einsatz in der Wieder-
kduerhaltung sind Inhalte dieses Seminars.
Ein wesentlicher Punkt dieser Veranstaltung
ist auch die Information tber den rechtlichen
Einsatz von Pflanzen in der Tierhaltung und
wo die Grenzen der Pflanzenheilkunde lie-
gen.

Anrechenbarkeit: 2h TGD, 2h OPUL-BIO
Zielgruppe: Halterlnnen von Wiederkauern
(Rind, Schaf, Ziege)

A Dr. Elisabeth Stoger

+ 30 € gefordert, 130 € ungeférdert

3-0077717

Mi. 15.02.2023; 09:00-17:00 Uhr

BBK Baden und Médling
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 08.02.2023

<oV

Haut, Verletzungen, Milchbildung - Krauter
zum Gesunderhalten

Aufbauend auf den Inhalten des Grund-
lagenseminars werden die konkrete Heil-
pflanzenanwendung bei Tieren und die
Herstellung von Tees, Tinkturen und Salben
besprochen. Kursinhalt ist die Verwendung
haufiger Heilpflanzen fir die Hautpflege
wie Ringelblume und Eichenrinde. Wichti-
ge Heilpflanzen bei Verletzungen wie Ar-
nika und Schafgarbe werden ausfihrlich
beleuchtet. Friher wurden traditionelle
Viehpulver zur Anregung der Milchbildung
eingesetzt - sind Anis und Bockshornkleesa-
men noch aktuell? Welche Krauter konnen
vorbeugend zur Gesunderhaltung oder in
Phasen von Belastungen und Futterumstel-
lungen eingesetzt werden?
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 2h OPUL-BIO
Zielgruppe: Halterlnnen von Wiederkduern
(Rind, Schaf, Ziege)

Voraussetzung: Besuch eines Heilpflanzen-
Grundlagen-Kurses

L Dr. Elisabeth Stoger

+ 20 € gefordert, 80 € ungefordert

» 3-0077722

© Do. 16.02.2023; 08:30-12:30 Uhr

9 BBKBaden und Médling
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 08.02.2023

Stallumbau -
vom Anbindestall
zum Laufstall

Der Weg zur Umsetzung im Rahmen der neu-
en Bio-Verordnung
Die Anforderungen an einen Rinderstall sind
grof3 und andern sich von Zeit zu Zeit. Der
Trend geht weg vom Anbindestall hin zum
Laufstall und stellt viele Biobduerinnen und
Biobauern vor die Entscheidung: umbauen
oder neu bauen? In der Praxis gibt es viele
gute Ideen. Kombiniert mit den gesetzlichen
Vorgaben und den eigenen Vorstellungen
kann die beste Losung gefunden werden. Die
Kursteilnehmerinnen lernen in dem Seminar
praxistaugliche Stallbauldsungen kennen,
kdnnen Kosten einschatzen, zudem werden
Méglichkeiten fiir den eigenen Betrieb tUber-
legt.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 3h OPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Rinderhalterlnnen
Mitzubringen: saubere Stallkleidung,
Schreibzeug
L Franz Promegger
+ 60 € gefordert, 120 € ungeférdert,

55 € fur BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077237

Mi. 01.03.2023; 09:00-17:00 Uhr
Windhag bei Waidhofen/Ybbs,

GH Windhagerwirt

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 22.02.2023

©cQ v
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4
Praxiskurs Koppelweide m@

Durch gezielte Beweidung Trockenphasen
trotzen
Durch das Koppeln von Weiden wird den Pflan-
zen mehr Rastzeit gewdhrt und es kdnnen Fut-
terreserven auf der Weide aufgebaut werden.
Zusatzlich zeigen jingste Studienergebnisse,
dass die Koppelweide einen gleichmaBigen Zu-
wachs auch in Trockenphasen ermdglicht. Die
Unterschiede im Management sowie die Vor-
und Nachteile der Koppelweide im Vergleich
zur Kurzrasenweide werden am Betrieb Wag-
ner (Kurzrasenweide-Pionier) erldutert. Weiters
wird in der Praxis gezeigt, wie artenreiche Krau-
terweiden durch eine Koppelweide effizient
genutzt und so resilientere Pflanzenbestande
am Betrieb integriert werden kénnen.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 1h OPUL-BIO
Zielgruppe: Betriebe mit Weidehaltung oder
solche, die an Weide interessiert sind
4 Manuel Winter BSc
+ 30 € gefordert, 60 € ungefordert,

25 € fur BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077233

Di. 25.04.2023; 13:00-16:30 Uhr
Griinbach b. Freistadt, Betrieb Wagner
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 18.04.2023

©<QV

N&hrstoffmangel und
Futteruntersuchungen
im Griinland

Der Klimawandel setzt den Griinlandbestan-
den zu. Es werden immer weniger GVE/ha satt.
Die Nahrstoffspirale dreht sich nach unten statt
im Kreis. In diesem zweiteiligen Kurs geht es um
Mangel, die in Futteruntersuchungen bzw. am
Tier sichtbar werden, sodass gezielt gediingt
und gefuttert werden kann, um die Spirale mit
moglichst wenig Aufwand und Umweltscha-
den wieder nach oben zu drehen. Vorgestellt
wird auch, wo und wie Futteruntersuchungen
durchgefiihrt werden koénnen. Um die Fut-
ter- und ev. auch Bodenuntersuchungen gut
interpretieren und einordnen zu kénnen, wer-
den wir im Janner 2023 (in Prasenz) die Unter-
suchungen auswerten und vergleichen. Beide
Termine sind im Preis inbegriffen.
Anrechenbarkeit: 1h TGD; 2h OPUL-BIO pro
Kursteil
Zielgruppe: Griinlandbetriebe
4 DI Gerald Stogmiiller, DI Josef Springer
+ 30 € gefordert, 135 € ungefordert,

25 € fur BIO AUSTRIA Mitglieder

» 3-0077248

Teil 1: Webinar
© Di.08.11.2022; 19:00-21:30 Uhr
9 LFI-Online Seminarraum

Teil 2: Prasenzveranstaltung
Termin und Ort werden beim Webinar
bekannt gegeben.

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe
bis 01.11.2022



Tiergesundheit
auf der Alm - praktische
Hinweise zur Pflege

Webinar: @@

Friihjahrsaustrieb - Rinder
weidefit machen

Auf der Alm sind die Mittel zur Kontrolle der
Tiergesundheit begrenzt. In diesem Seminar
werden einfache Anwendungen am Tier, die
auf der Alm gut mdéglich sind, vermittelt. Wie
erkenne ich schwerwiegende Erkrankun-
gen und wann muss der Tierarzt verstandigt
werden? Ebenfalls wird die Anwendung von
Heilpflanzen und Homdoopathie auf der Alm
behandelt.

Anrechenbarkeit: 1h TGD, 2h OPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalterlnnen, Almpersonal
A Dr. Elisabeth Stoger

+ 30 € gefordert, 60 € ungefordert

» 3-0077746

© Sa.03.12.2022; 08:30-12:30 Uhr

9 Waidhofen/Ybbs, GH Kerschbaumer
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 23.11.2022

Webinar: @@

ZeitgemaBe Weidehaltung
in der Bio-Landwirtschaft

Durch die Entwicklungen der Griinlandwirt-
schaft hat die Weidehaltung in den letzten
Jahrzehnten an Bedeutung verloren. Doch
nun scheint dieser Trend gestoppt zu sein.
Einerseits sind es die gestiegenen Anforde-
rungen, den Rindern Zugang zu Weidefla-
chen zu gewahren - speziell im Bio-Bereich,
andererseits sind es aber auch innerbetrieb-
lich Chancen, die bei passender Flachenaus-
stattung des Betriebes genutzt werden kon-
nen. Neue Erkenntnisse aus der Forschung
und fundierte Erfahrungen aus der Praxis
zeigen, dass sich die Weidehaltung in eine
zeitgemdBe Grinlandbewirtschaftung gut
integrieren lasst. Erfahren Sie in diesem
Webinar die wichtigsten Grundlagen und
ManagementmaBnahmen fiir ein gutes Ge-
lingen der Weidehaltung bei Rindern. Holen
Sie sich auch Tipps fiir die Gestaltung von
Unterstanden und Witterungsschutzeinrich-
tungen auf Weiden und erfahren Sie, was
dabei zu beachten ist.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 2h OPUL-BIO
Zielgruppe: Betriebe mit Interesse an der
Umsetzung der Weidehaltung
4 Reinhard Gastecker, DI Jakob Gadermaier,

Stefan Rudlstorfer ABL
+ 25 € gefordert, 50 € ungefordert,

20 € fuir BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077234

Di. 28.03.2023; 09:00-13:00 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 21.03.2023

©°QVv

In diesem Webinar erhalten Sie wichtige In-
formationen, die Sie beim Frihjahrsaustrieb
auf die Weide oder auf der Alm beachten
missen. Themen wie rechtzeitige Klauen-
pflege, langsame Futterumstellung und Pa-
rasitenkontrolle in der Weidezeit werden hier
ausfiuhrlich besprochen. Ebenfalls wird auch
in diesem Webinar auf die Kotbeurteilung
und auf die Fliegenabwehr eingegangen.
Anrechenbarkeit: 1Th TGD, 1h OPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalterinnen

A Dr. Elisabeth Stoger

+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0077739

© Mi.08.03.2023; 19:30-21:30 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 01.03.2023

Webinar: Futternutzung @@
von Zwischenfriichten

Dieses Webinar beschaftigt sich mit dem An-
bau der wichtigsten Zwischenfruchtkulturen,
welche zur Futternutzung, sei es nun Schnitt
oder Beweidung, besonders geeignet sind.
Worauf bei der Fruchtfolge, Fiitterung und
Beweidung zu achten ist, wird ebenfalls The-
ma sein.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 1h OPUL-BIO
Zielgruppe: tierhaltende Betriebe
4 Manuel Winter BSc
+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert,

15 € fiir BIO AUSTRIA Mitglieder

» 3-0077249

© Mi.22.02.2023; 19:00-21:30 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe
bis 21.02.2023

Futternutzung von
Zwischenfriichten -
pflanzenbauliche Aspekte

Die Futternutzung von Zwischenfriichten in
Form von Beweidung oder auch Schnittnut-
zung ist eine Moglichkeit, eine optimale Ver-
sorgung der Tiere mit energiereichen Kultur-
pflanzen zu gewahrleisten - auch wenn die
Sommer hei3 und trocken sind. Dabei kann
u.a. Mob Grazing zur Anwendung kommen.
Bei diesem Seminar erfahren Sie, wie man
das System Koppelweide ideal mit der Futter-
nutzung von Zwischenfriichten kombiniert
und worauf man bei der Umsetzung, auch
aus pflanzenbaulicher Sicht, achten sollte.
Abgerundet wird das Seminar durch eine Be-
triebsexkursion.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 3h OPUL-BIO
Zielgruppe: tierhaltende Betriebe
4 Manuel Winter BSc, Manuel B6hm
+ 40 € gefordert, 70 € ungefordert,

35 € fur BIO AUSTRIA Mitglieder

— 69 ——

» 3-0077238
Termin und Ort auf Anfrage
Dauer: 6 UE

© BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

Trockenstellen ohne
Trockensteller -
(wie) geht das?

Ein gesundes Euter ist Voraussetzung fiir ein
langes Kuhleben. Oft beginnen Euterentziin-
dungen in der Trockenstehzeit. Im Seminar
werden der Aufbau des Euters und die Pha-
sen des Trockenstellens besprochen, worauf
man vorm und beim Trockenstellen achten
sollte. Welche Kiihe haben ein Risiko fiir Eu-
terentziindungen in der Trockenstehzeit?
Wie erkenne ich Risikotiere? Welche Vorbeu-
gemalinahmen gibt es flir eine gesunde Tro-
ckenstehzeit?

Anrechenbarkeit: 1h TGD, 1h OPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalterinnen

4 Dr. Elisabeth Stoger

+ 30 € gefordert, 60 € ungefordert

» 3-0077744

® Mo. 13.02.2023; 09:00-13:00 Uhr

9 Zwettl, Raiffeisenlagerhaus Taverne
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 06.02.2023

Webinar: Low-Input Bg
in der Milchviehhaltung

Betriebe, die nach dem Konzept Low-Input
arbeiten, versuchen, wirtschaftlich effizient
zu sein, in dem sie die Abhdngigkeit von
externen Betriebsmitteln minimieren und
Kosten sparen. Das Ziel ist eine hohe Grund-
futter-Lebensleistung sowie geringe Produk-
tionskosten. Gesunde Kiihe und niedrige
Remontierungs- und Tierarztkosten sind die
Basis fiir den Betriebserfolg. Dieser grund-
futterbasierte Produktionsansatz bietet eine
interessante Alternative zur Intensivierung.
Wenn auf Low-Input gesetzt wird, dann muss
diese Strategie jedoch nicht nur in der Fltte-
rung, sondern im gesamten Betriebskonzept
konsequent umgesetzt werden. In zwei We-
binar-Abenden werden sowohl die wichtigs-
ten Stellschrauben sowie die Wirtschaftlich-
keit der Low-Input-Strategie analysiert.
Anrechenbarkeit: 3h OPUL-BIO
4 DI Andreas Steinwidder, Dr. Marco Horn
+ 45 € gefordert, 90 € ungefordert,

30 € fur BIO AUSTRIA Mitglieder

® Do.27.10.und Di. 29.11.2022; 19:00-
22:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

UMWELT UND BIOLANDBAU
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Exkursion zu 4
"Low-Input"-Betrieben

NO Bio-Schweinefachtag - @@
Ferkelproduktion

Einfach nur Kraftfutter zu reduzieren, um
Kosten zu sparen, wird auf Dauer nicht gut
funktionieren. Nach den entsprechenden
Webinaren zum Thema (27.10. und 29.11.)
sehen wir uns zwei langjahrige "Low-Input"-
Betriebe im Mostviertel an. Dort kdnnen wir
sehen, was noch alles zur "Low-Input"-Strate-
gie dazu gehdrt, sodass der Betrieb mit sehr
wenigen externen Betriebsmitteln rund lauft.
Anrechenbarkeit: 5h OPUL-BIO
Zielgruppe: Teilnehmerlnnen der Webinare
"Low-Input" sowie Interessierte
+ 35 € gefordert, 65 € ungefordert,

30 € fuir BIO AUSTRIA Mitglieder

3-0077239

Di. 07.03.2023; 09:00-16:00 Uhr

Raum Ybbs- und Erlauftal
Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 28.02.2023

<@V

Tierwohl in der
Bio-Schaf- bzw.
Bio-Ziegenhaltung

Schafe und Ziegen, die sich wohlfiihlen und
gesund sind, bringen entsprechende Leis-
tungen und damit auch gutes Geld. Damit
Sie noch rascher die Probleme Ihrer Schafe/
Ziegen erkennen kénnen, zeigt lhnen dieses
Seminar die wichtigsten kritischen Berei-
che in der Theorie und auch direkt im Stall.
Sie erfahren wirksame MalBnahmen, die Sie
selbst zur Verbesserung des Tierwohls er-
greifen konnen. Und: Fir die Teilnahme an
gewissen Vermarktungsprogrammen ist die
Selbstevaluierung zum Tierwohl mittlerwei-
le Voraussetzung geworden. Sie erhalten
eine Einschulung in die Leitfaden "Tierwohl
Schafe" bzw. ,Tierwohl Ziegen” und in die
Checkliste "Selbstevaluierung Tierwohl" der
BIO AUSTRIA.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 4h OPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Schaf- und -Ziegenhalterin-
nen
L Dl Patrizia Reisinger
+ 20 € gefordert, 100 € ungeférdert,

15 € fiir BIO AUSTRIA Mitglieder

» 3-0077246
Tierwohl Bio-Schafe
® Fr.03.03.2023; 09:00-15:30 Uhr
9 Maria Taferl, GH Schachenhofer

» 3-0077247

Tierwohl Bio-Ziegen
® Mo. 06.03.2023; 09:00-15:30 Uhr
9 Kirnberg/Mank, GH Lindenhof

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Die Bio-Sauenhaltung und Ferkelproduk-
tion verlangt ein aufwendiges Manage-
ment und viel Arbeitseinsatz. Damit diese
Anstrengungen mit gesunden Tieren und
hohen Leistungen belohnt werden, ist viel
Fach- und Praxiswissen notwendig. AuBBer-
dem kann aufgrund neuer Erkenntnisse von
findigen Landwirtlnnen und Forscherlnnen
das Potenzial unserer Tiere immer besser
ausgeschopft werden. In diesem Seminar
werden einzelne, ausgewdhlte Ansdtze in
Fiitterung, Haltung und Tiergesundheit von
Fachexpertinnen mit vielen Praxisbeispie-
len vorgestellt und mit den Anwesenden
diskutiert. Bei einer Betriebsbesichtigung
wird vor Ort ein detaillierter Einblick in das
Management und die Futterung eines Bio-
Schweinebetriebes gegeben.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 2h OPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Ferkelproduzentinnen
L Werner Hagmiiller, Michael Mader,

Dr. Regina Zodtl
4+ 30 € pro Betrieb gefordert,

60 € ungefordert

3-0077703

Do. 02.03.2023; 09:00-13:00 Uhr
Neuhofen an der Ybbs,

Heuriger Perbersdorfer
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 27.02.2023

Qv

NO Bio-Schweinefachtag - @@
Mast

Die wirtschaftliche Situation eines Betriebs
und die Zufriedenheit des Betriebsleiters
hdngen nicht nur von der Marktsituation
ab. Gute biologische Leistungen, ein lber-
schaubarer Arbeitsaufwand sowie hohe
Tiergesundheit und Tierwohl sind weitere
wichtige Bausteine. Worauf bei der Rati-
onsoptimierung, der Bereitstellung von
Raufutter und Beschaftigungsmaterial etc.
zu achten ist und welche Einflisse es auf
Tiergesundheit, Tierverhalten, Magerfleisch-
anteil, Fleischqualitdt, Tageszunahmen,
Futterverwertung sowie die 6konomischen
Leistungen gibt, wird in diesem Seminar an-
hand vieler Beispiele aufgezeigt.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 1h OPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Schweinemasterlnnen
A Werner Hagmiiller, Clemens Rodl,

Helmuth Raser BSc
+ 30 € pro Betrieb geférdert,

60 € ungefordert

3-0077704

Do.02.03.2023; 13:30-16:30 Uhr
Neuhofen an der Ybbs,

Heuriger Perbersdorfer
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23200
bis 27.02.2023

©cQv
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Webinar: Einfiihrung in die m
biologische Bienenhaltung

Bio-Imkerei - rechtliche Grundlagen der
EU-Verordnung und der Richtlinien der Bio-
Verbédnde ins Alltagsdeutsch und die Praxis
Ubersetzt. Warum? Weil du den besten Honig
der Welt erzeugen willst - als Wertschatzung
der Biene gegentiber - und du keine Anfangs-
fehler machen willst, die dem entgegenste-
hen. Ein bisschen Ahnung von Bienen und
Imkerei ist hilfreich.

Anrechenbarkeit: 2h TGD

Zielgruppe: Imkerlnnen und Interessierte

2 IM DI Dietmar Niessner

-+ 80 € pro Person

» LI6653

© Di.21.03. und Mi. 22.03.2023; 18:00-22:00
Uhr

¢ Online Seminarraum
Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 14.03.2023

Biologisch imkern 60

Bio-Imkerei - rechtliche Grundlagen der EU-
Verordnung und der Richtlinien der Bio-
Verbédnde ins Alltagsdeutsch und die Praxis
Ubersetzt. Warum? Weil du den besten Honig
der Welt erzeugen willst - als Wertschatzung
der Biene gegentiber - und du keine Anfangs-
fehler machen willst, die dem entgegenste-
hen. Auch geeignet fiir den Umstieg zur bio-
logischen Bienenhaltung.
Anrechenbarkeit: TGD angefragt
Zielgruppe: Imkerlnnen und Interessierte
Voraussetzung: Kenntnisse in der Imkerei
L IM DI Dietmar Niessner bzw. DI Christian
Boigenzahn
+ 80 € pro Person

» LI6658
© Fr.18.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 LFS Warth

» L6692
© Sa.22.04.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 LFS Edelhof

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T0677 61865001
bis 1 Woche vor Kursbeginn



Einstieg in die TG0
Bio-Bienenhaltung

mit Beriicksichtigung

der BIO AUSTRIA-Richlinien

Die Bio-Imkerei ist in der Imkereiszene schon
lange anerkannt. Sie hat auch ihre Anerken-
nung im Fordersystem Osterreichs gefun-
den. Bio-Imkerei ist aber auch ein Zeichen
der Wertschatzung der Biene gegentiiber. Der
Kurs soll bei der Entscheidungsfindung, beim
Start und in der Praxis unterstiitzen. Anhand
der aktuellen neuen EU-Verordnung sowie
nationaler Gesetze und Erldsse werden die
Vorschriften fiir BIO AUSTRIA und DEMETER
erarbeitet. Spezielle Vorgaben der Etikettie-
rung, Verarbeitung, Kontrolle und Beson-
derheiten der Varroaregulierung werden
besprochen. Nach Wunsch und Méglichkeit
kann auch eine Prasenzveranstaltung vor Ort
organisiert werden.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Imkerinnen
Voraussetzung: Erfahrung in der Bienenhal-
tung empfohlen
4 DI Dietmar Niessner
+ 50 € gefordert, 90 € ungefordert,

40 € fir BIO AUSTRIA Mitglieder

1k beratung

» 3-0078357
Prasenzkurs
Termin und Ort auf Anfrage
Dauer: 8 UE

» 3-0078504

Webinar
© Mo. 06.02., Di. 07.02. und

Mi. 08.02.2023; 18:30-21:15 Uhr
9 LFI-Online Seminarraum

» 3-0078505
Webinar

® Mo. 18.09., Di. 19.09. und Mi. 20.09.2023;
18:30-21:15 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Starker Partner, I(“Iarer Weg

fiir unseren Hof, unseren Erfolg und unsare Zukunft!

Webinar: Nischen in der 4
Bio-Tierhaltung

In diesem Webinar wird der Karntner BIO
AUSTRIA Berater Stefan Kopeinig jene Tier-
arten vorstellen, denen in der Tierhaltung
weniger Aufmerksamkeit geschenkt wird.
Puten, Perlhiihner, Hasen, Fische, Enten,
Wachteln und Génse sind Nischen, jedoch
haben sie ein gro3es Potenzial fiir Betriebe,
die auf der Suche nach neuen Standbeinen
sind. Das Angebot jener Nischenprodukte
befriedigt bei weitem nicht die Nachfrage
und bietet damit Chancen fir die Zukunft.
Welche Anspriiche die jeweilige Tierart an
Haltung und Fiitterung hat, wird in diesem
Webinar erklart.

Anrechenbarkeit: 3h OPUL-BIO

4 Stefan Kopeinig

4+ 45 € gefordert, 90 € ungeférdert

© Mi. 17.01.2023; 09:00-12:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512 572993

UMWELT UND BIOLANDBAU



Rowiml
& kodh

mit der Bauerin

Rodhsemtinare & Cookinare
it der Bauerin!

Miteinander Kochen ist die halbe Arbeit, das
gemeinsame Essen danach die doppelte Freude!
Lernen Sie in nur vier Stunden von unserer
Seminarbauerin, bauerliches Kochwissen modern
anzuwenden: Von Vorspeisen und Suppen Uber
Hauptspeisen und Salate bis zum Dessert. Und
zum Nach- und Wiederkochen nehmen Sie die
Komm & koch-Rezeptbroschire nach Hause mit!

Kochseminare finden in ganz Niederosterreich statt!
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SEMINAR
BAUER

INNEN

¢ Landliches LF\‘7 ‘ ;?5 737an na
ortbadngs A el

Wir haben Kochseminare fur Sie zu folgenden
Kategorien: Aufkocht is!, Backzeit is!, Saison is!, SuUl3e
Zeit is!, Wie’s Brauch is!, So einfach is!, Manner unter
sich!, Team-Kochen, Fir Kids!

Was sind Cookinare?

Cookinare sind spezielle Online Kochseminare, die LIVE
von einer Kursklche direkt Ubertragen und bequem
von Zuhause aus besucht werden. Seminarbauerinnen
bereiten verschiedene Speisen zu verschiedenen

saisonalen Themen zu und beantworten alle Fragen.
Y

Alle aktuellen ,Komm & koch mit der Béuerin“-Koch-

seminare und Cookinaren finden Sie unter
www.kommundkoch.at

www.noe.lfi.at
www.seminarbaeuerinnen-noe.at
www.baeuerinnen-noe.at
www.landwirtschaft-verstehen.at

KOMM & KOCH
MIT DER BAUERIN

Vanss ol dronf!

Landwirtschaftskammer
Niederdsterreich
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Cookinar-Zeit is! Friichtebrot,
Stollen & Kletzenbrot!

I'I.Llfhﬂ ﬂ,-

r-{’n

Der Winter steht vor der Tir
- Zeit, die traditionellen Kost-
lichkeiten zuzubereiten: Die
stiBe Palette reicht vom saftigen Apfelbrot
Uber knusprige Cantucchini bis zu Klassikern
wie Kletzenbrot und Christstollen. Mit diesen
Kostlichkeiten wird die Winterzeit zur schons-
ten Zeit fiir Naschkatzen!

Zielgruppe: alle, die gerne kochen

4 Christine Bauer

+ 25 € pro Person

» 3-0077074

© Do.10.11.2022; 17:30-19:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: www.kommundkoch.at
bis 03.11.2022

Cookinar-Zeit is! Krampus &

Cookinar-Zeit is! Apfelgliick!

Howist B/ Apfel haben in der Kiiche das
hoch ganze Jahr Saison und sind
ol das beliebteste Obst. Aus ih-

nen lassen sich wahre Kostlichkeiten zau-
bern. Ob suf} oder pikant, der Apfel ist ein
Verwandlungskdinstler. Im Cookinar erfahren
Sie alles Wissenswerte zu den verschiedenen
Sorten, zur Apfelverarbeitung und rund ums
Kochen und Backen.

Zielgruppe: alle, die gerne kochen

4 Christina Scharinger

+ 25 € pro Person

» 3-0077076

® Mi. 11.01.2023; 15:30-17:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: www.kommundkoch.at
bis 04.01.2023

Cookinar-Zeit is! Fasten mit
Genuss!

Nikolaus - selbst backen!
Noch selten hat euch der Ni-
kolaus und der Krampus so

I\Ll-'h'lri ﬂ,ﬂ
fg}.n{’n
viel kulinarische Freude be-

reitet: Im Back-Cookinar fiir Kinder werden
die beiden Germteig-Gesellen mit Feuereifer
geknetet, geformt, verziert und gebacken.
Mitbacken dirft ihr alle — ob ganz klein oder
grof.

Zielgruppe: alle Kinder, die gerne backen
(auch fur Erwachsene)

4 Anna Dommaier

+ 25 € pro Person

» 3-0077075

® Do.01.12.2022; 15:30-17:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: www.kommundkoch.at
bis 24.11.2022

Das Fasten wdre so gesund,
wenn ... naja: das Fasten
nicht ware. Dass Fasten und
Genuss sich gar nicht ausschlieBen missen,
zeigen die Rezepte, die Sie in diesem Cooki-
nar kennen und zubereiten lernen - ob Fas-
tenbrezen, Stohsuppe oder Krautfleckerl, ob
kostliche Fischsalate oder aromatische Safte.
Zielgruppe: alle, die gerne kochen

L Gabriele Thaller

+ 25 €proPerson

I'I.Llfhﬂ ﬂ,-
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» 3-0077268

© Mi.22.02.2023; 15:30-17:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: www.kommundkoch.at
bis 15.02.2023

Cookinar-Zeit is!
Laberl, Salzstangerl & Co.!

howim ﬂ, Willkommen in der Backstu-
& hoch be. Aus selbstgemachten
ol Weizenteigen formen wir
eine Vielfalt an herzhaften und knusprigen
Gebackstlicken wie Salzstangerl, Baguette,
Jourgebéck, Speckstangerl und Co. Und das
Wachauer Laibchen als heimischer Klassiker?
Das darf im Kérbchen natiirlich nicht fehlen.
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
4 Jennifer Gruber
+ 25 € pro Person

» 3-0077269

® Do. 16.03.2023; 17:30-19:00 Uhr

¢ LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: www.kommundkoch.at
bis 09.03.2023

Cookinar-Zeit is! Griindonners-
tag - jetzt wird's griin!

Howiwt B Grin ist die Farbe der Hoff-
hodh nung - und keineswegs nur
il jene von Spinat. Dieses Coo-

kinar bringt Abwechslung in die Osterkiiche:
Im kulinarischen Nest finden sich Krautersup-
pen ebenso wie clever gewiirzte Omeletts,
schmackhafte Quiches oder Gnocci und
Wildkrduter im Nudelteigmantel.
Zielgruppe: alle, die gerne kochen

4 Christine Bauer

+ 25 € pro Person

» 3-0077270

© Di. 04.04.2023; 15:30-17:00 Uhr

¢ LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: www.kommundkoch.at
bis 28.03.2023

Cookinar-Zeit is!
Kuchen unlimited!

Fowint B Was haben Streusel, Haube &
& hoch Guss gemeinsam: richtig,
ks den Kuchen! Alles, was noch
ins Kuchen-Universum gehdrt, erlernen Sie in
diesem Cookinar: Verschiedene Teige wie
Biskuit-, Riihr- oder Mirbteig bilden die soli-
de Basis, Friichte der Saison, Niisse und Scho-
kolade bringen Abwechslung.
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
4 Christine Berthold
+ 25 € pro Person

» 3-0077271

® Do. 11.05.2023; 17:30-19:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: www.kommundkoch.at
bis 04.05.2023

GESUNDHEIT UND ERNAHRUNG
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Cookinar-Zeit is! Auf die Platze,
fertig, an den Grill!

Komm & koch mit der Bauerin:
Niederésterreich tischt auf!

howim Wer denkt beim Grillen nicht
& hodh automatisch an Sommer, Son-
gald ne und Gartenparty? Mit safti-
gen Steaks, knackigem Gemdise, fruchtigen So-
Ben und Kaiserschmarrn am Grill wird jeder
Grillabend zum Burner. Welcher Griller am bes-
ten zum Einsatz kommt, welcher Unterschied
zwischen direktem und indirektem Grillen liegt
und wie das Steak besonders saftig wird, das
alles erfahren Sie in diesem Cookinar.
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
4 Jennifer Gruber
+ 25 € pro Person

» 3-0077273

© Do.01.06.2023; 17:30-19:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: www.kommundkoch.at
bis 25.05.2023

Cookinar-Zeit is! Marille mag
man eben!

howim " An ihr schmeckt man es be-
& hoch sonders: Die Marille ist
ol fruchtgewordener Sonnen-

schein. Frisch vom Baum direkt in die Kiiche.
SUB und saftig frisch belebt sie jeden Gau-
men - und viele Gerichte. Wie Sie damit kuli-
narisch frische Akzente setzen, erfahren Sie
im ,Marillencookinar”: Von Marmelade und
Sirup bis zu Topfenknédel, Likér und Wach-
auer Marillenstrudel - all diese Leckereien
werden zubereitet.

Zielgruppe: alle, die gerne kochen

2 Anna Dommaier

+ 25 € pro Person

» 3-0077274
© Di.04.07.2023; 17:30-19:00 Uhr
9 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: www.kommundkoch.at
bis 27.06.2023
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Dieses Kochseminar nimmt
Sie mit auf einen Streifzug
durch die vier Viertel des Lan-
des. Die Vielfalt der Regionen und Regionalitat
spiegelt sich in den Topfen und Pfannen wider:
von der Veltlinersuppe bis hin zum Blunzen-
strudel, vom Karpfengulasch tber Mostkren-
fleisch und Heidensterz bis zu Mohnzelten. Fiir
jeden Geschmack ist in diesem Kochkurs der
Tisch gedeckt. Guten Appetit und Mahlzeit!
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschiirze, Geschirrtiicher
4 Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO
+ 27 € pro Person, exkl. Lebensmittelkosten
vonca.15€
© Dauer: 4 UE
Anmeldung: www.kommundkoch.at

ho winl

& hodch

Komm & koch mit der Bauerin:
Vegetarisch is(s)t Vielfalt!

Kowimi F Veggie-Rezepte gelten heute
& hochy als fixe Bausteine moderner
s und bewusster Erndhrung.
Dabei haben sie in Osterreich als ,Freitagskii-
che” eine lange Tradition. Gemeinsam zau-
bern wir in diesem Kochkurs aus Gemidise,
Hulsenfriichten, Getreide und anderen Zuta-
ten Gerichte ,mit Biss und Geschmack” - von
pikant bis stiff und so kostlich, dass gerne ein
paar Mal in der Woche Freitag sein darf.
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschiirze (wenn vorhanden)
4 Seminarbauerinnen und Kursleiterinnen
aus NO
4+ 27 €pro Person, exkl. Lebensmittelkosten
vonca.15€
© Dauer: 4 UE
Anmeldung: www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bauerin:
Gut, besser, Burger! - Patties,
Buns & Co.

Kowimt f Lernen Sie in diesem Koch-
& hoch } kurs den Burger von seiner
kreativen Seite kennen. Im
Kochseminar stehen frisch gebackene Bur-
ger-Brétchen (Buns) und das Zubereiten und
Formen der variantenreichen Burger-Fillun-
gen (Patties) am Programm. Mit kostlichem
Kéase oder knusprigem Speck zusammenge-
baut werden Sie zum ,Burgermeister"! Fiir
die Wiirze sorgen frische Salate und kreative
Beilagen. Mit der richtigen Grilltechnik wird
der Burger zum ,kulinarischen Gesamterleb-
nis". In diesem Sinne: Gut, besser, BURGER!
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschiirze (wenn vorhan-
den)
4 Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO
+ 27 €pro Person, exkl. Lebensmittelkosten
von ca. 15 €,
© Dauer: 4 UE
Anmeldung: www.kommundkoch.at
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Komm & koch mit der Bauerin:
Pizza, Gnocchi & Co.

Knuspriger Teig, reife Para-
deiser und dann noch die
milde Wiirze von Basilikum -
es ist Pizza-Zeit! In diesem Kochseminar ler-
nen Sie die italienischen Klassiker mit allem
kennen, was dazugehort: von selbst ge-
machten Pizzateigen lGber mirbe Pizzastan-
gerl bis zur gschmackigen Pizzaiola (Pizza-
Tomatensauce). Wie war's als Abwechslung
mit selbst gewuzelten Erdapfelgnocchi auf
Blattsalat, einem Flammkuchen oder italie-
nischen SiiBspeisen wie einer Zabaione
oder einer Panna-Cotta zum Dessert? Buon
appetito!
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschiirze (wenn vorhan-
den)
4 Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO
4+ 27 € pro Person, exkl. Lebensmittelkosten
vonca.15€
© Dauer:4 UE
Anmeldung: www.kommundkoch.at

howimt
fg_#_;m’n

Komm & koch mit der B&uerin:
Mund.Werk - Fingerfood fiir
jeden Anlass

howiwt r Was mach’ ich fir Silvester
& hoch 7 oder die nachste Geburts-
o tagsfeier? In diesem Kurs
gibt’s mundgerechtes Fin-
gerfood fiir Parties, Feste und Feiern aller Art.
Im Kurs lernen Sie einfache, unkomplizierte
Snacks von siif8 bis pikant kennen und wie Sie
die kleinen Happchen richtig in Szene setzen
kdnnen, sagen lhnen die Seminarbauerin-
nen. Zum Schluss gibt’s eine gemeinsame
Verkostung! Gegessen wird von der Hand in
den Mund.
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschiirze, Geschirrtticher
L Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO
4+ 27 €pro Person, exkl. Lebensmittelkosten
vonca.15€
© Dauer:4 UE
Anmeldung: www.kommundkoch.at



Komm & koch mit der B&uerin:
Lerne selbst Brot zu backen

Kowiwt r Wer liebt nicht den Duft von
& hoch ; frisch gebackenem Brot?

Umso besser, wenn man ihn

sich sogar in die eigene Kiiche holen kann.

Lernen Sie im Brotbackkurs von der Brotbot-

schafterin bzw. Seminarbauerin, Ihr eigenes

Brot zu backen! Die Palette reicht vom Bau-

ernbrot, Roggenbrot, Vollkornbrot, Kirbis-

brot und Toastbrot bis hin zur Herstellung

von Sauerteig. GenieBen Sie im Kurs den Duft

von frisch gebackenem Brot und freuen Sie

sich auf die Verkostung! Versprochen: Nach

diesem Backkurs beginnen auch Sie mit dem

Brotbacken!

Zielgruppe: alle, die gerne backen

Mitzubringen: Kochschiirze (wenn vorhan-

den)

4 Seminarbauerinnen und Kursleiterinnen
aus NO

4+ 60 € pro Person, exkl. Lebensmittelkosten
vonca.15€

© Dauer:5UE

Anmeldung: www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der B&uerin:
Kreative Brotideen!

Kowiwt r Fir alle, die eine Vielfalt an
& hoch ; Brotspezialitaten backen

und kennen lernen wollen -

ob Knopfbrot, Zupfbrot, Zwiebelbrot, Molke-

brot, Kletzenbrot oder ein Ciabatta oder Fo-

caccia. Aber auch ein Roggenbrot mit

Langzeitfiihrung finden Sie in der neuen Re-

zeptbroschiire. In diesem Spezialbackkurs

werden verschiedene Brote gefertigt - mit

speziellen Zutaten und innovativen Herstel-

lungsarten, wie zum Beispiel bei der Brotlasa-

gne. Lassen Sie sich vom Brotduft verfiihren.

Zielgruppe: alle, die gerne backen

Mitzubringen: Kochschiirze (wenn vorhan-

den)

4 Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO

4+ 60 € pro Person, exkl. Lebensmittelkosten
vonca.10€

© Dauer: 5 UE

Anmeldung: www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der B&uerin:
Langzeitfiihrung - Brot & Geback
fiir Fortgeschrittene

Im.-.].”:,f ,Gut Ding braucht Weile"
& hochy 7 Diese Weisheit hat gerade

bei Brot und Gebdack ihre
Gultigkeit. Bei der ,Langzeitfiihrung” muss
der Teig zwischen den Arbeitsschritten im-
mer wieder ruhen. Mit dieser ausgedehn-
ten Garung und den verschiedenen Vortei-
gen verbessern sich der Geschmack, die
Bekdmmlichkeit und die Haltbarkeit von
Brot, Gebdck oder Striezeln. Lernen Sie in
diesem Spezialkurs die hohe Schule des
Brotbackens mit Langzeitfiihrung! Vor-
kenntnisse zum Thema Brotbacken sind er-
forderlich!

Zielgruppe: alle, die gerne ihr bereits vor-

handenes Wissen zum Brotbacken erweitern

mochten

Mitzubringen: Hausschuhe, Kochschiirze

4 Seminarbauerinnen und Kursleiterinnen
aus NO

4+ 60 € pro Person, exkl. Lebensmittelkosten
vonca.10€

© Dauer:5UE

Anmeldung: www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bauerin:
Weckerl - knusprig & frisch
selbst gebacken!

howint Knusprige, frische Weckerl

& hoch sind der Fixstarter bei jeder

Jause und zum Frihstick.

Die Rezepte fiir die kleinen Leckerbissen sind

sehr vielfaltig. Wie Sie ganz einfach den Teig

zubereiten und ohne Mihe das Korberl mit

Salzstangen, Semmeln, Brezen, Kornstangerl

& Co. fullen, erfahren Sie von der Seminar-

bauerin. Und nattrlich wird alles verkostet!

Zielgruppe: alle, die gerne backen

Mitzubringen: Kochschiirze (wenn vorhan-

den)

4 Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO

4+ 60 € pro Person, exkl. Lebensmittelkosten
vonca.10€

© Dauer:5UE

Anmeldung: www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bauerin:
Kulinarische Mitbringsel

Kowiwt f Kriutersalz, das ,Gliick ins
& hoch } neue Haus bringt”; Schokoli-

kor, der Weihnachten oder

einem besonderen Anlass die Siife gibt; Ma-

rillensenf oder ein kostliches Chutney, das

einem ,Dankeschén” die kostliche Wirze

verleiht: Selbstgefertigte kulinarische Mit-

bringsel lassen daneben jedes Prasent ,von

der Stange” verblassen. Holen Sie sich in

diesem Kochseminar von der Seminarbdue-

rin Ideen, die lhrer Kreativitat Fltigel und |h-

ren kleinen Geschenken das ,besondere Et-

was” verleihen!

Zielgruppe: alle, die gerne kochen

Mitzubringen: Kochschiirze (wenn vorhan-

den)

4 Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO

+ 27 € pro Person, exkl. Lebensmittelkosten
vonca.15€

© Dauer: 4 UE

Anmeldung: www.kommundkoch.at

s

Komm & koch mit der Bauerin:
Fermentieren - Gemiise haltbar
gemacht!

howiwt r Mit Kreativitit, Gemiise, Salz
& hoch ; und Zeit kann jeder seine ei-
genen fermentierten Spezia-
lititen herstellen. Milchsduregdrung bzw.
Fermentation ist ein Verfahren aus Omas Zei-
ten, das gerade wiederentdeckt wird. Das
vergorene Gemdse bietet eine wunderbare
Aromenvielfalt: Die belebende Saure, die pri-
ckelnde Frische und der exquisite Geschmack
geben ihm eine besondere Note. Lassen Sie
sich inspirieren von der regionalen Ge-
schmacksvielfalt und tauchen Sie ein in die
wunderbare Welt des Fermentierens von Ge-
mise. Viel Freude beim Hobeln, Stampfen
und natdrlich beim Verkosten von selbstge-
machten Kostlichkeiten wie Sauerkraut, Kim-
chi und Wurzelgemiisemix!
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschiirze (wenn vorhan-
den), kleine Glaser mit Deckel (200 - 250 ml)
L Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO
4+ 27 € pro Person, exkl. Lebensmittelkos-
tenvonca.15€
© Dauer:4 UE
Anmeldung: www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bauerin:
Spargelgenuss - einfach himmli-
sche Gerichte

howiwt r Griin-weiB-violett  beginnt
& hoch ; die Erntesaison von Spargel

in Niederdsterreich.

Erleben Sie in diesem Kurs, was Spargel jen-

seits von ,Sauce Hollandaise” noch alles zu

bieten hat: etwa als unwiderstehliche Suppe,

als Fillung in herzhaftem Strudel, Auflaufen

oder gschmackigen Blatterteigtascherin.

Und wussten Sie, dass Spargel nur hdandisch

geerntet wird. Dies und viele interessante

Details zum schlanken Gemise erfahren Sie

in diesem Spargelkurs.

Zielgruppe: alle, die gerne kochen

Mitzubringen: Kochschiirze (wenn vorhan-

den)

4 Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO

4+ 30 € pro Person, exkl. Lebensmittelkos-
tenvonca.15€

© Dauer: 4 UE

Anmeldung: www.kommundkoch.at

GESUNDHEIT UND ERNAHRUNG



GESUNDHEIT UND ERNAHRUNG

Komm & koch mit der B&uerin:
Phantasievolle Desserts

Kowimt r Naschkatzen, vereinigt
& hodh } euch!” heiBt es bei diesem
’ phantasievollen  Kochsemi-
nar. Von Cremen Uber Parfaits bis hin zu den
Klassikern der Osterreichischen Mehlspeisen-
kiiche wie Salzburger Nockerl oder die heil3
geliebte Kardinalschnitte ist alles mit dabei.
Kreative Rezeptideen kombiniert mit traditio-
nellem Kiichenwissen sorgen fiir Highlights
bei den siiBen Kostlichkeiten flr jeden Anlass.
Tipps und Tricks lernen Sie von der Seminar-
bauerin direkt aus erster Hand. Also, was ware
das Leben, wenn wir uns nicht hin und wieder
ein kostliches Dessert génnen wiirden?
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschiirze (wenn vorhanden)
4 Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO
+ 27 € pro Person, exkl. Lebensmittelkosten
vonca.15€
© Dauer: 4 UE
Anmeldung: www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der B&uerin:
Kekse fiir alle Fille - selbst ba-
cken und verzieren

howim r Selbstgebackene Keks-Kreati-
& hodh } onen haben das ganze Jahr

’ Uber Saison: natlrlich zu

Weihnachten, genauso zu Ostern, zum Ge-

burtstag oder zur Hochzeit. Oder wie war’s mit

originellen Glickskeksen zu Silvester? Lernen

Sie mit verschiedenen Teigen, Glasuren und

Verzierungen die himmlische Vielfalt der Kek-

se kennen. Bei heiBen Ofen und kiihlen Ge-

trdnken werden auch Sie bestimmt zum Back-

profi. Wetten, dass Sie in Zukunft kein Anlass

mehr in (Back-)Verlegenheit bringen wird.

Zielgruppe: alle, die gerne backen

Mitzubringen: Kochschiirze, Geschirrtlicher,

Keksdose

4 Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO

4+ 60 € pro Person, exkl. Lebensmittelkosten
vonca.15€

© Dauer:5 UE

Anmeldung: www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Biuerin:
Brauchtumsgeback 1: Striezel &
Co.

Geflochtenes und Geformtes im Jahreskreis
howim K&nnen Sie noch 6-er Striezel
& hodh flechten? Und kennen Sie

’ schon die moderne Art der

Germteigbereitung? Viele ,Backkiinste” ver-

lieren sich in der heutigen Gesellschaft im-

mer mehr, denn es gibt nahezu alles fertig zu

kaufen. Doch mal ehrlich, selbstgemacht
schmeckt immer noch besser! Ob Striezel, Os-
terkranz, Osterbrot, Vollkorn-Kipferl, Kram-
pus, Nikolaus, oder Osterhasen ... im Back-
kurs wird mit der Seminarbauerin geflochten
und geformt, was der Teig hélt! Geeignet fir
Wissbegierige mit und ohne Vorkenntnisse.

Zielgruppe: alle, die gerne kochen

Mitzubringen: Kochschiirze (wenn vorhanden)

4 Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO

4+ 27 € pro Person, exkl. Lebensmittelkos-
tenvonca.15€

© Dauer: 4 UE

Anmeldung: www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bauerin:
Béduerliche Knédelkiiche

howin r Wie kommt der schmelzende
e hoch y ,Gummi” in den Erdapfelkns-
’ del, ohne im Entferntesten
wie solcher zu schmecken? Wie der Flaum in
den Germknddel? Und mittels welcher Fein-
heiten wird lhnen kiinftig jeder Knédel zu ei-
ner ,runden Sache” geraten? Ob als Suppen-
einlage, Beilage, Nach- oder auch Hauptspeise:
Ihr neu gewonnenes ,Knddel-Know-how”
werden Sie tagtéglich einsetzen kdnnen!
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschiirze (wenn vorhanden)
4 Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO
4+ 27 € pro Person, exkl. Lebensmittelkos-
tenvonca.15€
© Dauer: 4 UE
Anmeldung: www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bauerin:
Burger-Party fiir Kids!

Kowint r Wie miisste der ,Burger dei-
& hodh 'y ner Trdume” aussehen? Mit

’ drei Stockwerken, saftigen

Saucen und oben knusprigem Sesam? Oder

mit viel Kése drin, frischen Krautern und bun-

tem Salat? Mit uns bereitest du den Burger

zu, den es in keinem Fastfood-Restaurant der

Welt gibt: mit ganz vielen frischen Zutaten

aus der Region und mit der Hilfe unserer Se-

minarbduerinnen, die dir zeigen, wie's geht.

Und mit Riesenspal3 beim gemeinsamen

Burger-Bauen und danach beim Burger-

Schmausen!

Zielgruppe: alle Kinder, die gerne kochen

Mitzubringen: 1 Geschirrtuch, Hausschuhe

4 Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO

4+ 20 € pro Person, exkl. Lebensmittelkos-
tenvonca. 10 €

© Dauer: 2,5 UE

Anmeldung: www.kommundkoch.at
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Komm & koch mit der B&auerin:
Pizzaflitzer fiir Kids!

Fur Kids!
howim Mit Pizzas haben sogar Koch-
& hoch Profis ihre ersten Erfahrun-

gen gemacht, mit so viel
SpaB und - hmm! Gemeinsam mit den Semi-
narbauerinnen wird in diesem Kids-Seminar
geschnitten, geknetet, fantasievoll belegt
und knusprig gebacken. Wir bereiten den
perfekten Pizzateig und kostliche Pizza-Sau-
ce. Versprochen: Am Ende wird gemeinsam
gekostet und genossen!
Zielgruppe: alle Kinder, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschlirze (wenn vorhanden)
4 Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO
4+ 20 € pro Person, exkl. Lebensmittelkos-
tenvonca. 10 €
© Dauer:2,5UE
Anmeldung: www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bauerin:
Wir backen Muffins!

Fur Kids!

}I\ﬂnhﬂ
& hoch

Kleiner Kuchenspal ganz

gro8 und darf bei keiner

Party fehlen. Ein Genuss fur

GroB und Klein und nebenbei sind Muffins

kinderleicht und schnell gezaubert. Ob in

pikanter Variante zur Jause oder fir

Naschkatzen mit Schokostiickchen, safti-

gen Friichtchen, knackigen Nussstlick-

chen, glasiert, mit Topping, Frosting oder

Staubzucker - alles ist moglich! Komm, sei

dabei.

Zielgruppe: alle Kinder, die gerne kochen

Mitzubringen: Hausschuhe, Kochschiirze

L Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO

4+ 20 € pro Person, exkl. Lebensmittelkos-
tenvonca. 15 €

© Dauer:2,5UE

Anmeldung: www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der B&auerin:
Manner unter sich!

howint Zubereitet wird eine Menii-
& hodh folge aus Vorspeise, Suppe,

’ Hauptspeise und siilem

Nachtisch. Von traditioneller HausMANNs-

kost bis zu auBergewoéhnlichen Gerichten -

hier werden alle kulinarischen Erwartungen

erfillt. Versprochen: Hier wird mit der Semi-

narbauerin auf Mannerart gekocht und ge-

nossen!

Zielgruppe: alle Manner, die gerne kochen

- wichtig sind das Interesse fiirs Kochen, die

Freude am Essen und vor allem der Spal3 am

Kochen in der Gruppe

Mitzubringen: Kochschiirze (wenn vorhanden)

L Seminarbduerinnen und Kursleiterinnen
aus NO

4+ 27 € pro Person, exkl. Lebensmittelkos-
tenvonca.15€

© Dauer:4 UE

Anmeldung: www.kommundkoch.at



KOCHEN
IN DER FACHSCHULE

Brotbacken

Schnell und regional kochen -
Kochen mit Méannern

Kochen mit Wild - fiir Manner

Frisch zubereitetes Brot genie3en; Herstel-
lung von Sauerteig, Misch- und Dinkelbrot,
Baguette; Poolish

Zielgruppe: Hobbybéackerlnnen

A Elfriede Stuckler

+ 70€ pro Person

» WA3362

© Fr.04.11.2022; 08:30-14:30 Uhr

9 LFS Warth
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0
bis 28.10.2022

Weckerl, Flesserl und Stangerl
(Weizen, Dinkel, Roggen)

Suppen, Vorspeisen, Hauptspeisen mit Beila-
gen und Nachtische werden zubereitet und
verkostet.

Zielgruppe: interessierte Manner

4 Ing. Helga Kolbl

4+ 28 € pro Person

» GI3113
© Fr.11.11.2022; 19:00-23:00 Uhr
9 LFS GieBBhiibl

Anmeldung: LFS GieBhbl,

T 07472 62722 bis 04.11.2022

Italienische Kiiche mit regionalen
Zutaten

Suppen, Vorspeisen, Hauptspeisen mit Beila-
gen und Nachtische werden zubereitet und
verkostet

Zielgruppe: interessierte Manner

4 Ing. Helga Kolbl

4+ 35 € pro Person

» GI3112
© Mi.30.11.2022; 19:00-23:00 Uhr
9 LFS GieBhiibl

Anmeldung: LFS Gie3hibl,

T 07472 62722 bis 23.11.2022

Kochen mit Seniorlnnen

Teigbereitung mit Vorteigen (Poolish, Sauer-
teig), Teigreifung, Kleingeback formen, Back-
hinweise, div. Backofen

Zielgruppe: Hobbybéckerinnen

A Elfriede Stiickler

+ 70 € pro Person

» WA3364

© Sa.05.11.2022; 08:30-14:30 Uhr

9 LFS Warth
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0
bis 29.10.2022

Kreative, kostliche italienische Speisen wer-
den zubereitet und verkostet. Regionale Le-
bensmittel werden verwendet.

Zielgruppe: interessierte Frauen und Man-
ner

Mitzubringen: Behilter

4 Ing. Helga Kélbl

+ 28 € pro Person

> GI3111
© Fr.31.03.2023; 19:00-23:00 Uhr
9 LFS GieBhiibl

Anmeldung: LFS GieBhbl,

T 07472 62722 bis 24.03.2023

Cookinare 2022/23

Rt

Es weikmachiel: Feidiiebeol,

Stollen & Kieteenbret

Do, 10. November 2022, 17:30 Uhr
mit Semirarbauerin Cheistine Bauer

Apfelqliick!

M, 11. Jinner 2023, 15:30 Uhr
mit Seminarhéuerin Christina Schasinger

‘u‘___‘_\‘_*w Mﬁ_‘-‘

Fiie Nids - back wit:
Krasipus & Hikolauy

Do, 1. Dezember 2022, 15:30 Uhr
mit Semincitduernin Anna Dommaier

- L
Faglen wiil Gpenugy!

M, 2. Fehruar 2023, 15:30 Uhr
mit Seminarbéuenn Gaty Thaller

Lakeed, ﬁu.h-.lnmjul :Eﬁu.'

Do, 16. Mirz 2023, 17:30 Uhr
mit Seminarbauwarin Jenny Gruber

Schnelle, einfache Speisen mit Produkten aus
Osterreich, saisonal und dkologisch - einfach
zubereitet

Zielgruppe: interessierte Frauen und Manner
4 Ing. Helga Kolbl

+ 28 € pro Person

» GI3114
© Fr.24.02.2023; 15:00-19:00 Uhr
9 LFS GieBhiibl

Anmeldung: LFS Gie3hibl,

T 07472 62722 bis 17.02.2023

Romimi
& koch

mit der Bauerin

/

Dauer: 30 Minuten; Preis: 25 Euro
Fir weiters Informationan und zur
Anmeldung zu den Cookinaren wenden
Sie sich an das Referat Gesellschafts-
dialog der LK WO, Tel. 05 0258 26200,
E-Mail: geselischaftsdialog@ik-noa.at

www.kommundkoch.at

Lirctichen ﬂ’ IkLa-‘:dv.'lrtschaf':skammez
m gzl Niederdsterreich
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BAUEN

Bauen Grundberatung
Wirtschaftsgebdude kostenfrei,
Wohnhaus 60 Euro,
Bauberater, T 05 0259 25400

Bauen Entwurfsplanung
Wirtschaftsgebdude
Pauschale 150/210/270 Euro,
Wohnhaus 60/210/270 Euro,
Bauberater, T 05 0259 25400

Einreichplanung -
Baukonzept und Planung
individuelle Kostenfestlegung,
Bauberater, T 05 0259 25400

Planung, Auslegung und Uberpriifung
der Liiftungsanlage in Stallungen
Stunde 30 Euro,

Gottfried Etlinger, T 05 0259 29232

Beurteilung von Bauvorhaben
im Behordenverfahren
einmalig 60 Euro Beurteilung des

Bauvorhabens und Stellungnahme bzw.

30 Euro pro Stunde fiir Modellrechnung
zur Geruchsausbreitung,
Gottfried Etlinger, T 05 0259 29232

Projektberatung
IPPC-Genehmigungsverfahren
Stunde 87,50 Euro exkl. USt.,
Gottfried Etlinger, T 05 0259 25306

Bauen
kostenfrei, Bauberater, T 05 0259 25400

FEALFTLE  Mit Beratung zum Erfolg
e Tk a1/ beratung

Stallbautag Milchviehstall/ 60
Rinderstall -
planen, bauen, finanzieren

Wie kdnnen zeitgeméale Milchviehstalle/Rin-
derstélle kostenglinstig und effizient gebaut
werden? In diesem Seminar bekommen Sie
Informationen zur Stallbauférderung, zu ver-
schiedenen Haltungssystemen, Dlinger- und
Futterlagerung sowie Grundlagen fiir eine
erfolgreiche Baugenehmigung. Es werden
unterschiedliche Um- und Zubauten, Neu-
baulésungen und Gebdudekonstruktionen
vorgestellt. Betriebsbesichtigungen mit Er-
fahrungsaustausch am Nachmittag runden
das Programm ab.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: bauinteressierte
halterlnnen
4 Bauberaterln, BW-Beraterin
+ 20 € pro Betrieb gefordert,
40 € ungefordert

Milchvieh-

3-0078410

Fr.02.12.2022; 09:00-16:00 Uhr
Purgstall an der Erlauf, GH Prinz
Anmeldung: BBK Scheibbs,

T 05 0259 41500 bis 25.11.2022

<@V

3-0078384

Mi. 18.01.2023; 09:00-16:00 Uhr

LFS Warth

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25400
bis 11.01.2023

<@V

3-0078398

Fr.03.02.2023; 09:00-16:00 Uhr

BBK Zwettl

Anmeldung: BBK Zwettl, T05 025942100
bis 28.01.2023

<@V

3-0078399

Do. 16.02.2023; 09:00-16:00 Uhr
Biberbach, GH Kappl
Anmeldung: BBK Amstetten,

T 050259 40100 bis 09.02.2023

<@V
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Stallbautag Rindermast - 160
planen, bauen, finanzieren

Wie konnen zeitgemdBe Rindermaststalle
kostengunstig und effizient gebaut werden?
In diesem Seminar bekommen Sie Informa-
tionen zur Stallbauférderung, zu verschie-
denen Haltungssystemen, Diinger- und
Futterlagerung sowie Grundlagen fiir eine
erfolgreiche Baugenehmigung. Es werden
unterschiedliche Um- und Zubauten, Neu-
baulésungen und Geb&audekonstruktionen
vorgestellt. Eine Betriebsbesichtigung mit
Erfahrungsaustausch am Nachmittag rundet
das Programm ab.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: bauinteressierte Rindermaster-
Innen
A DI Gerald Biedermann,

Ing. Rudolf Schiitz, DI Eduard Wagner
+ 20 € pro Betrieb gefordert,

40 € ungefordert

3-0078407

Do. 26.01.2023; 09:00-16:00 Uhr

St. Polten, LK NO

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25400
bis 1 Woche vor Kursbeginn

©<QV

Stallbautag extensive
Rinderhaltung -
planen, bauen, finanzieren

Wie konnen Stélle fur extensive Rinderhal-
tung kostenglinstig und effizient gebaut
werden? In diesem Seminar bekommen Sie
Informationen zur Stallbauférderung, zu ver-
schiedenen Haltungssystemen, Produktions-
und Vermarktungsmaoglichkeiten fiir Rinder
im Grinlandgebiet, Mutterkuhhaltung, Kal-
binnen- und Ochsenprogrammen, Diinger-
und Futterlagerung sowie Grundlagen fir
eine erfolgreiche Baugenehmigung. Es wer-
den unterschiedliche Um- und Zubauten,
Neubaulésungen und Gebaudekonstrukti-
onen vorgestellt. Eine Betriebsbesichtigung
mit Erfahrungsaustausch am Nachmittag
rundet das Programm ab.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: bauinteressierte Mutterkuh-
halterlnnen
4 Ing. Rudolf Schiitz, DI Martin Ebenberger,

Ing. Hermann Katzensteiner,

DI August Bittermann
+ 20 € pro Betrieb gefordert,

40 € ungefordert

3-0078405

Fr. 03.02.2023; 09:00-16:00 Uhr

St. Veit an der Golsen,

GH Bekier

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25400
bis 28.01.2023

©<QV



Stallbautag - Zuchtsauen 76D

Ob Bewegungsbucht oder Einzelstandhaltung
fir max. 10 Tage - die Anderungen der 1. Tier-
haltungsverordnung betreffen alle ferkelpro-
duzierenden Betriebe. Programm: gesetzliche
Rahmenbedingungen - was hat sich gedndert?;
stallbauliche Losungen; Vorstellung unter-
schiedlicher Systeme (Warte-/Deckstall sowie
Bewegungsbuchten), Praxistauglichkeit; Be-
richt eines Praktikers; betriebswirtschaftliche
Aspekte (Investitionsforderung); Arbeitsma-
nagement und Produktionsrhythmus
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: bauinteressierte Ferkelprodu-
zentlnnen
4 DI Martina Gerner, Helmuth Raser BSc,

Ing. Johannes Spangel, Ing. Martin Heigl
+ 20 € pro Betrieb gefordert,

40 € ungefordert

v

3-0078419

® Do. 12.01.2023; 09:00-16:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25400
bis 05.01.2023

Schweinestallbau -
Baustellenbesichtigung

Es werden 1-2 Stallbauten in der Rohbaupha-
se besichtigt.In Gesprachen mitBauherrnund
Beratern wird Auskunft lber die Standort-
entscheidung, die Wahl der verschiedenen
Techniken (LUftung, Futterung, Gullesystem,
...), den Verlauf des Genehmigungsverfah-
rens, die bauliche Umsetzung und sonstige
Besonderheiten gegeben.

Zielgruppe: bauinteressierte Schweinehal-
terlnnen

4 Ing. Johannes Spangel, DI Eduard Wagner
+ 20 € pro Betrieb

» 3-0077436
Termine und Orte werden zeitgerecht
bekannt gegeben.

® LKNO, T050259 25400

Webinar: AuBBenklimastille 76D
fiir die Schweinemast

Was ist zu beachten?

Wie kénnen AuBenklimastélle fiir die Schwei-
nemast kostengtinstig und funktionsfahig ge-
baut werden? In diesem Webinar bekommen
Sie Informationen zu verschiedenen Stallsys-
temen, Vermarktungsmoglichkeit und zur
Stallbauférderung. Es werden unterschiedliche
Systeme fiir den Neu- und Umbau vorgestellt.
Anrechenbarkeit: Th TGD
Zielgruppe: bauinteressierte
betriebe

2 DI Eduard Wagner, Ing. Johannes Spangel
+ 20 € pro Person

Schweine-

» 3-0078420

® Do. 23.02.2023; 09:00-11:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25400
bis 16.02.2023

Landwirtschaftliche
Einstellgeb&aude

Webinar:
Wohnen unter einem Dach

Wie sieht lhre optimale Halle aus?
Rechtliche Rahmenbedingungen, Planungs-

grundlagen (Dimensionierung), bauliche
Ausfiihrungen,  technische  Ausstattung,
Hoftankstelle, Hofwerkstatte, ...; Besichti-

gung der Halle und Hofwerkstatte in der LK-
Technik Mold
Zielgruppe: bauinteressierte Landwirtinnen
4 Ing.Johannes Spangel
+ 20 € pro Betrieb gefordert,

40 € ungefordert

3-0078421

© Do. 26.01.2023; 09:00-12:00 Uhr

9 LK-Technik Mold

Anmeldung: LK NG, T 05 0259 25400
bis 19.01.2023

v

Bauen im Griinland

Was darf wo gebaut werden?
Raumordnung und Baurecht - welche Vor-
aussetzungen sind fir Bauten im Griinland
zu erfiillen?; Betriebskonzept; Bauwerke zur
Austibung der Land- und Forstwirtschaft und
deren Nebengewerbe; Hofstellenwidmung
Zielgruppe: bauinteressierte Landwirtinnen
4 Mag. Theres Gruber, DI Karl Pumpler,

Ing. Rudolf Schiitz
+ 20 € pro Betrieb gefordert,

40 € ungefordert

3-0078408

® Mi. 15.02.2023; 09:00-12:00 Uhr
9 Stockerau, Kaiserrast
Anmeldung: BBK Korneuburg,
T 05 0259 40803 bis 08.02.2023

v

Bauliche Losungen fiir Mehrgenerationen-
Wohnen am Hof

Auf einem Hof arbeiten und wohnen meist
mehrere Generationen gemeinsam. Umso
wichtiger ist es, dass jede Generation ihren
Rickzugsraum hat und der Wohnraum gut
geplant ist. Dieser Kurs informiert Giber die
rechtlichen Rahmenbedingungen und klart
unter anderem die Fragen: Wer darf sich ei-
gentlich am Hof eine Wohneinheit bauen?
Ist dies auch in Form eines Ausgedinges
moglich? Die Themenpalette umfasst wei-
ters Generationen-Wohnen (Anpassung an
wandelnde Familienstrukturen) sowie bar-
rierefreies Bauen. AuBerdem soll aufgezeigt
werden, welche Losungen es flr einen res-
pektvollen Umgang mit der vorhandenen
Baustruktur gibt (moderne und reizvolle Um-
bauldsungen im Bestand).

Zielgruppe: Landwirtinnen, die ein Wohn-
haus neu bauen oder umbauen wollen

4 DI Stefanie Wagner

+ 20 € pro Person

» 3-0078409

® Do. 16.02.2023; 18:00-19:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25400
bis 09.02.2023

Wasserinstallationen selbst
gemacht

Eigenleistungen an Wasserinstallationen
sind mit entsprechenden Kenntnissen und
Werkzeugen durchaus selbst durchfiihr-
bar. Dieser Kurstag gibt Einblicke in die
verschiedenen Techniken: Dichten von
Rohranschliissen, Lotarbeiten an Kupfer-
rohren, Kunststoffschweien von vorge-
fertigten Rohrelementen. Ebenso werden
einfache Reparaturarbeiten an Boilern und
Spulkasten erklart. Ein wichtiger Schwer-
punkt im Praxisteil ist das Verbinden von
Kunststoff- und Metallrohren mit moder-
nen Pressverfahren. Kiinftig steht somit der
selbst gebauten Wasserinstallation samt
dem dazugehorigen Ablaufrohrsystem
nichts mehr im Wege. Die von den Kurs-
teilnehmerlnnen selbst gefertigten Lot-,
SchweiB- und Pressverbindungen kénnen
selbstverstandlich als Muster mit nach Hau-
se genommen werden.
Mitzubringen: Arbeitskleidung
4 Mst. Walter Horzynek
+ 115 € pro Person, 105 € fur
Landwirtinnen, inkl. Kursunterlagen und
Pausenverpflegung

3-0077205

Di. 07.03.2023; 09:00-16:30 Uhr
LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05 0259 29200 bis 28.02.2023

©<QV
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LANDTECHNIK

Webinar: @
Rinderstélle effizient liften

Ausreichende Be- und Entliiftung sind wich-
tige Faktoren fiir eine erfolgreiche Rinderhal-
tung. Das Webinar zeigt Moglichkeiten auf,
um in geplanten und auch bestehenden Stal-
lungen optimale klimatische Bedingungen
fur die Tiere zu schaffen.

Anrechenbarkeit: TGD angefragt
Zielgruppe: Rinderhalterinnen, die ihre Luf-
tungssysteme optimieren moéchten

2 Ing. Gottfried Etlinger

+ 20 € pro Person

» 3-0078376

® Di.13.12.2022; 10:00-11:30 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05 0259 29220 bis 06.12.2022

Webinar: Welche
Genehmigungen brauche ich fiir
meinen geplanten Stall?

Wegweiser im Genehmigungsdschungel
Wagt man den Schritt, einen neuen Stall zu
errichten, bedarf es guter Planung im Vorfeld.
Neben der Auswahl des Stallsystems und der
entsprechenden Technik ist eine genaue Vor-
bereitung auf das bzw. die Genehmigungs-
verfahren mit der Behorde unumganglich.
Das Webinar soll Aufschluss geben, welche
Verfahren fiir die jeweiligen Bauvorhaben,
abhangig von Standort, Tierkategorie und
Bestandesgrofe, relevant sind.

Zielgruppe: Landwirtinnen, die sich Uber
Genehmigungsschritte beim Stallbau infor-
mieren wollen

4 Ing. Gottfried Etlinger

+ 20 € pro Person

» 3-0078375

® Di.21.02.2023; 10:00-11:30 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05025929220
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Webinar: T6D
Emissionsminderung
in der Schweinehaltung

Emissionen aus Schweinestallungen, vor al-
lem Geruch, fihren immer haufiger zu Pro-
blemen mit Anrainern und den Behorden.
Das Webinar soll Aufschluss geben, welche
technischen und organisatorischen L6sungs-
ansatze in der Planung und in bestehenden
Betrieben mdglich sind, um diese Probleme
zu minimieren.

Anrechenbarkeit: TGD angefragt
Zielgruppe: Schweinehalterlnnen, die ihre
Luftungssysteme hinsichtlich Emissionen op-
timieren wollen

4 Ing. Gottfried Etlinger

+ 20 € pro Person

3-0078372

Di. 10.01.2023; 10:00-11:30 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29220 bis 03.01.2023

<@V

Traktorinformationstag

Der Traktor ist das zentrale Arbeitsgerdt am
Hof und stellt eine groBe Investition dar.
Umso wichtiger ist es, den Traktor mit all
seinen Funktionen und Méoglichkeiten voll
auszunutzen. Zundchst erfahren Sie Aktuel-
les zum Kraftfahrrecht. Der Kundendienst-
betreuer des Traktorherstellers erklart Ihnen
die Funktionen anhand eines Vorfuhrtrak-
tors, dabei gehen die Informationen (ber
die Ubergabeeinschulung weit hinaus. Sie
erhalten Tipps zur Vermeidung von Fehlern
und Stérungen und kdnnen spezielle Fragen
direkt kldren. Sehr gewinnbringend wird der
Erfahrungsaustausch mit den Berufskollegln-
nen erlebt.
Zielgruppe: Landwirtinnen, die einen neu-
en Traktor angeschafft haben oder vor einer
Kaufentscheidung stehen
Mitzubringen: ev. vorhandene Betriebsan-
leitung
4 Ing. Christoph Berndl,

techn. Kundendienst der Traktorfirmen
+ 55 € pro Person inkl. Kursunterlagen

und Pausenverpflegung

» 3-0078417

Lindner Lintrac 75LS / 95LS / 115LS
® Di.06.12.2022; 09:00-16:30 Uhr
9 LK-Technik Mold

» 3-0078610

Massey Ferguson Baureihe 5S5-Serie
® Di.06.12.2022; 09:00-16:30 Uhr
9 LK-Technik Mold

» 3-0078611

Massey Ferguson Baureihe 6700S / 7700S
® Mi.07.12.2022; 09:00-16:30 Uhr
9 LK-Technik Mold

Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29200
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Ladungssicherung
in der Landwirtschaft

Theoretische Einflihrung in die Grundlagen
der Ladungssicherung, technische Mdg-
lichkeiten bei Palettenware, Schittgut und
Stiickgut. Im Anschluss werden praktische
Ubungen zur Ladungssicherung am Anhéan-
ger in der Maschinenhalle durchgefiihrt.
Zielgruppe: Landwirtinnen, die praktische L6-
sungen zum Thema Ladungssicherung suchen
4 Ing. Christoph Wolfesberger,

Ing. Christoph Berndl
+ Kosten auf Anfrage

Ort und Termin auf Anfrage

Dauer: 3 UE
©® LK-Technik Mold, T 05 0259 29220

— 80 —

Kraftfahrrechtliche
Bestimmungen in der
Landwirtschaft

Die Teilnehmerinnen erfahren die fiir Stra-
Benfahrten relevanten gesetzlichen Bestim-
mungen zu den unterschiedlichen landwirt-
schaftlichen Maschinen und Geraten. Bei
Fahrten mit landwirtschaftlichen Maschinen
und Geraten gibt es im Kraftfahrrecht viele
gesetzliche Ausnahmebestimmungen: Wo
stoBen wir an Grenzen? Wie erfolgt die richti-
ge Kennzeichnung? Ab wann ist eine Brems-
anlage aufzubauen? Jede/r Teilnehmerin
bekommt eine OKL Broschiire "Traktor im
StraBenverkehr".
Zielgruppe: Landwirtinnen
4 Ing. Christoph Wolfesberger,

Ing. Christoph Berndl
+ Kosten auf Anfrage

Ort und Termin auf Anfrage
Dauer: 2 UE

©® LK-Technik Mold,
T 05025929220

TECHNIK

Drohneninspektion - Landwirtschaft
je nach Vereinbarung,
Stefan Polly, T 05 0259 29221

Lenksystem - Fahrspurplanung
je nach Vereinbarung,
Stefan Polly, T 05 0259 29221

Verkehrs-Check: korrekte Ausstattung
von Landmaschinen im Straenverkehr
Pauschale 30 Euro,

Christoph Wolfesberger, T 05 0259 29233

Grundberatung: Ankauf eines landwirt-
schaftlichen Gerates

kostenfrei,

Gottfried Hauer, T 05 0259 29502

Landtechnik

kostenfrei,
Herbert Haneder, T 05 0259 29201

bkl Mit Beratung zum Erfolg
e oo a7 ber atung




Landmaschinen im
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StraBenverkehr

Onlinekurs

Die gesetzlichen Bestimmungen von land-
wirtschaftlichen Gerdten im Stralenver-
kehr (Kennzeichnung, Beleuchtung, Mafe/
Gewichte, Anhanger, Zulassung, ...) werden
durch klar strukturierte und zeitlich Gber-
schaubare Lernsequenzen anschaulich ver-
mittelt. Damit konnen die Teilnehmenden
ihre Wissensllicken in einzelnen Bereichen
schlieBen. Von jedem internetféhigen End-
gerat aus stehen so die aktuellen Anforde-
rungen und gesetzlichen Bestimmungen
zum Thema Traktor und landwirtschaftliche
Gerate im StraBenverkehr jederzeit zur Verfi-
gung. Inhalte: Fuhrerschein und Zulassung;
Traktor im StraBenverkehr; Anbaugeréte;
Anhdnger; gezogene Gerdte und Arbeitsma-
schinen; Tiertransport

Zielgruppe: Landwirtinnen, bauerliche Fa-
milienangehorige, Traktorfahrerinnen

+ 25 € pro Person

Dauer: 2 UE

Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre person-
lichen Zugangsdaten fiir die Lernplattform
eLFl. Der Kurs ist 1 Jahr ab Ubermittlung
der Zugangsdaten fur Sie freigeschaltet und
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden.
Nach Absolvierung kdnnen Sie lhren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.
Anmeldung: LFI NO, T 05 025 926100

Energieeffizienz und
Bodenschonung in der
AuBenwirtschaft

Wie kann ich als Landwirtln am einfachsten
Diesel einsparen und was hat dies mit Boden-
schonung zu tun? Die Themen reichen von
Motor- und Getriebetechnik bis zum Fahren
mit GPS, Uber Reparaturarbeiten, Elektrifizie-
rung in der Landwirtschaft und eigenes Fahr-
verhalten bis hin zu angepasstem Reifen-
druck. Die Vorteile des richtigen Reifendrucks
und die unterschiedlichen Reifendruckregel-
anlagen werden vorgestellt.

Zielgruppe: Landwirtinnen, die an einer
energiesparenden und bodenschonenden
Wirtschaftsweise interessiert sind

4 Ing. Christoph Wolfesberger

+ Kosten auf Anfrage

Ort und Termin auf Anfrage
Dauer: 2 UE
©® LK-Technik Mold, T 05 0259 29220

Einsparungspotenziale fiir
Ackerbau- und Griinlandprofis

Die Maschinenkosten machen einen wesent-
lichen Anteil der Produktionskosten aus. An
welchen Schrauben Sie drehen kénnen, um
diese Kosten zu senken, wollen wir lhnen in
diesem Seminar durch die Kombination von
Theorie und Praxis vermitteln. Die verwen-
deten Maschinen, der Einsatz der richtigen
Bereifung und auch der passende Bearbei-
tungszeitpunkt sind Schlisselfaktoren fir
Einsparungen im Zugkraftbedarf, im Treib-
stoffverbrauch und im Verschlei3. AuBerdem
sind sie auch ausschlaggebend fiir eine bo-
denschonende Bearbeitung lhrer Felder und
Wiesen. Mit fachgerechter Einstellung des
Reifenfilldrucks und angepasster Bearbei-
tungstiefe kdnnen Sie bei der Bodenbearbei-
tung nicht nur Kosten senken, sondern auch
die Schlagkraft und Effizienz erhéhen sowie
Schadverdichtungen hintanhalten.
Zielgruppe: Acker- und Griinlandb&uerin-
nen und -bauern, denen es wichtig ist, kos-
tenbewusst und bodenschonend zu arbeiten
4 Ing. Christoph Berndl, Ing. Robert Diem,

Ing. Hans Gnauer,

Ing. Christoph Wolfesberger
+ 68 € pro Person inkl. Kursunterlagen und

Pausenverpflegung

3-0078608

Mi. 12.04.2023; 09:00-16:30 Uhr
LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05 0259 29200 bis 05.04.2023

<@V

Molder Pflanzenschutz- PSA
seminar 2023 -
Effizient, sicher und modern!

Weiterbildung  fiir den sachkundigen
Pflanzenschutz-Profi! Ein effizienter und
umweltschonender Einsatz von Pflanzen-
schutzmitteln in der Landwirtschaft setzt ent-
sprechende Sachkundigkeit des Anwenders
voraus. Speziell die Pflanzenschutzarbeit
steht gegenwartig oftmals in der 6ffentlichen
Kritik. Umso wichtiger ist es, mit entspre-
chender Sorgfalt und Professionalitat in die-
sem Bereich zu agieren. Das Seminar bietet
sachkundigen Anwendern eine Vertiefung
ihres Wissens rund um die Pflanzenschutz-
arbeit im Ackerbau. Sowohl in Theorie als
auch in der Praxis werden folgende Themen
intensiv behandelt: Anwendungszeitpunkt
und Applikationstechnik optimieren, Mittel-
auswahl, gesetzliche Bestimmungen, Abdrift
reduzieren, Pflanzenschutz neben sensiblen
Bereichen, digitale Technologien im Pflan-
zenschutz zur Reduktion des PSM-Einsatzes.
Anrechenbarkeit: 5h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Landwirtinnen, Beraterlnnen
Mitzubringen: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweis
4 Christian Emsenhuber BSc,

Ing. Hans Gnauer, DI Judith Millautz,

Ing. Simon Brandeis, Ing. Roman Hauer,

Robert Zinner BSc
+ 70 € pro Person inkl. Kursunterlagen und

Pausenverpflegung

— 81 ——

3-0078277

Do. 02.02.2023; 09:00-17:00 Uhr
LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05 0259 29200 bis 26.01.2023

©<QV

Molder Pflanzenschutz- PSA
seminar fiir Weinbau

Ein effizienter und umweltschonender Ein-
satz von Pflanzenschutzmitteln im Weinbau
setzt entsprechende Sachkundigkeit des An-
wenders voraus. Unsachgemafer Einsatz von
PS-Mitteln wird oftmals, und das mit Recht,
in der Offentlichkeit diskutiert und kritisiert.
Umso wichtiger ist es, die eingesetzten Wirk-
stoffe zielgerichtet auszubringen, sodass
optimale Wirkung bei gleichzeitig minimaler
Umweltbeeinflussung erzielt wird. Dieses
Seminar ist als Vertiefung des Fachwissens
und als Weiterbildung fiir Sachkundige auf-
gebaut. In Theorie und Praxis werden folgen-
de Themenbereiche behandelt: rechtliche
Bestimmungen Uber Transport und Lage-
rung von PS-Mitteln, Anwenderschutz und
Arbeitssicherheit, Wirkstoffauswahl, Warn-
dienste, Resistenzmanagement, Wasser-
qualitat und -temperatur, Mischreihenfolge,
Diisen- und Gebldsetechnik, Einstellung und
Wartung sowie fachgerechte Befiillung und
Reinigung von PS-Gerédten, Einfluss der Ge-
bldseluft auf die Verteilung des Spriihnebels,
Abdriftminimierung.
Anrechenbarkeit: 5h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Landwirtlnnen, Beraterlnnen
Mitzubringen: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweis
4 Franz-Joseph Stift, Mag. Karl Lind,

Ing. Robert Diem,

Christian Emsenhuber BSc
+ 65 € pro Person inkl. Kursunterlagen und

Pausenverpflegung

3-0078609

Fr.03.02.2023; 09:00-16:30 Uhr
LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29200 bis 27.01.2023

©<QYV
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LANDWIRTSCHAFT 4.0

INNOVATION FARM -
FARMING FOR FUTURE

INNO 99
VATION @@
FARM

ING FOR FUTURE

Die Innovation Farm beschaftigt sich
mit neuen Technologien, Trends und
Entwicklungen und macht diese fiir die
Landwirtschaft sichtbar, greifbar und vor
allem anwendbar.

3 Themenbereiche:
«  Ackerbau

« Granland

+ Innenwirtschaft

3 Standorte - 20 Pilot- und
Demobetriebe in ganz Osterreich

&

Kursangebote, die aus diesem Projekt
entwickelt wurden, sind mit dem Logo

INNG it
VATION &=
FARM @

gekennzeichnet.

Nahere Informationen:
www.innovationfarm.at

Drohneneinsatz
in der Land- und Forstwirtschaft

Teilflaichenspezifische @
Diingung

Von der Bekdampfung di-
VATION @=@  verser Schadlinge, wie zum

FARM @ Beispiel dem Maisziinsler,
bis hin zur Ermittlung des Vegetationsinde-
xes von Kulturpflanzen reichen die Verwen-
dungen von Drohnen. Verschiedene Kame-
ra- und komplexe Softwaresysteme
machen dies mdéglich. Die Drohne hat ge-
genuber der Zugmaschine einen grof3en
Vorteil - sie kann bestimmte landwirt-
schaftliche Arbeiten bodenschonend erle-
digen. Landwirtschaftskammer und LFI NO
bieten daher eine Informationsveranstal-
tung an, um interessierten Land- und Forst-
wirtlnnen einen Uberblick iiber diese neue
Technik zu geben. Praktische Vorfiihrun-
gen der Einsatzmoglichkeiten erganzen die
Veranstaltung.
Zielgruppe: Landwirtinnen, die an der Nut-
zung dieser neuen Technologie interessiert
sind
4 Ing. Christoph Wolfesberger,

Ing. Stefan Polly

+ 30 € gefordert, 60 € ungeférdert

INNG =il

3-0078382

Di. 21.03.2023; 13:00-16:30 Uhr
LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05 0259 29220 bis 14.03.2023

<@V

Smarte Aufzeichnungssysteme
und niitzliche Apps in der
Landwirtschaft

INNG @=m=m Durch die rasche Weiter-
VATION @@  entwicklung der Datenver-

FARM @ arbeitungssysteme bewegt
sich die Landwirtschaft immer weiter in
Richtung Precision & Smart Farming. Daher
spielt ein modernes Aufzeichnungssystem,
auch Farmmanagementsystem genannt, fiir
die Datensammlung und Datenspeicherung
eine zentrale Rolle. Durch ein solches Sys-
tem konnen landwirtschaftliche MaRnah-
men wie Diingung und Pflanzenschutzaus-
bringung leicht erfasst werden. Einmal
eingegeben, kdnnen Ubersichtliche Berichte
fur diverse Kontrollen sehr einfach erstellt
werden.
Zielgruppe: Landwirtinnen mit Interesse an
smarten Technologien
4 Ing. Stefan Polly
+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0078379

® Do. 09.02.2023; 09:00-11:30 Uhr

9 St.Polten, LK NO
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05 0259 29220 bis 02.02.2023

Diinger 6konomisch und oOkologisch ein-
setzen

INNO S=-@ Durch die Digitalisierung
VATION @@  konnen viele Arbeitsschritte

FARM @ Lsmarter” gemacht werden.
Oft hort man in diesem Zusammenhang den
Begriff ,Precision Farming”. Dieser bedeutet,
dass der/die LandwirtIn eine ortsdifferenzier-
te und zielgerichtete Bewirtschaftung land-
wirtschaftlicher Nutzflichen betreibt (z.B.
bedarfsgerechte Diingung). Durch moderne
Techniken kann der Stickstoffbedarf von Kul-
turen bereits vor der Diingung ermittelt und
somit eine bedarfsgerechte Diingung ge-
wahrleistet werden. Diese Informationsver-
anstaltung gibt interessierten Landwirtinnen
einen detaillierten Einblick in das Thema
JTeilflichenspezifische Diingung”.
Anrechenbarkeit: 3h OPUL-GWA
Zielgruppe: Landwirtinnen mit Interesse an
dieser Technologie
4 Dl Josef Springer, Ing. Stefan Polly,

Ing. Reinhard Hérmansdorfer

+ 35 € gefordert, 70 € ungefordert

3-0078383

Di. 28.03.2023; 13:00-16:00 Uhr
LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29220 bis 21.03.2023

©<QV

Hoherer Ertrag bei niedrigerem
Betriebsmitteleinsatz?

Vorteile variabler Aussaat und
Diingetechnik

INNO S Bei der teilflichenspezifi-
VATION @@  schen Bewirtschaftung wer-
FARM @ den die Mengen der Be-
triebsmittel an die unterschiedlichen
Ertragsfahigkeiten innerhalb eines Schlages
angepasst. Teilflichenspezifische Bewirt-
schaftung - welcher Nutzen verbirgt sich da-
hinter fir meinen Betrieb? Welches Daten-
material steht mir zur Verfugung?;
Versuchsdaten der Innovation Farm - welche
Schliisse kdnnen fiir die Praxis gezogen wer-
den?
Zielgruppe: Landwirtinnen
4 Robert Zinner BSc, Ing. Gottfried Hauer,
Fabian Butzenlechner
+ 60 € pro Person, 40 € fur Landwirtlnnen,
inkl. Kursunterlagen und Pausenverpfle-

gung

3-0078480

Do. 02.03.2023; 09:00-12:00 Uhr
LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05 0259 29200 bis 24.02.2023

©<QV



Webinar:
Geoinformationssysteme (GIS) in
der Land- und Forstwirtschaft

INNG @=@=a Durch die Digitalisierung
VATION @@  werdenimmer mehr Prozes-

FARM @ se im Blro geplant. Eine Hil-
fe kann hier ein Geoinformationssystem sein.
Mit der Software konnen Feldstiicke prazise
visualisiert und bearbeitet werden. Dabei
kdnnen Feldgrenzen bearbeitet und fiir das
Lenksystem bzw. fiir Section Control aufbe-
reitet werden. Weiters ist es moglich, mit der
Software Applikationskarten fir Diingung
oder Pflanzenschutz zu erstellen. Auch Droh-
nenbilder kénnen sehr gut visualisiert wer-
den. In dem Webinar wird dem/der Landwir-
tin ein Einblick in die digitale Mdglichkeit von
GIS gewadhrt. Praktische Beispiele wie die Er-
stellung einer Pflanzenschutzkarte runden
das Webinar ab.
Zielgruppe: Landwirtinnen, die Interesse an
dieser Technologie haben
4 Ing. Stefan Polly
+ 30 € pro Person

» 3-0078377

® Di.21.02.2023;09:30-11:30 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29220 bis 14.02.2023

Wer fihrt? Uberblick iiber
Lenksysteme

INNO @@ Dieser Kurs bietet dem/der
VATION @=@  Praktikerln einen Einstieg in
FARM @ die Grundlagen der GPS-
Lenksysteme und deren praktische Anwen-
dung: Grundlagen und Funktion von GPS-
Systemen; Stand der Technik von
Spurfihrungshilfen  und  automatischen
Lenksystemen; praktische Anwendung von
automatischen Lenksystemen; Erfahrungs-
berichte mit automatischen Lenksystemen
Zielgruppe: Landwirtinnen
2 Matthias Engelbrecht MSc,
Ing. Stefan Polly
+ 75 € pro Person inkl. Kursunterlagen und
Pausenverpflegung

3-0078481

©®© Di. 07.02.2023; 09:00-16:00 Uhr
9 LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29200 bis 31.01.2023

v

Einfache Kartierung -
Wiederfinden meiner Drainagen,
Bodenproben, Leitungen usw.

INNO S0 In diesem Kurs erfahren Sie,
VATION @@  wie Sie mit lhrem Smart-
FARM @ phone Drainagen, Boden-
proben, Leitungen mittels GPS einmessen
kénnen, damit diese zu einem spateren Zeit-
punkt wiedergefunden werden kdnnen.
Zielgruppe: Landwirtinnen
Mitzubringen: Android-Smartphone
4 Ing. Simon Brandeis
+ 55 € pro Person inkl. Kursunterlagen und
Pausenverpflegung

» 3-0078479

® Do. 16.03.2023; 09:00-12:00 Uhr

9 LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05 0259 29200 bis 09.03.2023

ARBEITSKREIS BIOGAS

Zukunftsorientierte Betreiberlnnen von
Biogas-Anlagen optimieren laufend
ihre Energieproduktion und steuern da-
mit erfolgreich einen Kreislaufprozess
der Natur. Sie gehen zielstrebig und ak-
tiv ans Werk, um auch in Zukunft Markt-
chancen mit Okostrom, Warme und Bio-
methan zu realisieren.

Gutes Management der verschiedenen
Prozesse einer Biogas-Anlage sind ne-
ben dem angepassten Einsatz neuester
Steuerungs- und Anlagentechnik sowie
wirtschaftlich vertretbaren Substratkos-
ten wichtige Voraussetzungen fir eine
wettbewerbsfahige Biogas-Produktion.
Der verstdrkte Einsatz von preisgiins-
tigen Substraten wie Maisstroh, Zwi-
schenfriichten und Wirtschaftsdiinger
erfordert neue und innovative Anlagen-
konzepte. Dies stellt auch hohe Anfor-
derungen an die Betreiberlnnen von
Biogas-Anlagen.

Als Anlagenbetreiberln sollten Sie stets
aktuell informiert sein. Profitieren Sie
vom Informationsaustausch mit ande-
ren Anlagenbetreiberlnnen im Arbeits-
kreis Biogas und holen Sie sich wert-
volle Anregungen. Treten Sie aktivdem
Benchmark-System der Arbeitskreis-Be-
ratung Biogas bei. Die Themen werden
gemeinsam im Arbeitskreis nach den
Winschen der Mitglieder festgelegt
und behandelt.

Information:

DI Florian Brunner,

T 0664 3907900

E brunner@kompost-biogas.info

BIOENERGIE UND
KLIMASCHUTZ

Photovoltaikanlagen auf
landwirtschaftlichen Dachflachen

Das Seminar ist fur jene Landwirtinnen ge-
dacht, die eine Photovoltaikanlage auf ihren
landwirtschaftlichen Dachflachen errichten
mochten. Welche Mdéglichkeiten bietet die
Technik? Worauf muss in der Planungsphase
besonders geachtet werden? Ist eine Not-
stromversorgung durch die Photovoltaikan-
lage moglich? Welche Anlagengrofle ist fur
meinen Betrieb die Sinnvollste? Bei welchen
Betriebszweigen ist eine hohe Eigenver-
brauchsquote erreichbar?; Forderungsmo-
delle, Praxisbeispiele

Zielgruppe: Landwirtinnen, die Interesse an
einer Photovoltaikanlage haben

4 Ing. Christoph Wolfesberger

+ 25 € pro Betrieb

» 3-0078071

® Mi.16.11.2022; 09:00-12:30 Uhr

9 BBK Ganserndorf
Anmeldung: BBK Gédnserndorf,
T 05 0259 40400 bis 09.11.2022

3-0077475

Mi. 30.11.2022; 09:00-12:30 Uhr
Pochlarn, GH Gramel

Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100
bis 23.11.2022

©<QV

3-0077946

Di. 06.12.2022; 09:00-12:30 Uhr
LK-Technik Mold

Anmeldung: BBK Horn, T 05 0259 40700
bis 30.11.2022

©<QV

3-0077426

Do. 19.01.2023; 09:00-12:30 Uhr
Waidhofen/Ybbs, GH Kerschbaumer
Anmeldung: BBK Waidhofen/Ybbs,

T 05 0259 41900 bis 12.01.2023

©<QV

3-0078055

Do. 26.01.2023; 09:00-12:30 Uhr
Bad Fischau, GH Fromwald
Anmeldung: BBK Wr. Neustadt,
T 05 0259 42000 bis 19.01.2023

©<QVv

3-0078362

Do. 23.02.2023; 09:00-12:30 Uhr
Hoheneich, GH P6hn
Anmeldung: BBK Gmiind,

T 05 0259 40500 bis 16.02.2023

©<QV

BAUEN, ENERGIE UND TECHNIK
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Holzheizsysteme

Varianten der Holzheizung (Stlickholz-, Hack-
gut-, Pellets- und Stilickholz-Pellets-Kom-
bikessel), Heizkostenvergleich, Einbauvarian-
ten, Forderung, Baurecht

Zielgruppe: Interessierte an einer Biomasse-
heizung

4 Dl Herbert Haneder

+ 15 € pro Person

» 3-0078276

® Mi. 25.01.2023; 09:00-13:00 Uhr

9 LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29200 bis 18.01.2023

Ikberatung

ENERGIE

Heizungsberatung
kostenfrei,
Herbert Haneder, T 05 0259 29201

Biomasse-Nahwarmeversorgung
je nach Variante kostenfrei oder

30 Euro pro Stunde,

Herbert Haneder, T 05 0259 29201

Beratung Photovoltaik und
Stromspeicher

je nach Variante kostenfrei oder
Pauschale 60 Euro,

Christoph Wolfesberger,

T 050259 29233

Energie
kostenfrei, Herbert Haneder,
T 050259 29201

Stallklimaberatung

kostenfrei,
Gottfried Etlinger, T 05 0259 29232

RGN Mit Beratung zum Erfolg

HANDWERK UND
SCHWEISSEN

I technik
mold

VERPFLEGUNGS- UND
NACHTIGUNGSTARIFE

Allgemein

Mittagessen, Abendessen: 9,90 €
Nachtigung mit Frihstick:

48,00 € (DZ), 53,00 € (EZ)

Kurstarife

(gultig fur Kursteilnehmerlnnen, die ei-
nen Kurs der LK-Technik Mold besuchen)
Mittagessen, Abendessen: 9,90 €
Nachtigung mit Frihstick:

34,50 € (DZ), 39,50 € (EZ)

alle Preise zzgl. Kurtaxe
Hinweis zu den Kurszeiten:

Bei 2-tdgigen Kursen ist die Beginnzeit
am 2. Tag generell um 8 Uhr.

© Bilder: LK-Technik Mold

KFZ-Elektrik, 2-téagiger
Praxiskurs

Zwei spannende Kurstage mit fundiertem,
umfangreichem technischem Wissen rund
um die KFZ-Elektrik vom Traktor bis zum An-
hanger erwarten Sie. Es werden die Grundla-
gen der Elektrik sowie umfangreiche Tipps
und Tricks zur Fehlersuche und der effektiven
Selbsthilfe vermittelt. Praktische Ubungen
werden mit Hilfe von Modellen, Ubungstafeln
und Schaltpldnen erklért und von dem/der
Kursteilnehmerln selbst verdrahtet. Die The-
menbereiche im Praxisteil sind Lichtmaschine
und Regler, Batterie und Ladegerate, Starter
und Vorglihanlagen sowie Beleuchtung und
Blinkanlage. Weitere Programmpunkte sind
Relaisschaltungen fiir  Arbeitsscheinwerfer
sowie die Herstellung von L6t- und Pressver-
bindungen an Kupferleitungen. Erfahren Sie,
welche Sensoren im KFZ-Bereich verwendet
und wie diese gepriift bzw. gemessen werden.
Zielgruppe: Landwirtinnen, die sich Uber
neue Technologien im Ackerbau informieren
wollen

4 Mst. Walter Horzynek,

Mst. Ing. Wolfgang Turk

— 84 —

+ 190 € pro Person, 170 € fur LandwirtIn-
nen, inkl. Kursunterlagen und Pausenver-
pflegung

» 3-0077201

® Do.26.01.-Fr.27.01.2023;
09:00-16:00 Uhr

9 LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29200 bis 19.01.2023

Kleingerate
warten und pflegen

Rasenmdher, Motormdher, Freischneider
oder Stromaggregate sind Gerate, die in vie-
len Haushalten, Kommunen und Vereinen
verwendet werden. Die richtige Wartung und
Pflege entscheidet oft Uiber die Lebensdauer
und auch dartiber, ob die Arbeit mit den Ge-
raten sicher und zufriedenstellend erledigt
werden kann. In diesem Tageskurs erfahren
Sie neben den Grundkenntnissen tiber 2- und
4-Takt-Motoren und der Akkutechnik in mo-
dernen Elektrogerdten, wie Sie Betriebssto-
rungen rechtzeitig erkennen und beheben
koénnen. Ein weiterer wichtiger Praxisteil sind
die notwendigen regelmafigen Wartungsar-
beiten sowie die Instandsetzung der Arbeits-
werkzeuge.
Zielgruppe: Interessierte, die ihre Gerate mit
Kleinmotoren gut in Schuss halten wollen
4 Mst. Ing. Wolfgang Turk
+ 100 € pro Person, 90 € furr Landwirtlnnen,
inkl. Kursunterlagen und Pausenverpfle-
gung

3-0077204

Di. 28.02.2023; 09:00-16:00 Uhr
LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29200 bis 21.02.2023

©<QV

Not- und
Ersatzstromversorgung mit
Zapfwellengeneratoren

Mit einem Zapfwellengenerator kann bei
Netzausfillen die Stromversorgung auf-
rechterhalten werden - gerade in der Land-
wirtschaft oft ein wichtiges Thema. Dieses
Seminar gibt Entscheidungshilfen bei der
Planung und Neuanschaffung. Wichtige
Schwerpunkte sind: technische Grundlagen,
elektrische und mechanische SchutzmaB-
nahmen, Versorgung von Geraten und Haus-
anlagen sowie Vorkehrungen fiir die Einspei-
sung. Es erfolgt die Inbetriebnahme eines
Zapfwellengenerators, der mit veschiedenen
Verbrauchern belastet wird und dadurch das
Verhalten des Generators und die Auswir-
kungen deutlich sichtbar werden. Mit dem
erworbenen Wissen kdnnen Sie sich dann am
Markt besser informieren und die fiir Ihren
Betrieb optimale Entscheidung treffen.
4 Mst. Ing. Wolfgang Turk,

Mst. Walter Horzynek
+ 85 € pro Person, 75 € fiir Landwirtinnen,

inkl. Kursunterlagen und Pausenverpfle-

gung



3-0077203

® Di. 13.12.2022; 09:00-13:00 Uhr
9 LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05 0259 29200 bis 06.12.2022

v

Drehen
Grundkurs

Dieser Grundkurs bietet Personen, die selbst
Drehteile herstellen wollen, einen Einstieg
in diese Fertigungstechnik. Neben Funktion
und Aufbau einer Drehbank werden Grund-
kenntnisse vermittelt: Plandrehen, Langsdre-
hen, Lagersitz und Passungen sowie Gewin-
dedrehen. Durch die geringe Teilnehmerzahl
kann immer selbstandig an der Drehbank
gearbeitet werden. Das theoretisch Erlernte
kann sich so in der Praxis verfestigen. Mit
dem ausgehandigten Skriptum werden die
wichtigsten Grundlagen erarbeitet und die
fur das Drehen notwendigen Einstellparame-
ter festgehalten.
Mitzubringen: Arbeitskleidung,
festes Schuhwerk, Schutzbrille
4 Mst. Ing. Wolfgang Turk
+ 290 € pro Person inkl. Kursunterlagen
und Pausenverpflegung

v

3-0077197
® Do.03.11.-Fr. 04.11.2022; 09:00-16:30 Uhr
9 LK-Technik Mold

» 3-0077199

® Mo. 06.02.-Di. 07.02.2023; 09:00-16:30
Uhr

9 LK-Technik Mold

Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29200 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Drehen
Aufbaukurs

Aufbauend auf dem Drehen Grundkurs bie-

tet dieses Seminar eine Vertiefung: Aul3en-

und Innendrehen, Innengewinde, AuBenge-

winde, Kegeldrehen, Passungen auf Wellen

und Bohrungen sowie Anfertigen von Lager-

blichsen.

Zielgruppe: Interessierte, die sich intensiver

mit dem Drehen von Metallteilen beschifti-

gen wollen

Voraussetzung: Vorkenntnisse notwendig,

Absolvierung des Grundkurses von Vorteil

Mitzubringen: Arbeitskleidung,

festes Schuhwerk, Schutzbrille

4 Mst. Ing. Wolfgang Turk

+ 290 € pro Person inkl. Kursunterlagen
und Pausenverpflegung

» 3-0077200

© Di. 06.12.-Mi. 07.12.2022; 09:00-16:30 Uhr
9 LK-Technik Mold

Anmeldung: LK-Technik Mold, T 05 0259
29200 bis 30.11.2022

Schmieden Grundkurs

Elektroschwei3en

2-tagiger Praxiskurs
Schmieden ist ein Jahrtausende altes Hand-
werk, das in allen Kulturen weltweit in un-
terschiedlicher Form zu finden ist. Dieser
Kurs soll die grundlegenden Techniken des
Schmiedens vermitteln und bietet genug Ge-
legenheit, diese auch ausreichend zu Uben.
Ziel ist, einfache Werkstiicke mit dekorativem
und praktischem Nutzen alleine, ohne frem-
de Hilfe, fertigen zu konnen.
Zielgruppe: Personen, die mit der Technik
des Schmiedens kreative Ideen umsetzen
wollen
Mitzubringen:  Arbeitskleidung,
Schuhwerk, ev. Lederhandschuhe
4 Ing. Robert Diem
+ 220 € pro Person, 200 € fiir LandwirtIn-
nen, inkl. Kursunterlagen und Pausenver-
pflegung

festes

v

3-0077196

® Mo. 24.04.-Di. 25.04.2023; 09:00-16:30
Uhr

9 LK-Technik Mold

Anmeldung: LK-Technik Mold,

T 050259 29200 bis 17.04.2023

Gratisinfotag SchweifBBen

Die LK-Technik Mold verflgt in ihrer Schweil3-
werkstatte Uber die Moglichkeit, in den
Schweif3verfahren Elektroschwei8en, Schutz-
gasschweillen MAG, Wolfram-Inert-Gas-
Schweillen (WIG) und Gasschmelzschwei3en
(autogen) auszubilden. Jedes Verfahren hat
Vor- und Nachteile und somit sein bevorzug-
tes Einsatzgebiet. Wahrend der Offnungszeit
von 09.00 Uhr bis 15.30 Uhr kann nach Belie-
ben der Infotag besucht werden. In einem
Stationenbetrieb kdnnen alle Verfahren auch
selbst probiert werden. Sie kdnnen sich liber
die Inhalte der Schweif3kurse der LK-Technik
Mold kostenlos informieren.
Zielgruppe: Interessierte, die sich einen
Uberblick (iber gingige SchweiBverfahren
verschaffen wollen
Mitzubringen: Arbeitskleidung,
handschuhe, festes Schuhwerk
4 Mst. Ing. Wolfgang Turk,

Ing. Reinhard Hormansdorfer

Arbeits-

3-0077142

Fr. 22.09.2023; 09:00-15:00 Uhr
LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05 0259 29200 bis 15.09.2023

<@V

Das Elektroschweiflen ist oftmals das Ein-
stiegsverfahren in die Welt des Schweif3ens.
Es ist ein einfaches und somit auch preis-
wertes Verfahren mit einer robusten Gera-
tetechnik. Das Umristen auf unterschiedlich
zu verschweillende Werkstoffe geschieht
einfach tGber den Wechsel der Stabelektrode.
Theorieteil: Eigenschaften und Vorteile des
Verfahrens, Gerdteauswahl, Werkstoffkun-
de, Elektrodenarten und Arbeitssicherheit.
Diese Inhalte werden Ubersichtlich in einem
Skriptum dargestellt. Bei den Ubungen im
Praxisteil schweiflen Sie Eck-, Stumpf- und
Kehlndhte an verschiedenen Blechdicken
und in den Ublichen SchweiBpositionen. An-
hand von Bruchproben wird die Qualitat der
Schweil3nahte beurteilt.
Zielgruppe: Personen, die ein Schweil3ver-
fahren mit einfacher, preiswerter und robus-
ter Geratetechnik anwenden wollen
Mitzubringen: Arbeitskleidung,
handschuhe, festes Schuhwerk
4 Ing. Reinhard Hérmansdorfer,
Mst. Ing. Wolfgang Turk
+ 245 € pro Person, 225 € fur LandwirtIn-
nen, inkl. Kursunterlagen und Pausenver-
pflegung
9 LK-Technik Mold

Arbeits-

» 3-0077183
O® Di. 14.03.-Mi. 15.03.2023; 09:00-16:30 Uhr

v

3-0077184
® Mo. 16.10.-Di. 17.10.2023; 09:00-16:30
Uhr

Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05 0259 29200 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Elektroschweif3en -
Praxiskurs der LFS Warth

Vermittlung theoretischer Grundlagen, prak-
tische Ubungen, Unfallschutz

4 Ing. Christian Mittner

+ 110€ proPerson

» WA3359

®© Sa.28.01.2023; 08:00-16:00 Uhr

9 LFS Warth
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0
bis 21.01.2023

BAUEN, ENERGIE UND TECHNIK



BAUEN, ENERGIE UND TECHNIK

MAG-SchweiB3en
(SchutzgasschweiBverfahren
Metall-Aktiv-Gas)

Das Schutzgasschweien ist ein weit ver-
breitetes, universell einsetzbares und
leistungsfahiges Schweil3verfahren. The-
orieteil: Eigenschaften und Vorteile des
Verfahrens, Gerateauswahl, Werkstoffkun-
de, Schutzgase, Schweil3zusatze (Schweil3-
drahtqualitdten) und Arbeitssicherheit.
Diese Inhalte werden Ubersichtlich in ei-
nem Skriptum dargestellt. Im Praxisteil
erlernen Sie die richtige Geréteeinstellung
und -wartung. Bei den Ubungen werden
Eck-, Stumpf- und Kehlndhte an verschie-
denen Blechdicken und in den Ublichen
Schweif3positionen  trainiert.  Anhand
von Bruchproben wird die !Qualitat der
Schweillndhte beurteilt.
Zielgruppe: Personen, die die Anwendung
eines leistungsfahigen SchweiBverfahrens
kennen lernen wollen
Mitzubringen: Arbeitskleidung,
Arbeitshandschuhe, festes Schuhwerk
2 Ing. Reinhard Hérmansdorfer,
Mst. Ing. Wolfgang Turk
+ 245 € pro Person, 225 € flr LandwirtIn-
nen, inkl. Kursunterlagen und Pausenver-
pflegung
9 LK-Technik Mold

v

3-0077185
® Mi. 18.01.-Do. 19.01.2023; 09:00-16:30
Uhr

v

3-0077186
® Mo. 26.06.-Di. 27.06.2023; 09:00-16:30
Uhr

» 3-0077187
® Do. 19.10.-Fr. 20.10.2023; 09:00-16:30 Uhr

Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29200 bis 1 Woche vor Kursbeginn

WIG-Schweif3en
(Wolfram-Inert-Gas)

Das WIG-Schweilen ist ein hochwertiges
Schweil3verfahren. Die sauberen und glatten
Schweil3ndhte werden vor allem im Niro- und
Alubereich sehr geschatzt. Der Theorieteil,
komplettiert durch ein Skriptum, behan-
delt die richtige Gerdteauswahl, Vor- und
Nachteile des Verfahrens und den Umgang
mit unterschiedlichen Werkstoffen. In der
SchweilBwerkstdtte tGben Sie Eck-, Stumpf-
und Kehlndhte an unlegiertem Baustahl S
235, Edelstahl (Nirosta) und Aluminium. Die
Vermeidung von Anlauffarben und Nachbe-
handlung von Schweif3ndhten auf Edelstahl-
blechen werden gezeigt.
Mitzubringen: Arbeitskleidung,
handschuhe, festes Schuhwerk
2 Ing. Reinhard Hérmansdorfer,
Mst. Ing. Wolfgang Turk
+ 245 € pro Person, 225 € flr LandwirtIn-
nen, inkl. Kursunterlagen, Materialbeitrag
und Pausenverpflegung
9 LK-Technik Mold

Arbeits-

» 3-0072498
® Mo. 24.10.-Di. 25.10.2022; 09:00-16:30
Uhr

» 3-0077188
® Mi.01.03.-Do. 02.03.2023; 09:00-16:30
Uhr

» 3-0077190
® Do. 29.06.-Fr. 30.06.2023; 09:00-16:30 Uhr

» 3-0077191
® Di.24.10.-Mi. 25.10.2023; 09:00-16:30 Uhr

Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05 0259 29200 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Reparaturschweif3en
in der
Landwirtschaft

Das Reparaturschweil3en ist flr die Instand-
setzung von Geraten unerlasslich, es erfor-
dert allerdings weitreichende Kenntnisse
Uber die Werkstoffe und deren Schweil3eig-
nung. Einen Uberblick Giber die méglichen
Schweilverfahren Elektro-, MIG/MAG-, WIG-
und Gasschmelzschweillen sowie die Ge-
staltung von Schweilverbindungen bietet
der Theorieteil samt ausgeteiltem Skriptum.
Es folgen Ubungen in der Schweilwerk-
statte an den Werkstoffen Niro, Aluminium,
Stahl und Gusseisen. Wie werden Spannun-
gen und Verzug minimiert? Das Auftrag-
schweiBen und die VerschleiBbeschichtung
werden gezeigt.
Zielgruppe: Interessierte mit bereits vor-
handenen Grundfertigkeiten im Elektro- und
MAG-Schweil3en
Mitzubringen: Arbeitskleidung,
handschuhe, festes Schuhwerk
4 Ing. Reinhard Hérmansdorfer
+ 245 € pro Person,

225 € fur Landwirtinnen,

inkl. Kursunterlagen, Materialbeitrag und

Pausenverpflegung

Arbeits-

v

3-0077192

® Mi.22.03.-Do. 23.03.2023;
09:00-16:30 Uhr

9 LK-Technik Mold

Anmeldung: LK-Technik Mold,

T 050259 29200 bis 15.03.2023

Solardérrer -
Selbstbaukurs

Das Material fur den Solardorrer ist zuge-
schnitten und so vorbereitet, dass auch
handwerklich ungetibte Teilnehmerlnnen in
3-4 Stunden Bauzeit unter Anleitung einen
fertigen Solardorrer mit nach Hause nehmen
kénnen.

Zielgruppe: Interessierte, die ohne Ener-
giekosten Obst, Gemiise, Pilze oder Krauter
trocknen mochten

Mitzubringen: Tapeziermesser, Handtacker,
Akkuschrauber (wenn vorhanden)

4 Ing. Erich Strobl

+ 185 € pro Person

— 86 ——

» ED1548

® Sa.13.05.2023; 09:00-13:00 Uhr

9 LFS Edelhof
Anmeldung: LFS Edelhof, T 02822 52402
bis 06.05.2023

Einen Gartenstecker
aus Metall anfertigen

Ein eigenes kleines Kunstwerk fir den Gar-
ten selbst gestalten - hier wird es mdglich!
Gemeinsam mit dem Trainer wird die Arbeit
vorbesprochen, die verschiedenen Techni-
ken und Handfertigkeiten beim Schweil3en
und der Umgang mit Metall werden in der
Gruppe gelibt. Danach geht's an die Arbeit:
Material vorbereiten, zuschneiden und
dem Gartenstecker Form geben - natir-
lich immer begleitet und betreut von un-
serem erfahrenen Trainer. Und am Abend
kann jede/r Teilnehmerln ein individuelles
Schmuckstiick fur den Garten mit nach
Hause nehmen.
Mitzubringen: Arbeitskleidung,
festes Schuhwerk, Arbeitshandschuhe
4 Mst.Ing. Wolfgang Turk
+ 125 € pro Person,

115 € fur Landwirtinnen,

inkl. Kursunterlagen und

Pausenverpflegung

3-0077194

Di. 04.04.2023; 09:00-16:30 Uhr
LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29200 bis 29.03.2023

©<QYV

Metallrosen gestalten

Tauschend echt aussehende Metallrosen
sind ein Blickfang in Heim und Garten. In
die notigen Arbeitstechniken des Metall-
handwerks werden Sie unter kompeten-
ter Anleitung eingefiihrt. Beim Hammern,
Sagen, Feilen, Schneiden, Bohren, Treiben
und Biegen nehmen die Kupfer-, Stahl- und
Messingbleche nach und nach Gestalt an.
Aber auch aus Getrdnkedosen lassen sich
faszinierende Kunstwerke anfertigen - Up-
cycling pur! Ob Sie sich an bereitgestellte
Zuschnittvorlagen halten oder lhrer Fanta-
sie freien Lauf lassen - lhre Metallrosen sind
ein handwerkliches Unikat! Die Anmeldung
ist erst mit vollstandig bezahltem Kursbei-
trag gultig!
Mitzubringen: Arbeitskleidung,
festes Schuhwerk, Arbeitshandschuhe
4 Ing. Reinhard Hormansdorfer
+ 225 € pro Person, 205 € fiir Landwirt-
Innen, inkl. Kursunterlagen und
Pausenverpflegung

» 3-0077193

® Mi.26.04.-Do. 27.04.2023; 09:00-16:30
Uhr

9 LK-Technik Mold
Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05 0259 29200 19.04.2023



FUHRERSCHEINKURSE

Traktorfiihrerschein - Klasse F

Kurzkurs fur Fihrerscheinbesitzerlnnen B
Zielgruppe: Besitzerlnnen der Fiihrerschein-
klasse B, welche die Lenkerberechtigung fiir
Zugmaschinen, selbstfahrende Arbeitsma-
schinen und Sonderkraftfahrzeuge mit An-
hangern erwerben wollen
Voraussetzung: Besitz einer gliltigen Len-
kerberechtigung der Klasse B
Fiir die Anmeldung erforderlich: Kopie
von einem amtlichen Lichtbildausweis, 1 EU-
Passfoto, arztliches Attest
A Josef Zeiner, Christian Falkinger,
Ing. Roman Hauer, Referenten der
Fahrschule Pfeifer
+ 490 € pro Person
inkl. Pausenverpflegung
9 LK-Technik Mold

3-0078373

® Theoriekurs: Do. 10.11. 2022;
08:00-12:00 Uhr

Praktische Ausbildung:

Mo. 21.11.-Fr. 25.11.2022
Theoriepriifung: Mi. 16.11. 2022
Praktische Priifung: Fr. 02.12. 2022

v

v

3-0078374

® Theoriekurs: Mi. 11.01.2023;
13:00-17:00 Uhr

Praktische Ausbildung:

Mo. 23.01.-Fr. 27.01.2023
Theoriepriifung: Mi. 18.01.2023
Praktische Prifung: Fr. 03.02.2023

v

3-0078378

®© Theoriekurs:Mo0.06.03.2023;
17:00-21:00 Uhr

Praktische Ausbildung:

Mo. 20.03.-Fr. 24.03.2023
Theoriepriifung: Mi. 15.03.2023
Praktische Prifung: Fr. 31.03.2023

v

3-0078381

®© Theoriekurs: Do. 13.04.2023;
08:00-12:00 Uhr

Praktische Ausbildung:

Mo. 24.04.-Fr. 28.04.2023
Theoriepriifung: Mi. 19.04.2023
Praktische Prifung: Fr. 05.05.2023

v

3-0078388

®© Theoriekurs: Mi. 13.09.2023;
13:00-17:00 Uhr

Praktische Ausbildung:

Mo. 25.09.-Fr. 29.09.2023
Theoriepriifung: Mi. 20.09.2023
Praktische Prifung: Fr. 06.10.2023

Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29200
bis 3 Wochen vor Kursbeginn

Fiihrerscheinergdnzungskurs -
Klasse BE mit Theoriepriifung

Fiihrerscheinergénzungskurs -
Klasse BE nur praktische Priifung

Zielgruppe: Besitzerlnnen der Fiihrerschein-
klasse B, welche die Lenkerberechtigung
zum Ziehen von schweren Anhdngern mit
Kraftwagen der Klasse B erwerben wollen
(Summe der hochstzuldassigen Gesamtge-
wichte von PKW und Anhénger tiber 3500 kg
bis maximal 7000 kg)
Voraussetzung: Besitz einer giiltigen Len-
kerberechtigung der Klasse B
Fir die Anmeldung erforderlich: Kopie
von einem amtlichen Lichtbildausweis, 1 EU-
Passfoto, arztliches Attest
4 Josef Zeiner, Christian Falkinger,
Ing. Roman Hauer, Referenten der
Fahrschule Pfeifer
+ 490 € pro Person
inkl. Pausenverpflegung
9 LK-Technik Mold

v

3-0078390

® Theoriekurs: Fr. 11.11.2022;
09:00-12:00 Uhr

Praktische Ausbildung:

Mo. 21.11.-Fr. 25.11.2022
Theorieprifung: Mi. 16.11.2023
Praktische Prifung: Fr. 02.12.2022

» 3-0078391

® Theoriekurs: Do. 12.01.2023;
14:00-17:00 Uhr
Praktische Ausbildung:
Mo. 23.01.-Fr. 27.01.2023
Theorieprifung: Mi. 18.01.2023
Praktische Prifung: Fr. 03.02.2023

» 3-0078392

® Theoriekurs: Di. 07.03.2023;
17:00-20:00 Uhr
Praktische Ausbildung:
Mo. 20.03.-Fr. 24.03.2023
Theorieprifung: Mi. 15.03.2023
Praktische Prifung: Fr. 31.03.2023

3-0078393

® Theoriekurs: Fr. 14.04.2023;
09:00-12:00 Uhr

Praktische Ausbildung:

Mo. 24.04.-Fr. 28.04.2023
Theorieprifung: Mi. 19.04.2023
Praktische Priifung: Fr. 05.05.2023

v

» 3-0078395

® Theoriekurs: Do. 14.09.2023;
14:00-17:00 Uhr
Praktische Ausbildung:
Mo. 25.09.-Fr. 29.09.2023
Theorieprifung: Mi. 20.09.2023
Praktische Prifung: Fr. 06.10.2 023

Anmeldung: LK-Technik Mold,

T 05 0259 29200
bis 3 Wochen vor Kursbeginn

—_— 87 ——

Zielgruppe: Besitzerlnnen der Fiihrerschein-
klassen B und F, welche die Lenkerberechti-
gung zum Ziehen von schweren Anhdngern
mit Kraftwagen der Klasse B erwerben wollen
(Summe der hochstzuldassigen Gesamtge-
wichte von PKW und Anhanger tiber 3500 kg
bis maximal 7000 kg)
Voraussetzung: Besitz einer glltigen Len-
kerberechtigung der Klassen B und F oder C
seit mindestens 3 Jahren
Fir die Anmeldung erforderlich: Kopie
von einem amtlichen Lichtbildausweis, 1 EU-
Passfoto, Glaubhaftmachung (Bestatigung
Uber das Ziehen von schweren Anhdngern
Uiber einen Zeitraum von mind. 3 Jahren)
4 Josef Zeiner, Christian Falkinger,

Ing. Roman Hauer, Referenten der

Fahrschule Pfeifer
+ 260 € pro Person

inkl. Pausenverpflegung
9 LK-Technik Mold

» 3-0078411

O® Praktische Ausbildung:
Mo. 28.11. oder Di. 29.11.2022
Praktische Priifung: Fr. 02.12.2022

» 3-0078412

®© Praktische Ausbildung:
Mo. 30.01. oder Di. 31.01.2023
Praktische Priifung: Fr. 03.02.2023

» 3-0078413

®© Praktische Ausbildung:
Mo. 27.03. oder Di. 28.03.2023
Praktische Priifung: Fr. 31.03.2023

» 3-0078415

® Praktische Ausbildung:
Mo. 02.05. oder Di. 03.05.2023
Praktische Priifung: Fr. 05.05.2023

» 3-0078416

® Praktische Ausbildung:
Mo. 02.10. oder Di. 03.10.2023
Praktische Priifung: Fr. 06.10.2023

Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29200
bis 2 Wochen vor Kursbeginn

BAUEN, ENERGIE UND TECHNIK



BAUEN, ENERGIE UND TECHNIK

Kombination der Klassen BEF

Zielgruppe: Besitzerlnnen der Fiihrerschein-
klasse B, welche die Lenkerberechtigung fiir
Zugmaschinen, selbstfahrende Arbeitsma-
schinen und Sonderkraftfahrzeuge mit An-
hdngern sowie zum Ziehen von schweren
Anhdngern mit Kraftwagen der Klasse B er-
werben wollen
Voraussetzung: Besitz einer giiltigen Len-
kerberechtigung der Klasse B
Fiir die Anmeldung erforderlich: Kopie
von einem amtlichen Lichtbildausweis, 1 EU-
Passfoto, drztliches Attest
4 Josef Zeiner, Christian Falkinger,
Ing. Roman Hauer, Referenten der
Fahrschule Pfeifer
+ 890 € pro Person
inkl. Pausenverpflegung
9 LK-Technik Mold

v

3-0078400

®© Theoriekurs: Do. 10.11.; 08:00-12:00 Uhr
und Fr. 11.11.2022; 09:00-12:00 Uhr
Praktische Ausbildung:

Mo. 21.11.-Fr. 25.11.2022
Theorieprifung: Mi. 16.11.2022
Praktische Prifung: Fr. 02.12.2022

v

3-0078401

®© Theoriekurs: Mi. 11.01.; 13:00-17:00 Uhr
und Do. 12.01.2023; 14:00-17:00 Uhr
Praktische Ausbildung:

Mo. 23.01.-Fr. 27.01.2023
Theoriepriifung: Mi. 18.01.2023
Praktische Prifung: Fr. 03.02.2023

v

3-0078402

® Theoriekurs:Mo0.06.03.; 17:00-21:00 Uhr
und Di. 07.03.2023; 17:00-20:00 Uhr
Praktische Ausbildung:

Mo. 20.03.-Fr. 24.03.2023
Theoriepriifung: Mi. 15.03.2023
Praktische Prifung: Fr. 31.03.2023

v

3-0078404

®© Theoriekurs: Do. 13.04.; 08:00-12:00 Uhr
und Fr. 14.04.2023; 09:00-12:00 Uhr
Praktische Ausbildung:

Mo. 24.04.-Fr. 28.04.2023
Theoriepriifung: Mi. 19.04.2023
Praktische Prifung: Fr. 05.05.2023

v

3-0078406

®© Theoriekurs: Mi. 13.09.; 13:00-17:00 Uhr
und Do. 14.09.2023; 14:00-17:00 Uhr
Praktische Ausbildung:

Mo. 25.09.-Fr. 29.09.2023
Theoriepriifung: Mi. 20.09.2023
Praktische Prifung: Fr. 06.10.2023

Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29200
bis 3 Wochen vor Kursbeginn

Fiihrerscheinerganzungskurs -
"Code 96"

Zielgruppe: Besitzerlnnen der Fiihrerschein-
klasse B, welche die Lenkerberechtigung
zum Ziehen von schweren Anhdngern mit
Kraftwagen der Klasse B erwerben wollen
(Summe der hochstzuldassigen Gesamtge-
wichte von PKW und Anhénger tiber 3500 kg
bis maximal 4250 kg)
Voraussetzung: Besitz einer gliltigen Lenker-
berechtigung der Klasse B
Fiir die Anmeldung erforderlich: Kopie
von einem amtlichen Lichtbildausweis, 1 EU-
Passfoto
4 Josef Zeiner, Christian Falkinger,
Ing. Roman Hauer, Referenten der
Fahrschule Pfeifer
+ 400 € pro Person inkl. Pausenverpfle-
gung
9 LK-Technik Mold

3-0078616

® Theoriekurs: Fr. 11.11.2022;
09:00-12:00 Uhr

Praktische Ausbildung:
Mo. 21.11.-Fr. 25.11.2022

v

» 3-0078618

® Theoriekurs: Do. 12.01.2023;
14:00-17:00 Uhr
Praktische Ausbildung:
Mo. 23.01.-Fr. 27.01.2023

3-0078619

® Theoriekurs: Di. 07.03.2023;
17:00-20:00 Uhr

Praktische Ausbildung:

Mo. 20.03.-Fr. 24.03.2023

v

» 3-0078620
Theoriekurs: Fr. 14.04.2023;
09:00-12:00 Uhr
Praktische Ausbildung:
Mo. 24.04.-Fr. 28.04.2023

» 3-0078621
Theoriekurs: Do. 14.09.2023;
14:00-17:00 Uhr
Praktische Ausbildung:
Mo. 25.09.-Fr. 29.09.2023

Anmeldung: LK-Technik Mold,

T 050259 29200
bis 2 Wochen vor Kursbeginn

—— 8 ——

Ausbildung zum/zur
Staplerfahrerin

Ladetatigkeiten mit dem Hubstapler zéhlen
zu den gefdhrlichen Arbeiten in der Landwirt-
schaft, im Gewerbe und in der Industrie. Der
Gesetzgeber schreibt hierfiir den Nachweis
der Fachkenntnisse, also einen Staplerfiihrer-
schein vor. Dieser dreitdgige Kurs besteht aus
Vortragen und praktischen Ubungen. Dabei
werden unterrichtet: rechtliche Vorschriften;
Grundbegriffe der Mechanik; Elektrotechnik
und Hydraulik; Stapleraufbau; Sicherheits-
technik und Ladungssicherung; Bedienung
und Wartung; das Arbeiten mit dem Arbeits-
korb sowie die richtige Interpretation von
Traglastdiagrammen.
Zielgruppe: angehende Staplerfahrerlnnen
aus Gewerbe und Industrie, Landwirtinnen,
Winzerlnnen etc.
Mitzubringen: Kopie der Geburtsurkunde,
Taschenrechner, Schreibzeug
4 Ing. Reinhard Hormansdorfer,
Ing. Robert Diem
+ 265 € pro Person inkl. Kursunterlagen,
Pausenverpflegung und einmaliger
Prifungsgeblhr
9 LK-Technik Mold

3-0078281
© Di.22.11.-Do. 24.11.2022;
09:00-16:30 Uhr

v

» 3-0078282
® Mi.03.05.-Fr. 05.05.2023;
09:00-16:30 Uhr

Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 05025929200
bis 2 Wochen vor Kursbeginn




DIENSTLEISTUNG UND
EINKOMMENSKOMBINATION

SCHULE
AM BAUERNHOF

SCHULE AM BAUERNHOF

Schule am
g—“ﬂ

Das Projekt ,Schule am Bauernhof” ist
eine Initiative der Landwirtschaftskam-
mer und des LFl, bei der Bauerinnen und
Bauern Schulklassen auf ihre Betriebe
einladen und ihnen so den Lebensraum
Bauernhof naherbringen.

Diese ,Schule” auf dem Bauernhof hat das
Ziel, die Kinder von heute zu begleiten,
wenn sie miindige und nachhaltig den-
kende Erwachsene von morgen werden
sollen. Zudem mochte ,Schule am Bau-
ernhof” Kindern und Jugendlichen die
Méoglichkeit bieten, die Produktion wert-
voller Lebensmittel hautnah zu erleben
und die Lebensweise der Bauerinnen und
Bauern kennen zu lernen. Schule am Bau-
ernhof ist Teil des bundesweiten Projekts
,Land- und Forstwirtschaft und Schule”.
www.landwirtschaftundschule.at

Né&here Informationen:

Ing. Karin Kern, T 05 0259 28205
E karin.kern@lk-noe.at

| www.schuleambauernhof.at

Betriebe, die am Programm ,Schule am
Bauernhof” teilnehmen, verpflichten sich
zu jahrlichen entsprechenden Weiterbil-
dungsmalnahmen. Dafiir anrechenbare
Bildungsangebote in diesem Katalog sind
mit dem Vermerk ,Schule am Bauernhof”
und dem #5:E) gekennzeichnet.

Zertifikatslehrgang 26
Schule am Bauernhof

Sie haben einen landwirtschaftlichen Betrieb
und mochten lhre Hoftore fiir Kinder und
Jugendliche 6ffnen? Sie méchten die realisti-
sche Landwirtschaft zeigen und Kinder aktiv
mitarbeiten lassen? Dann ist der LFI-Zertifi-
katslehrgang ,Schule am Bauernhof” genau
das Richtige fir Sie! Beim Lehrgang erhalten
Sie in kompakter und praxisnaher Form einen
umfassenden Einblick in das Aufgabengebiet
von Schule am Bauernhof. Sie lernen Betriebe
vor Ort kennen sowie die padagogischen, di-
daktischen und rechtlichen Grundlagen. Am
Ende des Lehrgangs haben Sie ein detaillier-
tes Drehbuch erstellt, das den roten Faden
fur eine gelungene Hofflihrung darstellt.
Zielgruppe: Landwirtinnen, die im Rahmen
von "Schule am Bauernhof" Schulklassen auf
ihrem Hof empfangen mochten
4 Mag. Martin Krejcarek, Ing. Karin Kern,
Katharina Mayrhofer, Theresa Sterkl MA,
DI Bernadette Laister, Georg Derbuch,
Ing. Michael Hell, Barbara Kathrein
+ 660 € gefordert, 2.600 € ungefordert

v

3-0077062

© Lehrgangsstart: Mi. 18.01.2023
Dauer: 88 UE

9 St. Polten-Waitzendorf, GH Seeland

bzw. St. Polten, LK NO

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200

bis 07.12.2022

Infotag fiir Interessenten und
Neueinsteigerinnen fiir ,,Schule
am Bauernhof”

Beim Infotag erhalten Sie einen Uberblick
Uber die Voraussetzungen und Chancen fir
"Schule am Bauernhof" und lernen einen
Schule am Bauernhof-Betrieb vor Ort kennen.
Wenn Sie sich dann entscheiden, bei "Schu-
le am Bauernhof" mitzumachen, vermittelt

— 89 ——

lhnen der 11-tdgige Zertifikatslehrgang das
notwendige Ristzeug, um die Programme
fir Schulklassen professionell durchfiihren
zu kdnnen.

Zielgruppe: Landwirtinnen, die an "Schule
am Bauernhof" interessiert sind und sich na-
her dariber informieren mochten

L Petra Rank, Franz Rank, Karin Kern

+ 25 € gefordert, 100 € ungefordert

» 3-0077064

©® Do.20.10.2022; 09:00-13:00 Uhr

9 Wald b. Pyhra
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 13.10.2022

Exkursion SAB
Schule am Bauernhof

Es werden Schule am Bauernhof-Betriebe be-
sucht und dabei Methoden, Ideen und Erfah-
rungen ausgetauscht.

Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Schule am Bauernhof-Betriebe
+ 35 € gefordert, 140 € ungefordert

» 3-0077066

© Do.20.04.2023; 08:30-16:30 Uhr

9 Weinviertel
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 13.04.2023

Boden begreifen - ShB
Weiterbildung fiir
Schule am Bauernhof-Betriebe

Boden ist unsere Lebensgrundlage und spielt
fiir unsere Erndhrung, sauberes Trinkwasser
und als Kohlenstoffspeicher eine wichtige
Rolle. Durch die nachhaltige Bewirtschaftung
der Boden leisten Landwirtinnen einen Bei-
trag fur die Gesellschaft, der weit Uber die
Produktion von Nahrungsmitteln hinaus-
geht. Um dies zielgruppengerecht zu ver-
mitteln und die Begeisterung fiir Boden zu
wecken, bietet lhnen die Referentin eine in
der Praxis erprobte Auswahl von Experimen-
ten und kreativen Methoden sowie fachliche
Hintergrundinformation (z.B. Acker- und
Griinland-Bodenfacher, 2022). Die interakti-
ve Gestaltung macht die Weiterbildung mit
allen Sinnen erlebbar. Mit diesen Tipps kann
das Thema Boden ganz einfach mit Erwach-
senen, Kindern und Jugendlichen umgesetzt
werden.

Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Anbieterlnnen von Schule am
Bauernhof

4 DI Dr. Sigrid Schwarz

+ 60 € gefordert, 245 € ungefordert

» 3-0077065

® Mo.20.03.2023; 08:30-17:00 Uhr

9 Maria Anzbach, Dreierhof
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 13.03.2023

DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION
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ZERTIFIKATSLEHRGANG
TEICH-RANGER/IN

Im Frihjahr 2023 startet der Zertifikats-
lehrgang Teich-Rangerin.

Der ZLG Teich-Rangerin soll fachlich und
padagogisch interessierten  Personen
die Qualifikation verleihen, Kindern und
Jugendlichen vor Ort an Teichen Wissen
Uiber die dort stattfindende Lebensmittel-
produktion sowie die mit der Teichbewirt-
schaftung verbundenen Klima- und Oko-
systemdienstleistungen zu vermitteln.

Informationen:
E andrea.kirchmaier@lk-noe.at oder
E office@klar-waldviertelnord.at

7ertifizie

o A

Erlebnis
Hier passiert BUnterricht (\
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N
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rte Exkursions- und Unterrichtsangebote "
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U/en

S

URLAUB
AM BAUERNHOF

Urlaub am Bauernhof - eine
Chance fiir meinen Betrieb?

Haben Sie schon einmal mit dem Gedanken
gespielt, Gasten einen Blick hinter die Hoftr
zu gewdhren, ihnen die Vielseitigkeit der Land-
wirtschaft und unseres Bundeslandes Nieder-
Osterreich zu vermitteln und dadurch lhr Ein-
kommen aufzubessern? Wir informieren Sie in
diesem Seminar unter anderem Uber die Mar-
kenphilosophie, Trends und Entwicklungen im
Tourismus, personliche, betriebliche, regionale
und rechtliche Voraussetzungen. Weiters bie-
ten wir Ihnen die Méglichkeit zur Besichtigung
eines Urlaub am Bauernhof-Betriebes, wo die
Betriebsleiter Uber personliche Erfahrungen
aus erster Hand berichten.

Zielgruppe: Landwirtinnen, die interessiert
sind, in den Betriebszweig "Urlaub am Bau-
ernhof" bzw. in die Privatzimmervermietung
einzusteigen

4 Katrin Teufel MA, Alexandra Bichler BBEd
+ 15 € pro Person

3-0078446

Mo. 28.11.2022; 09:00-13:00 Uhr
Waidhofen/Ybbs, Biohof Ebenbauer
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 26500
bis 21.11.2022

<@V

E ‘? Schuleam
Bauernhof

INNEN

Ik

— 90 ——

Friihstiicksgenuss fiir meine
Gaste

Mit dem perfekten Urlaub am Bauernhof-
Frihstlck in den Tag! Die ernédhrungsphysio-
logische Bedeutung des Frihstiicks; wichtige
Regeln und Trends in der Erndhrung; regiona-
le und saisonale Schmankerl am Friihsticks-
tisch; Wie wird das Frihstlck kalkuliert? Friih-
stiicksbuffet: Decken des Friihstiickstisches;
Zubereitung, Kalkulation und Verkostung
verschiedener Friihstiicksschmanker!
Zielgruppe: Anbieterlnnen von Urlaub am
Bauernhof und Privatzimmervermieterinnen,
die ihr Friihstiicksangebot noch ansprechen-
der gestalten und richtig kalkulieren moch-
ten; Neueinsteigerinnen in diesen Betriebs-
zweig

Mitzubringen: Schiirze

2 Gerlinde Wiesinger

+ 42 € gefordert, 81 € ungefordert

» 3-0078499

© Di.31.01.2023; 09:00-13:00 Uhr

9 BBKKrems
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 24.01.2023

3-0078500

Di. 21.02.2023; 09:00-13:00 Uhr

BBK Mistelbach

Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 14.02.2023

©<QYV

Kinder Garten

Besuchen Sie mit lhrer

Kindergruppe oder Schulklasse einen Bauernhof

Eine Seminar-

Sunen bauerin kommt in die Schulklasse und vermittelt,
wie Landwirtschaft heute funktioniert.

Flihrung am Betrieb

einer Landwirtschaftlichen Fachschule zu Themen
um Landwirtschaft, Wald, Wild und Jagd.

o \/
) Lindliches 4
Landwirtschaftskammer  Fortbildungs
Niederdsterreich Institut



Okologisch reinigen -
gut fiir die Umwelt,
meine Gaste und mich

An diesem Weiterbildungstag wird unter
anderem (Uber Inhaltsstoffe in Reinigungs-
mitteln, Chemikalienkennzeichnung, Sorti-
mentsgestaltung und Reinigungstechnik in-
formiert. Der Schwerpunkt des Seminars liegt
klar im Bereich ,6kologisches Reinigen”, wes-
halb ein besonderes Augenmerk auf einen
adaquaten Umgang mit Reinigungsmitteln,
die richtige Dosierung und Reinigungstech-
nik gelegt wird. Dieses Seminar beinhaltet
viele Informationen, welche fiir die profes-
sionelle Reinigung, aber auch fir die Reini-
gung zu Hause hilfreich sind. Sie nehmen
praktische Tipps mit nach Hause, wie Sie die
Reinigung lhrer Zimmer, Ferienwohnungen
und Gastebereiche besonders schonend fir
Materialien, Umwelt und Mensch gestalten
kdnnen.

Zielgruppe: Urlaub am Bauernhof-Betriebe,
Buschenschankerlnnen und Interessierte

A Doris Pfeiffer

+ 76 € gefordert, 142 € ungefordert

> 3-0078546

© Mi. 18.01.2023; 09:00-16:00 Uhr

9 Bergland, Kerndlerhof
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 11.01.2023

Exkursion zum Hochhubergut

Der nachhaltigste Urlaub am Bauernhof-
Betrieb Osterreichs
2021 schrieb der Bundesverband Urlaub am
Bauernhof Osterreich einen Innovations-
wettbewerb mit dem Schwerpunkt auf Nach-
haltigkeit aus. Zum Sieger gekirt wurde die
Familie Postlmayr mit ihrem Hochhubergut
in Obero6sterreich. Das nachhaltige Konzept
zieht sich durch alle Lebensbereiche des
energieautarken Bio-Bauernhofs. Der verant-
wortungsvolle Umgang mit der Natur steht
sowohl in der landwirtschaftlichen Nutzung
als auch in der Vermietung im Vordergrund.
Morgen noch einen kleinen Schritt nachhal-
tiger und besser zu sein als heute - das ist die
Vision der Familie Postimayr. Kleine Details
tragen zu einem groBen Ganzen bei. Lassen
Sie sich bei einer Exkursion zum nachhaltigs-
ten Urlaub am Bauernhof-Betrieb - begin-
nend mit einem reichhaltigen Friihstiick - in-
spirieren und nehmen Sie sich Ideen fiir lhren
eigenen Betrieb mit!
Zielgruppe: Urlaub am Bauernhof-Betriebe
und Interessierte
+ 55 € gefordert, 90 € ungefordert, inkl.
Bus-Anreise ab St. Polten

3-0078543

Mi. 19.04.2023; 09:00-13:00 Uhr
Aschach/Steyr, Hochhubergut
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 12.04.2023

<@V

GREEN CARE

GREEN CARE - )
WO MENSCHEN AUFBLUHEN

greencare

) RO AR LU

,Green Care - Wo Menschen aufbliihen”
macht aktive land- und forstwirtschaftliche
Betriebe zu Partnern der Sozial-, Gesund-
heits-, Bildungs- und Wirtschaftssysteme.
Der Bauernhof wird in Kooperation mit So-
zialtrdgern und Institutionen zum Arbeits-,
Bildungs-, Gesundheits- und Lebensort
und ermdglicht eine Vielzahl an Angebo-
ten und Dienstleistungen fir junge und
dltere Menschen, Menschen mit Behinde-
rungen bzw. kdrperlichen und seelischen
Belastungen. Im Mittelpunkt steht dabei
die Interaktion zwischen Mensch, Tier und
Natur am Hof.

Grundlage fiir die Qualitdt von Green Care-
Angeboten ist die Qualifikation der Land-
wirtinnen. Das LFl bietet daher eine Reihe
spezifischer Informations- und Weiterbil-
dungsmafnahmen an.

O office@greencare-oe.at,
www.greencare-oe.at

Green Care schnuppern

Sie bewirtschaften einen land- und forstwirt-
schaftlichen Betrieb und interessieren sich fir
Green Care als Einkommensalternative? Die-
ser Schnuppertag bietet lhnen die Mdglich-
keit, einen erfolgreichen Green Care-Betrieb
vor Ort kennen zu lernen. Die Green Care-
Betriebsfiihrer stellen ihr Angebot vor und
berichten tber ihre in der Praxis gemachten
Erfahrungen. Wir informieren Sie auBerdem
Uber die grundlegenden Voraussetzungen,
Rahmenbedingungen und Angebotsformen
fur Green Care sowie Uber Unterstiitzungs-
angebote flir Bauerinnen und Bauern, die in
diesen Bereich einsteigen mochten. Am Ende
des Kurses konnen Sie dann besser abschat-
zen, ob Green Care das Richtige fur Sie und
Ihren Betrieb sein kann.
Zielgruppe: aktive Bauerinnen und Bauern,
die sich fuir Green Care als Einkommensalter-
native interessieren
4 DI Christine Haghofer,

Dr. Josef Hainfellner
+ 24 € gefordert, 90 € ungefordert

3-0078180

Fr. 16.06.2023; 09:00-13:00 Uhr
Perschling, Gestiit Haspelwald
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 09.06.2023

<@V

Zertifikatslehrgang 206
Green Care -
Gesundheit fordern am Hof

Der Zertifikatslehrgang richtet sich an aktive
Bauerinnen und Bauern, die Programme in
der praventiven Gesundheitsférderung am
eigenen Hof anbieten méchten. Die Ausbil-
dung bietet eine padagogische Zusatzqua-
lifikation, um solche Angebote entwickeln
und umsetzen zu kdnnen. Dabei werden die
Ressourcen des eigenen Bauernhofs genutzt,
um das Wohlbefinden von Menschen zu for-
dern, die vorbeugend etwas fiir ihre Gesund-
heit tun wollen. Eine Kooperation mit exter-
nen Partnern aus dem Gesundheitsbereich
ist zumeist erforderlich.

Inhalte: theoretische Grundkenntnisse: Be-
griffsklarung Gesundheit, Gesundheitsfor-
derung, gesundheitsforderliche Potenziale
des Bauernhofs; praktische Grundkenntnisse:
praktische Anwendung der theoretischen
Kenntnisse, Methoden und Umsetzungs-
moglichkeiten von gesundheitsférdernden
Angeboten am Hof, Konzept- und Ange-
botsentwicklung; Grundkenntnisse der Un-
ternehmensfiihrung: betriebswirtschaftliche
Grundlagen und Angebotskalkulation, Ent-
wicklung von Marketingkonzepten, Abgren-
zung zu Gewerberecht; Steuer- und Sozial-
recht

Zielgruppe: Landwirtinnen mit Interesse
und dem Wunsch, Angebote im Bereich der
Gesundheitsforderung am Bauernhof selbst
und/oder mit Kooperationspartnerlnnen um-
zusetzen

Voraussetzung: aktiver landwirtschaftlicher
Betrieb mit Betriebsnummer; Vollendung des
25. Lebensjahres; land- und forstwirtschaftli-
che Qualifikation (Facharbeiterln oder héher-
wertig) oder mindestens funf Jahre Berufser-
fahrung

L einschldgige Fachexpertinnen

+ 820 € gefordert, 2.783 € ungefordert

v

3-0077858

Online-Infoveranstaltung zum Lehrgang
Christine Stummer, Heidi Reisner-Reiwdger
kostenlos fuir Landwirtinnen

Do. 20.10.2022; 16:00-19:00 Uhr
LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LFI 00 Kundenservice,

T +43 (0)50 6902 1500 bis 10.10.2022

<0+

» 3-0077337
Zertifikatslehrgang

© Lehrgangsstart: Do. 12.01.2023
Dauer: 176 UE

9 St.Polten, Linz, Green Care-Hofe in
NO und 00; ein Teil des Kurses wird
online durchgefiihrt
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 05.01.2023

= et P e < e

= T [
e ]

s o

DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION



DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION

L6

Zertifikatslehrgang
Tiergestiitzte Intervention
am Bauernhof

Die Tiergestiitzte Intervention (TGI) dient als
Uberbegriff und teilt sich in die Tiergestiitzte
Aktivitdt (TGA), Padagogik (TGP), Soziale Ar-
beit (TGS) und Therapie (TGT). Der Zertifikats-
lehrgang , Tiergestiitzte Intervention am Bau-
ernhof” ist ein Basislehrgang zur Erlangung
grundlegender Kompetenzen, wobei die
Tiergestutzte Aktivitat (TGA) im Mittelpunkt
steht, die als Querschnittskompetenz zur
Umsetzung von TGI-MaBnahmen dient und
somit auch die Basis fiir Angebote im Bereich
der TGP, TGS und TGT darstellt.

Der Zertifikatslehrgang ,Tiergestitzte Inter-
vention am Bauernhof” qualifiziert Bauerin-
nen und Bauern zur Umsetzung von Angebo-
ten der TGA auf ihren Hofen. Landwirtinnen,
die zusatzlich Gber Grundberufe aus dem
Bildungs-, Gesundheits- und Sozialbereich
verfligen, werden durch diesen Zertifikats-
lehrgang befahigt, eigenstandig TGI-MaB-
nahmen in den Bereichen TGP, TGS und TGT
(je nach Grundberuf) zu entwickeln und um-
zusetzen. Ausgangs- und Bezugspunkt des
Zertifikatslehrgangs bildet der Bauernhof als
einmalige Umgebung fiir TGI-MaBnahmen.
Die komplexe Struktur eines Hofes mit ihrer
Vielfalt an natirlichen Wechselwirkungen,
Beziehungen und Kreisldufen nimmt Ein-
fluss auf Ablauf und Effekt von tiergestiitzten
MaBnahmen und eroffnet eine vielfaltige Er-
fahrungswelt, die bewusst in die Entwicklung
von TGI-MaBnahmen eingebunden werden
kann.

Zielgruppe: Landwirtinnen mit und ohne
Grundberuf aus dem Bildungs-, Gesundheits-
oder Sozialbereich

A einschlagige Fachexpertinnen

+ auf Anfrage

» 3-0078622
Online-Infoveranstaltung zum ZLG
Termin und Ort auf Anfrage
Dauer: 3 UE

® LFINO, T 05025926100

» 3-0078617
Zertifikatslehrgang
Termin und Ort auf Anfrage
Dauer: 204 UE

® LFINO, T05025926100

Green Care Exkursion

Exkursion zu erfolgreichen Green Care-Hofen
in Niederosterreich
Sie bewirtschaften einen land- und forstwirt-
schaftlichen Betrieb und interessieren sich
fur Green Care als Einkommensalternative?
Diese Fachexkursion bietet lhnen die Mdg-
lichkeit, erfolgreiche Green Care-Betriebe
vor Ort kennen zu lernen. Die Green Care-
Betriebsfiihrerlnnen stellen ihr Angebot vor
und berichten Uber ihre in der Praxis ge-
machten Erfahrungen.
Der erste besuchte Betrieb bietet Menschen
mit psychischen Beeintrachtigungen einen
neuen Lebens- und Arbeitsmittelpunkt. Das
zweite Betriebsbeispiel bietet Kindern die
Méglichkeit, durch Naturerfahrungen und
Erfahrungen mit Tieren ihre sozialen Kompe-
tenzen zu verbessern.
Zielgruppe: Green Care-Betriebsfiihrerin-
nen, an Green Care interessierte Landwirtin-
nen und andere interessierte Personen
4 DI Christine Haghofer, Dr. Josef Hainfellner
+ 40 € gefordert, 162 € ungefordert

inkl. Anreise mit Bus ab St. Polten

3-0079058

Do. 17.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
Hofstetten-Griinau, AnlaBBhof bzw.
Behamberg, Hardeggerhof
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 10.11.2022

<@V

TOP-HEURIGER-
KALENDER

Die ,Top-Heuriger” Niederosterreichs
verwohnen ihre Gdste mit ausgezeichne-
ten Weinen oder Mosten und regionalen
Spezialitditen. Einen ausgezeichneten
Betrieb in lhrer Ndhe finden Sie im ak-
tuellen Top-Heuriger-Kalender, welcher
unter www.top-heuriger.at, per Telefon
05 0259 26500 oder per Mail an
office@top-heuriger.at kostenlos angefor-
dert werden kann.

DIREKT-
VERMARKTUNG
Einstieg in die

Direktvermarktung -
eine Chance fiir meinen Hof

Sie Uberlegen, ob die Direktvermarktung ein
geeigneter Betriebszweig fiir Sie ist? Bei die-
sem Einsteigerkurs erhalten Sie einen Uber-
blick zu folgenden Themen: Was ist Direkt-
vermarktung und fiir wen passt sie? Trends
und Entwicklungen, Chancen und Risiken,
Vermarktungswege, rechtliche Grundlagen,
Fordermoglichkeiten, Unterstlitzungsange-
bote fiir interessierte Landwirtinnen, Erfah-
rungsbericht bzw. Besichtigung eines erfolg-
reichen Direktvermarktungsbetriebs. Nach
diesem Kurs kdnnen Sie besser abschatzen,
ob die Direktvermarktung ein passender Be-
triebszweig fiir Sie, lhre Familie und lhren Hof
ist. Sie wissen Bescheid, an welche Stellen Sie
sich furr lhre betriebsindividuellen Detailfra-
gen wenden kdnnen.
Zielgruppe: Landwirtinnen, die an einem
Einstieg in die Direktvermarktung interessiert
sind
4 Roswitha Zach BSc,

Mag.(FH) Mag. Martina Obermaier

» 3-0077212
Webinar

+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

® Do.27.10.undMo.31.10.2022; 16:00-
18:30 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 20.10.2022

» 3-0078438
Prasenzveranstaltung

+ 29 € gefordert, 54 € ungefordert

© Fr.17.03.2023; 09:00-16:00 Uhr

9 Bezirk Wr. Neustadt / Neunkirchen
Anmeldung: BBK Wiener Neustadt,
T 05 0259 42000 oder BBK Neunkirchen,
T 050259 41400 bis 10.03.2023




Zertifikatslehrgang @
Bauerlicher Buschenschank

Produktfotos
mit dem Smartphone

Im Zertifikatslehrgang fiir bauerliche Buschen-
schankerlnnen erhalten Sie in kompakter und
praxisnaher Form das notwendige Ristzeug
fir die Optimierung bzw. den Aufbau eines
Buschenschanks.
Lehrgangsinhalte: Personlichkeitsbildung,
Kommunikation und Gespréchsfiihrung, Kon-
flikt- und Stressmanagement, Betriebswirt-
schaft und Unternehmensfiihrung, Marketing,
Betriebs- und Marketingkonzept, rechtliche
Grundlagen, Lebensmittelhygiene und Aller-
gene, Planung und Gestaltung von Buschen-
schanklokalen, Wein-/Mostprdsentation und
Sensorik, Speisenangebot und Speisenkalku-
lation, Service, Arbeitsorganisation, Speisekar-
te, Exkursion, Abschlussprasentation
Zielgruppe: Buschenschdnkerlnnen, Neu-
einsteigerlnnen in diesen Betriebszweig
4 einschldgige Fachexpertinnen
+ 800 € gefordert, 2.500 € ungefordert,

€ 760 fur Top-Heurige inkl. Betriebskonzept

v

3-0078145

© Lehrgangsstart: Do. 01.12.2022
Dauer: 128 UE

9 BBK Krems bzw. St. Pélten, LK NO,

ein Teil der Kurse wird online durch-

gefiihrt

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

bis 17.11.2022

Produktpreiskalkulation
fiir die Direktvermarktung

Sie wollen lhre Produktpalette erweitern
oder Sie sind schon langer in der Direktver-
marktung tatig und mochten die Preise lhrer
Produkte kalkulieren? In diesem Kurs ermit-
teln Sie, ob mit den von lhnen angegebenen
Verkaufspreisen tatsachlich die Kosten fur
Herstellung und Vertrieb der Produkte ab-
gedeckt sind und ab welchem Preisniveau
Sie auch einen Beitrag zum Einkommen
erzielen. Aufbauend auf diese Kalkulation
kénnen Sie unterschiedliche Szenarien Ihrer
Kalkulation erstellen (mehr oder weniger
Absatz eines Produktes, verdnderte Pro-
duktpreise) und den Einfluss der Direktver-
marktung auf den Beitrag zum Einkommen
beobachten.

Zielgruppe: Direktvermarkterinnen

4 Ing.Thomas Kern

+ 120 € gefordert, 240 € ungefordert

» 3-0079010
Webinar

® Mi.09.11. und Mi. 23.11.2022;
09:00-12:00 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum

» 3-0079011
Prasenzkurs

® Do.26.01.und Do.02.02.2023;
09:00-12:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Onlinekurs

Dieser Onlinekurs eignet sich fiir Personen,
die gerne mit dem Smartphone fotografie-
ren und ihre Fertigkeiten professionalisieren
sowie ihre Produkte erfolgreich in Szene set-
zen mochten. Lernen Sie, wie Sie mit lhren
Produktfotos aus der Masse herausstechen,
egal ob mit iPhone oder Android-Handy. Die
34 Video-Lektionen helfen Anfangerinnen
sowie Fotografie-Enthusiasten, ihre Online-
Kommunikation, Social Media-Prasenz,
Homepage oder ihren Webshop auf das
nachste Level zu bringen. Sie lernen von
der technischen Einrichtung der Kamera,
Food-Styling-Basics bis zur finalen Nachbe-
arbeitung lhrer Fotos mit Snapseed. Effektive
Tipps & Tricks helfen Ihnen dabei, sofort zu
Hause zu starten und grofBartige Produkt-Fo-
tos zu machen. Nach dem Kurs sind Begriffe
wie Flat-Lay, Hero-Shot oder Packshot keine
Herausforderung mehr und Sie haben Freu-
de, Ihre Produkte im richtigen Licht erstrah-
len zu lassen.

Zielgruppe: Landwirtinnen, die Produktfo-
tos fiir Social Media, fiir private oder betrieb-
liche Zwecke erstellen wollen

+ €40 pro Person

Dauer: 5 UE

Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre person-
lichen Zugangsdaten firr die Lernplattform
eLFl. Der Kurs ist 1 Jahr ab Ubermittlung
der Zugangsdaten fiir Sie freigeschaltet und
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden.
Nach Absolvierung kénnen Sie lhren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

Dekorationsideen
fiir Gast- und Verkaufsraume

Naturmaterialien und vor allem Blumen be-
rihren das Herz. Bei diesem vorwiegend
praktischen Kurs lernen Sie floristische Ge-
staltungsmoglichkeiten fiir den Eingangsbe-
reich, Gastraume, Verkaufsraume und Tische
kennen. Unter fachkundiger Anleitung ferti-
gen Sie auch selbst drei Werkstiicke an, die
Sie mit nach Hause nehmen kénnen.
Zielgruppe: Buschenschankerlnnen, Direkt-
vermarkterlnnen, Urlaub am Bauernhof-An-
bieterlnnen, andere interessierte Landwirtin-
nen
4 Rosmarie Leichtfried
+ 74 € gefordert, 145 € ungefordert,

65 € fur Top-Heurige

3-0079076

Do. 24.11.2022; 09:00-13:00 Uhr

St. Polten, LKNO

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 02.11.2022

©c@ vV

Webinar: Gutes vom Bauernhof /
Top-Heuriger fiir Einsteigerinnen

Die Auszeichnung fiir meinen Betrieb!

Als interessierter Direktvermarktungsbetrieb
kdnnen Sie sich Gber die Anforderungen an
einer Teilnahme beim Qualitdtsprogramm
,Gutes vom Bauernhof" informieren. Bauer-
liche sowie gewerbliche Buschenschanke-
rinnen aus ganz Niederdsterreich kénnen
im Webinar das Qualitdtsprogramm ,Top-
Heuriger" kennen lernen. Sie erhalten einen
Uberblick tiber Vorteile und Nutzen fiir hren
Betrieb, den Ablauf zur Anerkennung und
Uber die Kriterien der beiden Qualitatspro-
gramme.

Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen und
Buschenschénkerinnen mit Interesse an der
Teilnahme an einem Qualitdtsprogramm

4 Katharina Kleinrath, Roswitha Zach BSc
4+ kostenlos

» 3-0078449

©® Do.17.11.2022; 19:00-20:30 Uhr

9 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: Landesverband fiir
bauerliche Direktvermarktung NO,
T 050259 46000 bis 10.11.2022

Webinar: Rechtliche Grundlagen
zur Direktvermarktung
& spezielle Fragen bei
der Vermarktung iiber
Selbstbedienungsldaden

Bei diesem Webinar informieren wir Sie zum
einen Uber die allgemeinen Voraussetzun-
gen und rechtlichen Rahmenbedingungen
in der Direktvermarktung und zum anderen
Uber die Vermarktung landwirtschaftlicher
Erzeugnisse im Rahmen eines Selbstbe-
dienungsladens. Themen wie rechtliche
Grundlagen - insbesondere Jugendschutzbe-
stimmungen, Offnungszeitengesetz, Rech-
nungslegung, Hygiene usw. werden dabei
erldutert.
Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen bzw.
Landwirtinnen, die Interesse haben, ihre ei-
genen landwirtschaftlichen Erzeugnisse im
Rahmen eines Selbstbedienungsladens zu
verkaufen
2 Mag.(FH) Mag. Martina Obermaier,

Mag. Birgit Kopp, Alexandra Bichler BBEd
+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

3-0078257

Di. 28.02.2023; 09:00-13:00 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 26500
bis 21.02.2023

©<QYV

DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION



DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION

Webinar: ,LBG
Direktvermarktung & Handel” -
Warenwirtschaft, Vermarktung,
Fakturierung | ,LBG
Registrierkasse”

1 Erfahren Sie in praxisnahen Webina-
LBG ren, wie Sie ,LBG Direktvermarktung
& Handel” bestmoglich in lhrem Be-
trieb nutzen, damit Ihnen mehr Zeit fir lhre
eigentlichen Aufgaben bleibt. Rechnungsle-
gung, Mahnwesen, Tourenplanung, Anbin-
dung an die ,LBG Registrierkasse” fur den
optimalen digitalen Workflow, betriebswirt-
schaftliche Auswertungen und vieles mehr.
Spezial-Webinare mit steuerlichen Themen
wie beispielsweise allem Wissenswerten zu
den (neuen) Pauschalierungsgrenzen in der
Direktvermarktung und den damit verbun-
denen steuerlichen Konsequenzen. Fir Ein-
steigerinnen und Fortgeschrittene. Gerne
auch zum Kennenlernen von ,LBG Direktver-
marktung & Handel” bzw. der ,LBG Regis-
trierkasse”.
Zielgruppe: Landwirtinnen,
Direktvermarkterinnen

® Termine auf Anfrage
Dauer: 1 UE
9 Online-Seminarraum
©® www.lbg.at/webinare, T 050 654

[a]
Videos und Fotos
mit dem Smartphone @

Sie wollen lhren Betrieb oder lhre Pro-
dukte mit Fotos oder Videos in den ver-
schiedenen Werbekandlen in Szene set-
zen, dann haben wir die richtigen Kurse
fur Sie!
« Filmen mit dem Smartphone
(3h,30€)
« Produktfotos mit dem Smartphone
(5h, 40 €)
+ Fotobearbeitung mit Snapseed
(2h, 25 €)

Nach der Anmeldung zum Onlinekurs
auf Ifi.at erhalten Sie lhre persénlichen
Zugangsdaten fiir die Lernplattform eLFI.

Mit den Zugangsdaten ist der Kurs ein
Jahr lang verfugbar. Nach erfolgreicher
Absolvierung konnen Sie lhre Teilnah-
mebestédtigung selbst ausdrucken.
Anmeldung und néhere E E
Informationen unter

Ifi.at/onlinekurse

DIREKTVERMARKTUNG
UND
URLAUB AM BAUERNHOF

URLAUB AM BAUERNHOF

Einstiegsberatung

Urlaub am Bauernhof

kostenfrei,

Alexandra Bichler, T 05 0259 26501

Allgemeine Grundberatung

Urlaub am Bauernhof

kostenfrei,

Alexandra Bichler,

Ansprechpartner UaB in der BBK,
Referenten der Abteilung Recht, Steuer,
Soziales,

T 05 0259 26500

BUSCHENSCHANK
Einstiegsberatung Buschenschank
kostenfrei,

Alexandra Bichler, T 05 0259 26501,
Roswitha Zach, T 05 0259 26502

Betriebs-Check Buschenschank
Pauschale 90 Euro,
Roswitha Zach, T 05 0259 26502

DIVERSIFIZIERUNG

Green Care Basisberatung
kostenfrei,

Josef Hainfellner, T 05 0259 42301,
Theresa Sterkl, T 05 0259 42306

Schule am Bauernhof Grundberatung
kostenfrei,

Karin Kern, Birgit Plank, Monika Linder,
T 05 0259 28000

Schule am Bauernhof Betriebscheck
kostenfrei,

Karin Kern, Birgit Plank, Monika Linder,
T 05 0259 28000
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DIREKTVERMARKTUNG

Einstiegsberatung Direktvermarktung
kostenfrei,

Alexandra Bichler, T 05 0259 26501,
Roswitha Zach, T 05 0259 26502

Betriebs-Check Direktvermarktung
kostenfrei,
Roswitha Zach, T 05 0259 26502

Preiskalkulation in der
Direktvermarktung
Pauschale 120 Euro,

Thomas Kern, T 05 0259 25108

Beratung zur
Lebensmittelkennzeichnung

Preis auf Anfrage,

Alexandra Bichler, T 05 0259 26501,
Bernadette Birkhahn, T 05 0259 26503

fur Obstwein, Brande, Likore, Fruchtséfte,
Obstessige:

Wolfgang Lukas, T 05 0259 22301

Allgemeine Grundberatung
Direktvermarktung

kostenfrei,

Alexandra Bichler, Bernadette Birkhahn,
Roswitha Zach

Ansprechpartner DV in der BBK,
Referenten der Abteilung Recht, Steuer,
Soziales,

T 05 0259 26500

FENGETI  Mit Beratung zum Erfolg
N ' noe Ko 31 B atung




LEBENSMITTEL-
HYGIENE

Onlineschulung
Lebensmittelhygiene

Onlinekurs

Fir Personen, die mit Lebensmitteln umgehen,
besteht die Verpflichtung zur regelmaBigen
Schulung bezliglich ihrer Tatigkeit und Hygiene.
Bei Kontrollen durch die Lebensmittelaufsicht
werden sowohl die Schulungsnachweise wie
auch die praktische Umsetzung der Hygiene-
anforderungen am Betrieb kontrolliert. Der On-
linekurs bietet die Moglichkeit, Hygienewissen
zu erwerben oder auch das bereits vorhandene
Wissen aufzufrischen. Alle wesentlichen The-
men rund um die Lebensmittelhygiene bei der
Lebensmittelherstellung werden erldutert: von
den Grundlagen der Hygiene mit Reinigung,
Desinfektion, Schadlingsbekdmpfung und Mik-
robiologie, Uber gefdhrliche und niitzliche Kei-
me, bis zur ,Guten Herstellungspraxis” basierend
auf den HACCP-Grundsétzen. Die Inhalte sind
anschaulich dargestellt und verstandlich erklart.
Samtliche Materialien zum Nachlesen der Lern-
inhalte sowie die Unterlagen zur Eigenkontrolle
stehen im Downloadbereich zu Verfiigung.
Zielgruppe: Personen, die mit Lebensmit-
teln umgehen sowie interessierte Personen
und Lebensmittelunternehmerlinnen

+ 15 € pro Person

Dauer: 2 UE

Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre person-
lichen Zugangsdaten fiir die Lernplattform
elFl. Der Kurs ist 1 Jahr ab Ubermittlung
der Zugangsdaten fiir Sie freigeschaltet und
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden.
Nach Absolvierung kénnen Sie lhren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

Onlineschulung

Allergeninformation

Onlinekurs

Lebensmittelunternehmerlnnen missen tber
allergene Zutaten in Speisen oder Getranken
informieren, die sie an Kunden und Gaste ab-
geben. Die Allergeninformation kann mund-
lich durch daflir geschultes Personal erfolgen.
Die Schulung kann bei verschiedenen Orga-
nisationen bzw. auch online durchgefiihrt
werden. Schulungsnachweise miissen im Be-
trieb aufliegen und sind bei Kontrollen vorzu-
weisen. Der vorliegende Onlinekurs umfasst
alle wesentlichen Inhalte der verpflichtenden
Schulung gemdB Allergeninformations-Ver-
ordnung BGBI. Il und nach Absolvierung eines
Tests Uber die Inhalte kann der Schulungs-
nachweis ausgedruckt werden. Wichtig ist,
dass die Umsetzung im Betrieb und die Infor-
mation der Kunden entsprechend erfolgen.
Inhalt: Wichtigkeit der Allergeninformation,
das Auslosen allergischer Reaktionen bzw.
Unvertraglichkeiten, allergene Stoffe gemaf
Anhang Il der VO (EU) Nr.1169/2011, Durch-
fihrung der Allergeninformation im Betrieb
und Weitergabe an den Endverbraucher,
Wissens-Check fiir Schulungsnachweis

Zielgruppe: Personen, die mindlich All-
ergeninformation bei der Abgabe offener
Speisen und Getrdnke erteilen; interessierte
Personen; Lebensmittelunternehmerinnen
+ 15 € pro Person

Dauer: 1,5 UE

Nach Anmeldung erhalten Sie lhre person-
lichen Zugangsdaten fir die Lernplattform
eLFl. Der Kurs ist 1 Jahr ab Ubermittlung
der Zugangsdaten fiir Sie freigeschaltet und
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden.
Nach Absolvierung kénnen Sie Ihren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

Schulung Lebensmittelhygiene
und Allergeninformation

Die Kenntnis der wichtigsten Hygienebe-
stimmungen sichert die Qualitat der Produk-
tion. In diesem Kurs wird neben den Themen
Personalhygiene, Ausstattung der Raume,
Reinigung, Desinfektion und Schéadlings-
bekampfung die Aufmerksamkeit auch der
Mikrobiologie und den Krankheitserregern
gewidmet. Fir Kontrollen vorbereitet ist
man mit den entsprechenden Aufzeichnun-
gen - dazu werden die derzeit erforderlichen
Dokumentationen praxisnah erldautert. Bei
diesem Kurs wird auch die Allergenkenn-
zeichnung anhand von Beispielen behandelt
und auf das Thema "Professionelles Krisen-
management in der Direktvermarktung" na-
her eingegangen.

Zielgruppe: fur Direktvermarkterlnnen, Bu-
schenschénkerinnen und Urlaub am Bau-
ernhof-Anbieterinnen, deren letzte Lebens-
mittelhygieneschulung schon langer (ca. 3
Jahre) zurlickliegt, gesetzlich verpflichtend;
auch fur Neueinsteigerlnnen in diese Be-
triebszweige

4 Roswitha Zach BSc, Lehrkréfte der LFS

+ 20 € gefordert, 40 € ungeférdert

3-0077335
Do. 10.11.2022; 09:00-13:00 Uhr
BBK Tullnerfeld

©c@p v

3-0077339
Do. 17.11.2022; 09:00-13:00 Uhr
BBK Amstetten

©cQ v

v

3-0077340
© Mi. 23.11.2022; 09:00-13:00 Uhr
¢ BBKBaden und Médling

3-0077345
Do. 12.01.2023; 09:00-13:00 Uhr
BBK Hollabrunn

©c@Q v

3-0077347
Mi. 18.01.2023; 09:00-13:00 Uhr
BBK Krems

<@V

3-0077348
Mi. 25.01.2023; 09:00-13:00 Uhr
BBK Zwettl

©cQ v

3-0077350
Do. 02.02.2023; 09:00-13:00 Uhr
St. Polten, LK NO

©cQ v
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Anmeldung: LK NO, T 05 0259 26500
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Hygieneschulung fiir die Imkerei

Hygiene und Hygienepraxis in der Imkerei:
Lebensmittelsicherheits- und Verbraucher-
schutzgesetz, Rechtsgrundlagen, Anforde-
rungen an die Primdrproduktion, Leitlinie fur
eine gute Herstellungspraxis in Imkereibe-
trieben, Kennzeichnung von Imkereiproduk-
ten, Mikrobiologie und Risikoanalyse, Doku-
mentation und Gewdbhrleistung

Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei und
Direktvermarktung

4 IMIng. Josef Niklas

+ 40 € pro Person

» LI6657
©® Do.17.11.2022; 13:00-17:00 Uhr
9 LFS Warth

» Ll6648

Webinar
® Mo. 12.12.2022; 17:00-21:00 Uhr
9 Online Seminarraum

» LI6649

Webinar
® Mo. 13.03.2023; 17:00-21:00 Uhr
9 Online Seminarraum

» L6690
© Do. 23.03.2023; 18:00-22:00 Uhr
9 LFS Edelhof

» LI6650
Webinar

©® Mo. 10.07.und Di. 11.07.2023;
19:00-21:00 Uhr

9 Online Seminarraum

» LI6651

Webinar
® Mo. 18.09.2023; 17:00-21:00 Uhr
9 Online Seminarraum

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001
bis 1 Woche vor Kursbeginn

DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION
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Kennzeichnung von
Lebensmitteln fiir
Direktvermarkterlnnen

Was gehort auf's Etikett? Diese Frage haben
Sie sich als Direktvermarkterln sicher schon
gestellt. Vielfaltige und komplizierte Bestim-
mungen einerseits und empfindliche Strafen
andererseits machen dieses Thema so wich-
tig. Bei diesem Kurs erfahren Sie mehr Gber
die gesetzlichen Vorschriften und erhalten
Tipps, wie die haufigsten Fehler in der Le-
bensmittelkennzeichnung vermieden wer-
den kdnnen.

Zielgruppe: Direktvermarkterinnen, welche
die aktuellen Kennzeichnungsbestimmun-
gen kennen lernen wollen

2 Alexandra Bichler BBEd

+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

» 3-0078251

Webinar
© Mi. 23.11.2022; 09:00-12:00 Uhr
9 LFI-Online Seminarraum

> 3-0078246
® Mi. 15.02.2023; 09:00-12:00 Uhr
9 BBK Tullnerfeld

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 26500
bis T Woche vor Kursbeginn

Trinkwasserseminar -
wichtige Informationen fiir
Hausbrunnenbesitzerlnnen

Jeder, der Trinkwasser aus dem eigenen
Hausbrunnenin Verkehr bringt, benétigt eine
entsprechende Ausbildung. In diesem Se-
minar werden neben den baulichen Voraus-
setzungen fiir Brunnen und Quellfassungen
(auch in Hinblick auf Mangel und Sanierung)
die Rechtsvorschriften fiir Hausbrunnenbe-
sitzerlnnen behandelt. MaBhahmen der Ei-
genkontrolle und notwendige Aufzeichnun-
gen ergdnzen das Schulungsangebot.
Zielgruppe: Direktvermarkterinnen, Buschen-
schankerlnnen, Urlaub am Bauernhof-Anbie-
terlnnen, die einen Hausbrunnen haben
4 DI Norbert Wolf
+ 69 € gefordert, 127 € ungefordert,

60 € fiir GvB-Betriebe

v

3-0078437

©® Do. 16.02.2023; 09:00-16:30 Uhr

9 St.Polten, LKNO

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 26500
bis 26.01.2023

Sachkundenachweis 760
fiir Schlachtung

Die Schlachtung von Tieren ist ein sensib-
les Thema. Es soll Tierleid bestmoglich ver-
mieden und Personenschutz sowie hohe
Fleischqualitdt gewadhrleistet werden. In
diesem Kurs geht es darum, grundlegen-
de theoretische und praktische Kenntnisse
in der Schlachtung von Nutztieren (Rinder,
Schweine, Schafe, Ziegen) zu erlangen. Um
zur fachgerechten Schlachtung der eigenen
Tiere befahigt zu werden, ist noch ein Praxis-
tag zu absolvieren.
Anrechenbarkeit: TGD angefragt
Zielgruppe: Direktvermarkterinnen, die
selbst Rinder, Schweine, Schafe oder Ziegen
schlachten
4 Roswitha Zach BSc,

Dr. Berthold Traxler,

Mag. Stefan Fucik
+ 52 € gefordert, 99 € ungefordert

3-0078300
Di. 29.11.2022; 08:30-16:30 Uhr
St. Polten, LK NO

@V

> 3-0078431
© Di. 14.02.2023; 08:30-16:30 Uhr
9 St.Pélten, LKNO

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 26500
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Schlachtung von Gefliigel

Praxiskurs
Fachgerechte Schlachtung, Zerlegung und
Verarbeitung von Gefliigel (Hihner, Enten) in
der Praxis: Gerdtekunde, Schlachtraum, Briih-
und Rupfanlage, Betduben mit stumpfem
Schlag oder Bolzenschussgerat fiir Geflugel,
Entblutestich und Entbluten, Ausnehmen,
Zerlegen
Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen
4 Josef Blauensteiner,

Ing. Josef Schroll
+ 82 € geférdert, 164 € ungefordert

» 3-0078497

®© Termin auf Anfrage
Dauer: 8 UE

9 LFS Edelhof

® LFINO, T05025926100
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Tierbeurteilung und ”

Beschau von Gefliigel
und Kaninchen in der
Direktvermarktung

Gefligel- und Kaninchenbetriebe, die selbst
schlachten, missen eine Schulung zum The-
ma Tierbeschau absolvieren. Bei diesem Kurs
werden wichtige Themen wie rechtliche Rah-
menbedingungen, richtiges Betduben und
Schlachten, Gefliigelkrankheiten und Unter-
suchungen behandelt. Jede/r Teilnehmerin
erhalt einen Schulungsnachweis bei 80 %
Anwesenheit.
Anrechenbarkeit: 3h TGD
Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen von Ge-
fligel und Kaninchen
4 Roswitha Zach BSc,

Dr. Leopold Aichberger,

Ing. Oliver Bernhauser
+ 60 € gefordert, 112 € ungefordert

3-0078242

Do. 23.02.2023; 09:00-17:00 Uhr

St. Polten, LK NO

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 26500
bis 16.02.2023

©<QV

Webinar: Direktvermarktung von
Gefliigelfleisch - die Vorschriften
im Uberblick

Sie mochten mit der Gefligelmast beginnen
und das Fleisch direktvermarkten? Neben
den allgemeinen Voraussetzungen fir die
Direktvermarktung wird in diesem Webinar
auch auf die Spezialanforderungen bei der
Gefligelmast eingegangen. Sie erhalten
einen Uberblick zu folgenden Themen: per-
sonliche, betriebliche und rechtliche Vor-
aussetzungen bei der Direktvermarktung,
Lebensmittelhygiene, Lebensmittelkenn-
zeichnung, Vermarktungswege, Tierhaltung,
Tierschutz, Schlachtung, weitere Bildungs-
und Beratungsangebote. Das Webinar soll
eine Entscheidungshilfe darstellen, ob fiir Ih-
ren Betrieb die Erwerbskombination Direkt-
vermarktung von Geflligel eine Option ist.
Zielgruppe: Landwirtinnen, die mit der Di-
rektvermarktung von Gefliigelfleisch begin-
nen mochten
4 Alexandra Bichler BBEd,

Ing. Oliver Bernhauser
4+ 20 € gefordert, 40 € ungefordert

3-0077611

Do. 09.03.2023; 09:00-12:00 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 26500
bis 02.03.2023

©<QV




FLEISCH-
VERARBEITUNG

Schweinezerlegung -
Praxiskurs

Wie wird ein Schwein fachgerecht zu Wurst
verarbeitet? Im Kurs wird Wissen Uber die
fachgerechte Zerteilung und die Verwen-
dung der Fleischteile sowie die Vorgehens-
weise beim Suren und Selchen vermittelt.
Zielgruppe: Direktvermarkterinnen, Land-
wirtinnen

Mitzubringen: Hygienebekleidung

L DI Franz Aichinger

+ 65 € gefordert, 115 € ungefordert

» WA3372/3-0079026

® Mo.27.02,, Di. 28.02. und Mi. 01.03.2023;
18:00-21:00 Uhr

9 LFS Warth
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0
bis 20.02.2023

Fleischverarbeitung
und Wursterzeugung

Herstellung von Fleisch- und Wurstproduk-
ten (z.B. Bratwidirstel, Krainer und Késekrainer,
Stangenwdirste); theoretischer und prakti-
scher Teil mit Verkostung
Zielgruppe: Direktvermarkterinnen
2 Ing. Maria Theresa Resch
+ 75 € pro Person und Kursteil

inkl. Kursunterlagen mit Rezepten

» GI3105

Teil 1
© Fr.17.03.2023; 09:00-16:00 Uhr
9 LFS GieBhiibl

» GI3106

Teil 2
© Fr.24.03.2023; 09:00-16:00 Uhr
9 LFS GieBhiibl

Anmeldung: LFS Gie3hlbl, T 07472 62722
bis 10.03.2023

Bio-Rindfleischverarbeitung -
vorteilhaft zuschneiden, reifen,
veredeln und verarbeiten

Sie wollen kreative und naturnahe Verarbei-
tungsideen fir Ihr Rindfleisch bekommen?
Dann sind Sie bei diesem Seminar genau
richtig. Der erfahrene Metzgermeister und
Buchautor Hermann Jakob gibt uns in diesem
Praxisseminar zahlreiche Anleitungen fir in-
novative Rindfleisch-Produkte. Seminarinhal-
te sind dabei die vorteilhafte Zerlegung und
der Zuschnitt fir den Verkauf. Ebenso wer-
den spezielle Reifemethoden wie Dry-Aging,
Wet-Aging, Aqua-Aging, Fat-Aging und Ash-
Aging fur einzelne Teilstlicke besprochen. In
der Praxis geht es dann um die Herstellung
verschiedenster Wurstarten in Bio-Qualitat,
z.B. Rinderleberstreichwurst, Krakauer, Brat-
wurst, Kdsekrainer. Ebenso wird die Zuberei-
tung von Cevapcici und Hamburger geiibt.
Abgerundet wird das Seminar durch einen
Theorieteil, die Kalkulation von Rindfleisch,
Frage- und Diskussionsméglichkeit sowie
durch ein umfangreiches Skript.
Zielgruppe: Bio-Betriebe mit Fleischverar-
beitung, Fleisch-Direktvermarkterlnnen
Mitzubringen: weiler Arbeitskittel und
Kopfbedeckung
4 Hermann Jakob
+ 85 € gefordert, 165 € ungefordert, 80 €
fur BIO AUSTRIA Mitglieder

» 3-0078538

© Fr.24.02.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Wieselburg, HBLFA Francisco Josephi-
num

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,

www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 1 Woche vor Kursbeginn

Brat- und Rohwiirste - Praxiskurs

Bratbereitung fir Grill- und Selchwirste, Ka-
sekrainer, Bratwdirstel, Kabanossi und Co.;
Verkostung

Zielgruppe: Direktvermarkterinnen, Land-
wirtinnen

Mitzubringen: Hygienebekleidung

4 DI Franz Aichinger

+ 65 € gefordert, 115 € ungeférdert

» 3-0079027 / WA3377

® Mo.21.11.undMo.28.11.2022; 18:00-
22:00 Uhr

9 LFSWarth

» WA3378/3-0079028

© Di. 28.03. und Di. 11.04.2023; 18:00-22:00
Uhr

9§ LFSWarth

Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0
bis 1 Woche vor Kursbeginn
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Kochwiirste und
Kochspezialitaten - Praxiskurs

In diesem Praxiskurs stehen die Erzeugung
und Verkostung von Blutwurst, Presswurst,
Leberpastete, Silzchen, Verhackertem und
Co. im Mittelpunkt!

Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen, Land-
wirtinnen

Mitzubringen: Hygienebekleidung

4 DI Franz Aichinger

4+ 65 € gefordert, 115 € ungefordert

» 3-0078567 / WA3373

© Di.08.11.und Mi. 09.11.2022; 18:00-22:00
Uhr

9 LFS Warth

» WA3376

® Mo. 13.03. und Di. 14.03.2023; 18:00-
22:00 Uhr

9 LFS Warth

Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Veredelung von Gehegewildfleisch
(speziell Hirsch) - Praxiskurs

Veredelung von Gehegewild, Erzeugung von
Hauswirsteln und Dauerwdirsten, Haltbar-
machung durch verschiedene Pokel- und
Raucherverfahren

Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen, Land-
wirtinnen

Mitzubringen: Hygienebekleidung

4 DI Franz Aichinger

4+ 65 € gefordert, 115 € ungefordert

» 3-000079031/WA3379
© Fr.12.05.2023; 08:00-16:00 Uhr
9 LFS Warth

Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0
bis 07.05.2023

DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION
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MILCH- UND GETREIDE-
VERARBEITUNG

SEMINARE FUR
MILCHDIREKT-
VERMARKTER/INNEN IM
LMTZ WIESELBURG

Das lebensmitteltechnologische Zentrum
Wieselburg bietet folgende Seminare fiir
Milch-Direktvermarkterinnen an:

+ Herstellung von Frischkdse und Frisch-
kase-Zubereitung (Kuh-, Schaf- und
Ziegenmilch): 03.11.2022

» Grundlagen der Hartkdseherstellung
(Kuh- und Schafmilch): 15.12.2022

+ Schnittkdseherstellung (Kuh- und Zie-
genmilch): 26.01.2023

» Grundlagen der Verarbeitung von
Kuh-, Schaf- und Ziegenmilch (3-Tages
Basisseminar): 07.02.-09.02.2023

»  Speiseeis, Sauermilchprodukte und
Desserts: 23.02.2023

+ Herstellung von Butter und Hittenka-
se (Cottage Cheese): 16.03.2023

»  Weichkaseherstellung (Schimmelkase,
Halloumi und Mozzarella): 30.03.2023

Anmeldung und Informationen auf der
Homepage www.josephinum.at (Rubrik
»Forschung und Priifung)

Milchverarbeitung
leicht gemacht

Herstellung und Weiterverarbeitung von
Frischkase, Butter, Joghurt, Weichkase; theo-
retischer und praktischer Teil; Verkostung
Zielgruppe: Direktvermarkterinnen

4 Ing. Maria Theresa Resch

+ 75 € pro Person

» GI3109
® Sa.25.02.2023; 09:00-16:00 Uhr
9 LFS GieBhiibl

Anmeldung: LFS GieB3hibl,

T 07472 62722 bis 18.02.2023

Milchverarbeitung 1

Zubereitung von Joghurt und Trinkjoghurt,
Topfen, Rollino, Frischkdseballchen

4 Anita Ochabauer BEd

+ 40 € pro Person

» WA3365
© Mo. 20.03.2023; 18:00-21:00 Uhr
9 LFS Warth

Anmeldung: LFS Warth,

T 02629 2222-0 bis 13.03.2023

Milchverarbeitung 2

Alles Kase! Herstellung von Weich-, Schnitt-
sowie Hirtenkdse

4 Anita Ochabauer BEd

+ 40 € pro Person

» WA3366

® Mo. 27.03.2023; 18:00-21:00 Uhr

9 LFS Warth
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0
bis 20.03.2023

Kaseschmankerl selbst gemacht

Brotbacken fiir die
Direktvermarktung -
Dinkelbrot und -gebéack

Praxisbezogen erlernen die Teilnehmerin-
nen die Grundlagen der Herstellung von
Kasespezialitaten wie z.B. Frischkase, Weich-
kase, Schnittkdse und Sauermilchprodukte.
Zusatzlich werden wichtige Grundlagen zur
Hygiene in der Milchverarbeitung vermittelt.
Lernen Sie die verschiedenen Produktions-
moglichkeiten fur Kase kennen und genie-
Ben Sie diese hergestellten Kasespezialitdten
bei einer anschlieBenden Verkostung.
Zielgruppe: Direktvermarkterinnen, Land-
wirtinnen

4 Ing. Martina Sieder

+ 55 € gefordert, 105 € ungeférdert

» 3-0077304/PY1753

® Do. 23.02.2023; 08:30-16:30 Uhr

9 LFSPyhra
Anmeldung: LFS Pyhra, T 02745 2393
bis 16.02.2023

Brotbacken fiir die
Direktvermarktung - Grundlagen

Sie sind Direktvermarkterln und mochten
aus lhrem eigenen Getreide Brot backen
und vermarkten? Sie haben vielleicht schon
"Backversuche" hinter sich, trauen sich damit
aber noch nicht in die Direktvermarktung?
In diesem Grundlagenseminar erhalten Sie
von einem Profi fundiertes Fachwissen zur
Herstellung qualitativ hochwertiger Brote fir
die Direktvermarktung - von den Rohstoffen
Uber die Fertigung und den Backprozess bis
hin zur Lagerung und notwendigen Ausris-
tung. Die Umsetzung in die Praxis wird bei
der gemeinsamen Herstellung von verschie-
denen Brotsorten gelibt.

Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen von Brot
Mitzubringen: Schiirze

4 Erwin Heftberger

+ 106 € gefordert, 200 € ungefordert

» 3-0078802

® Sa.16.09.2023; 09:30-17:30 Uhr

9 Wels, HTL f. Lebensmitteltechnologie
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 09.09.2023
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Dinkel-Kleber ist nicht so stabil, daher neigen
Dinkelbrote zum Auseinanderlaufen. Auf3er-
dem wird Dinkel schnell "trocken". In diesem
Kurs erfahren Sie, wie man mit Hilfe von Brih-
stiicken und Kochstlicken saftiges Dinkelbrot
und -gebdck herstellt und was man sonst noch
alles beim Backen mit Dinkel beachten sollte.
Rezepte fir reines Dinkelbrot und —geback
sowie fur Dinkel-Roggenbrot; Durchfiihrung
von Backversuchen, sensorische Verkostung
von mitgebrachtem Dinkelbrot und —geback;
konstruktives Feedback vom Fachexperten
Zielgruppe: aktive Brot-Direktvermarkter-
Innen

Mitzubringen: eigene/s Dinkelbrote und
-geback, Schiirze

4 Christopher Lang

+ 125 € gefordert, 240 € ungefordert

» 3-0078429

® Mo. 20.02.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 BBKKrems
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 13.02.2022

Brotbacken fiir die
Direktvermarktung -
Vollkornbrot und -geback

Sie mdchten lhr Angebot mit Vollkornpro-
dukten erweitern oder sich intensiver mit
dieser Thematik beschaftigen? Mit dem rich-
tigen Fachwissen kann Vollkorn ein Hochge-
nuss sein! In diesem Backkurs erhalten Sie
vom Profi wertvolle Tipps fur die Herstellung
saftiger Vollkorn-Backwaren. Erndhrungs-
physiologische Bedeutung von Vollkornbrot;
Teigflihrung; Sauerteig; Erkennen und Ver-
meiden von Brotfehlern; Rezepte fiir Voll-
kornbrot und -gebédck; Durchfiihrung von
Backversuchen; sensorische Verkostung mit-
gebrachter Vollkornbrote und -gebécke und
konstruktives Feedback vom Fachexperten
Zielgruppe: Brot-Direktvermarkterlnnen
Mitzubringen: eigenes Vollkornbrot und
—-geback, Schiirze
2 Christopher Lang
+ 125 € gefordert, 240 € ungefordert,

112 € fir GvB-Betriebe und Top-Heurige

3-0078414

Mo. 27.03.2023; 09:00-17:00 Uhr

BBK Krems

Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 20.03.2023
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Brotbacken fiir die
Direktvermarktung -
Langzeitfithrung

Unter "Langzeitflihrung" versteht man, dass
Vorteige eingesetzt werden und dem Teig
mehr Zeit als Ublich zur Reifung gegeben
wird. Mit dieser ausgedehnten Garung und
den verschiedenen Vorteigen geht zwar ein
erhohter Zeitaufwand einher, es verbessern
sich jedoch deutlich der Geschmack, die Be-
kdmmlichkeit und die Haltbarkeit des Brotes.
Vieles spricht also fiir den aktuellen Trend
"Slow-Baking". Bei diesem 2-tdgigen Semi-
nar haben bauerliche Brot-Direktvermark-
terlnnen die Moglichkeit, sich gemeinsam
mit dem Backermeister und gepriiften Brot-
Sommelier Christopher Lang mit der Thema-
tik "Langzeitflihrung" in Theorie und Praxis
auseinanderzusetzen.

Zielgruppe: aktive Brot-Direktvermarkterin-
nen, die sich genauer mit dem Thema "Lang-
zeitflihrung" auseinandersetzen méchten
Mitzubringen: Schiirze

4 Christopher Lang

+ 205 € gefordert, 405 € ungefordert

» 3-0078302

® Mo. 25.09.-Di. 26.09.2023; 09:00-16:00
Uhr

9 BBKKrems
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 18.09.2023

Brotbacken fir die
Direktvermarktung - das
perfekte Bauernbrot

Die optimale Sauerteigfiihrung, hochwertige
Zutaten, korrekte Teigherstellung und ein
abgestimmtes Rezept sind entscheidend fiir
das Gelingen eines guten Bauernbrotes. In
diesem Seminar erhalten aktive Brot-Direkt-
vermarkterinnen von einem Profi fundiertes
Fachwissen hinsichtlich Sauerteigfiihrung,
Rezeptanpassung sowie Vermeidung und
Korrektur von Brotfehlern. Analyse und Ver-
kostung mitgebrachter Sauerteige und Bau-
ernbrote.

Zielgruppe: aktive Brot-Direktvermarkterin-
nen, die an der Qualitdt ihres Bauernbrotes
arbeiten mochten

Mitzubringen: eigene Sauerteige und Bau-
ernbrote, Schiirze

4 Christopher Lang

+ 70 € gefordert, 134 € ungefdrdert

» 3-0078447

® Mo.30.10.2023; 09:00-13:00 Uhr

9 BBKKrems
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 23.10.2023

OBST-, GEMUSE-,
HONIGVERARBEITUNG

Zertifikatslehrgang @
Edelbrandsommelier/iére

Dieser Lehrgang bietet die Mdglichkeit, das
Wissen uber die Destillatproduktion zu ver-
tiefen und das Verkosten und Présentieren
von Edelbrénden zu erlernen.

Inhalte: Kommunikation und Rhetorik, Organi-
sation und Durchfiihrung von Degustationen,
erfolgreiches Prasentieren und Auftreten in
der Offentlichkeit, Veranstaltungsplanung
und Organisation, angewandtes Marketing
und gezielte Offentlichkeitsarbeit, Edelbrand-
und Likorproduktion, Edelbrandspezialitaten,
Speisen, Sensorik, Trink- und Glaserkultur,
rechtliche Grundlagen

Zielgruppe: Landwirtinnen mit Erfahrung
in der Destillatproduktion, Edelbrandprodu-
zentlnnen, Mitarbeiterinnen von Buschen-
schanken oder Gastronomiebetrieben
Mitzubringen: Vorkenntnisse im Bereich der
Destillatproduktion und/oder der Vermark-
tung von Destillaten

4 Ing. Andreas Ennser

+ auf Anfrage

» 3-0078952

© Lehrgangsstart: Di. 17.01.2023
Dauer: 124 UE

9 St.Pélten, LKNO
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 19.12.2022

Zertifikatslehrgang i
Mostsommelier/iére

Der Most und die Mostkultur spielen eine
grof3e Rolle in unserer Gesellschaft und in
unserem Brauchtum. Most entwickelte sich
in den letzten Jahren als hochwertiges, zart-
fruchtiges Getrank zum Speisenbegleiter und
erfreut sich sowohl in der Gastronomie, als
auch bei den Konsumentinnen zunehmend
groBerer Beliebtheit. Dieser Lehrgang bietet
die Moglichkeit, das Wissen Uber Sensorik,
Prasentation, Trinkkultur, Glaserkunde so-
wie Vermarktung und Produktion von Most
zu perfektionieren. Aulerdem steht bei der
Ausbildung das Verkosten und Beschreiben
der Produkte sowie das Ausprobieren ver-
schiedener Kombinationsmoglichkeiten von
diversen Speisen mit bauerlichen Getranken
(z.B. Most und Kase) im Mittelpunkt. Beson-
dere Schwerpunkte der Ausbildung sind die
Professionalisierung der Sensorik - das Ken-
nenlernen von verschiedenen Mosttypen,
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die Prasentationstechnik (Mostbeschreibun-
gen), die Verkaufsgesprachsfiihrung sowie
angewandtes Marketing und Offentlich-
keitsarbeit. Die Produktion von qualitativ
hochwertigen Mosten und Fruchtsaften wird
angeschnitten, ist aber nicht primérer Inhalt.
Zielgruppe: Mostproduzentlnnen, LandwirtIn-
nen mit Grundwissen in der Mostproduktion

4 Ing. Andreas Ennser

+ auf Anfrage

» 3-0078957

© Lehrgangsstart: Di. 22.11.2022
Dauer: 120 UE

9 NO/Stmk.
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 23.10.2022

Handwerkskunst
Edelbrandherstellung -
Brennseminar

Sie sind Schnapsbrenner oder mochten es
gerne werden? Im Kurs wird alles Notwendi-
ge erarbeitet, um Ihre Produkte auf eine neue
Qualitatsstufe zu heben: Fruchtauswahl und
Fruchtreinigung; Maischezubereitung und
-zusatze; Garprozess, -dauer und -fehler;
Destillationsvorgang (Rau- und Feinbrand);
Abtrennen von Vor-, Mittel- und Nachlauf;
Einstellen auf Trinkstdrke; Lagerung und Ab-
fullung in Flaschen; Etikettierung; Prasenta-
tion und Verkostung von Edelbrénden. Die
Themen Fruchtauswahl, Fruchtreinigung,
Maischeherstellung, Abbrennen der Maische
und Einstellen des Edelbrandes auf Trinkstar-
ke werden praktisch durchgefiihrt.
Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen,
Edelbrennerinnen

4 Stefan Baumgartner

+ auf Anfrage

» 3-0077978

© September 2023
Dauer: 16 UE

9 Gerolding

® LFINO, T 05025926106

Destillationskurs — von der
Frucht bis zur Verkostung

Veredeln der heimischen Obstarten zu Des-
tillaten; Brennereikurs in Theorie und Praxis
vom Einmaischen, Destillieren und trinkfertig
Machen bis zur Verkostung und sensorischen
Beurteilung des fertigen Produktes; praktische
Durchfiihrung am Beispiel Steinobst (Marille).
Zielgruppe: Landwirtinnen mit Destillater-
zeugung

Voraussetzung: Grundwissen erforderlich!
Mitzubringen: eigene Destillate (wenn vor-
handen)

4 Ing. Leonhard Czipin

+ 75 € pro Person

» KR2164

® Sa.03.12.2022; 09:00-17:00 Uhr

9 LFS Krems
Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516
bis 26.11.2022

DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION
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Schnapsbrennkurse

Gesetzliche Grundlagen und Neuerungen,
produktionstechnische Grundlagen - vom
Rohmaterial bis zum Edelbrand, Veredelung
von Branden, Produktprasentation und Ver-
marktung; Praxis: sensorisches Abtrennen
von Vor- und Nachlauf, Filtration, Flaschen-
fullung; sensorische Verkostung; man kann
auch eigene Brande zum Verkosten mitneh-
men; individuelle Schwerpunkte je nach Kurs-
ort

Zielgruppe: Direktvermarkterinnen, Land-
wirtinnen (Abfindungsbrenner)
Mitzubringen: ev. eigene Verkostungspro-
ben

» PY2400/3-0078734

2 Leopold Stuphann BEd, Ing. Andreas
Sternath, Johann Schiefer

55 € gefordert, 90 € ungefordert

Mi. 16.11.2022; 08:30-17:00 Uhr

LFS Pyhra

Anmeldung: LFS Pyhra, T 02745 2393
bis 09.11.2022

<0+

ED1552

Ing. Erich Strobl

70 € pro Person

Sa. 21.01.2023; 09:00-17:30 Uhr

LFS Edelhof

Anmeldung: LFS Edelhof, T 02822 52402
bis 14.01.2023

©o+rV

Herstellung von Fruchtlikéren fiir
die Direktvermarktung

In diesem Seminar bekommen Sie das grund-
legende Ristzeug fiir die professionelle Her-
stellung von Fruchtansatz- und Fruchtsaft-
likdren: gezielte Auswahl der Rohprodukte,
richtige Verarbeitung, Kriterien fir einen
Qualitatslikdr, sensorische Grundkenntnis-
se, rechtliche Grundlagen und Etikettierung,
Verkostung verschiedener Likdre
Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen

A Stefan Feichtegger BEd

+ 75 € gefordert, 138 € ungefdrdert

> 3-0078485

© Di. 20.06.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 12.06.2023

Sirupherstellung fiir die
Direktvermarktung

Sirup lasst sich aus praktisch allen Obstar-
ten sowie aus vielen Krautern und Bliten
herstellen, somit ist der Kreativitdt kaum
eine Grenze gesetzt. In diesem Seminar er-
halten Sie alle Informationen, um qualitativ
hochwertigen Sirup herzustellen. Wesentli-
che Inhalte des Seminars sind die Anforde-
rungen an das Ausgangsmaterial (Friichte,
Krauter, Bluten), die Verarbeitung, die Qua-
litdt, die Haltbarkeit, die Kennzeichnung,
die Kalkulation sowie die rechtlichen Rah-
menbedingungen. Im praktischen Teil er-
lernen Sie die Messung und Berechnung
der Trockensubstanz.
Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen
4 Mag. Thomas Lauer
+ 72 € gefordert,

137 € ungefordert

3-0078445
Mi. 19.04.2023; 09:00-15:00 Uhr

St. Polten, LK NO

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 12.04.2023

©cQ v

Chutneys professionell
hergestellt

In diesem Kurs lernen Sie die Grundlagen
fur die professionelle Chutneyherstellung
kennen: mdgliche Zutaten, Haltbarkeit,
Kennzeichnung, Kalkulation, praktische Zu-
bereitung von Chutneys, Verkostung mitge-
brachter Produkte
Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen von
Chutneys
Mitzubringen: selbst hergestellte Chutneys
4 Stefan Feichtegger BEd.
+ 75 € gefordert, 138 € ungefordert,

62 € fir GvB-Betriebe

3-0078452

Di. 28.03.2023; 09:00-17:00 Uhr

BBK Krems

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 22.03.2023

©c@Q v

Konfitiirenherstellung fiir die
Direktvermarktung

In diesem Seminar erlernen Sie, wie man qua-
litativ hochwertige Konfitliren und Frucht-
aufstriche fir die Direktvermarktung bereitet
-von der Auswahl der Friichte Uber die Verar-
beitung und Herstellung bis hin zur Berech-
nung der Trockensubstanz, Kennzeichnung
und Kalkulation. Praxisteil mit Konfittirenher-
stellung und -verkostung.

Zielgruppe: Direktvermarkterinnen von
Konfitliren und Fruchtaufstrichen
Mitzubringen: Schiirze

4 Mag. Thomas Lauer

+ 84 € gefordert, 155 € ungefordert

» 3-0078444

© Do. 13.04.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 06.04.2023

Speiseélherstellung fiir die
Direktvermarktung

Sie mdchten Speiseél aus eigenen Olsaaten
herstellen und vermarkten? In diesem Semi-
nar erhalten Sie von einem Profi fundiertes
Fachwissen zu folgenden Themen: Bedeu-
tung und Produktion pflanzlicher Ole, Charak-
terisierung pflanzlicher Ole, Rolle pflanzlicher
Ole in der Erndhrung, qualititsbestimmende
Faktoren bei der Technologie der Olgewin-
nung, gesetzliche Bestimmungen sowie In-
formations- und Untersuchungsstellen fir
pflanzliche Ole, sensorische Beurteilung von
Olen, Verkostung

Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen

4 Dr. Franz Siegfried Wagner

+ 122 € gefordert, 233 € ungefordert

» 3-0078494

© Di. 06.06.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 St.Pélten, LKNO
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 30.05.2023



Trocknen und Dérren fiir die
Direktvermarktung

Dorren ist eines der dltesten Konservierungs-
verfahren fir Lebensmittel und hat auch
heute noch Bedeutung. In diesem Seminar
lernen Sie, wie durch Trocknen hochwerti-
ge Produkte fiir die Direktvermarktung er-
zeugt werden kdnnen: physikalische Grund-
lagen, verschiedene Trocknungsverfahren
wie Warmlufttrocknung oder Wasserentzug
durch Kondensationsentfeuchtung - Vor- und
Nachteile, Besonderheiten bei den einzelnen
Produktgruppen, Grundlagen fiir den Ankauf
oder Selbstbau einer Trocknungsanlage
Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen

4 DI Wolfgang Zemanek

+ 60 € gefordert, 115 € ungefordert

» 3-0078454

® Mi.22.03.2023; 09:00-15:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 15.03.2023

Vegane und Vegetarische
Spezialitdten aus
landwirtschaftlichen Rohstoffen

Vegan und Vegetarisch liegen im Trend. Die
immer groBRere Nachfrage nach fleischlosen
Lebensmitteln bietet fir landwirtschaftliche
Betriebe neue Veredelungsmdglichkeiten. In
diesem Seminar lernen wir theoretisch und
praktisch, wie wir aus verschiedenen Acker-
frichten und aus Gemuse vegane bzw. vege-
tarische ,Fleischersatzprodukte”/Lebensmit-
tel kreieren kdnnen. Unsere Rohstoffe fiir die
Verarbeitung werden u.a. Erbsen, Weizen-
mehl, Bohnen, Tomaten, Zwiebeln, Pastina-
ken, Hanf, Sonnenblumen- bzw. Lein-Eiweil3
(Presskuchen vom Olpressen) oder auch Rote
Riben sein. Daraus werden wir im Kurs rein
vegane Spezialitdten a la ,Cevapcici”, ,Ham-
burger”, ,Streichwiirste” oder auch vegeta-
rische Produkte wie ,Frankfurter” herstellen.
Zielgruppe: Direktvermarkterinnen, Bio-Be-
triebe, Ackerbau- und Gemisebau-Betriebe
Mitzubringen: Schiirze
4 Hermann Jakob
+ 95 € gefordert, 199 € ungefordert,

90 € fuir BIO AUSTRIA-Mitglieder

v

3-0078542

©® Do. 23.02.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 BBKKrems

Anmeldung: BIO AUSTRIA NO & Wien,
www.bio-austria.at/kurse-noe

bis 16.03.2023

Honigqualitdt & Sensorik

Wassergehalts- und Leitfahigkeitsmessung,
Honig richtig be- und verarbeiten, Cremeho-
nigherstellung, Sensorik und Verkostung von
regionalen Honigsorten

Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei und
Direktvermarktung

4 IM DI Giinter Wudy

+ 40 € pro Person

LI6688

Di. 14.02.2023; 17:00-21:00 Uhr
LFS Pyhra

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 07.02.2023

<@V

Met einfach hergestellt
in Theorie & Praxis

Met, auch Honigwein genannt, ist ein alkoho-
lisches Getrank aus Honig und Wasser. Dieser
Kurs zeigt die einfache Herstellung von Met
in Theorie und Praxis.

Zielgruppe: Imkerinnen und Interessierte

4 IM DI Giinter Wudy

+ 40 € pro Person

» LI6686

® Di.22.11.2022; 17:00-21:00 Uhr

9 LFSPyhra
Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 15.11.2022

Metkurs

Von der Honigauswahl Giber den Ansatz, Ver-
garung und Kldrung bis hin zur stabilen Fla-
schenfiillung werden die wichtigsten Fragen
beantwortet.

Anrechenbarkeit: 8h Praxispass
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei und
Direktvermarktung

4 Dipl.-HLFL-Ing. Karl Stiickler

+ 80 € pro Person

» LI6654
© Fr.21.10.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 LFS Warth

» LI6662
® Fr.17.02.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 LFS Warth

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 10.02.2023

Produkte
aus dem Bienenvolk

In diesem Praxiskurs erfahren Sie, worauf bei
der Herstellung verschiedener Pollen-, Pro-
polis- und Honigprodukte zu achten ist.
Anrechenbarkeit: 8h Praxispass
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei und
Direktvermarktung

4 IM Wolfgang Oberrisser

+ 80 € pro Person

» LI6655
® Fr.16.12.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 LFS Warth

» LI6663
© Fr.03.03.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 LFS Warth

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 24.02.2023
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Naturkosmetik mit
Bienenprodukten

Einfiihrung in die Welt der Naturkosmetik -
Tipps fir die Herstellung von Krauterauszu-
gen, Cremen und Seifen

Anrechenbarkeit: 8h Praxispass
Zielgruppe: Imkerlnnen und Interessierte

4 IM Wolfgang Oberrisser

+ 80 € pro Person

> LI6660

®© Fr.02.12.2022; 09:00-17:00 Uhr

9 LFS Warth
Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 25.11.2022

Krauterzauber 1

Herstellung von Produkten fiir den Genuss
und gegen so manches Wehwehchen - Wild-
krduterlikor, Krduteressig, Ringelblumensal-
be, Aufstriche

L Ing. Katrin Huber

+ 65 € pro Person

» WA3357

® Sa.13.05.2023; 10:00-14:00 Uhr

9 LFS Warth
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0
bis 06.05.2023

Krauterzauber 2

Aufbauend auf den Kurs ,Kréuterzauber 1“
setzen wir uns mit verschiedenen Verarbei-
tungsmoglichkeiten auseinander. Wir wer-
den eine 2-phasige Creme mit einem natiir-
lichen Emulgator riihren, wieder selbst mit
einigen wunderbaren Rezepten eine Wild-
krauterjause zubereiten und weitere Aus-
zugsmoglichkeiten ausprobieren, z.B. eine
Krautersole.

4 Ing. Katrin Huber

+ 65 € pro Person

» WA3358
® Sa.20.05.2023; 10:00-14:00 Uhr
9 LFS Warth

Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0
bis 13.05.2023

DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION



FORST- UND HOLZWIRTSCHAFT

FORST- UND
HOLZWIRTSCHAFT

Folgende Seminare werden in Kooperation mit der Forstabteilung der Landwirt-

schaftskammer NO angeboten:

Arbeitstechnik und Unfallver-
hiitung mit der Motorséage
(eintdgig oder mehrtagig)

Gefahren bei der Waldarbeit, gesetzliche
Bestimmungen, Gerdtekunde, Wartung
und Pflege der Motorsdge, Handha-
bung der Motorsage, Arbeitstechnik im
Schwach- und Starkholz - Fallung mit Vi-
deoaufnahmen

4+ 50 € pro Person und Tag

4 DI Michael Gruber

© Dauer: 9 UE pro Tag

Arbeitstechnik und Unfallver-
hiitung mit dem Freischneide-
gerat (eintdagig oder mehrta-

gig)

Gefahren bei der Waldarbeit, gesetzliche
Bestimmungen, Gerdtekunde, Handha-
bung, Wartung und Pflege des Freischnei-
degerates, Arbeitstechnik

4+ 50 € pro Person und Tag

4 DI Michael Gruber

© Dauer: 9 UE pro Tag

Baumartenkunde

Im Rahmen dieses Seminars lernen Sie
das Erkennen der wichtigsten Baum- und
Straucharten.

<+ 50 € pro Person

L Forstexperten der LK NO

© Dauer:8 UE

Hoherer Verkaufserlés durch
richtige Holzausformung

Qualitatskriterien, Sortimente in Nadel-
und Laubholz, Ausformungsgrundsat-
ze, Gewichtsvermessung, elektronische
Holzvermessung, Messgerate, rechtliche
Aspekte des Holzverkaufs, Erstellung und
Prifung von Schlussbriefen

4+ 50 € pro Person

4 DI Ludwig Kdck

© Dauer:9 UE

Krananhdngerkurs

Sicherheitstechnik, Unfallverhiitung, La-
degutsicherung, Wartungs- und Pflegear-
beiten, Erfahrungsaustausch, praktischer
Einsatz

-+ 50 € pro Person

L DI Michael Gruber

© Dauer:9 UE

Schadholzaufarbeitung

Richtige und sichere Aufarbeitung von
Schadholz, praktische Ubungen im Wald
oder am Spannungssimulator

-+ 50 € pro Person

4 DI Michael Gruber

© Dauer:9 UE

Laubholzbewirtschaftung,
Formschnitt und Wertastung

Theorie und Praxis der Laubholzbewirt-
schaftung, Formschnitt und Wertastung,
Astungstechnik, Werkzeuge

50 € pro Person

Forstexperten der LK NO und LFS
Dauer: 9 UE

01.03.2023, Waldviertel,

02.03.2023 Mostviertel

©0Okr+

Information und Anmeldung:
Forstabteilung der Landwirtschaftskam-
mer NO, T 05 0259 24105
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Online-Infoabend
"Zertifikatslehrgang
Waldpadagogik"

Im Herbst 2023 startet eine vollstandige
Waldpadagogik-Ausbildung voraussichtlich
im Weinviertel. Bei einem kostenlosen Info-
abend konnen Sie sich unverbindlich (iber
diese Ausbildung informieren. Anmeldung
aus organisatorischen Griinden erforderlich.
Zielgruppe: Waldbesitzerinnen, Pddagogln-
nen, Forstwirtschaftsmeisterlnnen, Forsterln-
nen, Waldbauerinnen und -bauern

4 Katharina Bancalari MA, DI Michael Gru-

ber, DI Martin Zauner

3-0076540

Mo. 08.05.2023; 19:00-20:30 Uhr
LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 24105
bis 01.05.2023

©<QYV

_ WALD- @
PADAGOGIK

"Im Wald vom Wald lernen", so lautet das
Motto der Waldpadagogik. Heute wissen
wir, dass kopflastige Information zu wenig
ist, um einen positiven Zugang zum Wald,
zur Natur und zur Umwelt herzustellen.
Durch die Waldpadagogik kénnen Kin-
der Wissen auf einfache Weise erlernen,
indem sie befahigt werden, ihre Sinnesor-
gane einzusetzen.

Die Ausbildung zum/r zertifizierten
Waldpéadagogin lauft in mehreren Mo-
dulen ab:

+ Modul A (40 UE)

+  Modul B (20 UE)

+ Modul C (20 UE)

«  Modul D - Biodiversitat (16 UE)

Zulassungsbedingungen fiir Module B,

CundD:

« Nachweis 3 dokumentierter Waldfiih-
rungen

- fir Personen ohne forstfachliche Aus-
bildung: Absolvierung Modul F (80 UE)
- plus forstfachliche Prifung

Termine des Lehrganges 2023/24:
Modul A: 19.-22.09.2023

Modul F1: 23.-27.10.2023

Modul F2: 08.-12.01.2024

Modul B/C: 06.-08.05.2024

Modul C/D: 05.-07.06.2024

Ort: Weinviertel (Raum Mistelbach)

Information:
LK NO, T 05 0259 24105



Grundkurs fiir
Waldbewirtschaftung und
Arbeiten mit der Motorsédge

4 Module: Modul A - Waldbewirtschaftung:
Aufbau des Wirtschaftswaldes, Baumarten-
wahl zur Aufforstung, Durchforstung, Wahl
des Ernteverfahrens, Waldbegehung, Infor-
mation Uber Schutzausriistung und Motor-
sdage; Modul B - Handhabung und Instand-
setzung der Motorsdge: Wartung und Pflege,
Schneidelibungen, Fallschnitte, verspannte
Holzer am Spannungssimulator, Werkzeugin-
standsetzung; Modul C - Arbeitstechnik
Schwachholz: Fall- und Entastungsiibungen,
Fallung und Aufarbeitung von Schwachholz;
Modul D - Arbeitstechnik im Starkholz: Féll-
und Entastungslibungen; Féllung und Aufar-
beitung von Starkholz
Zielgruppe: Waldbesitzerlnnen,
Interessierte an Forst- und Holzwirtschaft
4 FWM Andreas Maringer,

weitere Forstexperten
4+ 350 € pro Person fiir alle 4 Module

» LI6093

© Fr.16.12.2022, Fr. 20.01, Fr. 24.02. und
Fr.24.03.2023; 08:00-16:00 Uhr

9 LFS Edelhof
Anmeldung: Landimpulse,
T02272 61157 bis 16.11.2022

Motorsdgenkurs

Im Rahmen dieses Seminars werden die Ge-
fahren bei der Waldarbeit, relevante gesetz-
liche Bestimmungen, Geratekunde und die
Handhabung der Motorsage sowie die gan-
gigen Arbeitstechniken bei der Stark- und
Schwachholzernte in der Theorie vermittelt.
Anschlieende Schneidelibungen runden
die Themengebiete ab.
Mitzubringen: ev. vorhandene Motorsage,
personliche Schutzausriistung oder Arbeits-
kleidung
L DI Michael Gruber, DI Glnther Pfeiffer
4+ 100 € pro Person, 90 € fur Landwirtinnen,
inkl. Kursunterlagen und
Pausenverpflegung

» 3-0077206
® Mi. 25.01.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 LK-Technik Mold

» 3-0077207
® Mi. 22.02.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 LK-Technik Mold

Anmeldung: LK-Technik Mold,
T 050259 29200 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Motorsagenkurs |
fiir Anféngerinnen

Das wichtigste Werkzeug in der Waldwirtschaft
ist die Motorsage. Der Anfangerkurs beinhaltet
theoretische Inhalte zum Motorsdagenaufbau
sowie praktische Ubungen zur Schnitttechnik.
Der sichere Umgang mit der Motorsdge steht
im Mittelpunkt der Praxiseinheit.

Zielgruppe: interessierte Waldbesitzerlnnen
Mitzubringen: Stahlkappenschuhe (Schnitt-
schutzschuhe), Schnittschutzhose, Forst-
helm, Handschuhe

4 DI Bernhardt Obermayer-B6hm

+ 75 € pro Person

» PY2401
© Do. 16.02.2023; 13:30-17:30 Uhr
9 LFSPyhra

» PY2403

Kurs speziell flir Damen
© Do.23.02.2023; 13:30-17:30 Uhr
9 LFSPyhra

Anmeldung: LFS Pyhra, T 02745 2393

bis 1 Woche vor Kursbeginn

Motorséagenkurs Il
fir Fortgeschrittene

Das wichtigste Werkzeug in der Waldwirt-
schaft ist die Motorsage. Im Kurs flr Fortge-
schrittene werden anhand vieler praktischer
Ubungen die Inhalte des Motorségenkurses
fur Anfangerlinnen wiederholt und gefestigt.
Zielgruppe: interessierte Waldbesitzerinnen
Voraussetzung: Motorsagenkurs | fiir Anfan-
gerlnnen

Mitzubringen: Stahlkappenschuhe (Schnitt-
schutzschuhe), Schnittschutzhose, Forst-
helm, Handschuhe

4 DI Bernhardt Obermayer-B6hm

+ 75 € pro Person

» PY2402

© Do.09.03.2023; 13:30-17:30 Uhr

9 LFSPyhra
Anmeldung: LFS Pyhra, T 02745 2393
bis 02.03.2023

Motorsagenwartung

Das wichtigste Werkzeug in der Waldwirt-
schaft ist die Motorsdge. Bei diesem Mo-
torsagenkurs steht die Wartung der Mo-
torsage im Mittelpunkt. Die Funktionen
einzelner Motorsdgenteile werden bespro-
chen. Kursteilnehmerlnnen erhalten die
Méoglichkeit, die Wartung der Motorsiage
praktisch zu iben.

Zielgruppe: interessierte Waldbesitzerinnen
Voraussetzung: Motorsagenkurs | fiir Anfan-
gerlnnen

4 DI Bernhardt Obermayer-B6hm

+ 75 € pro Person

> PY2404

©® Do. 09.03.2023; 18:00-22:00 Uhr

9 LFSPyhra
Anmeldung: LFS Pyhra, T 02745 2393
bis 02.03.2023

Weiterbildung fiir den
Pflanzenschutz-
Sachkundeausweis Forst

Onlinekurs

Personen, die einen Pflanzenschutz-Sach-
kundeausweis besitzen, bendétigen fiir eine
Verlangerung fachspezifische Kurse im Min-
destausmal’ von 5 Stunden. Dieser Kurs ver-
mittelt Wissenswertes und praxisorientierte
Tipps zu den Themen Rechtsgrundlagen,
integrierter Forstschutz, Forstschadlinge und
GegenmaBnahmen, Pflanzenschutzmittel-
kunde sowie Anwenderschutz.
Anrechenbarkeit: 5h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkundeaus-
weisinhaberlnnen, die eine Weiterbildung
zur Verldngerung ihres Ausweises bendtigen
+ €50 pro Person

Dauer: 5 UE

Nach Anmeldung erhalten Sie lhre person-
lichen Zugangsdaten fiir die Lernplattform
eLFl. Der Kurs ist 1 Jahr ab Ubermittlung
der Zugangsdaten fiir Sie freigeschaltet und
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden.
Nach Absolvierung kénnen Sie lhren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

" T
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Informationen zur forstlichen Fachar-
beiter- und Meisterausbildung erhalten
Sie im Kapitel ,Beruf und Ausbildung”
ab Seite 116.

Weiterbildung fir den Pflanzenschutz-

Sachkundenachweis im Bereich Forstwirt-

schaft flexibel von zu Hause aus!

- Weiterbildung fiir den Pflanzenschutz-
Sachkundenachweis FORST (5h, 40 €)

Forst- und
Holzwirtschaft

Nach der Anmeldung zum Onlinekurs auf
Ifi.at erhalten Sie lhre personlichen Zu-
gangsdaten fir die Lernplattform eLFl.

Mit den Zugangsdaten ist der Kurs ein
Jahr lang verfugbar. Nach erfolgreicher
Absolvierung kénnen Sie Ihre Teilnahme-
bestatigung selbst ausdrucken.

Anmeldung und ndhere
Informationen unter:
Ifi.at/onlinekurse

FORST- UND HOLZWIRTSCHAFT



FORST- UND HOLZWIRTSCHAFT

Ikberatung

FORSTWIRTSCHAFT

WALDBAU

Forst- und Holzwirtschaft

kostenfrei; ab 4 Stunden pro Stunde
30 Euro, Forstsekretare, T 05 0259 24000

»  Forst- und Holzwirtschaft

« Waldbau, Forstschutz, Forsttechnik
+ Holznutzung und Holzvermarktung

« forstliche Férderberatung

FORSTWEGEBAU

Beratung Forstwegebau
kostenfrei,
Forstsekretdre, T 05 0259 24000

Projektierung Forstwegebau
Laufmeter 0,35 Euro,
Forstsekretdre oder

Josef Ollerer, T 0664 60259 24301

Bauaufsicht Forstwegebau
Laufmeter 0,35 Euro,
Forstsekretare, T 05 0259 24000

Mibel sind aus echtem Holr geschnstat. Das ha
ten unsare Bisennnan und Bavermn daraul, ¢

zeilig schauen sie aut die Artenwnelfalt im

NIEDEROSTERREICHS BAUERN. EINE KAMMER. I k

RENLHEE Mit Beratung zum Erfolg

WALDNUTZUNG

Waldbetreuung
individuelle Kostenplanung,
Forstsekretare, T 05 0259 24000

Basisberatung

Wertermittlung Forstwirtschaft
kostenfrei,

Forstsekretare, T 05 0259 24000

Wertermittlung Forstwirtschaft
60 Euro pro Stunde,
Forstsekretére, T 05 0259 24000

Waldwirtschaftsplan

ha ab 52 Euro (exkl. MwSt.),
Forstsekretare oder

Martin Hahn, T 0664 60259 24206

Waldwirtschaftsplan Revision
ha ab 41 Euro (exkl. MwSt.),
Forstsekretare oder

Martin Hahn, T 0664 60259 24206

Und B
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NATUR-
PADAGOGIK

Zertifikatslehrgang @m
Krauterpadagogik
Das Interesse, die Vielfalt der einheimischen
Pflanzenwelt wahrzunehmen, sensibel zu
sein fur die Natur als Grundlage unseres
Lebens, unserer Erndhrung und unseres
Wohlbefindens, ist in den letzten Jahren bei
Menschen aller Altersgruppen geweckt
worden. Es ist der Wunsch vieler Menschen,
biologische Zusammenhdnge zu verstehen,
unsere Natur auch im Sinne unserer Kinder
zu erhalten und das traditionelle Wissen
der Krduterkunde wieder zu entdecken und
weiterzugeben. Traditionelles Wissen und
Grundkenntnisse Uber heimische Wildkrdu-
ter und Wildobst sowie ihrer Biologie und
ihrer Verwendung verbunden mit der Fa-
higkeit, dieses Wissen anschaulich weiter-
zugeben, ist eine Voraussetzung, Menschen
die Natur verstandlich zu machen. In diesem
Sinne versteht die Krduterpadagogik ihre
Aufgabe, nachhaltig die Bereitschaft zum Se-
hen, Verstehen und Handeln fiir die Natur zu
wecken und zum Erhalt der Artenvielfalt und
zum Schutz der Lebensgrundlage Natur bei-
zutragen.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
4 Ing. Georg Schramayr, Claudia Gobec,
Petra Regner-Haindl, Petra Paszkiewicz,
Michael Pfeifer, Martina Grabner,
Dr. Wolfgang Stock, DI Adelheid Gerl
+ 790 € gefordert, 2.200 € ungeférdert
geplanter Lehrgangsstart: Februar 2023
Dauer: 156 UE
® LFINO, T 05025926100

Zertifikatslehrgang Natur- @m
und Landschaftsvermittlung

Teilnehmerinnen gewinnen die personliche,
fachliche und organisatorische Kompetenz
fur die Durchfiihrung von Naturvermittlun-
gen oder Erlebniswanderungen. Sie lernen,
die Eigenarten und Charakteristik von Land-
schaften zu erfassen und in Form von Erleb-
niswanderungen weiterzugeben. Eigenes
bereits vorhandenes Wissen lber spezifische
Themen wird im Lehrgang aufgearbeitet und
vertieft. Im Rahmen des Lehrganges wech-

seln sich theoretische Einheiten und Exkur-
sionen ab. Die Besonderheit des Lehrganges
stellt die regionalspezifische Ausrichtung
der Lerninhalte dar. Durch die Qualifikation
zum/zur Natur- und Landschaftsvermittlerin
stehen bauerlichen Familien neue Einkom-
menschancen in der Region offen. Durch Na-
turvermittlungen kann Einheimischen und
Gasten die Eigenart und Vielfalt heimischer
Landschaft ndhergebracht werden.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Landwirtinnen mit UaB, Semi-
narbauerinnen, SaB, DV, Krauterpadagoglin-
nen, Interessentlnnen, Lehrerlnnen
4 Ing. Georg Schramayr, Michael Pfeifer,
Martina Grabner, Bernhard Stummer,
Dr. Wolfgang Stock, DI Dr. Michael
Machatschek, Dr. Robert Schon
+ 790 € gefordert, 2.200 € ungefordert
Dauer: 156 UE
® LFINO, T050259 26100

Zertifikatslehrgang p
Nachhaltigkeit und
Selbstversorgung im Alltag

LSich selbst versorgen zu koénnen”, ist fir
viele Menschen ein Bedurfnis. Immer mehr
Menschen mdéchten nachhaltig und natur-
bewusst leben, umweltfreundliche Produkte
verwenden, die Natur schitzen, faire Mode
tragen, frisches und regionales Obst und Ge-
muse selbst anbauen und vieles mehr. Fir
Bauerinnen und Bauern war dies eine Selbst-
verstandlichkeit, welche in Zeiten der Spezia-
lisierung jedoch immer mehr verloren geht.
Das Wissen der Lebensmittelherstellung,
des Anbaus im Garten, der Verarbeitung, der
Haltbarmachung, der Lagerung, der Verwen-
dung von Hausmitteln liegt in der Tradition
der Bauernschaft. Dieses gesammelte Wissen
soll mit diesem Lehrgang neu belebt und an
Interessierte weitergegeben werden. Ergan-
zend dazu werden Themen zur Nachhaltig-
keit genauer unter die Lupe genommen, z.B.
wie sehen die Kreislaufe im Haushalt aus, wie
kann ich Energie und Miill sparen, wo kom-
men die Lebensmittel bzw. Produkte des All-
tags her und wo liegt die eigene Verantwor-
tung beim Einkauf (regional versus global,
saisonal versus immer alles verfligbar)?

— 105 —

Zielgruppe: alle interessierten Personen;
Landwirtinnen, die ihr Wissen vertiefen wol-
len; Konsumentinnen, die ein selbstbestimm-
teres Leben filhren méchten

4+ auf Anfrage

9 Niederosterreich

© Februar bis November 2023
Dauer: 120 UE

© LFINO, T050259 26100

Jugendlichen die Natur SAB
spannend vermitteln

Jugendlichen fillt es oft schwer, eine Verbin-
dung zur Natur aufzubauen. Abenteuer und
Spiel sind eine bewdhrte Moglichkeit, die jun-
gen Erwachsenen in den Erlebnisraum Natur
zurlickzufiihren. Wie man diese Erlebnisse
planen und gestalten kann, versucht dieses
Seminar zu vermitteln. Die Grundziige der Er-
lebnispddagogik werden in der Theorie und
Praxis erarbeitet und dann erfahren und er-
lebt. Mitspielen ist dringend erwiinscht!
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Lehrer-
Innen, UaB, Seminarbduerinnen

4 Mag. Jennifer Frank-Schagerl

+ 55 € gefordert, 95 € ungefordert

» 3-0078547

© Fr.25.08.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Imbach, Seminarraum Neverest
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 18.08.2023

Kindern die Welt der @
Pflanzen spielerisch vermitteln

Bereits in der friihen Kindheit werden die
Grundpfeiler flr spatere Interessen und Fer-
tigkeiten gelegt. Daher ist es umso wichtiger,
Kindern bereits in jungen Jahren Zugang
zur Natur zu ermdglichen. Die Kinder lernen
spielerisch und kreativ die Natur mit ihrer
Pflanzen- und Artenvielfalt zu respektieren
und zu schiitzen. Inhalt: Praxisanregungen
fir Personen, die sich auf die Vermittlung
von Naturinhalten fiir Kinder spezialisiert ha-
ben. DieTeilnehmerinnen erhalten zahlreiche
praktische Anregungen fiir die tagliche Ar-
beit mit Kindern.

Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Lehrer-
Innen, UaB, Seminarb&duerinnen

4 Sandra Holzer

+ 55 € gefordert, 95 € ungefordert

» 3-0078886

© Do. 30.03.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Waitzendorf, GH Seeland
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 23.03.2023

NATURPADAGOGIK



NATURPADAGOGIK

Kleine botanische SAB
Experimente fiir
Naturvermittlerinnen

In der Naturvermittlung wiinscht man sich
oft einen kurzen Blick auf das, was in den
Pflanzen steckt und der ist auch mit ganz
einfachen Mitteln méglich. Mit nur funf Rea-
genzien, einem Kiichenherd und etwas Fach-
wissen kann man schon sehr viel Uber In-
haltsstoffe, Verwendbarkeit und botanische
Verwandtschaft von Pflanzen sagen. Einige
der im Seminar vorgestellten kleinen Experi-
mente sind so attraktiv, dass sie auch bei Flih-
rungen und anderen krauterpddagogischen
Aktivitaten eingesetzt werden kénnen.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

Mitzubringen: ev. kleine Gefalle fir die lib-
riggebliebene Tinte zum Mitnehmen

4 Ing. Georg Schramayr

+ 55 € gefordert, 95 € ungefordert

» 3-0079078

© Do. 12.01.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 05.01.2023

Recherchieren SAB
fiir Naturvermittlerinnen

In diesem eintdgigen Seminar sollen Losun-
gen zum effizienten Recherchieren von Pflan-
zenwissen aufgezeigt werden, aber auch die
Tiicken der ungenauen oder unvollstdndigen
Quellensuche. Neben einem kleinen Metho-
den-Inventar und einer Liste "guter" Quellen
geht es aber auch um eine effiziente Art der
Sammlung der Recherche-Ergebnisse und
um Verfahren, wie man sich die Suchaufga-
ben mit anderen teilt und das Netzwerk der
Kollegenschaft zur Kontrolle der Ergebnisse,
zur Ideenfindung fiir weitere Suchen und
auch zum Austausch von Archivmaterial nut-
zen kann.

Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Vortra-
gende, Lehrerlnnen, SaB, Seminarbduerinnen
4 Ing. Georg Schramayr

+ 55 € gefordert, 95 € ungeférdert

» 3-0079079

© Di. 24.01.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 17.01.2023

Storytelling — wie aus SAB
Fakten Geschichten werden

Erzdhlen ist mehr, als nur das Aufzéhlen von
Fakten. Eine gute Geschichte braucht ein
wenig Handlung, vielleicht eine Pointe, vor
allem missen die "nackten Tatsachen" aber
zu personlich Erlebtem oder Erlebbarem wer-
den. Das Seminar vermittelt einen Einstieg in
die Kunst des Geschichten-Machens. 1.Tag:
die Kunst des Erzahlens, Theorie und Hinter-
griinde; 2.Tag: praktische Ubungen
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerlnnen, Vortra-
gende, Lehrerinnen, SaB, Seminarbduerin-
nen, an bildhaftem Erzdhlen interessierte
Menschen

4 Ing. Georg Schramayr

+ 95 € gefordert, 190 € ungeférdert

» 3-0079080

© Do.26.01.und Do. 02.02.2023; 09:00-
17:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 19.01.2023

Wilde Pflanzen im Visier o

Ein ganzes Seminar wird einer einzigen Pflan-
ze gewidmet, um diese vielseitig und umfas-
send zu betrachten. Historisches, volksmedi-
zinisches und traditionelles Wissen wird mit
Erkenntnissen der modernen Wissenschaft
und innovativen Nutzungsmaéglichkeiten der
Pflanzenart abgerundet. Auch kleine prakti-
sche Ubungen gehéren dazu.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Landwirtinnen, Naturvermittle-
rinnen, Krauterpadagoglnnen, Waldpadago-
glnnen, SaB, UaB

v

3-0074535

Die Quitte

Michael Pfeifer

55 € gefordert, 95 € ungefordert
Fr.21.10.2022; 09:00-17:00 Uhr
Neulengbach, Biohof Teix

<o+

3-0078852

Die Maulbeere

Petra Paszkiewicz

55 € gefordert, 95 € ungefordert
Fr. 30.06.2023; 09:00-17:00 Uhr
Oberdanegg,

Seminarraum Paszkiewicz

v

<0+

3-0078569

Die Rosskastanie

Michael Pfeifer

55 € gefordert, 95 € ungefordert
Mi. 04.10.2023; 09:00-17:00 Uhr
St. Polten, LK NO

©co+r Vv

v

3-0078575

Die Quitte

Michael Pfeifer

55 € gefordert, 95 € ungefordert
Fr. 20.10.2023; 09:00-17:00 Uhr
St. Pélten, LK NO

<0+
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Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Wilde Pflanzen - SAB
Fermentieren

Das bekannteste Beispiel fiir das Fermentie-
ren stellt Sauerkraut dar. Fiir diese alte Kon-
servierungsmethode benotigt man lediglich
ein Glas, essbare Vegetabilen, etwas Salz und
kiihle Lagerraume. Die Welt zur Konservie-
rung von Wildpflanzen mit vielen Innovatio-
nen fiir Kiiche und Gesundheit zu entdecken,
erfordert Mut, Experimentierfreude und Ge-
duld bei der Herstellung. Auch die prickeln-
den, vollig neuen Aromen der Wildpflanzen-
Fermentation steigern die Mdglichkeiten der
Geschmacksvielfalt. Die Nutzungsmdoglich-
keiten an Sprossen, Knospen, Blattern, Stan-
geln, Samen, Frichten und Wurzeln kennen
dabei keine Grenzen und sind gut mit Kultur-
gemise kombinierbar. Beim Seminar sollen
heilsame Wildpflanzen-Fermente in die Gla-
ser und das saure, aromatische Gaumenver-
gniigen auf die Teller gebracht werden. Ein
Seminar flr angehende "Sauermeister".
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

Mitzubringen: Schneidbrett und scharfes
Kiichenmesser (wenn vorhanden auch ein
Santokumesser), Kiichenreibe oder Kiichen-
hobel, mehrere gréBere Schisseln, Schraub-
verschluss-Glaser mit Deckel, Buigelglaser

4 Dr. Michael Machatschek

+ 60 € gefordert, 120 € ungeférdert

» 3-0078125
© Do. 15.06.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 BBKKrems

» 3-0078128
® Sa.17.06.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 St.Polten, LKNO

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

bis 1 Woche vor Kursbeginn

Wilde Pflanzen - @
fermentieren auf der Alm

Anfang Juli finden wir auf der Alm frische
Krduter, aus denen wiirzige Fermente her-
gestellt werden konnen. Als Basis dienen
herkdmmliche Gemiisearten, welche mit den
Almkrautern eine zusatzliche Aufwertung
erfahren. So werden flr den Winter weitere
Aspekte der Vorratswirtschaft aufgezeigt.
Das bekannteste Beispiel dafir stellt das sei-
nerzeit hergestellte Alpenampfer-Sauerkraut
dar, welches friiher im Alpenraum Ublich war.
Fir unser frohliches Fermentarium verwen-
den wir Glaser, essbare Pflanzen, etwas Salz,
Wasser, einige Gewiirze und kihle Lager-
rdume. Vor allem gehaltvolle Almpflanzen
erdffnen uns ein Tor zu neuen Aromen. Sie
steigern die Moglichkeiten der Geschmacks-
vielfalt und erhéhen die Nutzung natirlicher
und gesundheitsfordernder Nahrungsmit-



tel. Neben mitgebrachten Kostproben und
einem Sammelrundgang stellen wir uns am
Nachmittag in die Hotelkiiche und dringen
in diese archaische Nahrungswelt der "Sau-
ermeister" ein.

Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

Mitzubringen: Schneidbrett und scharfes
Kiichenmesser (wenn vorhanden auch ein
Santokumesser), Kiichenreibe oder Kiichen-
hobel, mehrere gréBere Schisseln, Schraub-
verschluss-Glaser mit Deckel, Bligelgldser

L Dr. Michael Machatschek

+ 60 € gefordert, 120 € ungefordert

» 3-0078130

© Do. 20.07.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Gostling/Ybbs, Hochkarhof
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis
13.07.2023

Wilde Pflanzen - hin zu SAB
den Wurzeln - Nachtkerze,
Angelika, Eibisch & Co.

Nelkenwurz, Alant, Klettenwurzel, Beinwell,
Nachtkerze und Engelwurz - herb wiirziger
Geruch und erdiges Wesen. Unglaublich viel-
faltig sind ihre Verwendungsméglichkeiten.
In diesem Tagesseminar lernen wir die richti-
ge Ernte der kostbaren Wurzeln, wie sie vor-
bereitet und verarbeitet werden und wozu
sie verwendet werden kdnnen.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

Mitzubringen: Schirze

A Petra Paszkiewicz

+ 55 € gefordert, 95 € ungefordert

» 3-0074695

© Fr.04.11.2022; 09:00-17:00 Uhr

9 Oberdanegg,
Seminarraum Paszkiewicz
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 28.10.2022

Wilde Pflanzen - Hydrolate (i
durch Wasserdampfdestillation

Destillieren ist einfach. In diesem Praxis-Semi-
nar werden die Grundlagen dafiir vermittelt.
Kennen lernen und selbst machen: Wie funk-
tioniert die Destille, was ist zu beachten? Was
zeichnet Hydrolate aus, welche wilden und
gezdhmten Pflanzen eignen sich im Verlauf
der Jahreszeiten und wie viel Pflanze ist im
Produkt? Einsatzmoglichkeiten und Beson-
derheiten einzelner Pflanzenwasser, Verarbei-
tung zu hautpflegenden, gesundheitsunter-
stiitzenden und kulinarischen Spezialitaten.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

L Petra Paszkiewicz

+ 55 € gefordert, 95 € ungefordert

3-0078556
Di. 04.07.2023; 09:00-17:00 Uhr
BBK Hollabrunn

<@V

» 3-0078557

®© Fr.07.07.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Oberdanegg,
Seminarraum Paszkiewicz

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Blumenwiesen - Wiesenwissen,
die Pflanzen unserer Wiesen und
Wiesensdaume

Eine Freilandnachschau auf der Ortswiese.
Was kennzeichnet die Artenvielfalt unserer
Wiesen? Wie hdngen Artenvielfalt und Arten-
vorkommen unserer Wiesen mit der Nutzung
zusammen?; die verschiedenen Wiesentypen
unterscheiden lernen; die wichtigsten Pflan-
zen unserer Wiese kennen lernen und erfah-
ren, wie man sie noch nutzen kann. (Heilkrdu-
ter, Fressbotanik, alte Gebrauchspflanzen, ...
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

Mitzubringen: gutes Schuhwerk, Regen-
schutz oder Sonnenschutz

4 Ing. Georg Schramayr

+ 15 € gefordert, 30 € ungefordert

» 3-0073913
Termin und Ort auf Anfrage
Dauer: 4 UE

©® LFINO, T 05025926100
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Kursreihe ,,Bdume”

Obwohl die heimischen Gehdlzarten eine
sehr kleine Artengruppe von kaum 100 Arten
darstellen, ist das Wissen um ihre Verwen-
dung, aber auch die Artenkenntnis gering.
In den Seminaren dieser Reihe wird auf die
Nutzung abseits von der Holzgewinnung
eingegangen.

Anrechenbarkeit: je nach Kursdauer 4h bzw.
8h Schule am Bauernhof

Zielgruppe: Landwirtinnen, Naturvermittle-
rinnen, Krauterpadagoglinnen, SaB, UaB

» 3-0079082

Knospen erkennen und verwenden
Ing. Georg Schramayr

35 € gefordert, 70 € ungeférdert
Di. 22.02.2023; 09:00-17:00 Uhr
Neulengbach, Biohof Teix

<0+

v

3-0079083

Baumbhabitus -
Baumbestimmung im Winter
Ing. Georg Schramayr

35 € gefordert, 70 € ungeférdert
Di. 28.02.2023; 09:00-17:00 Uhr
Grafenegg

<0+

v

3-0079085

Baumnutzung - Birkensaft & Co.
im Frihjahr gewinnen

Ing. Georg Schramayr

25 € gefordert, 45 € ungefordert
Fr.17.03.2023; 12:00-17:00 Uhr
Haindorf

<0+

v

3-0079086

Baumnutzung -

von Baumgummi und Baumharz
Ing. Georg Schramayr

35 € gefordert, 70 € ungeférdert
Fr. 28.04.2023; 09:00-17:00 Uhr
Maria Anzbach

<0+

» 3-0079087

Baumnutzung - Bastgewinnung und
Aufbereitung

Ing. Georg Schramayr

35 € gefordert, 70 € ungefordert
Mo. 19.06.2023; 09:00-17:00 Uhr
St. Polten, LKNO

<0+

v

3-0078579

Baume - Nahrung, Medizin, Mythos
Michael Pfeifer

40 € gefordert, 80 € ungefordert
Mo. 26.06.2023; 09:00-17:00 Uhr
St. Polten, LK NO

<0+

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

NATURPADAGOGIK



NATURPADAGOGIK

Landformen & SAB
Charakterpflanzen

Musik SAB
in der Naturvermittlung

Wahrend es fir das Erkennen von Organis-
men immer einer gewissen Artenkenntnis
(deren Erwerb oft sehr zeitintensiv ist) bedarf,
sind Landformen fiir jeden Betrachter unmit-
telbar sichtbar und erlebbar. Sie eignen sich
daher besonders gut als Vermittlungsinhalt
fur Natur- und Landschaftsvermittlungen.
In diesem eintdgigen Seminar werden die
Grundlagen der Landformenkunde an einem
charakteristischen Exkursionsort erldutert
und vorgezeigt. Ganz nebenbei kommt es
zum Kennenlernen botanischer Besonder-
heiten, landschaftlicher Eigenarten und typi-
scher Pflanzengesellschaften in ausgewahl-
ten NO Landschaften.

Anrechenbarkeit: 6h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Landwirtinnen, Naturvermittler-
Innen, Krduterpadagoginnen, UaB, SaB

4 Ing. Georg Schramayr

+ 35 € gefordert, 70 € ungefordert

» 3-0079092

Der Wagram

© Mi.31.05.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 Feuersbrunn

» 3-0079089

Moose - Marke "Wild"

®© Fr.14.07.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 Gopfritz/Wild

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

bis 1 Woche vor Kursbeginn

Pflanzenfamilien - SAB
die Doldenblitler

Die Umbelliferen, die "Schirmtrager" der
heimischen Vegetation, beherbergen neben
kulinarisch attraktiven Vertretern auch hoch-
giftige Arten und solche mit ausgepragtem
Allergie-Potenzial. Im Doldenblutlerseminar
wird die sichere Unterscheidung der hdu-
figsten heimischen Arten erarbeitet und trai-
niert. Die Veranstaltung findet grofteils im
Freien statt (Schirm mitnehmen!).
Anrechenbarkeit: 6h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Landwirtinnen, Naturvermittle-
rinnen, Krauterpadagoglnnen, Waldpadago-
glnnen, UaB, SaB

4 Ing. Georg Schramayr

4+ 30 € gefordert, 55 € ungefordert

» 3-0079090

Die Doldenbiliitler im Friihling
© Mo. 24.04.2023; 09:00-15:00 Uhr
Gottweig

©

> 3-0079091
Die Doldenblitler im Sommer
® Mo. 10.07.2023; 09:00-15:00 Uhr
¢ St. Andra-Wordern, Donauldnde

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Mit Musik kann man neue, spannende Impul-
se in der Naturvermittlung setzen. Rhythmi-
sierte Pflanzennamen, ob getrommelt oder
gesprochen, bleiben besser im Gedachtnis.
Lieder, G'stanzeln oder Gedichte, ob lber-
liefert oder modern, kdnnen uns viel tiber so
manche Pflanze erzdhlen und uns Aufschluss
Uber die Bedeutung derselben geben. Klei-
ne selbst verfasste musikalische Kunstwerke
vertiefen das Wissen, sind unterhaltsam und
lehren uns trotzdem viel Gber das Wesen von
Krautern, Strauchern und Baumen. Aber na-
tiirlich lassen sich aus unseren griinen Mit-
bewohnern auch herrliche, oft ganz einfache
Musikinstrumente fertigen.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Krauter-
padagoglnnen, UaB, Seminarbduerinnen,
SaB, Elementar- und Grundschulpddagogin-
nen, Waldpadagoglnnen u.a. Berufsgruppen
A Michael Pfeifer

+ 55 € gefordert, 95 € ungeférdert

» 3-0078580

© Di. 27.06.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 20.06.2023

Wildkréautervormittag - SAB
Pflanzen im Fokus

Ein Vormittag wird einer einzigen Pflanze
gewidmet. Diese wird vielseitig und umfas-
send betrachtet. Historisches, volksmedizi-
nisches und traditionelles Wissen wird mit
Erkenntnissen der modernen Wissenschaft
erganzt, innovative Nutzungsmaoglichkeiten
der Pflanzenart runden das Thema ab. Viele
Pflanzenanwendungen werden praktisch
umgesetzt. Die Ergebnisse werden vor Ort
verkostet und erstellte Produkte kdnnen mit
nach Hause genommen werden.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Landwirtinnen, Naturvermittle-
rinnen, Krauterpadagoglnnen, Waldpadago-
glnnen, UaB, SaB

A Petra Regner-Haindl|

+ 55 € pro Person

» 3-0078642

Die Gundelrebe
© Do. 13.04.2023; 09:00-13:00 Uhr
9 Kronberg, Landhaus Kraus

> 3-0078640

Der Girsch
® Fr.05.05.2023;; 09:00-13:00 Uhr
9 Kronberg, Landhaus Kraus

» 3-0078638

Die Brennnessel
© Do.01.06.2023; 09:00-13:00 Uhr
9 Kronberg, Landhaus Kraus

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn
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Speisekammer aus der Natur =

Die Natur bietet ein reichhaltiges Angebot an
bevorratbarem Wildgemise, Wildobst und
Nussen. Viele Mdglichkeiten, nahrhafte Spros-
sen, Wildspargel, Krduter- oder Geholzknospen,
Stangel, Bliten und Fruchtsténde in wirzige
Marinaden oder Ol einzulegen, stehen uns offen.
Aber auch die Verarbeitung zu Pasten, Chutneys,
Wildobstsof3en oder Fruchtkdse-Naschereien ist
maoglich. Spezielle Wildpflanzen und heilkréftige
Trockenkrduter zum Wiirzen zu verwenden, ist
noch weitgehend unbekannt. Das Seminar soll
dahingehend Anleitung geben, die "essbare
Fille der Natur" fiir Speisen des Winters haltbar
zu machen. Besonderheit: Alle Teilnehmerinnen
bekommen das Buch "Speisekammer aus der
Natur" als Kursunterlage gratis dazu!
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krduter-
padagoglnnen, SaB

L Dr. Michael Machatschek

4+ 60 € gefordert, 120 € ungefordert

» 3-0078095

© Do. 16.03.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Reinsberg, Die Zebenholzers
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 09.03.2023

3-0078595

Sa. 18.03.2023; 09:00-17:00 Uhr

BBK Zwettl

Anmeldung: BBK Zwettl, T 05 0259 42100
bis 24.02.2023

©<QYV

Almkréauter und deren SAB
gebrauchlichste Verwendung

Die Almbewirtschaftung férdert die Biodiversi-
tat. Wer aufmerksam die vielféltige Vegetation
unserer Almweiden beobachtet, kann aus dem
Vergleich der Standorte erkennen, wie sich die
Almvegetation entwickelt. Bei diesem 2-tdgigen
Seminar wird Ihr bestehendes Wissen tiber Alm-
krauter, Anwendungen von Krautern und deren
Wirkungsweisen erganzt und erweitert. Dabei
wird Ihnen altes Gebrauchswissen {iber die Ver-
wendung von Krdutern auf Almen in Theorie
und in der Praxis wahrend Rundgdngen auf der
Alm nahergebracht. In Kleingruppen werden die
verschiedensten Krduter gesammelt und spater
gemeinsam zu kdstlichen Speisen verkocht.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Landwirtinnen, Naturvermittlerin-
nen, UaB, SaB, Seminarbduerinnen, Lehrerin-
nen, Aimpédagoglnnen, Krduterpadagoglnnen
4 Dr. Michael Machatschek
+ 90 € gefordert, 180 € ungefordert,

exkl. Nachtigung und Verpflegung

3-0078132

© Sa.22.07.09.00 Uhr-So. 23.07.2023;
14:00 Uhr; Anreise bereits am Freitag
moglich, Abendeinfiihrung ab 19:00 Uhr
mit Dr. Michael Machatschek; Nachti-
gung auf der Hutte erwiinscht!

¢ Gostling/Ybbs, Hochkarhof

Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100

bis 15.07.2023

v



Botanicals — heimische @
Wildpflanzen fiir Getrénke

Aufgrund der Tatsache, dass es keine gute
Ubersetzung fiir den Begriff ,Botanicals” gibt,
wird dieser meist in Zusammenhang mit Gin
auch im Deutschen benutzt. Botanicals sind
Pflanzen, die Alkohol oder auch Speisen ei-
nen besonderen Geschmack verleihen - ver-
wendet werden Krauter und Blatter, Samen
und Friichte sowie Wurzeln und Rinden. In
diesem Workshop werden die wichtigsten
heimischen Pflanzen zum Aromatisieren von
Getrdnken vorgestellt und kdnnen verkostet
werden. Es werden die verschiedenen Extrak-
tionsformen erklart. Die im Kurs erstellten
Krauterauszlige kdnnen mit nach Hause ge-
nommen werden.

Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

A Petra Regner-Haindl

+ 55 € pro Person

» 3-0078623

®© Di. 13.06.2023; 16:00-20:00 Uhr

9 Kronberg, Landhaus Kraus
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 06.06.2023

Alkoholfreie Krauterausziige -
gesund mit der Kraft der Natur!

Alkoholfreie Krduterausziige zum Einneh-
men sind gesundheits- und lebensférdernde
Heilmittel, einfach in der Herstellung und si-
cher in der Anwendung. Sie eignen sich ganz
besonders fiir Kinder sowie Schwangere und
Stillende, aber auch fir all jene, die auf die
negativen Aspekte von Alkohol verzichten
wollen. In diesem Workshop bekommen Sie
eine Einflihrung in die Welt der Krduterauszi-
ge, wie sie schon Oma kannte, bis hin zu mo-
dernen Methoden. Die Herstellung von Krdu-
teressig, Oxymel, Sole- und Natronausziigen,
Verjus sowie Defrutum und ihre moglichen
Anwendungen werden gezeigt. Gemeinsam
werden 4 Krauter-Zubereitungen fiir zu Hau-
se hergestellt.

Zielgruppe: Interessierte, Naturvermittlerin-
nen, Seminarbduerinnen, Krauterpadagog-
Innen

4 Angela Schrottmayer MSc

+ 55 € pro Person

» 3-0078177

© Fr.14.07.2023; 15:00-19:00 Uhr

9 Kilb, Pfarrtreff
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 07.07.2023

Nahrhafte Landschaft -
Wanderung in der Natur
mit Wildkrduterkochen

Bei diesem Praxisseminar werden wir einer-
seits Wildgemiise, Wildobst und Heilpflanzen
sammeln und sie dann auch gemeinsam zu
schmackhaften Gerichten weiterverarbeiten.
Die Vielfalt nutzbarer Pflanzen ist unerschopf-
lich, sei es zum Wirzen, als Gemisebeilage,
als Spinat oder Spargelgemiise, Rohkost oder
fur den Salat. Bei den Wanderungen werden
die Bedeutung verschiedenster Wildkrau-
ter und Esspflanzen am Wegrand sowie ihre
Standortsanspriiche erldutert.

Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

A DI Dr. Michael Machatschek

+ 55 € gefordert, 110 € ungeférdert

» 3-0078110
Termin und Ort auf Anfrage;
Dauer: 8 UE

® LFINO, T050259 26100

Krauterwanderung
im Jahresverlauf

Erfahre bei einem Streifzug durch die Natur,
welche Heil- und Wildpflanzen entlang eines
Weges auf uns warten. Die Teilnehmerlnnen
riechen, kosten und sammeln die Wildpflan-
zen, um am Ende der Wanderung die wich-
tigsten Wildkrduter sowie deren Erkennungs-
merkmale, Heilwirkungen und kulinarische
Verarbeitungsmaoglichkeiten kennen zu ler-
nen.
Mitzubringen: Kamera, Notizbuch, Trinkfla-
sche, festes Schuhwerk und der Witterung
entsprechende Kleidung
A DI Elisabeth Teufner
4+ 25 € pro Person inkl. Unterlagen mit
Bestimmungshilfe und Rezepten

» PY2409
© Fr.05.05.2023; 15:00-17:00 Uhr
9 LFSPyhra

» PY2410
© Fr.29.09.2023; 15:00-17:00 Uhr
9 LFSPyhra

Anmeldung: Wildwuchsnatur,
T 0676 6444614 bis 1 Woche vor Kursbeginn
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Fermentieren von Gemiise -
traditionelle
Lebensmittelverarbeitung

Jetzt ernten wir viel knackiges Sommergemu-
se, auch auf den Markten ist die Auswahl an
heimischen Gemuisen grof3. Die alte Methode
der Konservierung, das Fermentieren, eignet
sich besonders gut, um unser Sommerge-
muse haltbar zu machen. Die Zubereitun-
gen sind einfach, verbrauchen keinen Platz
in der Tiefkihltruhe und bieten ein tolles
Geschmackserlebnis mit vielen Nahrstoffen.
Lerne in diesem Workshop die Grundlagen
des Fermentierens von Gemuise kennen und
stelle deine ersten selbstgemachten Produk-
te fiir zu Hause her.

Zielgruppe: Interessierte, Naturvermittlerin-
nen, Seminarbduerinnen, Krauterpadagog-
Innen

4 Angela Schrottmayer MSc

+ 55 € pro Person

» 3-0078179

© Sa. 19.08.2023; 09:00-13:00 Uhr

9 Kilb, Pfarrtreff
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 12.08.2023

Oxymel - Nahrungsmittel,
Extraktionsmittel, Heilmittel

Gesund mit der Kraft der Natur!

Oxymel (Sauerhonig) wird seit 2500 Jahren
als Nahrungsmittel, Arzneimittel und Extrak-
tionsmedium fir Pflanzen verwendet. Oxy-
mel-Ausziige vereinen die Kraft von Krautern,
Honig und Essig. Sie eignen sich besonders
fur Kinder und éltere Menschen zur Starkung
des Immunsystems, zur Rekonvaleszenz, fiir
die Verdauung oder bei Atemwegserkrankun-
gen. Erfahre in diesem Workshop die Grund-
lagen zur Herstellung von Oxymel, lerne un-
terschiedliche Zubereitungsformen und ihre
Anwendungsmdglichkeiten in der Kiiche und
vor allem als Heilmittel kennen. Gemeinsam
werden 4 verschiedene Oxymel-Zubereitun-
gen hergestellt.

Zielgruppe: Interessierte, Naturvermittlerin-
nen, Seminarbduerinnen, Krauterpadagog-
Innen

4 Angela Schrottmayer MSc

+ 55 € pro Person

» 3-0078170

® Sa. 15.04.2023;09:00-13:00 Uhr

9 Kilb, Pfarrtreff
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 08.04.2023
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v . SAB
Pflanzenéle - Olpflanzen

Pflanzendle, die man auch selbst herstellen
kann, wurden und werden in den unter-
schiedlichsten Bereichen bendétigt. Immer
wieder hort und liest man von gesattigten
und ungeséttigten Fettsduren, von Omega 3
oder Omega 6 - was ist besser? Was bedeutet
es genau und wie wirkt es sich auf die jewei-
ligen Anwendungen aus? Woraus und wie
kénnen wir gute Ole herstellen bzw. wozu
kénnen wir sie verwenden? - Anwendungen
in Kosmetik, Kulinarik und Technik in theore-
tischer und praktischer Form
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

4 Michael Pfeifer

+ 55 € gefordert, 95 € ungefordert

» 3-0078577

® Mi. 15.03.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 08.03.2023

Speiselaub und
Laubfutternutzung

Bei der Nutzung unserer Gehdlze vergessen
wir vor allem den Wert des Laubes und Rei-
sigs fir Nahrungs- und Fitterungszwecke.
Auf Laubheu gezogene Haine nannte man
einst ,Luftwiesen”, da man Uber der Boden-
vegetation in weiteren Etagen das Land pro-
duktiver nutzen konnte. Das bei der Wald-
und Landschaftspflege anfallende Reisig
diente der ,Knospenweide”, ebenso erfiillten
Rinde und Feinreisig den Zweck als Futter.
Im Friihling nutzten die Leute die Blatter als
Nahrung, wie z.B. zur Sauerkrautbereitung,
als Salat und Nahrungsstreckmittel. Waren
die Bldtter vollstandig entfaltet, schneitelte
man im Spétfriihjahr oder im Spatsommer
das Laubwerk fiir den Wintervorrat als Vieh-
nahrung. Auch das Falllaub gebrauchte man
als Tierfutter. Laub- und Reisigfutter dienten
als Mineralstofflieferanten und erhielten die
Tierfruchtbarkeit. Der praktische Nutzen un-
serer Baume soll GibersichtsmaBig dargestellt
werden. Es flieBen praktische Erfahrungen
der Geholzerziehung, der Schneitelarbeit,
Erntezeitpunkt, Erntetechniken und vielfal-
tiger Nutzen der Schneitelbdume ein. Auch
die Bedeutung der Schneitelbdume fir die
Hangsicherung soll dargestellt werden.
Zielgruppe: Landwirtinnen, Naturvermittle-
rinnen, UaB, SaB, Seminarbauerinnen, Lehre-
rinnen, Almpadagoglinnen, Krauterpadagog-
Innen

A Dr. Michael Machatschek

+ 55 € gefordert, 110 € ungefordert

» 3-0078565

® Sa.11.02.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 04.02.2023

Wilde Kiiche - SAB
Ideen mit Wildkrautern
fir Buffets und Empfinge

Wilde Kiiche - SAB
Kréautervorratskiiche - Wild-
krautergewiirz, Chutneys & Co.

Fingerfood, das sind kleine, appetitliche und
vielseitige Kostlichkeiten. Sowohl die Ge-
schmackssinne als auch das Auge freuen sich
Uber diesen handlichen Genuss im Minifor-
mat, vor allem, wenn man heimische Wild-
krauter und Bliiten mit innovativen Rezepten
kombiniert. Der Kreativitdt sind scheinbar
keine Grenzen gesetzt, wenn es um die un-
komplizierten, mundgerechten Mahlzeiten
geht. Erfahren Sie Tipps und Tricks rund um
die Planung und Vorbereitung von Festen
und Fingerfood fir alle! Im Seminar werden
die verwendeten Wildkrauter kurz bespro-
chen und gemeinsam setzten wir die Rezepte
in die Tat um und genief3en das ,Wilde Happ-
chenbuffet” gleich im Anschluss. Nebenbei
kommt der Wissensaustausch nicht zu kurz.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

4 Petra Regner-Haind|

+ 55 € pro Person

» 3-0078633

© Di. 18.04.2023; 16:00-20:00 Uhr

9 BBKKrems
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 11.04.2023

Wilde Kiiche - Krdutersalze

Erfahren Sie Wissenswertes rund um das The-
ma Wildkrautersalz. Nach einer Besprechung
der unterschiedlichen Salzarten und Zube-
reitungsarbeiten sowie Verwendungsmog-
lichkeiten werden verschiedenste Wildkrdu-
ter im Jahreskreis vorgestellt, welche sich
ideal fur die Krautersalzherstellung eignen.
Im anschlieBenden Praxisteil werden einige
Salzmischungen hergestellt, welche mit nach
Hause genommen werden kdnnen.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
baduerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

L Petra Regner-Haindl

+ 55 € pro Person

» 3-0078635

© Fr.24.02.2023; 16:00-20:00 Uhr

9 BBKHollabrunn
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 17.07.2023
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Im Laufe eines Jahres bringt die Natur viel
Schones und Geschmackvolles hervor. Durch
unterschiedliche Verfahren kann die Ernte
haltbargemacht und auch zu anderen Jah-
reszeiten genossen werden. Erfahren Sie
mehr tiber das Haltbarmachen von Wildkrdu-
tern und Wildobst. Es werden die div. Halt-
barmachungsmethoden vorgestellt. In der
Kiche liegt der Schwerpunkt vor allem auf
Wildkrduterwiirzsaucen. Neben Pesto kann
man Wildkrduter auch im Relish, Pistou, Con-
fit, Chutney & Co. verwenden. Schon einmal
Schafgarbenketchup und Wildkrautersenf
probiert? Bei diesem Kochseminar ist Gele-
genheit dazu. Im praktischen Teil werden die
besten Rezepte gleich in die Tat umgesetzt.
Nach dem gemeinsamen Kochen werden die
Ergebnisse verkostet bzw. in Glaser gefiillt.
AuBerdem konnen Sie Ihr Eingemachtes mit
nach Hause nehmen.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB
4 Petra Regner-Haindl
+ 55 € pro Person inkl. Material und um-
fangreicher Seminarunterlage

3-0078637

Di. 29.08.2023; 16:00-20:00 Uhr
Kronberg, Landhaus Kraus
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 22.08.2023

©<QYV

Wildkrauter - Kochen SAB
mit Kindern in der Natur

Drauflen mit Kindern aktiv sein und auch
gleich drauBen kochen, mit Zutaten direkt
aus der Natur. Frische vitaminreiche Wild-
krauter finden wir direkt am Wegesrand und
mit wenigen Zutaten kann man am Cam-
pingkocher oder am Lagerfeuer schnelle und
einfach Gerichte zaubern, die Kindern die
Lust am DrauBensein vermitteln. Denn was
Kinder schon in jungen Jahren mit Begeis-
terung lernen, merken sie sich oft ein Leben
lang. Eltern, Padagoginnen, Betreuerinnen
und alle, die mit Kindern zu tun haben, be-
kommen bei diesem Tagesworkshop ganz
einfache Rezepte und Tipps und Tricks an die
Hand, wie man mit Kindern in der Natur mit
Leidenschaft kochen kann und wie die Kin-
der selbst Hand anlegen kénnen, denn dann
schmeckt es bekanntlich besonders gut.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Krduter-
padagoglnnen, UaB, Seminarbauerinnen,
SaB

4 Mag. Jennifer Frank-Schagerl

+ 55 € gefordert, 95 € ungefordert

> 3-0078555

©® Fr.21.04.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Imbach, Seminarraum Neverest
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 14.04.2023



Wildkrautergetranke - SAB
vom Sirup liber den Tee
bis zum Cocktail

Dieser Kurstag ist ganz den Getranken aus
der Natur gewidmet - diese kénnen vielfal-
tiger nicht sein. Erfrischende Durstléscher,
hausgemachte Sirupe zum Aufspritzen, Krau-
terlimonaden, Smoothies, Oxymel, Krauter-
wein und Wildkrdutercocktails sind nur ein
kleiner Einblick in die vielfdltige Welt der
Wildkrautergetranke. Mit Wildkrautern kann
man sich nicht nur den Genuss, sondern
auch wertvolle Vitamine und Mineralstoffe
statt kiinstlicher Zusatzstoffe ins Glas holen.
An diesem Praxistag werden Getranke fiir die
Vorratskiiche sowie zum sofortigen Genuss
hergestellt und verkostet. Das gemeinsam
gekochte Mittagessen ist im Kurs inkludiert.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

A Petra Regner-Haindl

4+ 95 € pro Person

» 3-0078614

© Fr.16.06.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Kronberg, Landhaus Kraus
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 09.06.2023

Wildkrauterkiiche im Friihling

Frihlingskrauter sind nicht nur gesund, sie
schmecken auch hervorragend! Erfahre von
Angela Schrottmayer, Krduterpadagogin und
Phytopadagogin, welche Frihlingskrauter
sich fiir die Verarbeitung in der Kiiche eignen
und was du dabei beachten musst. Gemein-
sam bereiten wir ein Wildkrdutermeni mit
frischen Krautern zu, du kannst verschiedene
Krauter verkosten und erhdltst zahlreiche Re-
zeptideen.

Zielgruppe: Interessierte, Naturvermittler-
Innen, Seminarbauerinnen, Krauterpadagog-
Innen

4 Angela Schrottmayer MSc

+ 55 € pro Person

> 3-0078172

© Fr.05.05.2023; 15:00-19:00 Uhr

9  Kilb, Pfarrtreff
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 28.04.2023

Die Welt der Frauenkrauter -
gesund mit der Kraft der Krauter!

Ob menstruationsfordernd, zyklusregulie-
rend, krampflésend, blutstillend, aphrodisie-
rend, Fruchtbarkeit steigernd, geburtsanre-
gend und -erleichternd, milchflussférdernd,
milchflusshemmend, hormonell ausglei-
chend, Weiblichkeit stdrkend, als Unter-
stitzung im Wechsel oder bei Infektionen
- Frauenkrduter haben umfangreiche und
vielseitige Wirkungen auf uns Frauen. Das
Hinsplren in den eigenen Korper, Intuition
und Vertrauen helfen uns, die "richtigen"

Pflanzen fir uns zu finden. In diesem Work-
shop stellt die Referentin Frauenpflanzen vor,
ihre méglichen Anwendungen und Wirkun-
gen sowie Moglichkeiten, die Weiblichkeit zu
starken. Gemeinsam werden mit Hilfe dieser
Krauter 4 Produkte fiir die Frau hergestellt,
wie Teemischung, Tinkturen und Salbe.
Zielgruppe: Interessierte, Naturvermittler-
Innen, Seminarbauerinnen, Krauterpadagog-
Innen

4 Angela Schrottmayer MSc

+ 55 € pro Person

» 3-0078166

© Fr.10.03.2023; 15:00-19:00 Uhr

9 Kilb, Pfarrtreff
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 03.03.2023

Harz - Heilkraft aus dem Wald

Baumbharz hat zahlreiche positive Wirkungen
auf unseren Korper und es lassen sich zahl-
reiche Heilmittel daraus herstellen. Erfahre
in diesem Workshop Wissenswertes rund um
das Sammeln von Harz, seine Eigenschaften
und Wirkungsweisen sowie mogliche Verar-
beitung und Anwendung (Tinkturen, Salbe,
Rauchern). Gemeinsam werden 4 Produkte
mit Harz hergestellt.

Zielgruppe: Interessierte, Naturvermittler-
Innen, Seminarbauerinnen, Krauterpadagog-
Innen

4 Angela Schrottmayer MSc

+ 55 € pro Person

» 3-0078153

© Fr.16.12.2022; 15:00-19:00 Uhr

9 Kilb, Pfarrtreff
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 09.12.2022

Koérperpflege selbst herstellen

Pflege aus der Natur! Wir kdnnen unsere Kor-
perpflegeprodukte fiir Kopf bis FuB selbst
herstellen! Dabei nutzen wir hochwertige,
natlrliche Zutaten, stimmen die Produk-
te auf unsere individuellen Beddrfnisse ab
und unterstlitzen unseren Korper optimal.
AufBerdem schonen wir bei dieser Selbstver-
sorgung die Umwelt und unsere Geldborse.
In diesem Workshop erfahrst du Wissens-
wertes rund um Zutaten, Wirkungsweisen
und Herstellungsverfahren. Im Fokus stehen
Hautpflege, Lippenpflege, Deodorants und
Allround-Spray sowie Zahnpflege. Gemein-
sam werden 4 Korperpflegeprodukte fiir den
Alltag hergestellt.

Zielgruppe: Interessierte, Naturvermittler-
Innen, Seminarbauerinnen, Krauterpadagog-
Innen

4 Angela Schrottmayer MSc

+ 55 € pro Person

» 3-0078149

© Fr.18.11.2022; 15:00-19:00 Uhr

9 Kilb, Pfarrtreff
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 11.11.2022
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Krauter
fiir Haut & Haar

Krduterwanderung - 3 Stunden mit Veilchen,
Vogelmiere, Ganseblimchen, Schafgarbe,
Klettenwurzel, Birke, Brennnessel, Spitzwege-
rich, Kastanie, Walnuss, Schachtelhalm, Rose;
Wilde Krauter-Wirkung: pflegend, feuchtig-
keitsspendend, hautberuhigend, haarstar-
kend; Pflanzeninhaltsstoffe: Schleimstoffe,
Farbstoffe; Praxisteil - 3 Stunden "Pflege fiir
Haut und Haar" wie Haaressig, Lomentum,
Olauszug, Salbe, feuchtigkeitsspendende
Lotion, Sonnenpflege (Herstellung von 4 Pro-
dukten)

Zielgruppe: Interessierte, Naturvermittler-
Innen, Seminarbauerinnen, Krauterpadagog-
Innen

4 Angela Schrottmayer MSc

+ 95 € pro Person

» 3-0078173

© Sa.03.06.2023; 10:00-17:00 Uhr

9 Bischofstetten, Stoaleitn Alm
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 27.05.2023

Naturkréauterseifen SAB
fiir den Hausgebrauch
selbst herstellen - Beginner

Krauter, Fette, Diifte und Farben aussuchen
und daraus hautfreundliche, pflegende Na-
turseifen herstellen. Allesamt fein duftend
und wunderschon! Seifen rihren hat Tradi-
tion und macht unendlich viel Freude! Und
wie wird's gemacht? Das lernen wir Schritt
fuir Schritt gemeinsam in diesem "duftenden”
Tagesseminar. Neben ausflhrlicher Theorie,
Materialkunde und Erstellen eines Rezeptes
mit einem Seifenrechner werden verschiede-
ne Methoden und Variationen erlernt: Kalt-
rihrverfahren, Verwendung von Krdutern
und Bliten sowie einfache Techniken, mit
denen bereits wunderschdne Ergebnisse er-
zielt werden.

Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

Mitzubringen: langadrmelige  Kleidung,
Schutzbrille, Silikonformen, leere Topfen-
schalen, eine leere Schachtel sowie eine altes
Handtuch zum Heimtransport der Seifen

2 Claudia Gobec

+ 95 € pro Person

» 3-0078309
© Mo. 14.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 BBKKrems

» 3-0078310
© Di.26.09.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 BBKBaden und Médling

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn
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Naturkrduterseifen sieden SAB
fiir Fortgeschritte

Griine Waschkraft - Reinigen mit
der Kraft der Natur!

Wir sieden Spezialseifen!

An diesem Kurstag riickt die Theorie leicht
in den Hintergrund und wir kénnen uns voll
und ganz auf unsere Kreativitét stiirzen! Ne-
ben Milchseife, Haarseife, Rasierseife (Misch-
verseifung) und Einlegetechnik werden wir
auch die Heilverseifung kennen lernen. Es
erwartet Sie jede Menge Kreativitdt und duf-
tende Zutaten!

Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Personen, die mit dem Seifen-
sieden schon vertraut sind

Mitzubringen: langdrmelige Kleidung, Si-
likonformen, leere Topfenschalen, leere
Schachtel sowie ein altes Handtuch zum
Heimtransport

Voraussetzung: Vorkenntnisse sind unbe-
dingt erforderlich, da an diesem Tag das
praktische Arbeiten im Vordergrund steht.

4 Claudia Gobec

4+ 95 € pro Person

» 3-0078311

© Do.17.11.2022; 09:00-17:00 Uhr

9 BBKTullnerfeld
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 10.11.2022

Natiirlich gepflegt SAB
von Kopf bis FuB3 -
Naturkosmetik fiir jeden Tag

Selbst gemachte und natirliche Hautpflege
ist hocheffektiv und schnell gemacht. Die
meisten Zutaten sind vermutlich in jedem
Haushalt vorhanden. Wir werden Inhaltsstof-
fe konventioneller Kosmetikprodukte (INCl's)
mittels App analysieren, gesunde und vor al-
lem leicht erhdltliche Zutaten kennen lernen
und eigene Kosmetikprodukte herstellen,
welche jede/r Teilnehmerln natirlich auch
nach Hause mitnimmt! Ziel ist, in Zukunft
unabhdngig und kreativ eigene Kosmetik
herstellen zu kénnen - unserer Haut, Umwelt
und Natur zuliebe! - festes Shampoo, Pflege-
und Reinigungslotion, Kérperpeeling mit fei-
nen Krdutern, fruchtiges Duschgel, krautiges
Spraydeodorant

Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Personen mit Interesse an ge-
sunder Hautpflege und Spall am gemeinsa-
men Tun

4 Claudia Gobec

+ 95 € pro Person

» 3-0078359
® Do.20.10.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 Neulengbach

» 3-0078361
® Di.20.06.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 St.Polten, LKNO

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Viele Pflanzen enthalten sogenannte wasch-
aktive Stoffe, mit ihrer Hilfe kénnen wir auf
natiirliche Weise reinigen und waschen.
Natiirliche Reinigung ist auch mit Hilfe an-
derer Naturprodukte wie Asche, Mehl, O,
Natron etc. sanft und umweltschonend
moglich. Egal, ob fir Wasche, Geschirr oder
Korperpflege, wir kdénnen unsere natirli-
chen Waschmittel selbst herstellen. Inhalt:
verschiedene Wirkmechanismen von natdirli-
cher Reinigung; waschaktive Pflanzen; Asche,
Lomentum, Strigil, Natron; Herstellung von
Waschmittel, Reinigung fiir Haut und Haar,
Geschirrspllmittel, Haushaltsreiniger (Her-
stellung von 4 Produkten)

Zielgruppe: Interessierte, Naturvermittler-
Innen, Seminarbduerinnen, Krauterpadagog-
Innen

4 Angela Schrottmayer MSc

+ 55 € pro Person

» 3-0078182

© Fr.15.09.2023; 15:00-19:00 Uhr

9 Kilb, Pfarrtreff
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 08.09.2023

Rauchern
mit heimischen Krdutern

Traditionell werden Krduter schon lange fiir
reinigende, beruhigende und stimmungs-
aufhellende Raucherungen verwendet. In
diesem Workshop stellst du deine eigene
Rauchermischung her, lernst verschiedene
Réuchermethoden kennen und erfahrst, wel-
che Krauter sich fir Raucherungen eignen
und welche Wirkung sie haben.
Voraussetzung: Eine Teilnahme ist nur mit
Anmeldung und Vorauszahlung maéglich.
A DI Elisabeth Teufner
+ 55 € pro Person, inkl. ausfiihrliche Kurs-
unterlagen, Rezepte und 3 Rduchermi-
schungen

PY2399

Fr.18.11.2022; 15:00-18:00 Uhr
LFS Pyhra

Anmeldung: Wildwuchsnatur,
T 0676/6444614 bis 11.11.2022

©cQv

Rauchern mit heimischen SAB
Krautern und Harzen
im Jahreskreis

Raucherungen sind so uralt wie die Entde-
ckung des Feuers, denn ohne Feuer kein Rauch.
Traditionell werden schon lange einheimische
Pflanzen fr reinigende, beruhigende und stim-
mungsaufhellende Rducherungen verwendet
- ganz besonders in der dunklen Jahreszeit.
Duftender Rauch erhellt das Gemiit, reinigen-
der Rauch klért die Gedanken und Luft, schit-
zender Rauch schiitzt Haus und Hof, desinfizie-
render Rauch unterstiitzt in Erkdltungszeiten.
Erfahre, welche Krauter und Harze sich fiir Rau-
cherungen eignen und welche Methoden des
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Réucherns es gibt. Nimm dir Zeit, verschiedene
Pflanzen auszuprobieren, um die Richtigen fir
dich zu finden und kreiere deine eigenen Rau-
chermischungen flr zu Hause.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe:Landwirtinnen,Krauterpadagog-
Innen, Waldpddagoglnnen, SaB, UaB

L Angela Schrottmayer MSc

+ 55 € pro Person

> 3-0078148

® Fr.13.10.2023; 15:00-19:00 Uhr

9 Bischofstetten, Stoaleitn Alm
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 06.10.2023

Salben und Hausmittel -
gesund mit der Kraft
der Krauter und der Natur!

Mit der Kraft der Natur lassen sich Salben und
Hausmittel zur Vorbeugung und Linderung
von kleinen Wehwehchen herstellen. Ob fiir's
aufgeschirfte Knie, die Schnupfennase oder
Halsschmerzen - in diesem Workshop lernst
du, wie du die Kraft der Krduter in Form von
Salben und Hausmitteln fiir deine Gesund-
heit nutzen kannst. Gemeinsam werden 4
Produkte (wie Salbe, Tinkturen, Oxymel) her-
gestellt. Nimm die Kraft der Krduter gleich
mit nach Hause!

Zielgruppe: Interessierte, Naturvermittler-
Innen, Seminarbauerinnen, Krauterpadagog-
Innen

4 Angela Schrottmayer MSc

+ 55 € pro Person

» 3-0078162

© Fr.17.02.2023; 15:00-17:00 Uhr

9 Kilb, Pfarrtreff
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 10.02.2023

Seife sieden - Kérperseife &
Haarseife

Die Kunst des Seifensiedens ist etwa 5000
Jahre alt. Auch heute bietet es eine tolle
Mdglichkeit, seine eigene Seife aus hochwer-
tigen und natiirlichen Zutaten selbst herzu-
stellen sowie sie an die eigenen Bediirfnisse
anzupassen. Nach einer Reifezeit von etwa
5 Wochen kannst du dann deine selbst ge-
machten Seifen verwenden. Workshopin-
halte: Grundlagen des Seifensiedens im Kalt-
verfahren; Sicherheitsvorkehrungen; Welche
Ole fiir welche Seife verwenden? Berechnung
von Rezepten; gemeinsam werden Korper-
seife und Haarseife hergestellt.

Zielgruppe: Interessierte, Naturvermittler-
Innen, Seminarbauerinnen, Krauterpadagog-
Innen

4 Angela Schrottmayer MSc

=+ 55 € pro Person

» 3-0078159

© S0.22.01.2023; 14:00-18:00 Uhr

9 Kilb, Pfarrtreff
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 15.01.2023



Okologische Putzmittel e
selbst gemacht!

Es ist einfach, Putz- und Waschmittel fir den
Haushalt selbst herzustellen. Die dafiir beno-
tigten Zutaten haben wir meist zuhause oder
sind einfach zu beschaffen. Fragwirdige In-
haltsstoffe stehen im Verdacht, Allergien aus-
zulésen und sind leicht vermeidbar. Um des-
halb in Zukunft auf industriell hergestellte
Reinigungsprodukte im Haushalt verzichten
zu konnen, stellen wir neben Putzseife auch
Putzessig, WC-Tabs, Molke-Geschirrspulmit-
tel, Geschirrspilpulver, Scheuermilch und
Klarspuler her!

Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

Mitzubringen: langarmelige Arbeitsklei-
dung, Schutzbrille, Behéltnis zum Heimtrans-
port der Produkte

4 Claudia Gobec

4+ 95 € pro Person

» 3-0078367

© Di.07.02.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 31.01.2023

Waschl, Sand und @
Aschnlaugn - selbst gemacht

Die Verwendung der Waldrebe als Abwasch-
und Scheuerhilfe im Haushalt hat Tradition -
ein historischer Abriss der Waschlherstellung
nach unterschiedlichen Methoden. In der
heutigen Zeit ein deutliches Signal von der
neuen Unabhangigkeit von Chemie im Haus-
halt, die eine Tiir ins Reich der Pflanzenfasern
offnet.

Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

4 Veronika Stegner

+ 55 € gefordert, 95 € ungefordert

» 3-0079093

© Fr.03.03.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Kematen
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 27.02.2023

Die Farben der Natur - @
Bunt- und Schmuckpapiere
selbst machen

Von der Pflanze bis zur Pflanzenfarbe fiihrte
der Weg der Buntpapiererlnnen, bevor sie
die handisch gestalteten Schmuckpapierbo-
gen an die Buchbinder liefern konnten. Pig-
ment- und Farbherstellung, durchgefarbtes
Papier, Techniken historischer und moderner
Oberflachengestaltung,  Nachbehandlung
und Verwendungsmdglichkeiten werden in
Theorie und Praxis erlernt sowie eine kleine
Farbpflanzenkunde vermittelt. Buntpapier-
gestaltung mit Farben aus der Natur ist auch
fur die Umsetzung mit Kindern und Jugend-
lichen oder den therapeutischen Bereich her-
vorragend geeignet.

Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

A Petra Paszkiewicz

+ 95 € gefordert, 190 € ungeférdert

» 3-0078847

© Fr.28.07.-Sa. 29.07.2023; 09:00-17:00 Uhr

¢ Oberdanegg,
Seminarraum Paszkiewicz
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 21.07.2023

Farben mit Pflanzenfarben - (&%
das Gelb- bis Braunfirben

Das Farben von Naturfasern wie Wolle oder
Baumwolle ist eine spannende Sache. Das
zweitdgige Seminar vermittelt vom Sammeln
und Bestimmen der geeigneten Farbepflan-
zen bis zum Ansetzen und Auskochen des
Farbeguts das gesamte Wissen um diese alte
Technik und findet daher grofteils im Freien
statt. Neben dem absolut nachhaltigen As-
pekt des Farbens mit der "Natur" ist es eine
lustvolle Tatigkeit und kann sogar siichtig
machen. Zum Schluss wird eine gemeinsame
Ergebnisbeurteilung durchgefiihrt.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

Mitzubringen: bequeme Arbeitskleidung,
Outdoorbekleidung, Sammelutensilien,
Gummihandschuhe, Schirze; Schafwolle
bzw. Experimentierstiicke zum Farben (wenn
vorhanden)

A Petra Paszkiewicz, Ing. Georg Schramayr
+ 95 € gefordert, 190 € ungeférdert

» 3-0078849

© Fr.23.06.-Sa. 24.06.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Reinsberg, Die Zebenholzers
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 16.06.2023
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Pinsel, Tusche, SAB
Wachsmalkreide -
Malsachen aus der Natur

Schon frih hat die Menschheit begonnen,
ihre Erlebnisse bzw. ihr Wissen mit Malereien
festzuhalten. Dafiir standen ihr nur Materia-
lien aus ihrer unmittelbaren Umgebung, der
Natur, zur Verfiigung. Sowohl Schreiber als
auch Kinstler mussten tber Jahrhunderte
ihre Farben, Tinten und Tuschen aber auch
Feder oder Pinsel selbst herstellen. Lange
Zeit blieben diese Rezepte in Verwendung,
wurden verfeinert und mit neuen Techniken
erganzt. Ein Streifzug durch die Vielfalt der
Zeichen- und Malutensilien.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Krduter-
padagoglnnen, UaB, Seminarbauerinnen,
SaB, Elementar- und Grundschulpadagogin-
nen, Waldpadagoglnnen u.a. Berufsgruppen
4 Michael Pfeifer

4+ 55 € gefordert, 95 € ungeférdert

» 3-0078573

© Do. 12.10.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 05.10.2023

Tinte und @
Wasserfarben aus Pflanzen

Die Mehrzahl der heutigen Schreibgerate wie
Kugelschreiber und Faserstifte verwenden
synthetische Tinten und Schreibflssigkeiten
aus der Petrochemie. Der Ursprung unserer
Tinten liegt allerdings in der Pflanzenwelt.
Gut gemachte Gerbsduretinten halten (fast)
ewig, wie zum Beispiel die Ostarrichi-Ur-
kunde beweist. Wasserldsliche Tinten und
Schreibfarben lassen sich mit wenig Auf-
wand aus heimischen Pflanzen herstellen
und sind ein interessantes Produkt in der Na-
turvermittlung.

Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof

Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

Mitzubringen: ev. kleine Gefdle zum Mit-
nehmen der libriggebliebenen Tinte

L Ing. Georg Schramayr

+ 55 € gefordert, 95 € ungefordert

» 3-0079081
© Di. 17.01.2023; 09:00-17:00 Uhr
9 St.Polten, LKNO
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
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Papierschépfen - SAB
wie aus Pflanzen Papier wird

Fir die Herstellung von Papier miissen nicht
unbedingt die Walder dieser Erde gerodet
werden, denn auch die heimische Vegetation
ist reich an Faser-, Bast- und Gespinstpflan-
zen, aus denen sich hervorragende Papiere
schopfen lassen. In dem 2-tdgigen Seminar
erfahren Sie alles, um selbst Pflanzen zu Fa-
serbrei aufzuschlieBen und daraus schone
Wildpflanzenpapiere zu schopfen. Auch eine
kleine Faserpflanzenkunde mit Sammelex-
kursion ist inkludiert. Fiir die notwendige
Ausrlstung einer kleinen Schopferwerkstatt
gibt es Hinweise, Bauplane und Tipps, sodass
man im Anschluss an das Seminar bereits in
Produktion gehen kann.

Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krduter-
padagoglnnen, SaB

4 Ing. Georg Schramayr, Petra Paszkiewicz
+ 95 € gefordert, 190 € ungefordert

» 3-0078851

© Fr.25.08.-Sa. 26.08.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Oberdanegg,
Seminarraum Paszkiewicz
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 18.08.2023

Korbflechten mit Weide - SAB
das Rundflechten

Seit Jahrtausenden werden aus Weide Nutz-
und Ziergegenstande gefertigt. In diesem
Workshop erlernen Sie die Technik des Rund-
flechtens vom Gartenstecker bis zum Korb!
Inhalte: Kennenlernen des Materials und
verschiedener Grundtechniken und Begrif-
fe, Aufbau des Korbes vom Boden bis zum
Randgeflecht. Infos Uber Flechtmaterialien,
Werkzeuge und Erstellen eigener Kunstwer-
ke. Flechterfahrung oder handwerkliches Ge-
schick ist von Vorteil!

Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krdu-
terpadagoglnnen, SaB; ideal als Aufbaukurs
zum zweitdgigen Korbflechtkurs
Mitzubringen: Gartenschere, Messer, Stich-
ling oder Ahle, Schiirze, altes Geschirrtuch,
10 Kluppen, ein flacher Stein (Durchmes-
ser mind. 10 ¢cm, ca. 1-2 kg schwer); (frisch)
geschnittene Weiden, Ldnge mind. 60 cm
(wenn vorhanden)

4 Marion Millauer-Amstotter

+ 90 € gefordert, 180 € ungefordert

» 3-0074485
® Do.10.11.-Fr. 11.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
9 Habersdorf, Teixhof

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

bis 03.11.2022

Korbflechten mit Weide - SAB
auf den Spuren eines
alten Handwerks

Korbflechten mit Weide - SAB
schéne Werkstiicke
fiir Haus und Garten

Rahmenflechten
Grundsatzliches tber flechtbare Gehélze und
Gréaser, heimische Weiden und ihr Vorkom-
men, Sammelzeitpunkt, Exkursion, Geschich-
te des Weidenflechtens, praktische Um-
setzung des Korbflechtens, Flechten eines
eigenen Werkstilicks mittels Rahmenflecht-
technik. Am ersten Tag werden die Weiden
in der Natur gemeinsam fachmannisch ge-
schnitten, am spateren Nachmittag wird mit
dem Flechten begonnen. Der zweite Tag ist
der Methode des Rahmenflechtens gewid-
met und das Werkstlick wird fertiggestellt.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB
Mitzubringen: Gartenschere, Messer, 10
Kluppen, eine Kombizange, Ahle oder Pfriem,
Schiirze, eigene Birkendste oder Materialien
aus dem Garten zum Ausprobieren (wenn
vorhanden)
A Marion Millauer-Amstotter,

Ing. Georg Schramayr
+ 95 € gefordert, 190 € ungefordert

» 3-0078597
©®© Mo. 06.02.-Di. 07.02.2023; 09:00-17:00
Uhr

9 Wolbling, Waldkindergarten
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 30.01.2023
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Seit Jahrtausenden werden aus Weide Nutz-
und Ziergegenstiande gefertigt. In diesem
Workshop werden einfache Flechttechniken
erlernt. Es werden schone Werkstlicke wie
Kranze, geflochtene Blatter, Herzen oder ein-
fache Tabletts aus Weide angefertigt. Inhalte:
Kennenlernen des Materials, Infos Uber die
Weide, Ernte des Materials, Erlernen der Tech-
nik des Rahmenflechtens, Anfertigung eigener
Werkstlicke wie z.B. Serviettenringe, Windlich-
ter, Rasseln, Vogelfutterglocken und Kérbchen
in Rasseltechnik oder wunderschéne Dekosa-
chen und Spiralen, die vor allem zum Kennen-
lernen und Beginnen gut geeignet sind.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB; ideal als Aufbaukurs
zum zweitdgigen Korbflechtkurs
Mitzubringen: Gartenschere, Messer, Ahle
oder Pfriem, Schiirze, eigene Birkendste oder
Materialien aus dem Garten zum Ausprobie-
ren (wenn vorhanden)

4 Marion Mullauer-Amstotter

+ 55 € gefordert, 95 € ungefordert

» 3-0078601

© Fr.06.10.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Habersdorf, Teixhof
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 30.09.2023

"Simperl" binden - Kérbchen (s
aus Gras und Krautern

Aus Gras oder Stroh werden seit Jahrtausen-
den Korbe hergestellt. Die alte und einfache
Technik des Gras- oder Strohbindens lasst
uns Materialien, die vor der Haustire wach-
sen, auf wunderschone Art zu Kunstwerken
verarbeiten. Erlernen der Technik des Stroh-
oder Grasbindens, Kennenlernen von Pflan-
zenfasern und Verwendungsméglichkeiten,
Infos zum Sammeln und Lagern, Herstellen
von einem eigenen Kdrbchen aus Grasern
und Krautern unserer Heimat.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittlerinnen, Seminar-
bauerinnen, Landwirtinnen mit UaB, Krauter-
padagoglnnen, SaB

Mitzubringen: Gartenschere, Kombizange,
Haushaltsschere, ev. Graser, Krauter und Bir-
kenzweige zum Ausprobieren

£ Marion Millauer-Amstotter

4+ 55 € gefordert, 95 € ungeférdert

» 3-0078605

© Fr.22.09.2023; 09:00-17:00 Uhr

9 Habersdorf, Teixhof
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 15.09.2023



Errichtung von
Trockensteinmauern

3-tagiger Praxiskurs
Trockensteinmauern: als alteste menschliche
Bauweise seit 2021 in Osterreich immateriel-
les Kulturerbe der UNESCO; ein dkologisch
wertvoller Biotop, nachhaltig und ressour-
censchonend, asthetisch um Haus, Hof und
Garten, nitzlich an Béschungen und dauer-
haft. Praxiskurs von Fundament bis Mauer-
krone, ergdanzt mit einem abwechslungsrei-
chen Bildvortrag zu Okologie, Baugeschichte
und nationalen und internationalen Bauwer-
ken.
Zielgruppe: Landwirtinnen, Winzerlnnen,
Krauterpadagoglnnen, Naturvermittlerinnen
L Trainerlnnen der Trockensteinmauer-
schule Osterreich
+ €290 pro Person

L16608
Do. 23.03.-Sa. 25.03.2023; 08:30-17:00 Uhr
Biosphédrenpark Wienerwald

©cQ v

v

LI6610
©® Do.30.03.-5a. 01.04.2023; 08:30-17:00 Uhr
9 Leonding (00)

» LI6611
©® Do. 06.04.-Sa. 08.04.2023; 08:30-17:00 Uhr
9 Neustadtl/Donau

» L6614
©® Do. 13.04.-Sa. 15.04.2023; 08:30-17:00 Uhr
9 Rohrendorf b. Krems

» LI6615
© Fr.21.04.-So. 23.04.2023; 08:30-17:00 Uhr
9 LFSPyhra

> LI6617
© Do. 18.05.-Sa. 20.05.2023; 08:30-17:00 Uhr
¢ Stiibing (Stmk.), Freilichtmuseum

LI6619
Do. 01.06.-Sa. 03.06.2023; 08:30-17:00 Uhr
Kleinpochlarn

©cpv

LI6621
Fr. 16.06.-So. 18.06.2023; 08:30-17:00 Uhr
Kirchberg b. Mattighofen (00)

Qv

L6626
Do. 22.06.-Sa. 24.06.2023; 08:30-17:00 Uhr
Salzburg

©cQv

LI6627
Do. 29.06.-Sa. 01.07.2023; 08:30-17:00 Uhr
Zellerndorf

©cp v

LI6629
Do. 10.08.-Sa. 12.08.2023; 08:30-17:00 Uhr
Aschach/Steyr (00)

©cp v

LI6630

Do. 17.08.-Sa. 19.08.2023; 08:30-17:00 Uhr
Traiskirchen,

Biospharenpark Wienerwald

©cQ v

LI6631
Do. 24.08.-Sa. 26.08.2023; 08:30-17:00 Uhr
Vorau (Stmk.)

©cQv

LI6632
Do. 21.09.-Sa. 23.09.2023; 08:30-17:00 Uhr
Gramastetten (00)

©cQv

LI6633
Do. 28.09.-Sa. 30.09.2023; 08:30-17:00 Uhr
Salzburg

©cQ v

LI6635
Do. 05.10.-Sa. 07.10.2023; 08:30-17:00 Uhr
Wiirnitz

©cQ v

» LI6636
© Do.12.10.-Sa. 14.10.2023; 08:30-17:00 Uhr
9 Arbing (00)

Anmeldung: Trockensteinmauern.Austria,
T 0676 59 57 626; rainer.vogler@wbs-krems.at
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Stein & Wein Festival 2023

Der 8. internationale Trockensteinmauer-
Workshop in Osterreich: Bau eines Turmes mit
Stiegenanlage und Rundbogen im Perma-
garten; Steinpflasterung, Steinbearbeitung.
Trainer und Teilnehmerlnnen sind Trocken-
steinmaurer, Steinmetze und Kiinstlerinnen
aus mehreren Nationen, Vortrdge erganzen
die praktischen Arbeiten. Fir Kulinarik und
Verkostungen am Abend ist gesorgt.
Zielgruppe: Landwirtinnen, Winzerlnnen,
Krauterpadagoginnen, Naturvermittlerinnen,
Gartnerlnnen, Interessierte aus dem Bauge-
werbe
4 internationale Trockensteinmauer-
Expertinnen
+ Kosten auf Anfrage
LI6637
© Mi.07.06.-So. 11.06.2023; 09:00-18:00
Uhr
¢ LFSLangenlois
Anmeldung: Trockensteinmauern.Austria,
T 0676 59 57 626; rainer.vogler@wbs-krems.at

v
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BERUF UND AUSBILDUNG

BERUF UND
AUSBILDUNG

FACHARBEITER-
AUSBILDUNG

Die Facharbeiterqualifikation kann im An-
schluss an eine Lehre, dem Besuch der Fach-
schule mit einschldgiger Praxis oder aber
auch uber den zweiten Bildungsweg erwor-
ben werden. Sie ist Voraussetzung fiir den
Erhalt der Niederlassungspramie bzw. auch
dem Top-Up fiir Junglandwirte bei der Be-
triebspramie. Auch bei der Investitionsforde-
rung ist diese von Bedeutung.

Vorbereitungslehrgang
Facharbeiterin Landwirtschaft

Im Kurs zum Facharbeiter Landwirtschaft
erwartet die Teilnehmerlnnen eine fun-
dierte Ausbildung in den Fachbereichen
Pflanzenbau, Tierhaltung, Betriebswirt-
schaft und Landtechnik. Der Fachbereich
Landtechnik wird flr jeden Kurs an der
LK-Technik Mold (1 Blockwoche) abgehal-
ten. Diese kompakte Ausbildungsform im
Umfang von 240 h ist eine ideale Lernvor-
bereitung fiir die anschlieBende Fachar-
beiterprifung.
Der Lehrgang umfasst auch Zertifikate wie
den TGD Arzneimittelanwender und den
EU-Befdahigungsnachweis flr Tiertrans-
porte. Das Ausbildungszertifikat des land-
wirtschaftlichen Facharbeiters ermdglicht
zudem die Beantragung des NO-Pflanzen-
schutzsachkundeausweises.
Zielgruppe: Betriebsfuhrerlnnen und zu-
kiinftige Hoflibernehmerlnnen, die bereits
eine mehrjahrige praktische Erfahrung in
der Landwirtschaft vorweisen kénnen
+ €950 gefordert exklusive Skripten
und Priifungsgebiihren
@® Termine, Anmeldeformulare und
detaillierte Informationen tber die
Kurstermine und Standorte finden Sie
im Internet unter www.lehrlingsstelle.at
Anmeldung: LFA NO, T 05 0259 26405

" 4

Vorbereitungslehrgang
Facharbeiterln Forstwirtschaft

Im Kurs zum Facharbeiter Forstwirtschaft er-
wartet die Teilnehmerlnnen eine fundierte
Ausbildung im Beruf Forstwirtschaft. Diese
kompakte Ausbildungsform im Umfang von
240 h ist eine ideale Lernvorbereitung fir die
anschlieBende Facharbeiterpriifung.
Zielgruppe: Betriebsfihrerlnnen und zu-
kiinftige Hofluibernehmerinnen, die bereits
eine mehrjahrige praktische Erfahrung in der
Forstwirtschaft vorweisen kdnnen
+ 950 € gefordert exklusive Skripten

und Prifungsgebiihren

Anmeldung: LK NO, DI Michael Gruber,

T 05025924103

Vorbereitungslehrgang
Facharbeiterln Bienenwirtschaft

Die Ausbildung zum/zur Facharbeiterln Bie-
nenwirtschaft im zweiten Bildungsweg dau-
ert 200 Unterrichtseinheiten und schlief3t mit
der Facharbeiterpriifung ab. Der Kurs umfasst
4 einwochige Module (Einflihrung, Anatomie
und Leben der Biene, Bienenpflege und Bie-
nenkrankheiten und Betriebsmanagement).
Zielgruppe: Personen mit mehrjahriger Er-
fahrung in der Imkerei

+ 240 € pro Person und Kurswoche

9 LFSWarth

» Termine:
Facharbeiterkurs:
20.02.-24.02.2023
18.09.-22.09.2023
04.03.-08.03.2024
04.11.-08.11.2024
Anmeldung: LFA NO, T 05 0259 26403
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MEISTER-
AUSBILDUNG

Die Meisterausbildung bietet fachliche Ori-
entierung und vermittelt unternehmerische
Kompetenz. Sie ist die hochste Stufe der
Berufsausbildung in der Land- und Forst-
wirtschaft, berechtigt zur Ausbildung von
Lehrlingen und ersetzt die gewerbliche Un-
ternehmerpriifung sowie den Fachbereich
bei der Berufsreifepriifung. Ziel der Meister-
ausbildung ist, auch die Unternehmerper-
sonlichkeit zu stdrken. Neben der Vermitt-
lung der fachlichen Kompetenz werden auch
strategisches Denken, Fiihrungsfahigkeiten,
Kommunikation und Innovationsgeist gefor-
dert. In drei Ausbildungswintern werden die
Bereiche Berufsausbildung und Mitarbeiter-
fihrung, Betriebs- und Unternehmensfiih-
rung sowie die fachspezifischen Inhalte an-
geboten. Nach den einzelnen Kursmodulen
kénnen Teilpriifungen abgelegt werden. Zur
Ausbildung gehort auch die Erstellung einer
Meisterarbeit. Die Meisterausbildung baut
auf dem Facharbeiter auf.
Diese Form der landwirtschaftlichen Berufs-
ausbildung erhoht die beantragbare Exis-
tenzgriindungsbeihilfe.
In der Kurssaison 2022/23 werden Meister-
kurse von der LFA in Kooperation mit dem
LFlin folgenden Berufen angeboten:
+ Landwirtschaft
+  Weinbau und Kellerwirtschaft

Forstwirtschaft

Bienenwirtschaft
+  Obstbau und Obstverwertung
+  Pferdewirtschaft

Geflugelwirtschaft

In  Informationsveranstaltungen erhalten

alle Interessentinnen einen Uberblick zur
Meisterausbildung im jeweiligen Beruf. Die
Kursverantwortlichen informieren tber Kurs-
ablauf, Zeitrahmen, Kosten und den Stun-
denplan. Die Informationsveranstaltungen
sind kostenlos.




Das LFl Niederosterreich.

Lleeseiinnen ~ 250

und Leser, Veranstaltungsorte

. . o in allen Bezirken Niederosterreichs
Das landliche Fortbildungsinstitut Nie-

derdsterreich (LFI) ist das Bildungsun- .............................................................................................................
ternehmen der Landwirtschaftskammer : )
und wurde im Jahr 1972 gegriindet. : : UBER

Das LFl steht fir persénliche Erwach- ~ 1 o 0 0 2 1 0 0
senenbildung. Unsere Themenpalette [ : [
reicht von Themen der Landwirtschaft : :

und des landlichen Raumes bis hin zu Trainierende Seminare pro Jahr

personlichkeitsbildenden Inhalten.
Gemeinsam mit unseren Kooperati- N
onspartnern sprechen wir mit unseren :

Lehrgéngen alle bewusst lebenden, UBER
interessierten Menschen, insbesondere :

auch Bauerinnen und Bauern an. 5 5 OOO
: )

Teilnehmerinnen pro Jahr

Aktuell Bereiche
informiert // Unternehmensfihrung // Pflanzenproduktion
// Tierhaltung // Umwelt und Biolandbau //
‘z i Gesundheit und Erndhrung // Bauen, Energie und Technik

// Dienstleistung und Einkommenskombination

noe.lfi.at // Forst- und Holzwirtschaft // Naturpddagogik
: // Beruf und Ausbildung

Kundenservice.

Telefonisch sind wir fiir Sie da:

Montag bis Donnerstag: 8.00 bis 16.00 Uhr
Freitag: 8.00 bis 12.00 Uhr

T 05 0259 26100

E Ifi@lk-noe.at
I noe.lfiat

Fur alle LFI-Veranstaltungen ist eine Anmeldung bis 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn erforderlich. Rechtzeitige Anmel-
dung ist fur die Teilnahme bei der Veranstaltung notwendig. Dadurch kénnen wir Thnen ein optimales Service garantieren.
Beachten Sie bitte die Férdermdglichkeiten und die Geschaftsbedingungen auf Seite 119.
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Landwirtschaftskammer

Einrichtung StrafBe PLZ Ort Telefon Fax E-Mail Internet
LKNO Wiener StraBe 64 | 3100 | St.Polten | 0502590 office@lk-noe.at noe.lko.at
LK-Technik Mold Mold 72 3580 | Mold 05 0259 29200 lk-technik@lk-noe.at www.lk-technik.at
Bezirksbauernkammern
BBK Strale PLZ Ort Telefon Fax E-Mail
Amstetten Kaspar-Brunner-Straf3e 18 3300 | Amstetten 05025940100 | 05025940199 office@amstetten.lk-noe.at
Waidhofen/Ybbs Kapuzinergasse 9 3340 | Waidhofen/Ybbs 05025941900 | 05025941999 office@waidhofen-ybbs.lk-noe.at
Baden und Médling Pfaffstattner StraBBe 3 2500 | Baden 05025940200 | 050259 40299 office@baden.lk-noe.at
(Baden)
05025941300 | 05025941399 office@moedling.lk-noe.at
(Madling)
Bruck/Leitha - Schwechat| Raiffeisengtirtel 27 2460 | Bruck/Leitha 05025940300 | 05025940399 office@bruck.lk-noe.at
Ganserndorf HauptstraBe 8 2230 | Ganserndorf 050259 40400 | 05 0259 40499 office@gaenserndorf.lk-noe.at
Mistelbach Karl Katschthaler-Straf3e 1 2130 | Mistelbach 05025941200 | 05025941299 office@mistelbach.lk-noe.at
Hollabrunn Sonnleitenweg 2a 2020 | Hollabrunn 050259 40600 | 05 0259 40699 office@hollabrunn.lk-noe.at
Korneuburg Leobendorferstralle 74 2100 | Korneuburg 05025940800 | 050259 40899 office@korneuburg.lk-noe.at
Horn Mold 72 3580 | Horn 050259 40700 | 050259 40799 office@horn.lk-noe.at
Waidhofen/Thaya Raiffeisenpromenade 2/1/2 3830 | Waidhofen/Thaya | 05025941800 | 05025941899 office@waidhofen-thaya.lk-noe.at
Krems SigleithenstraBBe 50 3500 | Krems 05025940900 | 050259 40999 office@krems.lk-noe.at
Tullnerfeld Frauentorgasse 76 3430 | Tulin 05025941700 | 05025941799 office@tullnerfeld.lk-noe.at
St. Polten LinzerstraBBe 76 3100 | St.Polten 05025941600 | 05025941699 office@sankt-poelten.lk-noe.at
Lilienfeld Babenbergerstrale 30 3180 | Lilienfeld 05025941000 | 05025941099 office@lilienfeld.lk-noe.at
Melk Abt Karlstra3e 19 3390 | Melk/Donau 05025941100 | 05025941199 office@melk.Ik-noe.at
Scheibbs Kapuzinerplatz 4 3270 | Scheibbs 05025941500 | 05025941599 office@scheibbs.lk-noe.at
Wiener Neustadt Wienerstra3e 95a 2700 | Wiener Neustadt 050259 42000 | 050259 42099 office@wiener-neustadt.lk-noe.at
Neunkirchen Triesterstrale 14 2620 | Neunkirchen 05025941400 | 05025941499 office@neunkirchen.lk-noe.at
Zwettl Pater Werner Deibl-Strale 8 3910 | Zwettl 05025942100 | 05025942199 office@zwettl.lk-noe.at
Gmiind BahnhofstralBe 12 3950 | Gmiind 05 0259 40500 | 050259 40599 office@gmuend.lk-noe.at
Landwirtschaftliche Fachschulen in NO
. Tag der offenen Tiir
Schule E-Mail Adresse Telefon, Fax 9 . . /
Schulinformationstag
LFS Edelhof office@lfs-edelhof.ac.at 3910 Zwettl, Edelhof 1 02822 52402, Fax DW 17 25.11.2022; 13:00-17:00 Uhr
LWBS Edelhof office@bs-edelhof.ac.at 3910 Zwettl, Edelhof 1a 02822 54073, Fax DW 15 24.06.2023; 09:30-17:00 Uhr
LFS GieBBhiibl office@mostviertler-bildungshof.at | 3300 Amstetten, Giehiibl 7 0747262722, Fax DW 35 21.10.2022; 13:00-17:00 Uhr

13.01.2023; 13:00-17:00 Uhr
16.04.2023; 09:00-17:00 Uhr

LFS Hohenlehen

office@hohenlehen.at

3343 Hollenstein/Ybbs, Garnberg 8

07445 225, Fax DW 232

15.04.2023; 08:30-16:00 Uhr

LFS Hollabrunn

office@diefachschule.at

2020 Hollabrunn, Sonnleitenweg 2

029522133

18.11.2022; 08:30-14:00 Uhr
19.11.2022; 08:30-12:00 Uhr

LFS Krems

fs.krems@wbs-krems.at

3500 Krems, Wienerstra3e 101

0273287516, Fax DW 22

04.06.2023; 10:00-16:00 Uhr

LFS Langenlois
LWBS Langenlois

office@gartenbauschule.at
berufsschule@gartenbauschule.at

3550 Langenlois, Am Rosenhtigel 15
3550 Langenlois, Am Rosenhiigel 15

02734 2106, Fax DW 66
02734 2106-31, Fax DW 66

11.11.2022; 14:00 Uhr
16.12.2022; 14:00 Uhr

LFS Mistelbach

direktion@Ifs-mistelbach.ac.at

2130 Mistelbach,
Winzerschulgasse 50

02572 2421-0, Fax DW 49713

25.11.2022; 13:30-17:30 Uhr
26.11.2022; 09:00-12:00 Uhr

LFS Obersiebenbrunn

office@lfs-obersiebenbrunn.ac.at

2283 Obersiebenbrunn,
Feldhofstral3e 6

02286 2202, Fax DW 22

21.10.2022; 10:00-16:00 Uhr
27.01.2023; 10:00-16:00 Uhr
07.06.2023; 10:00-16:00 Uhr

LFS Pyhra

office@lfs-pyhra.ac.at

3143 Pyhra, Kyrnbergstralle 4

02745 2393, Fax DW 19

15.12.2022; 13:00 Uhr
16.12.2022; 13:00 Uhr
23.04.2023; 10:00 Uhr

LFS Tullnerbach

office@pferdeschule.at

3013 Tullnerbach,
Norbertinumstra3e 9

02233 52436, Fax DW 200

29.04.2023; 10:00-16:00 Uhr

LFS Unterleiten office@unterleiten.at 3343 Hollenstein/Ybbs, 07445 204, Fax 07445/476 14.10.2022; 14:00-19:00 Uhr
Dornleiten 1
LFS Warth bildungszentrume@Ifs-warth.ac.at | 2831 Warth, Aichhof 1 02629 2222-0, Fax DW 52 14.10.2022; 13:30 Uhr
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Allgemeine Geschiftsbedingungen
des LFI NO

ANMELDUNG

Anmeldungen zu Bildungsveranstaltungen haben
bis zum angefiihrten Anmeldeschluss, jedenfalls aber
bis spatestens 1 Woche vor Kursbeginn zu erfolgen.
Das LFI behlt sich vor, zu einzelnen Veranstaltungen
Zugangsvoraussetzungen zu definieren. Es besteht
kein Rechtsanspruch auf eine Teilnahme an einer
Veranstaltung. Anmeldungen zu Zertifikatslehrgan-
gen erfolgen schriftlich mittels eines offiziellen An-
meldeformulars des LFI. Die Teilnahmeberechtigung
besteht erst mit der seitens des LFI schriftlich oder per
E-Mail erteilten Teilnahmezusage. Bei offenen For-
derungen des LFl ist eine Anmeldung nicht moglich.
Fir alle Berufsausbildungskurse (Facharbeiterinnen,
Meisterlnnen), die das LFI NO fiir die Land- und Forst-
wirtschaftliche Lehrlings- und Fachausbildungsstelle
(LFA) abwickelt, gelten fiir die Anmeldung besondere
Bestimmungen, die nachfolgend dargestellt sind:

« Anmeldung fiir Berufsausbildungskurse

Die Berufsausbildungskurse werden in enger
Kooperation zwischen LFI und LFA veranstaltet.
Fir diese Berufsausbildungskurse (Facharbeite-
rinnen, Meisterlnnen) ist eine schriftliche Anmel-
dung mit dem vorgesehenen Anmeldeformular
bei der LFA erforderlich (E-Mail, Fax oder posta-
lisch). Die Teilnehmerlnnenanzahl bei den ge-
nannten Kursen ist zur Erreichung des optimalen
Lernerfolges begrenzt. Die Anmeldungen werden
in der Reihenfolge ihres Einlangens unter Beriick-
sichtigung freier Kursplatze vergeben. Die ver-
bindliche Anmeldung wird durch eine schriftliche
Anmeldebestédtigung bestatigt.

« Priifungszulassung und Voraussetzung fiir die
Aufnahme in Berufsausbildungskurse
Uber die Zulassung zu Priifungen entscheidet die
LFA. Das LFI kann daher fur Zulassungen keine
Haftung tbernehmen. Die Teilnehmenden mis-
sen in korperlicher und geistiger Hinsicht geeig-
net sein sowie die gesetzlichen Anforderungen
erfillen, die an sie bei der Ausbildung in dem in
Betracht kommenden Beruf gestellt werden.

TEILNAHMEBEITRAG

Der angegebene Teilnahmebeitrag ist, wenn nicht an-
ders angegeben, vor Veranstaltungsbeginn féllig. Die
Kosten fiir Unterkunft und Verpflegung sind, sofern
nicht anders angefiihrt, nicht im Teilnahmebeitrag ent-
halten. Die jeweiligen Zahlungsmodalitaten werden
den Teilnehmenden rechtzeitig bekannt gegeben.

STORNOBEDINGUNGEN

Die Anmeldung kann, wenn nicht anders angegeben,
bis 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn kostenfrei stor-
niert werden. Bei Stornierung nach Ablauf dieser Frist
sowie bei unentschuldigtem Fernbleiben von der Ver-
anstaltung behalt sich das LFI die Vorschreibung des
gesamten Teilnahmebeitrages als Stornogebiihr vor.
Sofern es sich nicht um einen Berufsausbildungskurs
oder Zertifikatslehrgang handelt, entféllt die Storno-
gebiihr, wenn von der angemeldeten Person eine ge-
eignete Ersatzperson nominiert wird, welche die Ver-
anstaltung besucht und den Teilnahmebeitrag leistet.
Die urspriinglich angemeldete Person bleibt jedoch
fur den Teilnahmebeitrag haftbar. Ist eine Teilnahme
an live durchgefuhrten digitalen Weiterbildungen
aufgrund technischer Probleme nicht méglich, muss
dies dem Veranstalter vor Veranstaltungsende nach-
vollziehbar mitgeteilt werden.

VERANSTALTUNGSABSAGE

Das LFI behalt sich vor, bei einer zu geringen Zahl
von Anmeldungen die geplante Bildungsveranstal-
tung abzusagen. In diesem Fall oder bei sonstigen
Griinden fir eine Veranstaltungsabsage (wie z.B.
Erkrankung von Vortragenden, héhere Gewalt o.a.)

werden bereits eingezahlte Teilnahmebeitrage riick-
erstattet. Das LFI behilt sich weiters Anderungen
von Terminen, Beginnzeiten, Veranstaltungsorten,
Veranstaltungsformaten (Online statt Prdsenz) so-
wie bei den Vortragenden vor. Die Teilnehmenden
werden davon rechtzeitig und in geeigneter Weise
verstandigt. Aus Absagen oder Terminverschiebun-
gen konnen - abgesehen von der Riickerstattung des
Teilnahmebeitrages - keine weiteren Ersatzanspri-
che abgeleitet werden.

HAFTUNG

Das LFI tbernimmt trotz sorgfaltiger Prifung keine
Gewadhr fur Richtigkeit, Vollstandigkeit und Aktua-
litét von Kursunterlagen und sonstigen im Rahmen
der Veranstaltungen verwendeten Publikationen
und haftet auch nicht fur die Richtigkeit der von
den jeweiligen Vortragenden geduBerten Ansichten,
Standpunkte, Rechtsmeinungen etc.

DATENSCHUTZ
Alle Hinweise zum Datenschutz entnehmen Sie der
Datenschutzerklarung des LFI Niederosterreich.

SCHULUNGSUNTERLAGEN,

BILD- UND TONAUFNAHMEN

Den Teilnehmenden (iberlassene Seminarunterlagen
oder Datentrager dirfen ohne ausdriickliche Geneh-
migung des LFl weder vervielféltigt noch Dritten tiber-
lassen werden. Bild- und Tonaufnahmen sind ohne aus-
driickliche Erlaubnis der Vortragenden nicht gestattet.

BILDAUFNAHMEN UND VEROFFENTLICHUNG
Die Teilnehmenden nehmen zur Kenntnis, dass bei
einzelnen Veranstaltungen Fotografien und/oder Fil-
me erstellt werden und zum Zwecke der Nachbericht-
erstattung in regionalen Medien sowie in Medien und
Websites des LFI und der Landwirtschaftskammer NO
sowie ihnen nahestehenden Verbdnden veréffent-
licht werden konnen. Mit der Anmeldung erklaren sie
sich mit diesen Nutzungen einverstanden.

AUSSCHLUSS VON BILDUNGSVERANSTALTUNGEN
BZW. BERUFSAUSBILDUNGSKURSEN:

Wenn es die Gewahrleistung der Kurs- bzw. Veran-
staltungsziele erfordert, ist das LFI berechtigt, Teil-
nehmende aus sachlichen Griinden (z.B. Stéren der
Veranstaltung, aggressives oder destruktives Ver-
halten gegeniiber anderen Kursteilnehmenden bzw.
Vortragenden oder Kursleiterinnen) von der Veran-
staltung ohne Riickerstattung eines allfélligen Teil-
nahmebeitrages auszuschlieBen. Das AusschlieBen
beinhaltet die Nicht-Zulassung zu bzw. Wegweisung
von einer Veranstaltung.

TEILNAHMEBESTATIGUNG

Erfillen Teilnehmende die fir die jeweiligen Bil-
dungsveranstaltungen  vorgesehenen  Mindest-
anwesenheitszeiten, wird auf Wunsch eine Teil-
nahmebestdtigung ausgestellt. Bei bestimmten
Veranstaltungen bzw. Kursen ist ein Mindestausmaf}
der Anwesenheit Voraussetzung fiir die Gewahrung
von Forderungen bzw. fur den erfolgreichen Ab-
schluss. Sofern dies nicht ohnehin in einschlagigen
gesetzlichen Bestimmungen normiert ist, wird vor
den jeweiligen betreffenden Veranstaltungen ge-
sondert darauf hingewiesen.

TEILNEHMENDE MIT BESONDEREN BEDURFNISSEN
Teilnehmende mit besonderen Bedrfnissen werden
aufgefordert, rechtzeitig vor der Veranstaltung mit
dem LFI Kontakt aufzunehmen.

GERICHTSSTAND

Gerichtsstand ist das sachlich zustandige Gericht in
St. Polten.
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Bildungsférderungen
im Programm , Léndliche
Entwicklung 2014-2020"

Im verldngerten Osterreichischen Programm "Landli-
che Entwicklung 2014-2020" werden auch Wissens-
transfer und InformationsmafBnahmen in der Land-
und Forstwirtschaft gefordert.

FORDERBARE MASSNAHMEN

+ Begleitende Berufsbildung und fachliche Fort- und
Weiterbildung

+ Demonstrationsvorhaben und Informationsmaf3-
nahmen

+ Austauschprogramme und Betriebsbesichtigungen
(Exkursionen)

FORDERWERBER:

Das LFl ist ein vom BMLRT anerkannter Bildungsanbie-
ter fur alle MaBnahmen, mit Ausnahme der Austausch-
programme, und damit berechtigt, Forderantrage
zu stellen. Diese werden in einem Auswahlverfahren
bewertet. Im Falle einer Bewilligung werden durch die
Forderung die Teilnahmebeitrdge beim forderbaren
Personenkreis entsprechend reduziert (=geforderte
Beitrdge). Das Ausmal3 der Férderung ist von der Art
der Bildungsveranstaltung abhangig. Aus diesem
Grund sind bei geférderten Bildungsveranstaltungen
zwei Kursbeitrage ausgewiesen und mit dem Vermerk
,gefordert” bzw. ,ungeférdert” versehen. Sofern nicht
anders angegeben, gelten die so gekennzeichneten
Preise pro Person.

Die Fordereinreichung fir die Austauschprogramme
erfolgt bundesweit durch die Landjugend Osterreich.

FORDERBARER PERSONENKREIS

+ Bewirtschafterlnnen eines land- und forstwirtschaft-
lichen Betriebes (mit eigener Betriebsnummer)

+ Kinftige Hoflibernehmerinnen und mitarbeitende
Familienangehorige, die am Betrieb wohnen (Eltern,
Geschwister, Ehepartner, Kinder)

+ Mitarbeitende Familienmitglieder mit anderer
Wohnadresse als der/die Bewirtschafterin sowie Ar-
beitnehmerlnnen in der Land- und Forstwirtschaft
mit Angabe der Betriebsnummer des Bewirtschaf-
ters und schriftlicher Bestdtigung des Bewirtschaf-
ters

Personen, die nicht zum férderbaren Kreis zéhlen, kon-
nen an férderbaren MaBnahmen teilnehmen, missen
aber den ungeférderten Teilnahmebeitrag bezahlen.

Auf die zur Férderung eingereichten Veranstaltungen
wird sowohl im gedruckten Bildungsprogramm als
auch in der online-Kurssuche sowie in weiteren Bewer-
bungsschienen hingewiesen.

Die Fordermittel kommen von der EU, dem BMLRT und
dem Land NO.

Weitere Férdermdglichkeiten

KURSBEIHILFE DER NO LANDARBEITERKAMMER
Mitglieder der NO Landarbeiterkammer kdénnen fiir
die selbst getragenen Kurskosten einer anerkannten
Institution der Erwachsenenbildung (z.B. LFl u.a.) eine
Beihilfe erhalten.

Informationen:  https://noe.landarbeiterkammer.at/
foerderungen/ bzw.T 01/5121601-16

NO BILDUNGSFORDERUNG

Das Land NO gewahrt nd Arbeitnehmerlnnen eine Bil-
dungsférderung fir berufsspezifische Weiterbildung,
die zur Arbeitsplatzsicherung dient und bei einem zer-
tifizierten bzw. anerkannten Bildungstrdager besucht
worden ist.

Informationen: www.noe.gv.at (Themen - Bildung - Sti-
pendien - Beihilfen) bzw. E bildungsfoerderung@noel.
gv.at oder T 02742/9005 DW 9555



IN KOOPERATION MIT

I I Landwirtschaftskammer
Niederosterreich

LANDWIRTSCHAFTLICHE
FACH- & BERUFSSCHULEN
NIEDEROSTERREICH

ZUKUNFT
ist jetzt!

noe.lfi.at

Landliches
Fortbildungsinstitut (LFI)
Niederosterreich

Wiener StraBe 64
3100 St. Polten
T 05 0259 26100
F 05 0259 26009
E Ifi@lk-noe.at




