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Gut
leben
lernen

Wart : eu entdecken

Kochen & Genuss
Regional schmeckt genial

Natur & Umwelt
Mit Fauna und Flora auf Du und Du

Garten & Handwerk
Selbst versorgt und selbst gemacht

Ilhr Wissen wachst ‘@ noe.lfi.at
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Viele Talente, Interessen und
Leidenschaften keimen unter
der Oberflache. Machen Sie
mehr daraus und wachsen

Sie Uber sich hinaus — mit den
vielféltigen Entwicklungs- und
Qualifizierungsangeboten des
Landlichen Fortbildungsinstituts.

NOE.LFI.AT

LFI - BILDUNG MIT WEITBLICK.
FUR MEHR LEBENSQUALITAT.
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SCHON
EIN STUCK
GEWACHSEN?
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 1SO-ZERTIFIZIERUNG Onlinekurs
: Das LFI Niederdsterreich ist nach den Kriterien der : %

: OCERT-Qualititsanbieter gelistet. Es ist uns ein An-
liegen, unser Qualitdtsmanagementsystem standig
: weiterzuentwickeln, um die Qualitdt unserer Dienst- :
: leistung zu sichern. :

: 1SO 9001:2015 zertifiziert und im Verzeichnis der
: ‘ZLG’ Zertifikatslehrgang



Vorwort

Versorgungssicherheit mit regionalen
Lebensmitteln ist ein gesamtgesellschaft-
liches Ziel. Das bedeutet flir unsere bau-
erlichen Betriebe, mdglichst wettbewerbs-
fahig und nachhaltig zu produzieren und
Nachfragen der Gesellschaft nach neuen
Produktionsweisen und Produkten aufzu-
greifen.

Das vielfdltige Wissen Uber bduerliche
Lebensweisen und Brauchtum wird in den
Bauernfamilien seit Jahrhunderten von
Generation zu Generation weitergegeben
und auch mit anderen geteilt. Immer we-
niger Menschen haben jedoch direkten
Kontakt zu bauerlichen Betrieben, um
selbst wertvolle Erfahrungen am Bauern-
hof sammeln zu kdnnen. Viele haben aber
eine starke Sehnsucht nach einem Leben
im Einklang mit der Natur und entdecken
die Lust am Selbermachen.

Egal, ob Sie auf der Suche nach bewahrten
Rezepten fir eine bewusste Erndhrung mit
saisonalen und regionalen Lebensmitteln
sind, Tipps flr die Kultivierung von Obst
und Gemise im eigenen Garten brauchen
oder demnéachst selber Hihner halten
mochten - Sie sind bei den Bildungsange-
boten des LFI genau richtig.

Wir freuen uns Uber lhren Wissensdurst.
Lernen Sie von und mit Niederdsterreichs
Bauerinnen und Bauern. Die Veranstaltun-
gen des LFI geben authentische Einblicke
in die Land- und Forstwirtschaft und regen
zum Austausch Uber bauerliche Erfah-
rungsschatze an. Nutzen Sie die Kurse, um
sich Gutes zu tun und neue Erfahrungen zu
sammeln, die lhr Leben bereichern.

Johannes Schmuckenschlager
Prasident der Landwirtschaftskammer NO

Andreas Ehrenbrandtner
Obmann des LFI Niederosterreich
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Scannen Sie den QR-Code
und schauen Sie sich
die GruBbotschaft per Video an!

DAS SEKRETARIAT DES LFI

Freitag

Montag - Donnerstag

ERREICHEN SIE

09.00-15.00 Uhr
09.00-12.00 Uhr

Bitte beachten Sie bei Veranstaltungen in der LK St. P6lten,
dass ab 17.00 Uhr die Tiiren abgesperrt werden. Erkundi-
gen Sie sich daher bitte bei Abendkursen beim jeweiligen
Veranstalter Giber den Einlass in die LK NO.

Unsere Adresse:

Landliches Fortbildungsinstitut

in der Landwirtschaftskammer NO

9 Wiener StraBe 64, 3100 St. Polten
. 05025926100

= 050259 26009

¥ [fi@lk-noe.at

L) noelfiat




CORONA -

REGELN UND HINWEISE

Die Corona-Pandemie bringt auch in dieser Saison fiir unseren Kursbetrieb gro8e Herausforderungen. Wir werden alles in
unserer Macht Stehende tun, um einen geregelten Kursbetrieb — auch in Prasenzform - aufrecht zu erhalten. Wir ersuchen

Sie, bei den Kursbesuchen folgende Regeln einzuhalten:

Nachweis iiber ,,geringe epidemiologische Gefahr”
(3G-Nachweis): An unseren Prasenzkursen kdnnen
nur Personen teilnehmen, die zu Beginn der Veranstal-
tung einen Nachweis Uber geringe epidemiologische
Gefahr erbringen. Der Nachweis, der bis zum Kursende
glltig sein muss, wird vor den Bildungsveranstaltun-
gen von den Kursverantwortlichen kontrolliert.

Zum Zeitpunkt der Drucklegung dieses Programmes
ist dieser Nachweis ein 3G-Nachweis (geimpft, getes-
tet, genesen).

Sollten in weiterer Folge von der Bundesregierung
strengere MaBnahmen vorgegeben werden, so gelten
natiirlich diese Regelungen. Die verschiedenen Nach-
weismoglichkeiten kdnnen Sie auf der Homepage des
Gesundheitsministeriums unter www.sozialministeri-
um.at nachlesen.

In der Bildungssaison 2021/22 ist eine Teilnahme
an samtlichen Kursen des LFI Niederosterreich aus-
schlieBllich nur mit vorheriger Anmeldung maglich!
Die Anmeldungsinformationen finden Sie jeweils bei
den Kursbeschreibungen!

Kurzfristige Anderungen sind in Abhingigkeit von
der aktuellen Lage méglich und werden allen ange-
meldeten Kursbesuchern zeitgerecht mitgeteilt.

o

Handewaschen - Reinigen Sie Ihre Hande bei Ankunft
und zwischendurch regelmaBig und grindlich mit
Seife oder Desinfektionsmittel. Beachten Sie die allge-
mein empfohlenen HygienemafBnahmen (kein Hande-
schiitteln, Handhygiene, Husten-/Niesetikette)

h It

Fiihlen Sie sich krank - bleiben Sie zu Hause! Bei Ver-
dacht einer Corona-Erkrankung innerhalb von zwei
Wochen nach der Veranstaltung sind unverziglich die
Organisatoren zu informieren, damit diese die weite-
ren (Informations-)Schritte in die Wege leiten kdnnen.

»

Die jeweils durch Bund/Land/Bezirk verordneten
COVID-19 MaBnahmen werden eingehalten. Folgen Sie
bitte den Anweisungen der verantwortlichen Personen
vor Ort!
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COOKINARE

KOMM & KOCH MIT DEN BAUERINNEN
TR o

© stock.adobe.com
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Cookinare sind spezielle Online-Kochseminare, die LIVE
von einer Kurskiiche direkt Gbertragen werden und be-
quem von zu Hause aus besucht werden kénnen. Semi-
narbduerinnen bereiten verschiedene Speisen zu saiso-
nalen Themen zu, beantworten deine Fragen und geben
Tipps und Infos zu den regionalen Lebensmitteln.

Wo: In deinem Wohnzimmer mit Laptop oder Handy
und Internetzugang (Kamera & Mikrofon)

Dauer: 1,5 Stunden

Preis: 25 €/Person; Zahlungsaufforderung wird per Mail
zugesendet. Nach Einzahlung des Kursbeitrages er-
héltst du den ZOOM Zugangs-Link per Mail zugesandt.

ZOOM geht so einfach:

Du brauchst einen Internetzugang sowie Laptop oder
Handy (mit Kamera und Mikrofon). Beim erstmaligen
Verwenden des Onlinetools ,Zoom” kommt die Auf-
forderung, die Anwendung auf dem Computer zu ins-
tallieren, d.h. die Zoom-App herunterzuladen. Vor dem
Kurs bekommst du per Mail einen Zugangs-Link. Mit
diesem Link kannst du dich per Mausklick live dazu-
schalten. Und schon bist du live beim Cookinar dabei.

Cookinar: Brotbacken mit Sauerteig -

fiir Einsteigerinnen

@ INAR  ckenem Brot? Umso besser, wenn man ihn

sich sogar in die eigene Kiiche holen kann.

Was Sie flirs Brotbacken benétigen und wie die Herstellung
von Sauerteig funktioniert, lernen Sie Schritt fiir Schritt un-
ter Anleitung in diesem Cookinar. AuBBerdem gibt's hilfrei-
che Tipps und Tricks von Seminarbduerin Jenny Gruber, da-
mit lhr Brot garantiert gelingt. Nach diesem Cookinar
beginnen auch Sie mit dem Brotbacken. — Verlass di drauf.
A Seminarbéuerinnen NO
+ 25 € pro Person

Wer liebt nicht den Duft von frisch geba-

» 3-0072650
LFI-Online Seminarraum
® Do.28.10.2021; 17:30-19:00 Uhr
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200 bis 25.10.2021

©

Cookinar: Wintergemiise - Fitmacher in der

kalten Jahreszeit

@INAR entdecken. Mit Rotkraut, Griinkohl, Kohl-

sprossen, Pastinaken, Riben, Sellerie, Wir-

sing, Chinakohl und Wintersalaten wird der Herbst und Win-
ter sorichtig bunt! Was Sie aus der Familie des Wintergemdises
alles zubereiten kdnnen, zeigen wir in diesem Cookinar. Als
stiBen Abschluss gibt es noch Weihnachtsgeschenktipps: Bra-
tapfel-Nuss-Marmelade und eine Karotten-Marmelade. Das
Gute liegt so nah, auch im Winter. — Verlass di drauf.
A Seminarbauerinnen NO
+ 25 € pro Person

Die breite Vielfalt an Wintergemiise neu

> 3-0072651
LFI-Online Seminarraum
® Di.30.11.2021; 17:30-19:00 Uhr
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200 bis 26.11.2021

©



Cookinar: Karpfen - késtlicher Fisch aus

heimischen Teichen

@INAR in ganz Niederdsterreich gehalten und

hat besonders im Waldviertel und ganz

Niederdsterreich Tradition. Ob knuspriges Filet gebra-
ten, gekocht oder im Ganzen als Weihnachtskarpfen, die
Zubereitungsvarianten sind vielfdltig. Im Cookinar er-
halten Sie viele Kiichentipps und erfahren, worauf beim
Karpfen-Einkauf zu achten ist. Fischliebhaberlnnen wer-
den mit diesem Cookinar einen genialen Fang machen .
- Verlass di drauf.
A Seminarbauerinnen NO
+ 25 € pro Person

Der Karpfen wird in tGber 1000 Teichen

» 3-0072652
9 LFI-Online Seminarraum
® Mo. 13.12.2021; 17:30-19:00 Uhr
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200 bis 03.12.2021

Cookinar: Blatter- und Plunderteig
Ob Golatschen, Schnecken, Schaumrol-
len oder Wiirstel im Schlafrock - sie haben

@INAR
etwas gemeinsam: den Blatterteig. Wer

nicht den Fertigteig mit Zieh- oder Palmfett verwenden
mochte, erfahrt im Kurs, wie der Teig der 1000 Schichten
mit kostlicher Butter einfach selbst hergestellt werden
kann. Plunderteig und Schmerteig bieten Abwechslung
und fur Eilige verraten die Seminarbauerinnen, wie der
Blitz-Blatterteig zubereitet wird. Die siiBen und pikanten,
knusprigen Koéstlichkeiten werden aus dem Backrohr noch
warm verkostet.

A Seminarbauerinnen NO

+ 25 € proPerson

» 3-0072654

LFI-Online Seminarraum

® Do. 13.01.2022; 17:30-19:00 Uhr
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 1 Woche vor Kursbeginn

©

Cookinar: Gut, besser, Burger
Lernen Sie in diesem Kurs den Burger von
seiner kreativen Seite kennen. Am Pro-

@INAR
gramm stehen frisch gebackene Bur-

ger-Brotchen (Buns) und das Zubereiten und Formen der
variantenreichen Burger-Fiillungen (Patties). Mit kostli-
chem Kase oder knusprigem Speck zusammengebaut,
werden Sie zum ,Burgermeister”. Fiir die Wiirze sorgen fri-
sche Salate und kreative Beilagen. Mit der richtigen Grill-
technik wird der Burger zum ,kulinarischen Gesamterleb-
nis”. In diesem Sinne: Gut, besser, BURGER!

A Seminarbauerinnen NO

+ 25 € pro Person

3-0072655

LFI-Online Seminarraum

® Fr.18.02.2022; 17:30-19:00 Uhr
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 1 Woche vor Kursbeginn

<< Vv

Cookinar: Bérlauch
Wenn im Friihling das erste Griin in Sicht

YINAR ist, halt auch der Bérlauch in den Kiichen
Einzug. Er Giberzeugt mit seinem kréftigen
Aroma und seinen wertvollen Inhaltsstoffen. Die Seminar-
bauerin erklart, wann du am besten pfliicken gehst und wo-
rauf du dabei achten sollst. Tipps fiir die Zubereitung von
Barlauchsuppe, Barlauchpesto, Barlauchsalz und Bérlauch-
kndderl und anderen Kostlichkeiten gibt es im Cookinar.
4 Seminarbiuerinnen NO
+ 25 € pro Person

» 3-0072656

LFI-Online Seminarraum

® Do. 10.03.2022; 17:30-19:00 Uhr
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 1 Woche vor Kursbeginn

©

Cookinar: Vegetarisch is(s)t Vielfalt
Vegetarische Gerichte gelten heute als
Fixpunkte moderner und bewusster Er-

@INAR
nahrung. Dabei haben sie in Osterreich

als ,Freitagskiiche” eine lange Tradition: Gemeinsam zau-
bern wir aus Gemuse, Hiilsenfriichten und anderen pflanz-
lichen Zutaten sowie Milch und Eiern Speisen ,mit Biss und
Geschmack” - von pikant bis st} und so kostlich, dass ger-
ne ein paar Mal 6fter Freitag sein darf!

A Seminarb&uerinnen NO

+ 25 € pro Person

» 3-0072657

9 LFI-Online Seminarraum

© Di.05.04.2022; 17:30-19:00 Uhr
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
bis 1 Woche vor Kursbeginn
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~Lerne selbst Brot zu backen”

& \ e Wer liebt nicht den Duft von frisch gebacke-
i gﬁ‘ijﬂ nem Brot? Umso besser, wenn man ihn sich

sogar in die eigene Kiiche holen kann. Lernen
Sie im Brotbackkurs Ihr eigenes Brot zu backen! Die Palette
reicht vom Bauernbrot, Roggenbrot, Vollkornbrot, Kirbis-
brot und Toastbrot bis hin zur Herstellung von Sauerteig.
AuBerdem gibt’s hilfreiche Tipps und Tricks, damit Ihr Brot
garantiert gelingt. GenieBen Sie im Kurs den Duft von

UrGut! Blatter- und Plunderteig
Ob Golatschen, Schnecken, Schaumrollen
oder Wiirstel im Schlafrock - sie haben etwas

i:%:d'#_
e
gemeinsam: den Blatterteig. Wer nicht den

Fertigteig mit Zieh- oder Palmfett verwenden mdochte, er-
fahrt im Kurs, wie der Teig der 1000 Schichten mit kostli-
cher Butter einfach selbst hergestellt werden kann. Plun-
derteig und Schmerteig bieten Abwechslung und fiir Eilige
verraten die Seminarbduerinnen, wie der Blitz-Blatterteig
zubereitet wird. Die siiBen und pikanten, knusprigen Kost-
lichkeiten werden aus dem Backrohr noch warm verkostet.
Mitzubringen: Kochschiirze

A Seminarb&uerinnen NO

+ 49 € pro Person, zuziigl. 18 € Lebensmittelkosten
Dauer: 4 UE

frisch gebackenem Brot und freuen Sie sich auf die Verkos- Ort Termin Zeit
tung! Versprochen: Nach diesem Kurs beginnen auch Sie
mit dem Brotbacken! BBK Baden und Médling 18.01.2022  15:00-19:00
Mitzubringen: Kochschrze BBK Ganserndorf 27012022 17:00-21:00
4 Seminarbduerinnen NO
+ 65 € pro Person inkl. Lebensmittelkosten BBK Gmiind 15.01.2022  09:00-13:00
Dauer: 6 UE
BBK Hollabrunn 27.01.2022  17:00-21:00
ort Termin Zeit BBK Korneuburg 12.01.2022  17:30-21:30
BBK Amstetten 05.11.2021 09:00-15:00 BBK Korneuburg 13.01.2022  17.30-21:30
BBK Baden und Modling 19.11.2021 09:00-15:00 BBK Krems 07.01.2022  16:00-20:00
BBK Ganserndorf 19.11.2021 15:00-21:00 BBK Melk 21.02.2022  18:30-22:30
BBK Géanserndorf 20.11.2021 09:00-15:00 BBK St. Polten 12.01.2022  17:00-21:00
BBK Hollabrunn 16.11.2021  16:00-22:00 | | gpy 7yiinerfeld 13.01.2022  17:00-21:00
BBK Hollabrunn 17.11.2021 16:00-22:00
BBK Wr. Neustadt 19.01.2022  09:00-13:00
BBK Horn 09.11.2021 09:00-15:00
BBK Zwettl 29.01.2022  09:00-13:00
BBK Horn 16.11.2021 09:00-15:00
BBK Korneuburg 25.11.2021 16:00-22:00 Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
BBK Korneuburg 26.11.2021 16:00-22:00
BBK Melk 10.11.2021 14:00-20:00
€ UrGut!
BBK Mistelbach 12.11.2021 16:30-22:30 Gut, besser, Burger! -
BBK Neunkirchen 17.11.2021  09:00-15:00 | Patties, Buns & Co.
BBK Scheibbs 09.11.2021 14:00-20:00 & \ ‘¢ LernenSiein diesem Kurs den Burger von sei-
BBK St. Pélten 18.11.2021  15:00-21:00 | FEIEAE ner kreativen Seite kennen. Am Programm
BBK St. Pélten 19.11.2021 15:00-21:00 stehen frisch gebackene Burger-Brétchen
(Buns) und das Zubereiten und Formen der variantenrei-
BBK Tullnerfeld 04.11.2021  15:00-21:00 | hen Burger-Fiillungen (Patties). Mit kdstlichem Kése oder
BBK Tullnerfeld 05.11.2021 15:00-21:00 knusprigem Speck zusammengebaut, werden Sie zum
BBK Waidhofen/Ybbs 23.11.2021 08:00-14:00 ,,Burg.ermei.ster”! FUr.die Wt{rze sorgen .frische .Sala.te und
kreative Beilagen. Mit der richtigen Grilltechnik wird der
BBK Wr. Neustadt 16.11.2021  09:00-15:00 Burger zum ,kulinarischen Gesamterlebnis”. In diesem Sin-
BBK Zwett| 08.11.2021  09:00-15:00 |  ne: Gut, besser, BURGER!
BBKWaidhofen/Thaya  11.012022  0900-15:00 |  Mitzubringen: Kochschirze
4 Seminarbduerinnen NO

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200

+ 49 € pro Person, zuzligl. 18 € Lebensmittelkosten
Dauer: 4 UE



Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200

UrGut! Burger-Party fiir Kids -
formen, bauen & schmausen

kg, . Wie musste der ,Burger deiner Traume” ausse-
hen? Mit drei Stockwerken, saftigen Saucen und
oben knusprigem Sesam? Oder mit viel Kase
drin, frischen Krdutern und buntem Salat? Mit uns bereitest
du den Burger zu, den es in keinem Fastfood-Restaurant
der Welt gibt: mit ganz vielen frischen Zutaten aus der Re-
gion und mit der Hilfe unserer ,Burgermeisterin”, die dir
zeigt, wie's geht. Und mit Riesenspal3 beim gemeinsamen
Burger-Bauen und danach beim Burger-Schmausen!
Mitzubringen: Kochschiirze

A Seminarbauerinnen NO

+ 26 € pro Person, zuziigl. 8 € Lebensmittelkosten
Dauer: 2,5 UE

Ort Termin Zeit
BBK Baden und Modling 26.11.2021  15:00-17:30
BBK Gmiind 12.02.2022  13:30-16:00
BBK Hollabrunn 11.12.2021  10:00-12:30
BBK Korneuburg 13.11.2021  09:30-12:00

Ort Termin Zeit BBK Korneuburg 27.11.2021 09:30-12:00
BBK Amstetten 10.02.2022  08:30-12:30 BBK Melk 29.10.2021  16:00-18:30
BBK Baden und Médling 16.02.2022  17:00-21:00 BBK St. Pélten 04.01.2022  09:00-11:30
BBK Baden und Médling  17.02.2022  09:00-13:00 BBK Tullnerfeld 05.01.2022  09:00-11:30
BBK Bruck/Leitha 01.02.2022  17:00-21:00 BBK Wr. Neustadt 12.11.2021  15:00-17:30
BBK Bruck/Leitha 02.02.2022  09:00-13:00 BBK Zwettl 19.02.2022  13:30-16:00
BBK Ganserndorf 25.02.2022  17:00-21:00 .
" Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200
BBK Gmiind 11.02.2022  13:30-17:30
BBK Hollabrunn 07.02.2022  17:00-21:00
BBK Hollabrunn 08022022 17:00-21:00 | Koch.werkstatt.mold:
SiiB und sauer eingekocht
BBK Korneuburg 17.02.2022  18:00-22:00
BBK Korneuburg 18.02.2022  18:00-22:00 Marmeladen, Séfte, Ketchup und Relishes: Fangen Sie die
BBK Krems 18.02.2022  16:00-20:00 Fllle des Sommers fiir die triilben Tage im Winter ein. Er-
S - - fahren Sie die entscheidenden Tipps fiir eine sichere Kon-

BBK Melk 17.02.2022  16:00-20:00 servierung und probieren Sie Altbewihrtes und Neues aus.
BBK Mistelbach 18.02.2022  17:30-21:30 Mitzubringen: 15 kleine bis mittlere Glaser mit Schraub-

- verschluss, 1 kleine Flasche, Hausschuhe, Schiirze, Ge-
BBK Neunkirchen 21.02.2022  17:00-21:00 schirrtuch
BBK Scheibbs 16.02.2022  18:30-22:30 4 DI Angela Schmid
BBK St. Pélten 24.02.2022  17:00-21:00 + 60 € pro Person inkl. Kursunterlagen und

Pausenverpflegung
BBK Tullnerfeld 25.02.2022  17:00-21:00
BBK Waidhofen/Ybbs 09.02.2022  08:30-12:30 » 3-0072463
BBK Wr. Neustadt 22022022 17:00-21:00 | ¢ Bildungswerkstatt Mold
® Sa.12.03.2022; 09:00-17:00 Uhr

BBK Wr. Neustadt 23.02.2022  09:00-13:00
BBK Zwettl 18.02.2022  13:30-17:30 > 3-0072464

9 Bildungswerkstatt Mold
®© Sa.02.04.2022; 09:00-17:00 Uhr

Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500 bis 1 Woche vor

Kursbeginn

koch.werkstatt.mold:
Brot und Gebéck selbst gebacken

Brot - tdglich auf unserem Speiseplan: Was ist Brot? Wie
wichtig ist Brot flir unsere Erndhrung und wie wird es ge-
macht? Ein Thementag rund um unser urspriingliches Le-
bensmittel: verschiedene Getreide wie Weizen, Roggen,
Dinkel, Hafer, Hirse; Mehltypen, Vollmehl; Zubereitung von
verschiedenen Brotsorten und Kleingebéack; Verfeinerung
mit Nussen, Zwiebel, Mohn und Kiirbiskernen. Sie erfahren
Tipps und Tricks fur die einfache Zubereitung.
Mitzubringen: Hausschuhe, Schiirze, Geschirrtuch, Plas-
tikbehalter fiir Kostproben
4 Ing. Margit Pichler
+ 60 € pro Person inkl. Kursunterlagen und
Pausenverpflegung

» 3-0073870
Bildungswerkstatt Mold
® Sa.05.03.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500 bis 25.02.2022

©

REGIONAL SCHMECKT GENIAL
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koch.werkstatt.mold:
Kochkurs fiir Manner

Dieser Kochkurs wendet sich an alle Hobbykdche und jene,

die es noch werden wollen! Alle Manner, die gerne einmal

etwas anderes kochen wollen als Spiegelei, Wiirstel oder

Tiefkiihlpizza, sind herzlich eingeladen! Einleitung und

Uberblick, Rezeptbesprechung, gemeinsame Zubereitung

und Verkostung; Tipps und Tricks, damit es zu Hause auch

gelingt!

Mitzubringen: Hausschuhe, Schiirze, Geschirrtuch

4 Peter Heitzenberger

+ 35 € pro Person inkl. Kursunterlagen und
Pausenverpflegung

» 3-0073636
Bildungswerkstatt Mold
® Sa.19.03.2022; 09:00-14:00 Uhr
Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500 bis 11.03.2022

©

koch.werkstatt.mold:
Kochkurs fiir Ménner - Fortgeschrittene

Perfektionskurs fir alle kochbegeisterten Manner, welche

die ersten Anfdange schon hinter sich gebracht haben. Beim

gemeinsamen Kochen wird das Basiswissen erweitert und

vertieft sowie spezielle Feinheiten in der Zubereitung be-

sprochen, so z.B. Kochen und Pochieren, Grillen und Bra-

ten, Diinsten und Kurzbraten.

Mitzubringen: Hausschuhe, Schiirze, Geschirrtuch

4 Peter Heitzenberger

+ 40 € pro Person inkl. Kursunterlagen und
Pausenverpflegung

» 3-0072462
Bildungswerkstatt Mold
® Sa.16.04.2022; 09:00-13:00 Uhr
Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500 bis 08.04.2022

©

Grillkurs "Jenny heizt an"

Heute schon gegrillt? Lass dich von den vielféltigen M6g-
lichkeiten Uberraschen. Jenny zeigt genau, wie es geht.
Anwendung und Befeuerung der jeweiligen Griller "What
a Wok" und "Dutch Oven". Wir grillen mit heimischen Le-
bensmitteln, bis richtige Meisterwerke entstehen - Fisch,
Wild, Brot, Wildkrauter und Fleisch.

Mitzubringen: Kochschiirze

4 Jenny Gruber

+ 129 € pro Person

» GI2179

9 LFS GieBhiibl

® Fr.29.04.2022; 14:00-18:00 Uhr
Anmeldung: LFS GieBhibl,
T 07472 62722 bis 22.04.2022

Grillkurs - Wild

Gerate: Gasgrill, Kugelgrill und Flare Feuerplatte fiir's offe-
ne Feuer, What a Wok, Dutch Oven; Programm: aus der De-
cke schlagen und zerwirken eines ganzen Rehs, kiichenfer-
tig vorbereiten; Zubereitung von Wildjus, Gerduchertem,
Rehpralinen, Fruchtiger Rehriicken auf Hagebutten-Prei-
selbeer Spiegel, Curry vom Reh, Rehtournedos mit Pilz-
grostel, Rehgulasch aus dem Dutch Oven mit knusprigen
Weckerln, Satespiesse vom Reh; Dies ist die voraussichtli-
che Meniifolge - je nach Verfiigbarkeit der Zutaten.

4 Jenny Gruber, Jiirgen Kernegger

+ 179 € proPerson

» PY1869
LFS Pyhra
® Mo.25.10.2021; 11:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFS Pyhra, T 02745 2393 bis 20.10.2021

©

Burger kreativ und selbst zubereitet

Buns, Patties & Co. selbst gemacht mit Produkten aus Os-
terreich — saisonal und 6kologisch zubereiten und dann
kostliche Burger verkosten!

Mitzubringen: Lebensmittelbehalter

4 Ing. Helga Kélbl

+ 25 € pro Person

» GI2178

9 LFS GieBhiibl

® Fr.29.04.2022; 18:30-22:30 Uhr
Anmeldung: LFS GieBhibl, T 07472 62722
bis 22.04.2022

Pizza, Gnocchi & Co.

Kreative, kostliche italienische Speisen werden zubereitet
und verkostet. Ein tolles Rezeptheft kann erworben werden.
Mitzubringen: Lebensmittelbehalter

4 Ing. Helga Kolbl

+ 25 € pro Person, 6 € fiir Rezeptheft

> GI2181

9 LFS GieBhiibl

® Fr.03.06.2022; 18:30-22:30 Uhr
Anmeldung: LFS GieB3hiibl, T 07472 62722
bis 26.05.2022




Kochen mit Mannern

Suppen, Vorspeisen, Hauptspeisen mit Beilagen und Nach-
tische werden zubereitet und verkostet.

Mitzubringen: Lebensmittelbehalter

4 Ing. Helga Kolbl

+ 25 € pro Person

» GI2180

LFS GieBhiibl

O® Fr.25.03.2022; 19:00-23:00 Uhr
Anmeldung: LFS Gie3hiibl, T 07472 62722
bis 18.03.2022

©

Kochen mit Seniorlnnen

Schnelle, einfache Speisen mit Produkten aus Osterreich
saisonal und 6kologisch - einfach zubereitet
Mitzubringen: Lebensmittelbehalter

4 Ing. Helga Kolbl

+ 25 € proPerson

> GI2182

LFS GieBhiibl

O Fr.25.02.2022; 14:30-18:30 Uhr
Anmeldung: LFS Gie3hiibl, T 07472 62722
bis 18.02.2022

©

Béackerei fiir Weihnachten

Herstellung kostlicher Weihnachtsbackerei und Weih-
nachtsstollen.

Mitzubringen: mehrere grof3ere Lebensmittelbehélter

4 Ing. Helga Kélbl

+ 25 € proPerson

» GI2183

LFS GieBhiibl

® Fr.19.11.2021; 18:30-22:30 Uhr
Anmeldung: LFS Giel3hibl, T 07472 62722
bis 12.11.2021

©

Lerne selbst Brot zu backen

Sichere und einfache Herstellung von Sauerteig und
dessen Pflege; gemeinsames Herstellen und Backen ver-
schiedener Brote wie Toastbrot, Bauernbrot, Spezialbro-
te, Erdapfelbrot mit Bierkruste, Karotten- und Nussbrot;
Welche Gewiirze kann ich verwenden? Backen im Herd
mit Dampferzeugung; Wertschatzung von Brot und viele
Tipps und Tricks, wie das perfekte Brot gelingt.
Mitzubringen: leeres Glas fiir Sauerteig, Schiirze

4 Jennifer Gruber

+ 60 € pro Person

» GI2175

9 LFS GieBhiibl

®© Fr.25.02.2022; 14:00-19:00 Uhr
Anmeldung: LFS GieBhibl, T 07472 62722
bis 18.02.2022

Weckerl knusprig und frisch

Tauchen Sie ein in die Welt des Formens und Schleifens
und lernen Sie, selbst Salzstangerl, Kipferl und Kornspitz
zu drehen, Langsemmerl zu formen und Wachauer zu
schleifen. Wir backen gemeinsam einen Partystern, flech-
ten den Wiener Zopf, machen Mohnflesserl und Weckerl,
Roggenherzen mit 50 % Sauerteig, Spiralweckerl ... Zum
Abschluss gibt es Fladenbrotchen. So wird sich auch bei
lhnen der herrliche Duft von frischem Gebéck zu Hause
entfalten. Weckerl backen ist ganz einfach und Jenny
zeigt, wie es geht!

Mitzubringen: leeres Glas fiir Sauerteig, Schirze

4 Jennifer Gruber

+ 60 € pro Person

> GI2174

LFS GieBhiibl

® Sa.26.02.2022; 09:00-14:00 Uhr
Anmeldung: LFS GieBhibl, T 07472 62722
bis 19.02.2022

©

Weckerl, Flesserl und Stangerl
(Weizen, Dinkel, Roggen)

Teigbereitung mit Vorteigen (Poolish, Sauerteig), Teigrei-
fung, Zubereitung von Laugengebdck, Formung diverser
Kleingebdcke, Backhinweise fiir verschiedene Backofen

4 Elfriede Stlickler

+ 65 € pro Person

» WA2130

LFS Warth

® Sa.29.01.2022;08:30-14:30 Uhr
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-10
bis 13.01.2022

©

REGIONAL SCHMECKT GENIAL
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KUNSTHANDWERK
MIT PERSONLICHER NOTE

Metallrosen gestalten

Tauschend echt aussehende Metallrosen sind ein Blickfang in
Heim und Garten. In die n&tigen Arbeitstechniken des Metall-
handwerks werden Sie unter kompetenter Anleitung eingefiihrt.
Beim Hammern, Sagen, Feilen, Schneiden, Bohren, Treiben und
Biegen nehmen die Kupfer-, Stahl- und Messingbleche nach und
nach Gestalt an. Aber auch aus Getrankedosen lassen sich faszi-
nierende Kunstwerke anfertigen - Upcycling pur! Ob Sie sich an
bereitgestellte Zuschnittvorlagen halten oder Ihrer Fantasie frei-
en Lauf lassen - Ihre Metallrosen sind ein handwerkliches Unikat!
Mitzubringen: Arbeitskleidung, festes Schuhwerk, Ar-
beitshandschuhe
4 Ing. Reinhard Hormansdorfer
+ 205 € pro Person inkl. Kursunterlagen, Materialbeitrag
und Pausenverpflegung

» 3-0072496

Bildungswerkstatt Mold

® Mi.27.04.-Do. 28.04.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500 bis 20.04.2022

©

Einen Gartenstecker aus Metall anfertigen

Ein eigenes kleines Kunstwerk fiir den Garten selbst zu gestalten -
hier wird es moglich! Gemeinsam mit dem Trainer wird die Arbeit
vorbesprochen, die verschiedenen Techniken und Handfertigkei-
ten beim Schweillen und der Umgang mit Metall werden in der
Gruppe gelibt. Danach geht's an die Arbeit: Material vorbereiten,
zuschneiden und dem Gartenstecker Form geben. Natirlich im-
mer begleitet und betreut von unserem erfahrenen Trainer. Und
am Abend kann jeder Teilnehmer und jede Teilnehmerin ein indi-
viduelles Schmucksttick fur den Garten mit nach Hause nehmen.
Mitzubringen: Arbeitskleidung, festes Schuhwerk, Ar-
beitshandschuhe
4 Mst. Ing. Wolfgang Turk
+ 115 € pro Person inkl. Kursunterlagen, Materialbeitrag
und Pausenverpflegung

» 3-0072495
9 Bildungswerkstatt Mold
®© Fr.08.04.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500 bis 01.04.2022

Alltagsdirndl ndhen

Alltagsdirndl aus Baumwoll- oder Leinenstoff mit geknopf-
tem oder gehafteltem Verschluss in traditioneller Ndhtech-
nik; Vorbesprechung (2 Stunden): Modellauswahl, Maf3
nehmen, Stoffbedarf und -auswahl

Mitzubringen: Stoff, Schere, MaBband, Stecknadeln, Nah-
nadel, Nahfaden, Heftfaden, Schneiderkreide

4 Ing. Christine Rait

4+ 150 € pro Person

» GI2177

LFS GieBhiibl

® Vorbesprechung: Fr.05.11.2021; 19:00-21:00 Uhr
Anmeldung: LFS Gie3hiibl, T 07472 62722 bis 28.10.2021

©

Kinderdirndl ndhen

Kinderdirndl mit geknépftem oder gehafteltem Verschluss;
Alltags- oder Festtagsdirndl aus Baumwoll- oder Leinenstoff;
traditionelle Nahtechniken; Vorbesprechung (2 Stunden) -
Modellauswahl, Ma8 nehmen, Stoffbedarf und -auswahl
Mitzubringen: Stoff, Schere, MaBband, Stecknadeln, Nah-
nadel, Nahfaden, Heftfaden, Schneiderkreide

2 Ing. Christine Rait

+ 80 € pro Person

» GI2176

9 LFS GieBhiibl

® Vorbesprechung: Fr. 18.02.2022; 19:00-21:00 Uhr
Anmeldung: LFS Gie3hibl, T 07472/62722 bis 11.02.2022
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SELBSTVERSORGUNG

Zertifikatslehrgang pr
Baumwarterin und
Obstbaumpflegerin

Zertifikatslehrgang 26
Nachhaltigkeit und
Selbstversorgung im Alltag

Die Erhaltung und Férderung des Streuobstbaues in
und um unsere Ortschaften ist ein wesentliches Ziel
des BaumwarterInnenlehrganges. Der Erfolg und damit
die Freude am Obstbau stellt sich nur bei fachgerech-
ter Pflege der Baume ein. Die Grundlagen dafiir wer-
den den Baumwarterinnen wahrend ihrer Ausbildung
vermittelt. Die Baumwarterlnnen geben dann als Mul-
tiplikatoren vor Ort diese Informationen in Theorie und

Praxis an Interessierte weiter. Aber auch im Bereich der

Landschaftsgartnerlnnen und landwirtschaftsnahen Or-

ganisationen (Maschinenring/Maschinenringservice) ist

es notwendig, Uiber qualifiziertes Personal in der Obst-
baumpflege zu verfligen. Im Baumwarterinnenlehr-
gang werden die Grundlagen fiir einen erfolgreichen

Erwerbs-, Streu- und Siedlerobstbau vermittelt.

4 Fiona Kiss, DI Andreas Steinert, DI Bernd Kajtna,
Dr. Andreas Spornberger, Mag. (FH) Siegfried Tatschl,
Ing. Georg Schramayr, Martina Grabner, Ing. Herbert
Szyhska, Mag. Martina Obermaier

+ 1.990 € pro Person

» 3-0073962

Purgstall, GH Mostlandhof

© Lehrgangsstart: Do. 17.02.2022
Dauer: 120 UE
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 1 Woche vor
Kursbeginn

©

,Sich selbst versorgen zu kdnnen”, ist fiir viele Menschen
ein Bedurfnis. Immer mehr Menschen mochten nachhal-
tig und naturbewusst leben, umweltfreundliche Produkte
verwenden, die Natur schitzen, faire Mode tragen, fri-
sches und regionales Obst und Gemdise selbst anbauen
und vieles mehr. Fiir Baduerinnen und Bauern war dies eine
Selbstverstandlichkeit, welche in Zeiten der Spezialisie-
rung jedoch immer mehr verloren geht. Das Wissen {iber
Lebensmittelherstellung, Anbau im Garten, Verarbeitung,
Haltbarmachung, Lagerung, Verwendung von Hausmit-
teln liegt in der Tradition der Bauernschaft. Dieses gesam-
melte Wissen soll mit diesem Lehrgang neu belebt und an
Interessierte weitergegeben werden. Erganzend dazu wer-
den Themen zur Nachhaltigkeit genauer unter die Lupe
genommen, z.B. wie sehen die Kreisldufe im Haushalt aus,
wie kann ich Energie und Miill sparen, wo kommen die Le-
bensmittel bzw. Produkte des Alltags her und wo liegt die
eigene Verantwortung beim Einkauf (regional versus glo-
bal, saisonal versus immer alles verfligbar)?

» Kosten, Ort und Termin auf Anfrage
© Februar bis November 2022

Dauer: 120 UE

Information: LFI NO, T 05 0259 26100
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Einfiihrung in die Pomologie

Die Teilnehmerlnnen lernen, Obstsorten (Apfel und Bir-
ne) aus Streuobstbestdnden zu beschreiben, einzuordnen
und die Literatur zielgerichtet zu verwenden. Das Seminar
lehrt, die hdufigsten Sorten im Streuobstbau sicher zu er-
kennen und kompetent dariiber Auskunft zu geben. "Ein-
fiihrung in die Pomologie" ist ein Grundlagenseminar fiir
alle, die sich im Anschluss intensiver mit der Obstsortenbe-
stimmung auseinandersetzen wollen.

4 Mag. Bernd Kajtna

4+ 190 € pro Person

» 3-0074507

¢ Purgstall, GH Mostlandhof
und Schloss Schiltern

® Sa.08.10.und Sa. 05.11.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 01.10.2022

Obstbaumschnittkurse

Schnitt und Erziehung von Obstbdumen in Theorie und
Praxis; spezielle Schwerpunkte je nach Kursort
Mitzubringen: Baumschere, Baumsage, Arbeitshandschu-
he, Arbeitskleidung

ED816

LFS Edelhof

Sa. 19.03.2022; 09:00-17:30 Uhr

Ing. Erich Strobl

70 € pro Person

Anmeldung: LFS Edelhof, T 02822 52402 bis 12.03.2022

+ro<Y

KR1153

LFS Krems

Sa. 29.01.2022; 09:00-15:00 Uhr

Ing. Leonhard Czipin

55 € pro Person

Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516 bis 22.01.2022

+roY

v

GI2198

Schwerpunkt Kernobst

LFS GieBhiibl

Do. 13.01.2022; 09:00-15:00 Uhr

Ing. Maria Resch

60 € pro Person

Anmeldung: LFS GieBhtibl, T 07472 62722 bis 06.01.2022

+ro

HL754

LFS Hollabrunn

Fr.14.01.2022; 09:00-17:00 Uhr

Ing. Johannes Roch

80 € pro Person

Anmeldung: LFSHollabrunn, T02952 2133 bis 07.01.2022

+ro<Y

Obstbaumpflege und
Obstbaumschnitt

Tipps fir den Erziehungsschnitt an Jungbdumen und den
Pflegeschnitt an Altbdumen. Einfluss des Mondstandes auf
die Schnitttatigkeiten, Sortenauswahl fir unser Klimagebiet
4 Gerlinde Blauensteiner

+ 70 € pro Person

» WA2124
LFS Warth
© Fr.04.03.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-10 bis 10.02.2022

©

Winterschnitt bei Obstbdumen und
Beerenstrauchern

Dieser Kurs vermittelt in Theorie und Praxis das richtige
Schneiden von diversen Obst- und Beerengehélzen. Pflan-
zenphysiologie, Wuchsgesetze, Schneidetechnik, Standort
und Sorten werden ein Thema sein. Ziel ist es, einfache
Obstbaumschnitte selbst durchfiihren zu kdnnen, um
schéne und ertragreiche Baume und Beerenstraucher zu
erhalten.

4 Ing. Georg Schramayr

=+ 70 € pro Person

» 3-0074508
Langenzersdorf, Betrieb Margit Zimmel
© Fr.04.03.2022; 09:00-16:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05025926100 bis 25.02.2022

©

Obstbaumveredelungskurse

Generative und vegetative Vermehrungsmethoden,
Bedingungen fiir das Gelingen einer Veredelung, Vere-
delungsarten, Behandlung von Edelreisern, geeignete
Unterlagen, praktisches Durchfiihren der Veredelungsart
"Kopulation" beim Apfel, Veredelungsmethoden, Okulie-
ren, Kopulieren

Mitzubringen: Baumschere, Arbeitshandschuhe, vorhan-
dene Veredelungsmesser

ED812

LFS Edelhof

Fr. 18.03.2022; 18:30-21:30 Uhr

Ing. Erich Strobl

30 € pro Person

Anmeldung:LFS Edelhof, T02822 52402 bis 11.03.2022

+roY

GI2199

LFS GieBhiibl

Sa. 15.01.2022; 09:00-15:00 Uhr

Ing. Maria Resch

60 € pro Person

Anmeldung: LFS Gief3hiibl, T 07472 62722 bis 08.01.2022

+rooY



HL752

LFS Hollabrunn

Fr. 08.04.2022; 08:00-12:00 Uhr

Ing. Johannes Roch

40 € pro Person

Anmeldung: LFS Hollabrunn, T 02952/2133 bis 01.04.2022

+r0OOY

Vermehrung von Obstgehélzen -
das Sommerveredeln

Werkzeuge, Bindematerialien und Veredelungswachse im
Uberblick, Qualitdtsmerkmale, Schnitt und Lagerung von
Edelreisern, Unterlagenkunde; Veredelungstechniken im
Uberblick; Praxis: Erkennen von Edelreisern in freier Wild-
bahn, Schnitt- und Verbindelibungen

Mitzubringen: Baumschere, Arbeitshandschuhe, vorhan-
dene Veredelungsmesser

4 DI Dr. Andreas Spornberger

+ 45 € pro Person

» 3-0074510
9 Wien, Versuchsanstalt Jedlersdorf
© Fr.05.08.2022; 09:00-13:30 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05025926100 bis 30.07.2022

Baumgesundheit im
Streuobstbau

Bei einem Gang durch einen Obstgarten beobachten wir
wichtige Schédlinge, Niitzlinge und Krankheiten und be-
sprechen verschiedene Moglichkeiten der biologischen
Regulierung. Ziel des Kurses ist es, Wege zu finden, die
Obstbdume gesund und vital zu halten und die Umge-
bung so zu gestalten, dass ein natirliches Gleichgewicht
entsteht.

4 DI Dr. Andreas Spornberger

+ 45 € pro Person

» 3-0074511
9 Kirchberg/Wagram, Alchemistenpark
© Fr.20.05.2022; 09:00-13:30 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 29.04.2022

Hochlagen-Obstbau

Es ist bekannt, dass im Otschergebiet trotz seiner rauhen
Lagen Obstbau betrieben wurde und wird. Er dient aller-
dings in erster Linie zur Selbstversorgung. Durch den feh-
lenden Zwang zur Optimierung im Obstbau konnten sich
teilweise die alten, angepassten Sorten erhalten. Durch
das Projekt "Hochlagenobst" sollen diese alten Obstsorten
erhalten werden. Neben den bekannten Vorziigen wie An-
passung an das Klima, Robustheit und dergleichen kénn-
ten diese Sorten auch Fdhigkeiten aufweisen, von denen
wir heute noch nichts wissen. Aber es soll damit auch das
Bewusstsein fir die eigenen "Schatze" geweckt und in ers-

ter Linie gemeinsam mit den Bewohnern des Otscherge-
bietes verwirklicht werden. Der Naturpark sieht das Projekt
vorwiegend in den Sdulen Bildung, Schutz und Regiona-
litdt. Wenn sich die Bedingungen fiir den Obstbau im Ot-
schergebiet verbessern — was durch die Klimaveranderung
langerfristig zu erwarten ist, kann der Obstbau fir die eher
kleinstrukturierten Bauernhdfe auch einen wirtschaftli-
chen Nutzen darstellen.

Mitzubringen: eigenes Obst zum Bestimmen

4 Ing. Georg Schramayr, DI Gerlinde Handlechner

» 3-0073959

?  Wienerbruck, Naturparkzentrum
Otscher-Basis

© Termin auf Anfrage
Information: LFI NO, T 05 0259 26100

Zertifikatslehrgang 26
Die Gartenbéauerin

Bauerinnen und Hausgartenbesitzerinnen bekommen im
Laufe des Lehrgangsjahres das fachliche Ristzeug, den ei-
genen Garten neu oder anders zu nutzen. Die verschiede-
nen Moglichkeiten der Gartenwirtschaft, von Zier-, Nutz-,
Schau-, Wellness- oder Krautergarten, werden aufgezeigt
und die spezifischen Pflanzen und Gestaltungsmdglich-
keiten besprochen. Die Teilnehmerlnnen sollen eine klare
Vorstellung liber das Potenzial ihres Gartens bekommen.
Viele Anregungen, Beispiele, eine Exkursion und zahlrei-
che Inputs aus den Lehrgangstagen befdhigen die Teilneh-
merlnnen, ihren eigenen Garten zukiinftig als Nutzgarten,
als eine Dienstleistung oder als Einkommensquelle "Bau-
erngarten” zu nutzen.
4 DI Wolfgang Palme, Ing. Georg Schramayr,

DI Dr. Elisabeth Steinbuch, Dr. Veronika Walz,

Dr. Heinz Wilfinger, Ruth Devime,

Elisabeth Plitzka-Pichler, DI Andreas Steinert,

Andrea Rauscher, Eva-Maria Denk, Petra Paszkiewicz,

Mag. Siegfried Tatschl, Dipl.-Pad. Wolfgang Funder,
+ 2.200 € pro Person

» 3-0073949
¢ Ortauf Anfrage
© Lehrgangsstart: Juli 2022
Dauer: 144 UE
Information: LFI NO, T 05 0259 26100
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Kleinflachiger Biokrduteranbau
fiir die Selbstvermarktung

Im Mittelpunkt des Seminars stehen hauptsachlich die tra-
ditionellen Garten- und Kiichenkrduter, deren Anbau auch
im kleinen MaBstab der Wertschopfung des landlichen
Raumes zugute kommt. Inhalt: Kompetenzen in Pflan-
zenkenntnissen, deren Inhaltsstoffen, volksmedizinische,
ethnobotanische und regionale Tradition; Kompetenzen
in Anbau, Ernte, der sordfaltigen Aufbereitung, Konser-
vierung und Verarbeitung der Krauter zu Produkten der
Selbstvermarktung; Anleitung zur professionellen Selbst-
vermarktung der Produkte; Anleitung zur Anlage von
Krauter-Schaugarten

A DI Dr. Elisabeth Steinbuch

+ 830 € pro Person

» 3-0073954

Hollabrunn

©® Termin auf Anfrage
Dauer: 3 Module zu je 16 UE + 8 UE Exkursion
Information: LFI NO, T 05 0259 26100

©

B&auerlicher Gemiisebau -
eine (Zu-)Erwerbsméglichkeit

Dieser Kurs bietet Privatpersonen fiir die Deckung des Ei-
genbedarfs und Landwirtinnen auf der Suche nach Pro-
duktionsalternativen Gemiseanbau von der Pike auf.
Schwerpunkte: Produktion, Technik, Vermarktung und die
gesetzlichen Grundlagen

4 DI Gunther Kodym

4+ 35 € pro Person

» WA2127

LFS Warth

© Sa.11.06.2022; 08:00-13:00 Uhr
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-10
bis 11.05.2022

©

Der Anbau
von Wintergemiise

Der Winter ist die verlorene Jahreszeit im Hausgarten.
Er ist zwar nicht Wachstumszeit, aber Erntezeit und das
sollte man sich zur Selbstversorgung mit Gemise keines-
falls entgehen lassen. Wir lernen die optimalen Anbau-
zeitpunkte fur die Winterernte von Krdutern, Blatt- und
Wurzelgemiise kennen. Einfache technische Einrichtun-
gen helfen, Gemusepflanzen lber den Winter zu schiit-
zen. Viele Gemisearten sind winterharter, als es in den
Lehrbiichern steht. Es ist eigentlich gar nicht so sehr der
Frost, der sie bedroht. Mit der richtigen Pflege sind Tisch
und Beet auch in der kalten Jahreszeit reich mit frischem,
knackigem Gemise gedeckt.

4 DI Wolfgang Palme

+ €95 pro Person

» 3-0074512
9 Wien, Cityfarm
© Mi. 16.02.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 09.02.2022

Der Gemiisegarten - Tipps und Tricks fiir
eine reiche Ernte

Biologischer Gemdiseanbau, Mischkultur, Schadlingsbe-
kdmpfung, Diingung, Jauchen, Mulchen

L Mag. (FH) Michaela Beier

+ 20 € pro Person

» UL1005
LFS Unterleiten
© Fr.21.01.2022; 14:00-16:00 Uhr
Anmeldung:LFS Unterleiten, T 07445 204 bis 14.01.2022

©

Gartengestaltung

Die Teilnehmerinnen erlernen die Grundlagen der Gartenge-
staltung und der Pflanzenauswahl. Kursziel ist es, seinen Garten
zu finden und im Rahmen einer Projektarbeit selbst zu planen.
4 Gerlinde Blauensteiner

+ 140 € pro Person

» WA2125
LFS Warth
©® Do.10.02, Fr.11.02,, Do. 17.02.und
Fr. 18.02.2022; 09:00-15:00 Uhr
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-10 bis 15.01.2022

©

Rund um den Kréautergarten

Anlage, Pflege und Bodenverhéltnisse eines Krautergar-
tens; Anwendung und Heilwirkung der verschiedensten
Krauter

4 Gerlinde Blauensteiner

+ 60 € pro Person

> WA2122
¢ LFS Warth
® Fr.11.03.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-10 bis 11.02.2022
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Klimagarten -
Strategien fiir den Garten im Wandel

Anpassungen werden in zunehmendem Maf auch im Garten
erforderlich. Vorzudenken und Weichen zu stellen, sind Vor-
aussetzungen fir den Garten von morgen. Methodenvielfalt
und passende Pflanzenwahl sind die Bausteine, aus denen
ein Grundkonzept flir den eigenen Garten erarbeitet wird.
Mitzubringen: Daten zum Garten: Bodenbeschaffenheit,
Hohenlage, Hauptwindrichtung/Wetterseite, Grundwas-
sersituation, welche Pflanzen schwacheln?

4 Petra Paszkiewicz

+ 95 € pro Person

» 3-0074518
¢ Oberdanegg, Naturwerkstatt
© Fr.01.04.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 25.03.2022

Perfekter Rasen zum halben Preis

Rasch und guinstig den Rasen optimieren, Tipps fir Saat-
und Rollrasen sowie zur Diingung und Bewdsserung

4 DI Gunther Kodym

+ 35 € proPerson

> WA2126
¢ LFS Warth
® Sa.05.03.2022; 08:00-13:00 Uhr
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-10 bis 15.02.2022

Veredeln von Rosen -
Kompetenz im eigenen Garten

Rosen gehdren zu den traditionsreichsten Gartenpflanzen
Mitteleuropas. Allerdings sind nur ganz wenige Formen aus Sa-
men vermehrbar und auch die Stecklingsvermehrung ist nicht
unproblematisch. Die einfachste Art, um eine bestimmte Sorte
zu vermehren, ist die sogenannte "Veredelung auf das treiben-
de Auge", eine Technik, die leicht erlernbar ist. Nach diesem
Seminar sind Sie Besitzerln eines Schliissels zur Rosengdrtnerei!
4 Ing. Georg Schramayr

+ 45 € pro Person

» 3-0074517
9 Herzogenburg, Rosenhaus Frank
© Mi08.06.2022; 16:00-19:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 01.06.2022

Pflanzenstarkungsmittel selbst herstellen -
Extrakte, Brithen und Tees

Extrakte, Briihen und Tees - von der Brennnessel bis zum
Zinnkraut! Ziel dieses Seminars ist es, Pflanzenstarkungsmit-
tel fir den 6kologischen Garten selbst herstellen zu lernen
und richtig anzuwenden. Nach dem Motto "Vorbeugen ist

besser als heilen" lernen Sie, die Zusammenhéange besser zu
verstehen und die jeweiligen Kulturen gegen Schadlinge zu
wappnen, Krankheiten vorzubeugen und das Wachstum zu
steigern. Erldutert werden die Grundlagen rund um die Her-
stellung, Dosierung und Anwendung in Theorie und Praxis.
4 Eva-Maria Denk

+ 95 € pro Person

» 3-0074516
9 St.Polten, LKNO
®© Mi. 19.01.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 12.01.2022

Fruchtgemiisevielfalt fiir Direktvermarktung
und Selbstversorgung

Statt sich mit austauschbarer Massenware von Tomaten,
Paprika und Gurken in einem Preiskampf mit dem Lebens-
mittelhandel aufzureiben, lohnt es sich, unbekannte Gemi-
sefrlichte zu entdecken und im eigenen Anbau zu nutzen.
Spezialgurken, vergessene Nachtschatten oder Bohnenviel-
falt bieten eine faszinierende Produktbreite, mit der Sie sich
und lhre Kundschaft begeistern werden. Wir lernen diese Spe-
Zialitdten ebenso wie unbekannte Sorten der Hauptfrucht-
arten in Ubersichtlichen Portraits und ganz personlich beim
Rundgang kennen.

4 DI Wolfgang Palme

+ 95 € pro Person

v

3-0074514

9 Wien, Cityfarm

© Mi. 24.08.2022; 09:00-17:00 Uhr

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 17.08.2022

Der Anbau von Blattgemiise
und essbaren Bliiten

Die faszinierende Vielfalt der Blattgemiise umfasst klassische
Salate ebenso wie trendige Spezialkrduter, traditionelle Spi-
nate und gehaltvolle Kohlgemuse. Wir lernen auf einer Bil-
derreise zahlreiche Arten und Sorten in ihrer Botanik, in ihren
praktischen Anbauerfordernissen, ihren Verwendungsmdg-
lichkeiten und ihrem Vermarktungspotenzial kennen. Ausstel-
lungs- und Verkostungsproben dienen der Veranschaulichung
und Auflockerung. Dabei kommen wir auch auf folgende The-
men zu sprechen: Ganzjahresanbau (besonders zur Winterern-
te), Dauergemdise, vergessene Gemdise u.a. Zum Abschluss soll
es sorichtig bunt werden, wenn wir in die exquisite Welt essba-
rer Bliiten eintauchen werden. Haben Sie schon einmal Taglili-
en oder Begonien verkostet? Dann dUrfen Sie gespannt sein!
4 DI Wolfgang Palme

+ 95 € pro Person

» 3-0074515
9 Wien, Cityfarm
© Mi. 04.05.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 27.04.2022

ANLEITUNG ZUR SELBSTVERSORGUNG



Landliches ‘7 I k Landwirtschaftskammer
Fortbildungs Niederdsterreich
Erlebnis Baueknhol

Hier passiert BUnterricht

Institut

Erlebnis Bauernhof

Zertifizierte Exkursions- und Unterrichtsangebote fiir Schulen und Kindergérten
www.erlebnishauernhof-noe.at

Der Bauernhof. Hier passieren jeden Tag Wunder.

» Schule am Bauernhof: Besuchen Sie mit Ihrer Kindergruppe oder Schulklasse
einen Bauernhof

» Landwirtschaft in der Schule: Eine Seminarb&uerin kommt in die Schulklasse
und vermittelt, wie Landwirtschaft heute funktioniert.

» Agrar- und Waldwerlstatt: Ranger leisten kindgerechte Aufkldrungsarbeit rund
um die Themenbereiche Landwirtschaft, Wald, Wild und Jagd.

Erlebnis Bauernhof. Ein Erlebnis fir Kinder. Ein Gewinn fur alle.

Nahere Informationen
erhalten Sie im Referat Gesellschaftsdialog bei Birgit Plank BEd,

Tel.: 05 0259 28202 oder E-Mail: birgit.plank@lk-noe.at
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IN DIE LANDWIRTSCHAFT

Neu-/Quereinstieg in die
Landwirtschaft -
worauf ist zu achten?

Farminar: Blick hinter die Kulissen -
Gutes vom Bauernhof und Top-Heuriger
auf der Spur

In diesem Tagesseminar werden betriebswirtschaftliche
und rechtliche Grundlagen fir den Neu- und Querein-
stieg in die Landwirtschaft erldutert. Im Seminar erhal-
ten Sie insbesondere einen Uberblick {iber die Betriebs-
griindung inkl. Fordermoglichkeiten, die Abgrenzung
zwischen Landwirtschaft und Gewerbe, die Vorausset-
zungen fir eine Bauflihrung im Griinland und die Er-
fordernisse im Grundverkehr. Dariiber hinaus werden
wichtige betriebswirtschaftliche Kennzahlen und der
Weg zur Ermittlung dieser erldutert. Es sind jedoch nicht
nur ,Neueinsteigerlnnen” in die Landwirtschaft herzlich
eingeladen. Auch potenzielle Hofnachfolgerlnnen kon-
nen bereits Gelerntes auffrischen und erfahren Aktuel-
les zu Investitionsforderung und Existenzgriindungsbei-
hilfe.

4 Markus Bohm BSc, Ing. Mag. Alfred Kalkus

+ 35 € proPerson

» 3-0073892

Bildungswerkstatt Mold

© Mi.24.11.2021; 09:00-16:00 Uhr
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25000
bis 17.11.2021

©

» 3-0073893

St. Pélten, LK NO

®© Mi. 06.04.2022; 09:00-16:00 Uhr
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 25000
bis 30.03.2022

©

Eine Online-Veranstaltung fiir Regionalitatsfans!

Sie wollten schon immer wissen, wie eine Landwirtschaft
mit Direktvermarktung oder ein Buschenschank funkti-
oniert? Welche Arbeitsschritte passieren am Betrieb? Wo
kann ich bauerliche Produkte kaufen? Anhand der beiden
Qualitatsbetriebe ,Am Dammererhof” und ,Kitzler wein.
genuss” werden Eindriicke aus Sicht der Bewirtschafterin-
nen Regionalitdtsbewussten ndhergebracht! Gutes vom
Bauernhof und Top-Heuriger stehen fiir Qualitat und gesi-
cherte Herkunft der Produkte! Lassen Sie sich in eine Welt
,Behind the Scenes” filhren und lauschen Sie den Erfah-
rungen der Landwirtinnen.

2 Silke Dammerer, Johannes Kitzler, Ing. Magdalena

Matzinger, Roswitha Groif3 BSc

» 3-0074350

LFI-Online Seminarraum

© Do.25.11.2021; 15:00-17:00 Uhr
Anmeldung: Landesverband fiir béuerliche Direkt-
vermarkter NO, T 05 0259 26500 bis 18.11.2021

©

After Work am Bauernhof -
Vom Kalb zur Milch

Landpartie zum Ursprung unseres Essens fiir Konsumen-
tinnen

Hast du schon mal ein Kalb gestreichelt? Weif3t du, welche
Arbeit in einem Milchviehstall Tag fiir Tag anfallt? Veronika
und Johannes zeigen uns den Weg der Milch und worauf
sie besonders bei der Tierhaltung achten. Du darfst eine
Kuhbrille ausprobieren und kannst tolle Preise gewinnen.
Fir eine kulinarische Verpflegung ist jedenfalls gut ge-
sorgt.

Kosten: 15 € pro Person

EINBLICKE IN DIE LANDWIRTSCHAFT
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¢ Wald bei Pyhra
® Fr.22.04.2022; 14:45-20:00 Uhr
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200 bis 08.04.2022

After Work am Bauernhof -
Schwein gehabt!

Landpartie zum Ursprung unseres Essens fiir Konsumen-
tinnen

Kennst du die unterschiedlichen Formen der Schweine-
haltung? Weif3t du, welche Arbeit Tag fiir Tag in einem
Schweinestall anfallt? Anna und Dietmar zeigen uns, wie
sie ihre Schweine auf ihrem Hof halten und berichten uns,
welche Erfahrungen sie tagtdglich sammeln. Bei einem
After Work-Quiz kannst du auBerdem tolle Preise gewin-
nen. Fir eine kulinarische Verpflegung ist jedenfalls gut
gesorgt.

Kosten: 15 € pro Person

¢ Ponning bei Kapelln
© Fr.29.04.2022; 14:45-20:00 Uhr
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 28200 bis 08.04.2022

Mein Bodenwissen -
Wir gehen dem Boden auf den Grund

Onlinekurs

In diesem Kurs erfahren Sie in ca. 120 Minuten Wissens-
wertes rund um Ackerbdden in Osterreich. Sie kénnen die-
sen Kurs orts- und zeitunabhangig von zu Hause aus am
Computer absolvieren. Inhalte: Entstehung des Bodens,
Bodenfunktionen, Bodenzusammensetzung, Bodenauf-
bau, Bodentypen und Bodenarten, Bodenstruktur, Humus,
Erosion, Zwischenfruchtanbau

+ 25 € pro Person

Dauer: 2 UE

Nach Anmeldung erhalten Sie lhre persénlichen Zu-
gangsdaten fir die Lernplattform eLFl. Der Kurs ist 1 Jahr
ab Ubermittlung der Zugangsdaten fiir Sie freigeschaltet
und kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden. Nach Ab-
solvierung kénnen Sie lhren Schulungsnachweis jeder-
zeit ausdrucken.

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

Plétzlich Milchb&uerin/
Milchbauer! - Was nun?

Grundlagenseminar fir Einsteigerinnen in die Milchkuhhaltung
Grundlagenseminar fiir Einsteigerinnen in die Milchkuh-
haltung, die sich im Umgang mit der Milchkuh wei-
terbilden mochten. Behandelt werden grundlegende
Themen rund um die Bedirfnisse eines Wiederkduers
in Bezug auf Haltung und Fitterung sowie Kélber- und
Jungviehaufzucht. Die Teilnehmerlnnen lernen, was
beim Melkvorgang zu beachten ist, um hygienisch ein-
wandfreie und hochqualitative Milch zu erzeugen. Da-

bei wird besonderes Augenmerk auf die Vermittlung
von praktischem Wissen gelegt, um die Teilnehmerin-
nen in der Erkennung, Beurteilung und Behebung von
Problemen (z.B. Eutergesundheit, ..) zu schulen. Am
Nachmittag findet eine Exkursion zu einer erfolgreichen
Milchbauernfamilie statt. Die Veranstaltung dient auch
dem Erfahrungsaustausch untereinander und der Be-
antwortung von Fragen.

2 Ing. Helmut Riegler-Zauner, Johanna Mand| BEd

+ 30 € pro Person

v

3-0073129

9 Bergland, Berglandhalle NO Genetik

© Fr.04.02.2022; 09:00-16:00 Uhr

Anmeldung: LK NO, T 05 0259 23300 bis 28.01.2022

Wegweiser fiir die Schaf-
und Ziegenhaltung

Erfreulicherweise gewinnt die Schaf- und Ziegenhaltung in
Niederosterreich immer mehr an Interesse. Zum einen ori-
entieren sich Betriebe neu und beginnen mit der Produk-
tion von hochwertigen Lebensmitteln, zum anderen wer-
den die Tiere zur Landschaftspflege eingesetzt. In jedem
Fall ist grundlegendes Wissen Uber die Bedirfnisse und
Anforderungen von Schafen und Ziegen nétig, um die Tie-
re artgerecht zu halten und zu versorgen. Mit der Haltung
sind jedoch auch rechtliche Verpflichtungen verbunden. In
diesem Seminar werden alle relevanten Themen bespro-
chen und anschlieBend Praxisbetriebe besucht.

L DI Patrizia Reisinger, Sophie Holler

+ 50 € pro Person

» 3-0073025
BBK Mistelbach
© Fr.05.11.2021; 09:00-17:00 Uhr

©

» 3-0073026
¢ Wieselburg, Brauhaus
© Fr.28.01.2022; 09:00-17:00 Uhr

» 3-0073028

¢ Klamm bei Gloggnitz, Betrieb
~Althammerhof”, Fam. Schneidhofer

© Fr.25.03.2022; 09:00-17:00 Uhr

Anmeldung: Landesverband fiir Schafe u. Ziegen NO,
T 05 0259 46901 bis 1 Woche vor Kursbeginn

» 3-0073030
¢ Online-Seminar, LFI-Online Seminarraum
© Fr.22.04.;17:00-20:00 Uhr und
Sa. 23.04.2022; 09:00-12:00 Uhr
Anmeldung: Landesverband fiir Schafe u. Ziegen NO,
T 05 0259 46901 bis 15.04.2022;
Anmeldung gilt furr beide Termine!
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Webinar:
Praktische Fragen des Pferdebetriebes

Tierschutz, gesetzliche Rahmenbedingungen, Stallbau
Beim Fihren eines Pferdestalls treffen zahlreiche Fachbe-
reiche aufeinander. Die Teilnehmenden lernen in diesem
Seminar zahlreiche Mdglichkeiten und Beispiele zur tier-
gerechten Pferdehaltung kennen, erhalten Denkanst63e
und aktuelle Informationen und kénnen so ihren Betrieb
bzw. Bauvorhaben besser planen und steuern. Das Semi-
nar gibt einen Uberblick iber die Anspriiche des Pferdes,
die Tierschutzverordnung, Raumordnung, Baugesetz und
das Wasserrecht. Es wird iber die Mdglichkeiten der Of-
fenstallhaltung informiert und die Referentinnen gehen
auf den Weg von der Einzeltierhaltung hin zur Gruppen-
haltung ein. Weiters werden die Nachhaltigkeit und Ver-
wendung von natirlichen Baustoffen thematisiert.
4 Ing. Hermann Katzensteiner, Mag. Theres Gruber,

DI Viktoria Egger
+ 45 € pro Person

» 3-0074504

LFI-Online Seminarraum

© Di.25.01.und Di.01.02.2022; 09:00-12:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 18.01.2022

©

Paragraphenreiterei -
Rechtsfragen rund um das Pferd!

Nachstehende Themenbereiche werden behandelt, wo-
bei diese an Hand zahlreicher praktischer Beispiele fir
den Laien verstandlich aufbereitet werden; Praxistipps
runden das Seminar ab: Tierhalterlnnenhaftung; Haftung
in der Pensionspferdehaltung (Einstellen); Haftung bei
der Vermietung von Pferden; Haftung von Reitlehrerin-
nen und Pensionspferdehalterinnen; Reiten im StraBen-
verkehr und im Wald, Wegerecht; Grundsétzliches zum
Einstellvertrag und dessen juristisch sinnvolle Gestal-
tung; Grundlagen des Pferde(ver-)kaufs (Kaufvertrag,
Vereinbarungen, Anspriiche danach); Versicherungen

4 Dr.Nina Ollinger

+ 75 € pro Person

» 3-0074246

LFS Tullnerbach

® Sa. 19.02.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 12.02.2022

©

Pferdebeurteilung fiir Zucht und Kauf

Fiir Pferdeziichterinnen und -kduferlnnen ist es von grof3er
Bedeutung, die Qualitdt eines Pferdes beurteilen zu kon-
nen. Dazu gibt es Definitionen, Methoden und Vorgangs-
weisen, die Sie in Theorie und Praxis beim Seminar erler-
nen: Qualitdt eines Pferdes, Beurteilung nach Exterieur
und Bewegungseigenschaften, Leistungseigenschaften/
Verwendungszweck, Abstammung und Zuchtziel.

4 DI Viktoria Egger

+ 60 € pro Person

» 3-0074247
LFS Tullnerbach
© Fr.18.03.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 11.03.2022

©

Homé&opathie fiir Pferde -
Grundkurs

Wir besprechen die Grundlagen der Homdopathie (Hah-
nemanns Entdeckung; Woraus werden homdoopathische
Arzneien hergestellt? Was ist eine Potenz? Dosierung und
Verabreichung). Danach lernen wir 34 homd&opathische
Komplexmittel und deren enthaltene Einzelmittel und 6
weitere wichtige Einzelmittel fir Pferde kennen, die in-
dikationsbezogen angewendet werden kénnen, z.B. bei
Kolik, Husten, Huferkrankungen, Verletzungen. Mit dieser
Stallapotheke ist jede/n Pferdebesitzerln bestens geriistet.
Zielgruppe: Pferdehalterinnen

4 Dr. Elke Péchlauer

4+ 110 € pro Person und Tag

9 Termine und Orte auf Anfrage

© Dauer: 2 Tage, jeweils 8 UE
Information: LFI NO, T 05 0259 26100

Kleinbauerliche Legehennenhaltung

Wissenswertes rund um Hiihnerstallbau und -einrichtung,
Auslauf sowie Fltterung; Besichtigung des Schulhiihner-
stalles vor Ort

2 DI Franz Aichinger

+ 20 € pro Person

» WA2118
¢ LFS Warth
© Sa.23.10.2021; 08:30-11:30 Uhr
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-0 bis 10.10.2021

EINBLICKE IN DIE LANDWIRTSCHAFT
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Grundkurs fiir den
Imkerei-Einstieg

Du interessierst dich fuir Bienen und tberlegst, eigene Vol-
ker zu betreuen? Dann ist diese Grundschulung genau das
Richtige! Inhalte: personliche Eignung & Voraussetzungen
fur die Bienenhaltung; Mindestanschaffungen in der Hob-
byimkerei & Kauf von Bienenvélkern; Leben der Bienen &
anfallende Arbeiten im Jahreskreislauf; Verbandsorgani-
sation, VIS-Registrierung, NO Bienenzuchtgesetz. Vor Ort
erhélt jede/r Teilnehmerln eine umfassende Kursunterlage
als Nachschlagewerk fiir Theorie & Praxis sowie die Dop-
pel-DVD ,Ein Bienenjahr - Ein Imkerjahr”.
Anrechenbarkeit: 1Th TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
4 IMIng. Verena Hagelkruys, IM Ing. Thomas Hagelkruys,
IM DI Gulnter Wudy, IM DI Dietmar Niessner,
IM Ing. Josef Niklas, IM DI Christian Schmid, Udo
Weninger, IM Thomas Trenker, IM Werner Schuster,
IM Johann Fuchs, DI Dr. Klaus Ofner, Ing. Erich Strobl
+ 95 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

GRUND- UND PRAXISAUSBILDUNG FUR
IMKERNEUEINSTEIGER/INNEN

Informationen zum Einstieg in die Imkerei bietet die
NO Imkerschule Warth. Grund- und Praxisausbil-
dungskurse werden an 13 Standorten in Niederdster-
reich angeboten.

Projektbetreuung und Anmeldung fiir alle Standorte in
Niederdsterreich:

Karoline Ofenbock oder Valeria Voit,

T 067761865001, E imker@neueinsteiger.at

Mo-Fr 8-12 Uhr,

Kursinformation und -anmeldung auch unter
www.landimpulse.at

ORT TERMIN UHRZEIT KURSNR.
Schlossgasthof Sa.23.10.2021 09:00-17:00 Uhr L4485
Rosenburg Sa.26.02.2022 09:00-17:00 Uhr L14486

Di.09.11.und Di. 16.11.2021 jeweils 18:00-22:00 Uhr Ll4414
LFS Pyhra

Di.01.03. und Di 08.03.2022 jeweils 18:00-22:00 Uhr Ll4416

Di.09.11.und Mi. 10.11.2021 jeweils 18:00-22:00 Uhr L4417
LFS Tullnerbach

Di. 08.03. und Mi. 09.03.2022 jeweils 18:00-22:00 Uhr L14418

Mo. 15.11.und Mo. 22.11.2021 jeweils 17:00-21:00 Uhr Ll4475
LFS GieBBhiibl

Sa. 15.01.2022 09:00-17:00 Uhr Ll4476

Fr.10.12.2021 09:00-17:00 Uhr L14481
LFS Krems

Fr.18.02.2022 09:00-17:00 Uhr L14482

Mo. 13.12.2021 09:00-17:00 Uhr L14409 (*)
NO Imkerschule Warth
(*) Kursort Enzenreith, Kulturhaus Do. 13.01.2022 09:00-17:00 Uhr Ll4410

Mo. 28.03.2022 09:00-17:00 Uhr L4411 (¥)

S0.16.01.2022 09:00-17:00 Uhr L14478
LFS Hollabrunn
() Kursort Stockerau So0.13.02.2022 09:00-17:00 Uhr L14479

Sa.05.03.2022 09:00-17:00 Uhr 14480 (*)
LFS Obersiebenbrunn Sa.29.01.2022 09:00-17:00 Uhr 114483
LFS Mistelbach Fr.11.02.2022 09:00-17:00 Uhr Ll4440

Sa. 19.02.2022 09:00-17:00 Uhr Ll4412
LFS Edelhof

S0.20.02.2022 09:00-17:00 Uhr Ll4413

Sa.26.02.2022 09:00-17:00 Uhr L14488
Die Garten Tulln

Sa.05.03.2022 09:00-17:00 Uhr L14489
BZ Gaming Sa. 12.03.2022 09:00-17:00 Uhr Ll4477
LFS Langenlois Sa.02.04.2022 09:00-17:00 Uhr Ll4484




Hiihnerhaltung fiir Hobbyhalter

Grundlagen der Hihnerhaltung, Stall, Rassen, Brut,
Fltterung, Krankheiten und Parasiten
L Mag. (FH) Michaela Beier

+ 20 € pro Person

» UL1008

LFS Unterleiten

© Fr.18.02.2022; 14:00-16:00 Uhr
Anmeldung: LFS Unterleiten, T 07445 204
bis 11.02.2022

©

Trainier dein Tier -
Clickertraining lernen mit Hiihnern

Man lernt innerhalb kurzer Zeit, wie Tiertraining funkti-
oniert bzw. optimiert werden kann. Unter bestimmten
Voraussetzungen/Regeln ist es moglich, den Tieren
klare Signale/Feedback auf ein Verhalten zu geben.
Folgende Themen werden im Kurs behandelt: Lernver-
halten, Grundlagen Clickertraining, Materialien, Beloh-
nungen, Handling Hihner. Trainingsziele: Verhaltens-
weisen/Verhaltensketten, Trainingsspiele usw.; Die
erlernten praktischen Ubungen kénnen auch optimal
fir das Training mit anderen Tieren verwendet werden.
A DI Karin Zenger, Silvia Brandstatter BEd

4+ 100 € pro Person

» HL808
¢ LFS Hollabrunn
© Sa.09.04.2022; 09:00-16:00 Uhr
Anmeldung: LFS Hollabrunn, T 02952/2133 bis 04.04.2022

Webinar: Ein Garten fiir
Bienen, Hummeln & Co.

Was braucht ein Garten fir Bienen, Hummeln, Schmet-
terlinge & Co.? Bei diesem Vortrag erhalten Sie Tipps, wie
Sie Ihren Garten attraktiv fir Bestauber, aber auch ande-
re zahlreiche Nitzlinge wie Igel oder Singvogel gestalten
konnen.

L Petra Hirner

4+ 40 € pro Person

» Ll4467

Online Seminarraum

© Do.03.03.- Fr.04.03.2022; 18:00-20:00 Uhr
Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,
T 0677 61865001 bis 02.03.2022

©

Grundkurs fiir Waldbewirtschaftung und
Arbeiten mit der Motorséage

4 Module: Modul A - Waldbewirtschaftung: Aufbau des Wirt-
schaftswaldes, Baumartenwahl zur Aufforstung, Durchfor-
stung, Wahl des Ernteverfahrens, Waldbegehung; Modul B -
Handhabung und Instandsetzung der Motorsdge: Wartung
und Pflege, Schneidelibungen, Féllschnitte, verspannte
Holzer am Spannungssimulator, Werkzeuginstandsetzung;
Modul C - Arbeitstechnik bei Schwachholz: Féll- und Entas-
tungsiibungen, Fallung und Aufarbeitung von Schwach-
holz; Modul D - Arbeitstechnik bei Starkholz: Fall- und Entas-
tungsltibungen; Fallung und Aufarbeitung von Starkholz

4 FWM Andreas Maringer, weitere Forst-Fachleute

=+ 350 € pro Person

» LI3956
9 LFS Edelhof
© Fr.14.01,, Fr.18.02,, Fr. 11.03. und
Fr.01.04.2022; 08:00-16:00 Uhr
Anmeldung: Landimpulse, T 02272 61157 bis 19.12.2021

Motorsdagenkurs

Im Rahmen dieses Seminars werden die Gefahren bei der

Waldarbeit, relevante gesetzliche Bestimmungen, Geré-

tekunde und die Handhabung der Motorsdge sowie die

gdngigen Arbeitstechniken bei der Stark- und Schwach-

holzernte in der Theorie vermittelt. AnschlieBende Schnei-

detbungen runden die Themengebiete ab.

Mitzubringen: ev. vorhandene Motorsdge, personliche

Schutzausriistung oder Arbeitskleidung

4 DI Michael Gruber, DI Glinther Pfeiffer

+ 95 € pro Person inkl. Kursunterlagen und
Pausenverpflegung

¢ Bildungswerkstatt Mold

3-0073836
© Do.20.01.2022; 09:00-17:00 Uhr

v

» 3-0073837
© Mi. 23.02.2022; 09:00-17:00 Uhr

Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500 bis
1 Woche vor Kursbeginn

Motorsidgenkurs | fiir Anfangerinnen

Das wichtigste Werkzeug in der Waldwirtschaft ist die Mo-
torsdge. Der Anfangerkurs beinhaltet theoretische Lernin-
halte zum Motorsidgenaufbau sowie praktische Ubungen
zur Schnitttechnik. Der sichere Umgang mit der Motorsédge
steht im Mittelpunkt der Praxiseinheit.

Mitzubringen: Stahlkappenschuhe (Schnittschutzschu-
he), Schnittschutzhose, Forsthelm, Handschuhe

4 DI Bernhardt Obermayer-B6hm

+ 60 € pro Person

EINBLICKE IN DIE LANDWIRTSCHAFT



Beste Mdbel sind aus echtem Holz geschnitzt. Das hat seinen Ursprung in den
heimischen Waldern. Dort achten unsere Bauerinnen und Bauern darauf, dass
es genug Zeit hat zu wachsen. Gleichzeitig schauen sie auf die Artenvielfalt im
Wald. Und ernten sie einen Baum, forsten sie auch wieder auf. Durch diesen
respektvollen Umgang, der seit Generationen gelebt wird, behélt der Wald seine
natiirliche Schutzfunktion fiir die Luft, das Klima und uns. Verlass di drauf.
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PY1769
LFS Pyhra
Di. 15.02.2022; 13:00-17:00 Uhr

PY1771

Kurs speziell fir Damen

LFS Pyhra

Di. 22.02.2022; 13:00-17:00 Uhr

Anmeldung: LFS Pyhra, T 02745 2393
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Motorséagenkurs Il
fur Fortgeschrittene

Das wichtigste Werkzeug in der Waldwirtschaft ist die Mo-
torsage. Im Kurs flr Fortgeschrittene werden anhand vie-
ler praktischer Ubungen die Lerninhalte des Motorségen-
kurses fur Anfanger wiederholt und gefestigt.
Voraussetzung: Motorsdagenkurs | fir Anfangerlnnen
Mitzubringen: Stahlkappenschuhe (Schnittschutzschu-
he), Schnittschutzhose, Forsthelm, Handschuhe

P 8
+
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DI Bernhardt Obermayer-B6hm
60 € pro Person

PY1770

LFS Pyhra

Di. 08.03.2022; 13:00-17:00 Uhr

Anmeldung: LFS Pyhra, T 02745 2393 bis 01.03.2022

Motorsagenwartung

Bei diesem Motorsdgenkurs steht die Wartung der Motor-
sdge im Mittelpunkt. Die Funktionen einzelner Motorsa-
genteile werden besprochen. Kursteilnehmerlnnen erhal-
ten die Moglichkeit, die Wartung der Motorsdge praktisch
zu Uben.

Voraussetzung: Motorsdgenkurs | fir Anfangerlnnen

P 8
+

»
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DI Bernhardt Obermayer-B6hm
60 € pro Person

PY1837

LFS Pyhra

Di. 08.03.2022; 18:00-22:00 Uhr
Anmeldung: LFS Pyhra, T 02745 2393
bis 01.03.2022

Motorsdgenausbildung
am Spannungssimulator

Motorsagenwartung,

gesetzliche Grundlagen sowie

praktisches Arbeiten mit dem Spannungssimulator am
Ubungsplatz (Modul A); Schwach- und Starkholzschlige-
rung im Wald (Modul B)

5§
+

FWM Karl Kogelbauer, FWM Peter Haiden-Kapfenberger
105 € pro Person und Modul

» WA2120
Modul A
9 LFS Warth

© Fr.12.11.2021; 08:00-16:00 Uhr

» WA2121
Modul B
9 LFS Warth

© Fr.19.11.2021; 08:00-16:00 Uhr
Voraussetzung: Absolvierung von Modul A

Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-10
bis 29.10.2021

Holzriickung mit dem Pferd

Theorie und Praxis der Holzrliickung mit dem Pferd
2 DI Michael Gruber, Heiko Grohmann
<+ 120 € pro Person

» 3-0074743

Bezirk Modling

© Di.25.01.2022; 09:00-16:00 Uhr
Anmeldung: LK NO, T 05 0259 24105
bis 18.01.2022

©

7.6

Waldpaddagogik

"Im Wald vom Wald lernen" lautet das Motto der Wald-
padagogik. Heute wissen wir, dass kopflastige Infor-
mation zu wenig ist, um einen positiven Zugang zum
Wald, zur Natur und zur Umwelt herzustellen. Durch
die Waldpadagogik kdnnen sich Kinder Wissen auf ein-
fache Weise aneignen, indem sie befahigt werden, ihre
Sinnesorgane einzusetzen.

Die Ausbildung zum/r zertifizierten Waldpadagogin
lauftin 3 Modulen ab:
+ Modul A (40 UE)
+ Modul B (20 UE)
Modul C (20 UE)

Zulassungsbedingungen

fiir Module B und C:

+ Nachweis 3 dokumentierter Waldfiihrungen

- Fir Personen ohne forstfachliche Ausbildung: Absol-
vierung Modul F (80 UE) plus forstfachliche Priifung

Information: LK NO, T 05 0259 24105

EINBLICKE IN DIE LANDWIRTSCHAFT



NATUR KENNEN UND VERMITTELN LERNEN

NATUR KENNEN
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UND VERMITTELN LERNEN

Zertifikatslehrgang
Krauterpadagogik

=)

Zertifikatslehrgang
Natur- und Landschaftsvermittlung

)

Das Interesse, die Vielfalt der einheimischen Pflanzenwelt

wahrzunehmen, sensibel zu sein fir die Natur als Grund-

lage unseres Lebens, unserer Erndhrung und unseres

Wohlbefindens, ist in den letzten Jahren bei Menschen

aller Altersgruppen geweckt worden. Es ist der Wunsch

vieler Menschen, biologische Zusammenhdnge zu ver-
stehen, unsere Natur auch im Sinne unserer Kinder zu
erhalten und das traditionelle Wissen der Krauterkunde
wieder zu entdecken und weiterzugeben. Traditionelles

Wissen und Grundkenntnisse lber heimische Wildkrauter

und Wildobst sowie ihrer Biologie und ihrer Verwendung,

verbunden mit der Fahigkeit, dieses Wissen anschaulich
weiterzugeben, ist eine Voraussetzung, Menschen die

Natur verstandlich zu machen. In diesem Sinne versteht

die Krduterpadagogik ihre Aufgabe, nachhaltig die Bereit-

schaft zum Sehen, Verstehen und Handeln fiir die Natur zu
wecken und zum Erhalt der Artenvielfalt und zum Schutz
der Lebensgrundlage Natur beizutragen.

4 Ing. Georg Schramayr, Petra Regner-Haindl, Petra
Paszkiewicz, Michael Pfeifer, Claudia Gobec, Martina
Grabner, Dr. Wolfgang Stock, DI Adelheid Gerl, Edith
Weil3

» Kosten, Ort und Termin auf Anfrage
Geplanter Lehrgangsstart: Februar 2022
Dauer: 156 UE

Information: LFI NO, T 05 0259 26100

Teilnehmerinnen wird die personliche, fachliche und
organisatorische Kompetenz fur die Durchfiihrung
von Naturvermittlungen oder Erlebniswanderungen
vermittelt. Sie lernen, die Eigenarten und Charakte-
ristik von Landschaften zu erfassen und in Form von
Erlebniswanderungen weiterzugeben. Eigenes bereits
vorhandenes Wissen liber spezifische Themen wird
im Lehrgang aufgearbeitet und vertieft. Im Rahmen
des Lehrganges wechseln sich theoretische Einheiten
und Exkursionen ab. Die Besonderheit des Lehrganges
stellt die regionalspezifische Ausrichtung der Lern-
inhalte dar. Durch die Qualifikation zum/r Natur- und
Landschaftsvermittlerin stehen bauerlichen Familien
neue Einkommenschancen in der Region offen. Durch
Naturvermittlungen kann Einheimischen und Gasten
die Eigenart und Vielfalt heimischer Landschaft ndher-
gebracht werden.
4 Ing. Georg Schramayr, Michael Pfeifer, Martina Grabner,
Bernhard Stummer, Dr. Wolfgang Stock, Dr. Robert
Schon, DI Dr. Michael Machatschek

» Kosten, Ort und Termin auf Anfrage
Dauer: 156 UE
Information: LFI NO, T 05 0259 26100
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Wilde Pflanzen im Visier

Ein ganzes Seminar wird einer einzigen Pflanze gewid-
met, um diese vielseitig und umfassend zu betrachten.
Historisches, volksmedizinisches und traditionelles Wis-
sen wird mit Erkenntnissen der modernen Wissenschaft
und innovativen Nutzungsmaoglichkeiten der Pflanzenart
abgerundet. Auch kleine praktische Ubungen gehéren
dazu.

» 3-0074535

Die Quitte

Michael Pfeifer

95 € pro Person

St. Polten, LK NO
Fr.21.10.2022; 09:00-17:00 Uhr

@<+ r

» 3-0074541

Die Steinweichsel

Ing. Georg Schramayr

55 € pro Person

Langenzersdorf, Betrieb Zimmel
Mo. 25.04.2022; 09:00-14:00 Uhr

@°+hr

» 3-0074537

Der WeiRdorn

Ing. Georg Schramayr

55 € pro Person

Langenzersdorf, Betrieb Zimmel
Mo. 09.05.2022; 09:00-14:00 Uhr

e°+hr

» 3-0074539

Der Feldahorn

Ing. Georg Schramayr

55 € pro Person

Langenzersdorf, Betrieb Zimmel
Mo. 13.06.2022; 09:00-14:00 Uhr

@°+r

» 3-0074543

Die Maulbeere

Petra Paszkiewicz

95 € pro Person

Oberdanegg, Naturwerkstatt
Fr. 29.07.2022; 09:00-17:00 Uhr

@<+

» 3-0074533

Die Rosskastanie

Michael Pfeifer

95 € pro Person

St. Polten, LK NO

Mi. 05.10.2022; 09:00-17:00 Uhr

©@°+r

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Kleine botanische Experimente
fiir Naturvermittlerinnen

In der Naturvermittlung wiinscht man sich oft einen kur-
zen Blick auf das, was in den Pflanzen steckt und der ist
auch mit ganz einfachen Mitteln maoglich. Mit nur finf
Reagenzien, einem Kiichenherd und etwas Fachwissen
kann man schon sehr viel iiber Inhaltsstoffe, Verwendbar-
keit und botanische Verwandtschaft von Pflanzen sagen.
Einige der im Seminar vorgestellten kleinen Experimente
sind so attraktiv, dass sie auch bei Fiihrungen und ande-
ren krduterpadagogischen Aktivitaten eingesetzt werden
kénnen.

4 Ing. Georg Schramayr

=+ 95 € pro Person

> 3-0073930

St. Pélten, LK NO

© Fr.14.01.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 07.01.2022

©

Storytelling - wie aus
Fakten Geschichten werden

Erzahlen ist mehr, als nur das Aufzahlen von Fakten. Eine
gute Geschichte braucht ein wenig Handlung, vielleicht
eine Pointe, vor allem mussen die "nackten Tatsachen"
aber zu personlich Erlebtem oder Erlebbarem werden.
Das Seminar vermittelt einen Einstieg in die Kunst des Ge-
schichten-Machens. 1.Tag: die Kunst des Erzdhlens — Theo-
rie und Hintergriinde; 2.Tag: praktische Ubungen

4 Ing. Georg Schramayr

=+ 190 € pro Person

» 3-0074548

St. Pdlten, LKNO

© Do.20.01.und Do. 10.02.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

©

\

STORYTELLIN
IS THE BESTG
MARKETING

NATUR KENNEN UND VERMITTELN LERNEN



NATUR KENNEN UND VERMITTELN LERNEN

Recherchieren
fiir Naturvermittlerinnen

In diesem eintdgigen Seminar sollen Losungen zum ef-
fizienten Recherchieren von Pflanzenwissen aufgezeigt
werden, aber auch die Tiicken der ungenauen oder un-
vollstandigen Quellensuche. Neben einem kleinen Me-
thoden-Inventar und einer Liste "guter" Quellen geht es
aber auch um eine effiziente Art der Sammlung der Re-
cherche-Ergebnisse und um Verfahren, wie man sich die
Suchaufgaben mit anderen teilt und das Netzwerk der Kol-
leginnen zur Kontrolle der Ergebnisse, zur Ideenfindung
fur weitere Suchen und auch zum Austausch von Archiv-
material nutzen kann.

3 8
+

>

©

Ing. Georg Schramayr
95 € pro Person

3-0074551

St. Polten, LKNO

Di. 08.02.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Kursreihe ,,Bdume”

Lange Zeit haben ausgedehnte Wélder den Grof3teil un-
seres Kontinents bedeckt. Baume haben daher fiir unse-
re Vorfahren eine lebenswichtige Rolle gespielt. Wie sehr
unsere Vorvater diese, ihre Rohstofflieferanten, schatzten,
spiegelt sich in den zahlreichen Mythen, Mdrchen, Sagen,
Kulten wider, die in nahezu allen Kulturen weitergegeben
wurden. Kulinarische Uberraschungen, handwerklicher
Nutzen, vergessene Heilkréfte sowie Geschichten und My-
then Uber viele unserer Baume wollen wir in dieser Kurs-
reihe beleuchten. Altes Uberliefertes Wissen mit neuen Er-
kenntnissen verbinden und so unseren Baumen eine noch
groBere Wertschatzung entgegenbringen.

»

3-0074556

Baumséfte — von Baumgummi und Baumharz

CRENY

>

Ing. Georg Schramayr

70 € pro Person

St. Pélten, LK NO

Mo. 21.02.2022; 09:00-17:00 Uhr

3-0074554

Knospen erkennen und verwenden

@°+ .

>

Ing. Georg Schramayr

70 € pro Person
Kematen/Ybbs, Lindenhof
Fr.25.02.2022; 09:00-17:00 Uhr

3-0074558

Baumsafte — Birkensaft & Co. im Friihjahr gewinnen

P 8
+
\
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Ing. Georg Schramayr

55 € pro Person

LFS Pyhra

Fr. 18.03.2022;12:00-17:00 Uhr

» 3-0074553

Baumnutzung - die Bastgewinnung und Aufbereitung
L Ing. Georg Schramayr

+ 70 € pro Person

¢ St.Polten, Bootshaus

© Mi. 22.06.2022; 09:00-17:00 Uhr

» 3-0074552

Nahrung, Medizin, Mythos

£ Michael Pfeifer

+ 70 € pro Person

9 St.Polten

® Mo.27.06.2022; 09:00-17:00 Uhr

Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Blumenwiesen -
Wiesenwissen, die Pflanzen unserer
Wiesen und Wiesensdume

Eine Freilandnachschau auf der Ortswiese. Was kenn-
zeichnet die Artenvielfalt unserer Wiesen? Wie hangt
Artenvielfalt und Artenvorkommen unserer Wiesen mit
der Nutzung zusammen? Die verschiedenen Wiesen-
typen unterscheiden lernen. Die wichtigsten Pflanzen
unserer Wiese kennenlernen und erfahren, wie man sie
noch nutzen kann. (Heilkrduter, Fressbotanik, alte Ge-
brauchspflanzen ...)

Mitzunehmen: gutes Schuhwerk, Regenschutz oder
Sonnenschutz

4 Ing. Georg Schramayr

4+ 30 € pro Person

©® Termine auf Anfrage;
09:00-12:30 Uhr oder 13:30-17:00 Uhr -

individuelle Buchung mdglich!

Im Mai oder September ist der ideale Zeitpunkt!

Information: LFI NO, T 05 0259 26100




Meditatives Waldbaden

Waldbaden ist das bewusste Verweilen im Wald mit aus-
gewshlten Ubungen fiir eine tiefgehende Entspannung
und eine wirksame Stressvorbeugung. Die Ubungen kén-
nen wunderbar im Alltag und Berufsleben angewendet
werden. "Waldbaden" ist (fast) tiberall moglich! Durch den
Aufenthalt bei Baumen wird zusatzlich lhr Immunsystem
gestarkt und die vielen Griintdne haben eine zutiefst be-
ruhigende Wirkung. Man lernt auch die verschiedenen
Baume und ihre heilsamen Wirkungen und Kréfte und be-
sondere "Baumiibungen" kennen. Waldbaden ist fiir jeden
Menschen verschiedenen Alters geeignet und benétigt
keine speziellen Voraussetzungen - nur die Offenheit, sich
auf den Wald als Ort der Ruhe und Kraft und zugleich als
Ort der Geborgenheit und Sicherheit einzulassen.

4 DI Wolfgang Schuler und Dr. Veronika Walz

+ €95 pro Person

» 3-0074688

St. Polten, Bootshaus

© Fr24.06.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 025 926 100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

©

Musik in der Naturvermittlung

Mit Musik kann man neue, spannende Impulse in der Natur-
vermittlung setzen. Rhythmisierte Pflanzennamen, ob ge-
trommelt oder gesprochen, bleiben besser im Gedachtnis.
Lieder, G'stanzIn oder Gedichte, ob tiberliefert oder modern,
konnen uns viel Gber so manche Pflanze erzdhlen und uns
Aufschluss Uber die Bedeutung derselben geben. Kleine,
selbst verfasste musikalische Kunstwerke vertiefen das Wis-
sen, sind unterhaltsam und lehren uns trotzdem viel Uber
das Wesen von Krautern, Strauchern und Baumen. Aber na-
turlich lassen sich aus unseren griinen Mitbewohnern auch
herrliche, oft ganz einfache Musikinstrumente fertigen.

4 Michael Pfeifer

+ 95 € pro Person

» 3-0074689
9 St.Polten
© Di. 28.06.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 21.06.2022

Pflanzenfamilien - Die Doldenbliitler

Die Umbelliferen, die "Schirmtrager" der heimischen Vege-
tation, beherbergen neben kulinarisch attraktiven Vertre-
tern auch hochgiftige Arten und solche mit ausgepragtem
Allergie-Potenzial. Im Doldenblitler-Seminar wird die
sichere Unterscheidung der haufigsten heimischen Arten
erarbeitet und trainiert. Die Veranstaltung findet grof3teils
im Freien statt (Schirm mitnehmen!).

4 Ing. Georg Schramayr

+ 55 € pro Person

> 3-0074691

Doldenblitler im Friihling

9 Stift Gottweig

© Di. 26.04.2022; 09:00-15:00 Uhr

» 3-0074693

Doldenbltler im Sommer

9 Wordern, Donauldande - Yachthafen
®© Mo. 11.07.2022; 09:00-15:00 Uhr

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

bis 1 Woche vor Kursbeginn

Kindern die Welt der
Pflanzen spielerisch vermitteln

Bereits in der friihen Kindheit werden die Grundpfeiler fir
spatere Interessen und Fertigkeiten gelegt. Daher ist es
umso wichtiger, Kindern bereits in jungen Jahren Zugang
zur Natur zu ermdglichen. Die Kinder lernen spielerisch
und kreativ, die Natur mit ihrer Pflanzen- und Artenvielfalt
zu respektieren und zu schiitzen. Inhalt: Praxisanregungen
fiir Personen, die sich auf die Vermittlung von Naturinhal-
ten bei Kindern spezialisiert haben. Anhand des "Bildungs-
plans fiir Kindergarten in NO" wird aufgezeigt, dass die
Pflanzenkenntnis in zahlreichen Bereichen des Lehrplans
von Kindergarten und Schule angewendet werden kann.
Die Teilnehmerlnnen erhalten zahlreiche praktische Anre-
gungen fir die tagliche Arbeit mit Kindern.

4 Sandra Holzer

+ 95 € pro Person

» 3-0070971
St. Polten, LK NO
® Mi.02.03.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 23.02.2022

©

Jugendlichen Natur
spannend vermitteln

In der heutigen Zeit erwdchst ein neues Interesse, Kin-
der und Jugendliche in den Erlebnisraum Natur zuriick-
zufiihren. Wie man diese Erlebnisse planen und gestal-
ten kann, versucht dieses Seminar zu vermitteln. Die
Grundzige der Erlebnispddagogik werden in der Theo-
rie und Praxis erarbeitet und dann erfahren und erlebt.
Mitspielen ist dringend erwiinscht!

4 Mag. Jennifer Frank-Schagerl

=+ 95 € pro Person

» 3-0074301
9 Imbach-Krems, Seminarraum Neverest
© Fr.26.08.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 19.08.2022

NATUR KENNEN UND VERMITTELN LERNEN



WILDPFLANZENKULINARIK

WILDPFLANZEN-
KULINARIK

Wilde Pflanzen - hin zu den Wurzeln -
Nachtkerze, Angelika, Eibisch & Co.

Geschatzt, aber immer noch zu wenig in Verwendung? Jetzt
kommt die Zeit, wilde und gezdhmte Wurzeln aus ihrem
Schattendasein ans Licht zu holen. Ein Praxistag rund ums
Nahren und Sattigen, Gesundhalten und Heilung fordern.
Zubereitungen, die den Geist wecken oder den Schlaf brin-
gen, die verrduchert himmelwarts ziehen oder verwebt den
Boden bedecken. Ob Nahrung, Hausmittel oder Naturmate-
rial, auf jeden Fall: eine Einladung an alle Goldgréaberlnnen!
Mitzubringen: Schiirze, eventuell Handschuhe

A Petra Paszkiewicz

+ 95 € pro Person

» 3-0074694

Oberdanegg, Naturwerkstatt

© Fr.05.11.2021; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

©

Wilde Pflanzen -
Krautertees & Krauterelixiere

Wildkrduter und Arzneipflanzen sind wertvolle Lebens-
elixiere fur Gesundheit und Wohlbefinden! Der Kurs rich-
tet sich an all jene, die sich ein Wissen zum Thema selbst
gemachter Tee und andere Krautergetranke aneignen und
dieses Wissen auch gleich praktisch umsetzen wollen. Es
werden generelle Informationen zum Thema Trocknen
und Teezusammenstellung gegeben. Im Praxisteil kann
jeder seine eigene Teemischung kreieren. Weiters werden
Pflanzen zu Tinkturen, Sirupe u.a. verarbeitet.

4 Petra M. Regner-Haindl

+ €55 pro Person

» 3-0070734
St. Polten, LKNO
® Mi.24.11.2021; 15:00-19:00 Uhr

©
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» 3-0074696
Kronberg, Haus Kraus
© Do. 23.06.2022; 15:00-19:00 Uhr

©

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Wilde Pflanzen - Krautersalz & Bliitenzucker

Erfahren Sie Wissenswertes rund um das Thema Wild-
krdutersalz und Blitenzucker. Nach einer Vorstellung
verschiedenster Zubereitungsarten sowie der Verwen-
dungsmoglichkeiten werden verschiedenste Wildkrauter
im Jahreskreis vorgestellt, welche sich ideal fir Krautersalz
und Blutenzucker eignen. Im anschlieBenden Praxisteil
werden einige Krautersalzmischungen und ein Bliitenzu-
cker, welche mit nach Hause genommen werden kdénnen,
hergestellt.

L Petra Regner-Haindl

+ €55 pro Person

» 3-0074698
9 St.Polten, LKNO
© Fr.11.02.2022; 15:00-19:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 04.02.2022




Pflanzenpulver
im taglichen Speiseplan

Das Trocknen und Vermahlen von Pflanzen ist keine Erfin-
dung unserer Zeit. Die Verwendung von Pflanzenpulver ist
seit der Antike dokumentiert und in allen alten Kulturkrei-
sen nachweisbar. Heute wissen wir: Pflanzenpulver sind
die besten Nahrungserganzungsmittel, die uns die Natur
gratis zur Verfligung stellt. Wir mussen sie nur zu nutzen
wissen.

4 Mag. Monika Nimmerrichter

+ 55 € pro Person

» 3-0074715
9 BBKTullnerfeld
© Di.22.02.2022, 14:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 15.02.2022

Speisekammer der Natur

Die Natur bietet ein reichhaltiges Angebot an bevorrat-
barem Wildgemise, Wildobst und Nissen. Viele Mog-
lichkeiten, nahrhafte Sprossen, Wildspargel, Krauter- oder
Gehdlzknospen, Stangel, Bliten und Fruchtstande in wiir-
zigen Marinaden oder Ol einzulegen, stehen uns offen.
Aber auch die Verarbeitung zu Pasten, Chutneys, Wild-
obstsof3en oder Fruchtkdse-Naschereien ist moglich. Spe-
zielle Wildpflanzen und heilkréftige Trockenkrdauter zum
Wirzen zu verwenden, ist noch weitgehend unbekannt.
Das Seminar soll dahingehend Anleitung geben, die "ess-
bare Fiille der Natur" fiir Speisen des Winters haltbar zu
machen. Besonderheit: Alle Teilnehmerlnnen bekommen
das Buch "Speisekammer aus der Natur" als Kursunterlage
gratis dazu!

4 Dr. Michael Machatschek

+ 95 € pro Person

» 3-0074716
9 Aspang, ehemalige BBK
© Do. 10.03.2022; 09:00-17:00 Uhr

» 3-0074717
9 Kirchschlag, ehemalige BBK
© Sa.12.03.2022; 09:00-17:00 Uhr

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 1 Woche vor
Kursbeginn

Pflanzendle - Olpflanzen

Pflanzendle, die man auch selbst herstellen kann, wur-
den und werden in den unterschiedlichsten Bereichen
bendtigt. Immer wieder hort und liest man von gesat-
tigten und ungesattigten Fettsduren, von Omega 3 oder
Omega 6 - was ist besser? Was bedeutet es genau und
wie wirkt es sich auf die jeweiligen Anwendungen aus.
Woraus und wie kénnen wir gute Ole herstellen bzw.
wozu kénnen wir sie verwenden? Anwendungen in Kos-
metik, Kulinarik und Technik in theoretischer und prak-
tischer Form!

4 Michael Pfeifer

+ 95 € pro Person

» 3-0074718

St. Polten, LK NO

© Mi.16.03.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 09.03.2022

©

Wildkrduter — Kochen
mit Kindern in der Natur

Drauf3en mit Kindern aktiv sein und auch gleich drauf3en
kochen, mit Zutaten direkt aus der Natur. Frische vitamin-
reiche Wildkrauter finden wir direkt am Wegesrand und
mit wenigen Zutaten kann man draulen am Campingko-
cher oder am Lagerfeuer schnelle und einfache Gerichte
zaubern, die Kindern die Lust am DrauBensein vermitteln.
Denn was Kinder schon in jungen Jahren mit Begeisterung
lernen, merken sie sich oft ein Leben lang. Eltern, Padago-
glnnen, Betreuerlnnen und alle, die mit Kindern zu tun ha-
ben, bekommen bei diesem Tagesworkshop ganz einfache
Rezepte, Tipps und Tricks an die Hand, wie man mit Kin-
dern draufBen mit Leidenschaft kochen kann und die Kin-
der selbst Hand anlegen kénnen, denn dann schmeckt es
bekanntlich besonders gut. Zum Seminar gibt es das Buch
als Kursunterlage!

L Mag. Jennifer Frank-Schagerl

+ 95 € pro Person

» 3-0074303
9 Imbach-Krems, Seminarraum Neverest
© Fr.29.04.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 22.04.2022

=
o
9
@
2
<}
°
S
<
S
iel

WILDPFLANZENKULINARIK



WILDPFLANZENKULINARIK

Nahrhafte Landschaft

Uberall, wo uns Natur begegnet, wo Pflanzen wachsen,
gedeiht auch eine Vielzahl von késtlichen Wildgemiisen
und Heilpflanzen. Diese Vielfalt fuir unsere Gesundheit und
Erndhrung zu nutzen, wird in Zeiten von industrieller Nah-
rung wieder bedeutsam. Ein wertvolles Riickzugsgebiet
zahlreicher nahrhafter Gewéchse liegt meist auch ganz in
unserer Nahe, in den Wiesen und Waldern. Eine weitere In-
tention dieses Seminars ist es auch, unsere Landschaft wie-
der zu nutzen und sie damit in ihrer Diversitdt zu erhalten.
4 Dr. Michael Machatschek

+ 95 € pro Person

> 3-0074719
Aspang, ehemalige BBK
® Do. 05.05.2022; 09:00-17:00 Uhr

©

» 3-0074720
9 Kirchschlag, ehemalige BBK
® Sa.07.05.2022; 09:00-17:00 Uhr

> 3-0074721
9 Reinsberg, ,,Die Zebenholzers”
® Sa.14.05.2022; 09:00-17:00 Uhr

Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100

bis 1 Woche vor Kursbeginn

Wilde Pflanzen -
Fermentieren

Durch das gestiegene Gesundheitsbewusstsein gewinnt
das Fermentieren von Gemiise in den Kiichen wieder gro-
Be Bedeutung. Dabei werden anfallende Ernten fiir den
Wintervorrat haltbar gemacht. Das bekannteste Beispiel
dafiir stellt das Sauerkraut dar. Fermentierte Erzeugnisse
sind einfach herzustellen. Firr diese alte Konservierungs-
methode bendétigt man lediglich ein Glas, essbare Vegeta-
bilen, etwas Salz und kiihle Lagerrdume. Die prickelnden,
vollig neuen Aromen der Wildpflanzen-Fermentation
steigern die Geschmacksvielfalt. Die Nutzungsmdoglich-
keiten an Sprossen, Knospen, Bldttern, Stangeln, Samen,
Friichten und Wurzeln kennen keine Grenzen und sind gut
mit Kulturgemiise kombinierbar. Beim Seminar sollen heil-
same Wildpflanzen-Fermente in die Glaser und das saure,
aromatische Gaumenvergntigen auf die Teller gebracht
werden. Ein Seminar fir angehende "Sauermeister". Als
Goodie und Skriptum gibt es das Buch "Fermentieren von
Wildpflanzen" zum Kurs dazu.

Mitzubringen: einfache Haushaltsgerdte und eventuell
Glaser, wird noch genauer bekannt gegeben

4 Dr. Michael Machatschek

+ 95 € pro Person

» 3-0074722
Kematen/Ybbs, Biohof Linden
© Do.09.06.2022; 09:00-17:00 Uhr

©

» 3-0074723
9 Kronberg, Landhaus Kraus
© Sa.11.06.2022; 09:00-17:00 Uhr

Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100

bis 1 Woche vor Kursbeginn

Wilde Pflanzen -
Hydrolate durch Wasserdampfdestillation

Destillieren ist einfach. In diesem Praxis-Seminar werden
die Grundlagen dafiir vermittelt. Kennenlernen und selber
machen: Wie funktioniert die Destille, was ist zu beachten?
Was zeichnet Hydrolate aus, welche wilden und gezéhmten
Pflanzen eignen sich im Verlauf der Jahreszeiten und wie
viel Pflanze ist im Produkt? Einsatzmoglichkeiten und Be-
sonderheiten einzelner Pflanzenwadsser, Verarbeitung zu
hautpflegenden, gesundheitsunterstiitzenden und kulina-
rischen Spezialitaten

4 Petra Paszkiewicz

+ 95 € pro Person

» 3-0074725
9 BBKHollabrunn
©® Di.21.06.2022; 09:00-17:00 Uhr

» 3-0074724
9 Oberdanegg, Naturwerkstatt
© Do. 23.06.2022; 09:00-17:00 Uhr

Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn
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Wilde Pflanzen auf der Alm -
Fermentieren

Mitte Juli finden wir auf der Alm frische Krauter, aus denen
wirzige Fermente hergestellt werden kdnnen. Als Basis
dienen herkdmmliche Gemisearten, welche mit den Alm-
krautern eine zusatzliche Aufwertung erfahren. So werden
fur den Winter zusatzliche Aspekte der Vorratswirtschaft
gelernt. Das bekannteste Beispiel dafir stellt das seinerzeit
hergestellte Alpenampfer-Sauerkraut dar, welches friher
im Alpenraum Ublich war. Vor allem gehaltvolle Almpflan-
zen er6ffnen uns ein Tor zu neuen Aromen. Neben mitge-
brachten Kostproben und einem Sammelrundgang stellen
wir uns am Nachmittag in die Hotelkiiche und dringen in
diese archaische Nahrungswelt der "Sauermeister” ein.
Mitzubringen: einfache Haushaltsgerdte und eventuell
Glaser, wird noch genauer bekannt gegeben. Als Goodie
und Skriptum gibt es das Buch "Fermentieren von Wild-
pflanzen" zum Kurs dazu

4 Dr. Michael Machatschek

+ 95 € pro Person

» 3-0074728

Gostling/Ybbs, Hochkarhof

© Do.21.07.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 14.07.2022

©

Almkréuter und deren
gebrauchliche Verwendung

Die Almbewirtschaftung fordert die Biodiversitat. Wer
aufmerksam die vielfdltige Vegetation unserer Aimwei-
den beobachtet, kann aus dem Vergleich der Standorte
erkennen, wie sich die Almvegetation entwickelt. Bei
diesem 2-tdgigen Seminar wird lhr bestehendes Wis-
sen Uber Almkrauter, Anwendungen von Krautern und
deren Wirkungsweisen ergdnzt und erweitert. Dabei
wird lhnen altes Gebrauchswissen {iber die Verwen-
dung von Krautern auf Almen in Theorie und in der Pra-
xis wahrend Rundgédngen auf der Alm nahergebracht.
In Kleingruppen werden die verschiedensten Krduter
gesammelt und spdter gemeinsam zu kdstlichen Spei-
sen verkocht.

4 DI Dr. Michael Machatschek

4+ 150 € pro Person

3-0074729

Gostling/Ybbs, Hochkarhof

Sa. 23.07.; 09:00 Uhr-So. 24.07.2022, 12:00 Uhr

Anreise bereits am Freitag moglich, Abendeinfiihrung
ab 19:00 Uhr mit Dr. Machatschek; Nachtigung auf der
Hutte erwiinscht!

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100

bis 16.07.2022
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Almkréauter im Spatsommer

Wir wandern von Ulreichsberg tiber den Walsterursprung
auf den Tirolerkogel, wobei naturlich viel Wissenwertes
Uber Krauter erzahlt wird und diese auch fiirs Abendessen
gesammelt werden. Am Walsterursprung gibt es Infor-
mationen zur Bach- bzw. Schluchtenvegegation. Weiter
geht es liber die Almen zum Annahaus, wo wir nachtigen
werden. Ich kdnnte dort einen Salben- und Tinkturenkurs
machen und wir werden vom Hiittenwirt mit traditionel-
ler AlImkiiche mit unseren Krdutern verwohnt. Am zweiten
Tag wandern wir Uber den Halter Heribert, der uns einiges
Uiber die Almwirtschaft erzahlt, wieder zurick bis nach Ul-
reichsberg.

A Elisabeth Stiefsohn

4+ €95 pro Person excl. Nachtigung und Verpflegung

> 3-0074731

St. Aegyd/Neuwalde, Ulreichsberg

© Fr.09.09.-Sa. 10.09.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 1 Woche vor Kursbeginn

©

Krauterzauber - Hausmittel aus Garten,
Wald und Wiese

Herstellung von Produkten fiir den Genuss und gegen je-
des Wehwechen (Wildkrauterlikor, Krduteressig, Ringelblu-
mensalbe, Aufstriche und mehr)

4 F6Ing. Katrin Huber

+ 60 € pro Person

» WA2128

LFS Warth

© Sa. 14.05.2022; 10:00-14:00 Uhr
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-10
bis 12.04.2022

©
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Wilde Happchen - Ideen fiir Buffets und
Empfinge mit Wildkréautern

Wildkrautergetréanke vom Sirup
liber den Tee bis zum Cocktail

Fingerfood, das sind kleine, appetitliche und vielseitige
K&stlichkeiten. Sowohl die Geschmackssinne als auch das
Auge freuen sich ber diesen handlichen Genuss im Mini-
format vor allem, wenn man heimische Wildkrauter und
Bliiten mit innovativen Rezepten kombiniert. Der Kreati-
vitat sind scheinbar keine Grenzen gesetzt, wenn es um
die unkomplizierten, mundgerechten Mahlzeiten geht.
Erfahren Sie Tipps und Tricks rund um die Planung und
Vorbereitung von Festen und Fingerfood fiir alle! Im Se-
minar werden die verwendeten Wildkrauter kurz bespro-
chen und gemeinsam setzten wir die Rezepte in die Tat
um und genieBBen das ,Wilde Happchenbuffet” gleich im
Anschluss. Nebenbei kommt der Wissensaustausch nicht
zu kurz.

4 Petra M. Regner-Haindl

+ €55 pro Person

» 3-0074699
9 Kronberg, Haus Kraus
© Do.21.04.2022; 15:00-19:00 Uhr
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100 bis 14.04.2022

Vegan & saisonal & regional
Veganer Kochkurs mit Wildkrautern

Lassen Sie sich verzaubern von der kulinarischen Vielfalt
der heimischen Natur und entdecken sie die Welt der rein
pflanzlichen Kiche. Erfahren sie, wie man schmackhafte
und gesunde Gerichte aus Gemiise, Obst, Vollkornproduk-
ten, Hilsenfriichten gepaart mit raffinierten Wildkrautern
zubereiten kann. Die Wildkrduter werden gemeinsam
unter Anleitung zu einem késtlichen und vollwertigen,
veganen Menli verarbeitet. Ob Bodenstandiges oder Exo-
tisches, Fantasievolles oder Backen ohne Ei, es erwartet ein
weites Spektrum rein pflanzlicher Genusse - fiir jeden Ge-
schmack ist etwas dabei. Erleben Sie, wie mit Delikatessen
aus Wiese und Wald veganen Kreationen zu unerwartete
neue Geschmackserlebnisse fiihren. Die Teilnehmer erhal-
ten auBBerdem ein Skript mit einer kleinen Rezeptsamm-
lung zum Nachkochen.

4 Petra M. Regner-Haindl

+ €55 pro Person

» 3-0074700
Kronberg, Haus Kraus
© Do. 19.05.2022; 15:00-19:00 Uhr
Anmeldung: LFINO, T 05 0259 26100 bis 12.05.2022

©

Dieser Kurstag ist ganz den Getrdnken aus der Natur ge-
widmet, diese konnen vielfaltiger nicht sein. Erfrischen-
de Durstléscher, hausgemachte Sirupe zum Aufspritzen,
Krauterlimonaden, Smoothies, Oxymel, Krduterwein und
Wildkrautercocktails, sind nur ein kleiner Einblick in die
vielfdltige Welt der Wildkrauter Getranke. Mit Wildkrau-
tern kann man sich nicht nur den Genuss, sondern auch
wertvolle Vitamine und Mineralstoffe statt kiinstlicher Zu-
satzstoffe ins Glas holen. An diesem Praxistag werden Ge-
tranke fir die Vorratskiiche sowie zum sofortigen Genuss
hergestellt und verkostet. Zum Abschluss finden wir her-
aus was uns die Cocktailbar der Natur zu bieten hat.

4 Petra M. Regner-Haindl

+ €95 pro Person

» 3-0074701
Kronberg, Haus Kraus
®© Fr.01.07.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 24.06.2022

©

noe.lfi.at -
Kursangebot rund um die Uhr

Nutzen Sie unsere Homepage. Schauen Sie rein unter
noe.lfi.at. Informieren Sie sich rund um die agrarische
Aus- und Weiterbildung in Niederdsterreich, Gber unser
breites Kursangebot oder weitere Bildungsthemen.

WERDE EIN FAN vom LFI NO!

Als Fan von unserer LFI Facebook Seite erhiltst du
aktuelle und zeitnahe Informationen {iber Ausbil-
dungsangebote, kurzfristig frei gewordene Kurs-
platze und natiirlich posten wir auch Schnappschisse von
unseren Kursen, Lehrgangen und Veranstaltungen!

Es lohnt sich, ein Fan zu sein!
Schau vorbei unter:
www.facebook.com/Ifi.niederoesterreich

— 34 —
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Starkes Immunsystem
mit Hildegard von Bingen

Hildegard von Bingen, Abtissin, Visionarin, Ernahrungswis-
senschaftlerin und Naturheilkundige aus dem 11. Jhd., hin-
terlieB uns ein reiches Werk an gesundheitsfordernden und
-erhaltenden Rezepten. Obwohl dieses Konzept bereits Gber
tausend Jahre alt ist, besitzt es auch in der Jetztzeit noch seine
Glltigkeit. Wir werden an diesem Tag vieles Uber das Leben
und Wirken von Hildegard von Bingen erfahren, uns mit den
von ihr verwendeten Krautern und Gewirzen vertraut ma-
chen und gemeinsam immunstarkende Zubereitungen her-
stellen. Weiters werden wir uns auch ein gemeinsames vege-
tarisches Mittagessen zubereiten! Auch das Lebenskonzept
von Hildegard wird passend zu dieser Thematik eine grof3e
Rolle spielen. Dazu werden wir uns am Originalwerk von Hil-
degard von Bingen - der Physica - orientieren.
Mitzubringen: Eine Schiirze und jede Menge Spall am
Lernen!

4 Claudia Gobec

+ €95 pro Person

» 3-0074298

St. Pélten, LK NO

© Mo.08.11.2021; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 02.11.2021

©

Waschl, Sand und Aschnlaugn -
selbst gemacht

Die Verwendung der Waldrebe als Abwasch- und Scheu-
erhilfe im Haushalt hat Tradition. Ein historischer Abriss
der Waschlherstellung nach unterschiedlichen Methoden.
In der heutigen Zeit ein deutliches Signal von der neuen
Unabhéangigkeit von Chemie im Haushalt, die eine Tir ins
Reich der Pflanzenfasern 6ffnet.

4 Veronika Stegner

+ 90 € pro Person
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» 3-0067536

9 St. Polten, Maria Ward Haus

© Fr.19.11.2021; 09:00-17:00 Uhr

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 12.11.2021

Naturkrauterseifen fiir den Hausgebrauch
herstellen - Beginner

Krauter, Fette, Dufte und Farben aussuchen und daraus
hautfreundliche, pflegende Naturseifen herstellen. Alle-
samt fein duftend und wunderschon! Seifen riihren hat
Tradition und macht unendlich viel Freude! Und wie wird's
gemacht? Das lernen wir Schritt fir Schritt gemeinsam in
diesem "duftenden" Tagesseminar. Verschiedene Metho-
den und Variationen werden erlernt: Kaltriihrverfahren,
wie kommt Marmorierung in die Seife? Theorie und Praxis
mit umfangreichem Skript.

Mitzubringen: Schiirze, Gummihandschuhe, Schachtel
zum Heimtransport, Schutzbrille

4 Claudia Gobec

+ €95 pro Person

» 3-0074286

9 St.Polten, LKNO

© Di.15.03.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 08.03.2022
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Naturkrauterseifen fiir den Hausgebrauch
herstellen fiir Fortgeschrittene

Dieser Kurs richtet sich an Interessierte, die mit dem Sei-
fensieden schon vertraut sind. Wir werden diesmal Milch-
seife, Putzseife, Haarseife, Schwimmeseife (Whipped soap)
und auch Rasierseife (Mischverseifung) herstellen. Weiters
wagen wir uns an die HeiBverseifung und verarbeiten Tier-
wolle. Es erwartet Sie jede Menge Kreativitat und duftende
Zutaten!

Voraussetzung: Vorkenntnisse sind unbedingt erforder-
lich, da an diesem Tag das praktische Arbeiten im Vorder-
grund steht.

Mitzubringen: Schutzbrille und Schutzhandschuhe, eine
Schirze und Muffinformen aus Silikon und/oder leere
Topfenformen, eine Kartonschachtel sowie ein Handtuch.
4 Claudia Gobec

+ €95 pro Person

» 3-0074287

St. Pélten, LK NO

© Fr.03.12.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 26.11.2021

©

Natur pur -
"Winterpflege" fiir unsere Haut

Wer sich Gedanken lber Aluminium in Deos, Shampoos
mit SLS und an Tieren getesteten Produkten macht, ist
bei diesem Kurs genau richtig. Eine gesundheitsfordern-
de Hautpflege besteht aus Nahrungsmitteln, Heilpflan-
zen und biologischen Naturprodukten. Unter dem Motto
"Lasse nur das an deine Haut, was du auch essen wiirdest."
Dieser wunderbar kreative Tag steht ganz im Zeichen
des Schutzes unserer Haut vor Winterkalte und trockener
Raumluft. Wir werden pflegende Korperpflegeprodukte
aus Friichten und herrlichen, weihnachtlichen Gewtirzen
herstellen.

Mitzubringen: Schiirze

4 Claudia Gobec

+ €95 pro Person

» 3-0074291

St. Pélten, LK NO

© Fr.10.12.2021; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 03.12.2021

©

Wie man mit Kindern Krautergeschenke
und Naturkosmetik herstellt

Gemeinsam widmen wir uns an diesem Tag der Krauter-
kosmetik und kleinen Naturgeschenken, die im wahrsten
Sinne des Wortes "kinderleicht" herzustellen sind. Unter
anderem werden wir Knetseife, Badebomben, Lippenpfle-
ge und vieles mehr herstellen. Gut geeignet fiir Personen,
die mit Kindergruppen arbeiten mochten!

Mitzubringen: Schiirze

4 Claudia Gobec

+ €95 pro Person

> 3-0074294

9 St.Polten, LKNO

© Fr.28.01.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFINO, T 05 025 926 100
bis 21.01.2022

Okologische Reinigungs- und Waschmittel
selbst gemacht

Es ist einfach, Putz- und Waschmittel fir den Haushalt
selbst herzustellen. Die dafiir benétigten Zutaten haben
wir meist zu Hause oder sind einfach zu beschaffen. Frag-
wirdige Inhaltsstoffe stehen im Verdacht, Allergien auszu-
16sen und sind leicht vermeidbar. Um deshalb in Zukunft
auf industriell hergestellte Reinigungsprodukte im Haus-
halt verzichten zu kdnnen, stellen wir neben Schmierseife
auch Putzessig, WC-Tabs, Molke-Geschirrspiilmittel, Ge-
schirrspllpulver, Scheuermilch und Klarspiiler her.

4 Claudia Gobec

+ €95 pro Person

v

3-0074296

9 St.Polten, LKNO

© Fr.01.04.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 025 926 100
bis 25.03.2022

~



BAUEN UND GESTALTEN
MIT DER NATUR

Korbflechten mit Weide -
das Rundflechten

Seit Jahrtausenden werden aus Weide Nutz- und Zierge-
genstande gefertigt. In diesem Workshop erlernen Sie die
Technik des Rundflechtens, vom Gartenstecker bis zum
Korb! Inhalt: Kennenlernen des Materials, verschiedener
Grundtechniken und Begriffe, Aufbau des Korbes vom Bo-
den bis zum Randgeflecht. Infos liber Flechtmaterialien,
Werkzeuge und Erstellen eigener Kunstwerke. Flechterfah-
rung oder handwerkliches Geschick sind von Vorteil!
Mitzubringen: Gartenschere, Messer, Stichling oder Ahle,
Schiirze, altes Geschirrtuch, 10 Kluppen, flacher Stein
Durchmesser mind. 10 cm und ca. 1-2 kg, frisch geschnitte-
ne Weiden (wenn vorhanden)

4 Marion Millauer-Amstotter

+ 150 € pro Person

» 3-0071000

9 LFSSoof

© Do.11.11.-Fr. 12.11.2021; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 04.11.2021

Korbflechten mit Weide -
auf den Spuren eines alten
Handwerks - Rahmenflechten

Grundsatzliches Uber flechtbare Geholze und Gréser, hei-
mische Weiden und ihr Vorkommen, Sammelzeitpunkt,
Exkursion, Geschichte des Weidenflechtens, praktische
Umsetzung des Korbflechtens, Flechten eines eigenen
Werkstlicks mittels Rahmenflechttechnik! Am ersten Tag
werden die Weiden in der Natur gemeinsam fachman-
nisch geschnitten, am spateren Nachmittag wird mit dem
Flechten begonnen. Der zweite Tag ist den Methoden des
Flechtens gewidmet und das Werkstlick wird fertiggestellt.
Mitzubringen: Gartenschere, Kombizange, runder Stichl
oder runder Stechbeitl

4 Ing. Georg Schramayr, Marion Miillauer-Amstotter
<+ 180 € pro Person

> 3-0074487

9 LFSSooB

® Mo. 24.01.-Di. 25.01.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 18.01.2021

Korbflechten mit Weide -
Schéne Werkstiicke fiir
Haus und Garten

Seit Jahrtausenden werden aus Weide Nutz- und Zierge-
genstande gefertigt. In diesem Workshop werden einfache
Flechttechniken erlernt. Es werden schdne Werkstilicke wie
Krénze, geflochtene Blatter, Herzen oder einfache Tabletts
aus Weide angefertigt.

Inhalt: Kennenlernen des Materials, Infos tiber die Weide,
Ernte des Materials, Erlernen der Technik des Rahmen-
flechtens, Anfertigung eigener Werkstticke
Mitzubringen: Gartenschere, Kombizange, runder Stichl
oder runder Stechbeitl

L Marion Mullauer-Amstotter

+ 95 € pro Person

» 3-0074483
9 LFSSoof3
© Fr.07.10.2022; 09.:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 025 926 100 bis 30.09.2022

BAUEN UND GESTALTEN MIT DER NATUR
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Tinte und Wasserfarben
aus Pflanzen

Farben mit Pflanzenfarben -
Gelb- bis Braunfdrben

Die Mehrzahl der heutigen Schreibgerdte wie Kugel-
schreiber und Faserstifte verwenden synthetische Tin-
ten und Schreibfliissigkeiten aus der Petrochemie. Der
Ursprung unserer Tinten liegt allerdings in der Pflanzen-
welt. Gut gemachte Gerbsduretinten halten (fast) ewig,
wie zum Beispiel die Ostarrichi-Urkunde beweist. Wasser-
|6sliche Tinten und Schreibfarben lassen sich mit wenig
Aufwand aus heimischen Pflanzen herstellen und sind ein
interessantes Produkt in der Naturvermittlung.
Mitzubringen: kleine Gefal3e

4 Ing. Georg Schramayr

-+ 95 € pro Person

> 3-0074732
9 St.Polten, LKNO
® Di.30.11.2021; 09:00-17:00 Uhr

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 23.11.2021

Farben mit Pflanzenfarben -
das Blaufirben

Indigo ist ein pflanzenbirtiger Farbstoff, der das klas-
sische Blau der Blue Jeans liefert. Im Gegensatz zu den
sonst Ublichen Beizverfahren ist das Blaufarben mit In-
digo ein wesentlich komplizierterer Vorgang (Kiippen-
farbung), bei dem man wahrend des Farbens den Erfolg
oder Misserfolg nicht sehen kann, da sich die Farbe erst
eine halbe Stunde spater auf dem Garn zeigt. In dem
eintdgigen Seminar kann man die Grundtechnik des
Blaufarbens mit mitgebrachtem Naturindigo erlernen,
Blaufirberln wird man freilich erst nach vielen Ubungs-
durchgéngen. Obwohl blaue Bliten- und Fruchtfarben
in der Natur haufig vorkommen, gibt es nur sehr wenige
Pflanzen, aus denen man Farberblau gewinnen kann.
Der Prozess, aus einer heimischen indigohéltigen Pflan-
ze, dem Farberwaid, das Indigopulver zu gewinnen, ist
umstandlich und langwierig und wiirde sich zeitlich
nicht in dem Eintagesseminar unterbringen lassen. Fir
daran interessierte Blaufdarberlnnen gibt es im Friihjahr
ein eigenes Seminar.

Mitzubringen: bequeme Arbeitskleidung, Outdoorbe-
kleidung, Sammelutensilien, Gummihandschuhe, Schiirze,
wenn vorhanden: Schafwolle bzw. Experimentierstiicke
zum Farben

4 Ing. Georg Schramayr

4+ 190 € pro Person

» 3-0074734

9 WeiBenkirchen, Weinbaubetrieb Ottmann

© Mo.11.04.- Di. 12.04.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 04.04.2022

Das Féarben von Naturfasern wie Wolle oder Baumwolle ist
eine spannende Sache. Das zweitdgige Seminar vermittelt
vom Sammeln und Bestimmen der geeigneten Farbepflan-
zen bis zum Ansetzen und Auskochen des Farbeguts das
gesamte Wissen um diese alte Technik und findet daher
grof3teils im Freien statt. Neben dem absolut nachhaltigen
Aspekt des Farbens mit der "Natur" ist es eine lustvolle Ta-
tigkeit und kann sogar siichtig machen. Zum Schluss wird
eine gemeinsame Ergebnisbeurteilung durchgefiihrt.
Mitzubringen: bequeme Arbeitskleidung, Outdoorbeklei-
dung, Sammelutensilien, Gummihandschuhe, Schiirze, wenn
vorhanden: Schafwolle bzw. Experimentierstiicke zum Farben
L Ing. Georg Schramayr, Petra Paszkiewicz

<+ 190 € pro Person

» 3-0074735

¢ Oberdanegg, Naturwerkstatt

© Di. 28.06.-Mi.29.06.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 19.06.2022

Buntpapiere und
Schmuckpapiere selber machen

Von der Pflanze bis zur Pflanzenfarbe fiihrte der Weg der
Buntpapiererlnnen, bevor sie die handisch gestalteten
Schmuckpapierbdgen an die Buchbinder liefern konnten.
Pigment- und Farbherstellung, durchgefdrbtes Papier,
Techniken historischer und moderner Oberflachenge-
staltung, Nachbehandlung und Verwendungsméglich-
keiten werden in Theorie und Praxis erlernt. Kleine Farb-
pflanzenkunde. Buntpapiergestaltung mit Farben aus
der Natur ist auch fur die Umsetzung mit Kindern und
Jugendlichen oder den therapeutischen Bereich hervor-
ragend geeignet.

L Petra Paszkiewicz

+ 95 € pro Person

» 3-0074737

9 Oberdanegg, Naturwerkstatt

© Di. 26.07.-Mi. 27.07.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
bis 19.07.2022




Papierschépfen
aus Faserpflanzen

Fir die Herstellung von Papier miissen nicht unbedingt
die Walder dieser Erde gerodet werden, denn auch die
heimische Vegetation ist reich an Faser-, Bast- und Ge-
spinstpflanzen, aus denen sich hervorragende Papiere
schopfen lassen. In dem 2-tdgigen Seminar erfahren Sie
alles, um selbst Pflanzen zu Faserbrei aufzuschlieBen und
daraus schone Wildpflanzenpapiere zu schépfen. Auch
eine kleine Faserpflanzenkunde mit Sammelexkursion ist
inkludiert. Fur die notwendige Ausriistung einer kleinen
Schopferwerkstatt gibt es Hinweise, Bauplane und Tipps,
sodass man im Anschluss an das Seminar bereits in Pro-
duktion gehen kann.

Mitzubringen: bequeme Arbeitskleidung, Outdoorbeklei-
dung, Sammelutensilien, Gummihandschuhe, Schiirze

4 Ing. Georg Schramayr, Petra Paszkiewicz

4+ 190 € pro Person

» 3-0074738

9 Oberdanegg, Naturwerkstatt

© Fr.26.08.-Sa. 27.08.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 19.08.2022

Pinsel, Tusche,
Wachsmalkreide -
Malsachen aus der Natur

Schon friih hat die Menschheit begonnen, ihre Erlebnisse
bzw. ihr Wissen mit Malereien festzuhalten. Dafiir standen
ihnen nur Materialien aus ihrer unmittelbaren Umgebung,
der Natur, zur Verfiigung. Sowohl Schreiber als auch Kiinst-
ler mussten Uber Jahrhunderte ihre Farben, Tinten und Tu-
schen, aber auch Feder oder Pinsel selbst herstellen. Lange
Zeit blieben diese Rezepte in Verwendung, wurden verfei-
nert und mit neuen Techniken ergénzt. Ein Streifzug durch
die Vielfalt der Zeichen- und Malutensilien.

4 Michael Pfeifer

+ 95 € pro Person

» 3-0074560
9 St.Pdlten, LKNO
© Mi. 12.10.2022; 09.00-bis 17.00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 025 926 100 bis 02.09.2022
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BILDUNGSGUTSCHEINE
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KURS

hr Wissen wichst 27

Ein Geschenk mit bleibendem Wert!
Bildung ist das Tor zur Welt.

LFI-Bildungsgutscheine sind wertvolle Geschenke fir
jede/n und fir jeden Anlass - ein wertvolles Geschenk
furs Leben.

Der Gutschein ist in jeder beliebigen Hohe erhltlich und
kann bei allen LFI Veranstaltungen in Niederdsterreich
eingelost werden. Auf Wunsch stellen wir den Gutschein
auch fir spezielle Veranstaltungen aus.

Gutscheine und nahere Informationen erhalten Sie
beim LFI-Kundenservice
T 05 0259 26100, E Ifi@lk-noe.at

Aus Gras und Krautern
Kérbchen-Simperl binden

Aus Gras oder Stroh werden seit Jahrtausenden Korbe
hergestellt. Die alte und einfache Technik des Gras- oder
Strohbindens ldsst uns Materialien, die vor der Haustire
wachsen, auf wunderschéne Art zu Kunstwerken verar-
beiten. Erlernen der Technik des Stroh- oder Grasbindens,
Kennenlernen von Pflanzenfasern und Verwendungsmaog-
lichkeiten, Infos zum Sammeln und Lagern, Herstellen von
einem eigenen Korbchen aus Gréasern und Krautern unse-
rer Heimat

Mitzubringen: gut schneidende Gartenschere, Kombizan-
ge, runder Stichl oder runder Stechbeitl

4 Marion Mullauer-Amstotter

+ 95 € pro Person

» 3-0074488
9 LFSSoof3
© Fr.23.09.2022; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 16.09.2022

BAUEN UND GESTALTEN MIT DER NATUR



BAUEN UND GESTALTEN MIT DER NATUR

Errichtung
von Trockensteinmauern

3-tdgiger Praxiskurs

Trockensteinmauern: die dlteste menschliche Bauweise,
ein 6kologisch wertvoller Biotop, nachhaltig & ressour-
censchonend, dsthetisch um Haus, Hof & Garten, nitzlich
an Béschungen und als Handwerk UNESCO immaterielles
Kulturerbe. Praxiskurs von Fundament bis Mauerkrone,
erganzt mit einem umfangreichen Vortrag zur interna-
tionalen Baugeschichte, Okologie & Vorteile und vielen
Bildern.

L Trainer der ARGE Trockensteinmauern.Austria

4+ auf Anfrage

» L4712
GroB3-Enzersdorf
© Mo. 24.01.-Mi. 26.01.2022; 08:30-17:00 Uhr

©

» Ll4713
9 Kofering, Wachau
© Do. 10.03.-Sa. 12.03.2022; 08:30-17:00 Uhr

» Ll4714
9 Traiskirchen, Biospharenpark Wienerwald
© Do. 17.03.-Sa. 19.03.2022; 08:30-17:00 Uhr

» LI4715
9 Leonding, 00
©® Do.31.03.-Sa. 02.04.2022; 08:30-17:00 Uhr

» L4716
9 Neustadtl/Donau
® Do. 14.04.-Sa. 16.04.2022; 08:30-17:00 Uhr

» L4717
9 Krems
® Do.28.04.-Sa. 30.04.2022; 08:30-17:00 Uhr

» Ll4718
9 Kleinpochlarn
© Do. 19.05.-Sa. 21.05.2022; 08:30-17:00 Uhr

» LI4720
¢ Stibing/Stmk., Freilichtmuseum
© Do. 26.05.-Sa. 28.05.2022; 08:30-17:00 Uhr

» Ll4721
9 Kirchberg b. Mattighofen, 00
© Fr.24.06.-S0. 26.06.2022; 08:30-17:00 Uhr

» Ll4722
9 Bad Hall, 00
© Do. 11.08.-Sa. 13.08.2022; 08:30-17:00 Uhr

» Ll4723
9 Schaueregg b. Monichkirchen
© Do. 18.08.-Sa. 20.08.2022; 08:30-17:00 Uhr

» L4724
9 Perchtoldsdorf,
Biosphdrenpark Wienerwald
© Do.25.08.-Sa. 27.08.2022; 08:30-17:00 Uhr

» LI4725

9 Gramastetten, 00

© Do.01.09.-Sa. 03.09.2022; 08:30-17:00 Uhr
Anmeldung: Trockensteinmauern.Austria, rainer.vogler@

wbs-krems, T 0676 5957626

Stein & Wein Festival 2022

Der 7.internationale Trockensteinmauer-Workshop in Lan-
genlois: spezielle Objekte aus Stein, Steinmetzarbeiten &
Kunst. Trainer sind Kiinstler, Bildhauer, Trockensteinmau-
rer & Steinmetze aus Europa und Nordamerika, Vortrage
ergdnzen die praktischen Arbeiten. Fiir Kulinarik & Verkos-
tungen am Abend ist gesorgt.

A internationale Trockensteinmauer-Expertinnen

+ auf Anfrage

> Ll4726
LFS Langenlois
® Mi. 15.06.-So. 19.06.2022; 09:00-18:00 Uhr
Anmeldung: Trockensteinmauern.Austria, T 0676 5957626

©

Lebensraum
Fels & Trockensteinmauer

Entdecke die vielfdltigen Lebensrdume Felsen und Stein-
mauern und der benachbarten Biotope, die zahllosen
Pflanzenarten Lebensraum und hunderten Tierarten Un-
terschlupf bieten. Der Kurs findet als Feldbegehung am
Heiligenstein statt, der durch seine Vielfalt mit Felskopfeln,
Grusrasen, Trockenrasen und Weingérten ein 6kologisches
Juwel bildet.

L Dr. Martin Scheuch

+ 40 € pro Person

» L4727

9 LFS Langenlois

© Fr.06.05.2022; 16:00-20:00 Uhr
Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, T 0677 61865001
bis 30.04.2022
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TECHNIK,
HANDWERK UND

Homepage -
einfach selbst gestalten

Lernen Sie in diesem Seminar, wie man Schritt fir Schritt
eine eigene Homepage kostenlos selbst erstellt. Erfahren
Sie, welche Eckpunkte fiir eine gute und rechtlich siche-
re Homepage notwendig sind. Vorkenntnisse sind keine
notig. Das kostenlose Content Management Programm
"Wordpress" bietet dafiir einfache Mdglichkeiten, welche
im Seminar ndher behandelt werden. Ebenfalls erhalten
Sie Tools & Tricks, wie Sie Ihre Website erfolgreich machen
und somit nachhaltig zum Geschéftserfolg beitragen. Ziel
ist es, dass jede/r nach dem Kurs eine eigene Homepage
erstellt hat und diese auch weiterhin befillen kann.
Voraussetzung: grundlegende Computer- und Internet-
kenntnisse, Zugriff auf eigene Mails

4 Ing. Thomas Kern

+ 185 € pro Person

» 3-0074060

9 St.Polten, LKNO

® Di.16.11.und Di. 23.11.2021; 09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100 bis 09.11.2021

Onlinewerkzeuge
fiirs Vereinsleben

Einflihrung und praktische Anwendung verschiedener
Apps, Programme und Internetseiten, die das Organisie-
ren, Verwalten und Dokumentieren eines Vereins, einer
Gruppe oder Gemeinschaft leichter machen. Es wird zum
Beispiel gezeigt und probiert, wie man Termine leichter
koordinieren oder Bilder in hoher Qualitat einfach austau-
schen kann.

Mitzubringen: Smartphone, Tablet, Laptop
Voraussetzung: Grundlagen im Umgang mit PC und
Smartphone

4 Bernhard Froschauer

+ 55 € pro Person
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EDV

» GI2195

LFS GieBhiibl

® Fr.14.01.2022; 18:00-22:00 Uhr
Anmeldung: LFS GieBBhibl,
T 07472/62722 bis 07.01.2022

©

Filmen
mit dem Smartphone

Onlinekurs

Dieser Onlinekurs eignet sich fiir Personen, die gerne mit dem
Smartphone filmen und ihre Fertigkeiten erweitern wollen
sowie fiir jene, die Video-Content fiir Social Media produzie-
ren wollen. Lernen Sie, professionellen Video-Content fiir Fa-
cebook, YouTube, Instagram oder Prasentationen moglichst
glinstig zu produzieren. Von der Vorbereitung Gber Filmen
und Schneiden bis zum fertigen Video-Export wird in an-
schaulichen Sequenzen alles gezeigt, um Videos fiir private
oder betriebliche Zwecke zu produzieren. Interviews und Vi-
deo-Statements mit dem Handy filmen und schneiden

+ 30 € pro Person

Dauer: 3 UE

Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre personlichen Zugangs-
daten fir die Lernplattform eLFl. Der Kurs ist 1 Jahr ab
Ubermittlung der Zugangsdaten fiir Sie freigeschaltet und
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden. Nach Absolvie-
rung kénnen Sie Ihren Schulungsnachweis jederzeit aus-
drucken.

Anmeldung: LFI NO, T 05 0259 26100
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TECHNIK, HANDWERK UND EDV

EDV-Anwendersoftware
Onlinekursangebote
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In diesen Onlinekursen kénnen Sie sowohl als Einstei-
gerln als auch als Fortgeschrittene/r Ihre Kenntnisse
erweitern und vertiefen. In diesen Lernprogrammen
werden von der grundlegenden Bedienung uber die
einzelnen Programmfunktionen bis hin zur Losungsfin-
dung von komplexen Aufgabenstellungen alle Berei-
che praxisgerecht vorgestellt.

Onlinekurs Dauer (UE) Kosten
Word 365-2019 Grundlagen 7 59€
Word 365-2019 Fortgeschritten 10 59€
Excel 365-2019 Grundlagen 9 59€
Excel 365-2019 Fortgeschritten 8 59€
PowerPoint 365-2019 Grundlagen 7 59€
PowerPoint 365-2019 Fortge- 6 59€
schritten

Outlook 365-2019 Grundlagen 7 59€
Office 365-2019 Grundlagen 30 159€
Office 2016-2019 Umsteiger 3 59€
Windows 10 Umsteiger 7 59€
Windows 10 Grundlagen 2 59€

Anmeldung und Information:
LFINO, T 05 0259 26100 bzw. E Ifi@lk-noe.at

Planung und Durchfiihrung
von Elektroinstallationsarbeiten

Bei Neubau, Umbau oder Ausbau ist ein gutes und sicheres
Elektroinstallationskonzept unumganglich. Erfahren Sie
hier wichtige Grundkenntnisse Gber verschiedene Installa-
tionsarbeiten und Materialien, Elektroschutz (unterschied-
liche Arten von modernen Schutzschaltern), Schaltungen
fur Beleuchtung, Blitzschutz, Erdungsanlagen sowie Ar-
beitssicherheit und die Grenzen der Eigenleistung, sodass
entsprechende Arbeiten im gesetzlichen Rahmen durch-
gefiihrt werden kénnen. Die Anmeldung ist erst mit voll-
standig bezahltem Kursbeitrag giltig!
4 Mst. Walter Horzynek
+ 100 € pro Person inkl. Kursunterlagen und
Pausenverpflegung

3-0072468

Bildungswerkstatt Mold

Fr.29.10.2021; 09:00-16:30 Uhr

Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500 bis 22.10.2021

@©oYVv

Wasserinstallationen
selbst gemacht

Eigenleistungen an Wasserinstallationen sind mit ent-
sprechenden Kenntnissen und Werkzeugen durchaus
selbst durchfiihrbar. Dieser Kurstag gibt Einblicke in die
verschiedenen Techniken: Dichten von Rohranschlissen,
Lotarbeiten an Kupferrohren, Kunststoffschweilen von
vorgefertigten Rohrelementen. Ebenso werden einfache
Reparaturarbeiten an Boilern und Spiilkasten erklart. Ein
wichtiger Schwerpunkt im Praxisteil ist das Verbinden von
Kunststoff- und Metallrohren mit modernen Pressverfah-
ren. Kiinftig steht somit der selbst gebauten Wasserinstal-
lation samt dem dazugehdrigen Ablaufrohrsystem nichts
mehr im Wege. Die von den Kursteilnehmerlnnen selbst
gefertigten Lot-, Schweif3- und Pressverbindungen kon-
nen selbstverstandlich als Muster mit nach Hause genom-
men werden.
Mitzubringen: Arbeitskleidung
4 Mst. Walter Horzynek
4+ 110 € pro Person inkl. Kursunterlagen und
Pausenverpflegung

» 3-0072465
9 Bildungswerkstatt Mold
® Mo.28.02.2022; 09:00-16:30 Uhr
Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500 bis 21.02.2022
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Holzheizsysteme

Varianten der Holzheizung (Stlickholz-, Hackgut-, Pellets-
und Stiickholz/Pellets-Kombikessel), Heizkostenvergleich,
Einbauvarianten, Forderung, Baurecht

4 Dl Herbert Haneder

+ 15 € pro Person

» 3-0073838

Bildungswerkstatt Mold

® Do.20.01.2022; 09:00-13:00 Uhr
Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500 bis
13.01.2022

©

KFZ-Elektrik
2-tagiger Praxiskurs

Zwei spannende Kurstage mit fundiertem, umfangrei-
chem technischen Wissen rund um die KFZ-Elektrik vom
Traktor bis zum Anhdnger erwarten Sie. Es werden die
Grundlagen der Elektrik sowie umfangreiche Tipps und
Tricks zur Fehlersuche und der effektiven Selbsthilfe ver-
mittelt. Praktische Ubungen werden mit Hilfe von Model-
len, Ubungstafeln und Schaltplidnen erklart und von dem/
der Kursteilnehmerln selbst verdrahtet. Die Themenbe-
reiche im Praxisteil sind Lichtmaschine und Regler, Bat-
terie und Ladegerate, Starter und Vorgliihanlagen sowie
Beleuchtung und Blinkanlage. Weitere Programmpunkte
sind Relaisschaltungen fiir Arbeitsscheinwerfer sowie die
Herstellung von Lo6t- und Pressverbindungen an Kupfer-
leitungen. Erfahren Sie, welche Sensoren im KFZ-Bereich
verwendet und wie diese geprft bzw. gemessen werden.
4 Mst. Ing. Wolfgang Turk, Mst. Walter Horzynek

+ 180 € pro Person inkl. Kursunterlagen und

Pausenverpflegung

» 3-0072469

Bildungswerkstatt Mold

® Do. 13.01.-Fr. 14.01.2022; 09:00-16:00 Uhr
Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500 bis 06.01.2022

©

Kleingerate
warten und pflegen

Rasenmdher, Motorméher, Freischneider oder Strom-Agg-
regate sind Gerate, die in vielen Haushalten, Kommunen
und Vereinen verwendet werden. Die richtige Wartung
und Pflege entscheidet oft Giber die Lebensdauer und auch
dariiber, ob die Arbeit mit den Geréten sicher und zufrie-
denstellend erledigt werden kann. In diesem Tageskurs
erfahren Sie neben den Grundkenntnissen Uber 2- und
4-Takt-Motoren und der Akkutechnik an modernen Elektro-
geraten, wie Sie Betriebsstérungen rechtzeitig erkennen
und beheben kénnen. Ein weiterer wichtiger Praxisteil sind
die notwendigen regelmdBigen Wartungsarbeiten sowie
die Instandsetzung der Arbeitswerkzeuge.

Mitzubringen: Arbeitsjacke, festes Schuhwerk

4 Mst. Ing. Wolfgang Turk
+ 95 € pro Person inkl. Kursunterlagen und
Pausenverpflegung

» 3-0072466

Bildungswerkstatt Mold

® Do. 10.03.2022; 09:00-16:00 Uhr
Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500
bis 03.03.2022

©

Not- und Ersatzstromversorgung mit
Zapfwellengeneratoren

Mit einem Zapfwellengenerator kann bei Netzausfal-
len die Stromversorgung aufrechterhalten werden -
gerade in der Landwirtschaft oft ein wichtiges Thema.
Dieses Seminar gibt Entscheidungshilfen bei Planung
und Neuanschaffung. Wichtige Schwerpunkte sind:
technische Grundlagen, elektrische und mechanische
SchutzmaBnahmen, Versorgung von Gerdten und
Hausanlagen sowie Vorkehrungen fir die Einspeisung.
Es erfolgt die Inbetriebnahme eines Zapfwellengene-
rators, der mit verschiedenen Verbrauchern belastet
wird und dadurch das Verhalten des Generators und
die Auswirkungen deutlich sichtbar werden. Mit dem
erworbenen Wissen kdénnen Sie sich dann am Markt
besser informieren und die fir lhren Betrieb optimale
Entscheidung treffen.
4 Mst. Walter Horzynek, Mst. Ing. Wolfgang Turk
+ 80 € pro Person inkl. Kursunterlagen und
Pausenverpflegung

> 3-0072467
9 Bildungswerkstatt Mold
® Di.07.12.2021; 09:00-13:00 Uhr
Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500 bis 30.11.2021
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Drehen
Grundkurs

Dieser Grundkurs bietet Personen, die selbst Drehteile

herstellen wollen, einen Einstieg in diese Fertigungstech-

nik. Neben Funktion und Aufbau einer Drehbank werden

Grundkenntnisse vermittelt: Plandrehen, Langsdrehen,

Lagersitz und Passungen sowie Gewindedrehen. Durch

die geringe Teilnehmerzahl kann immer selbstéandig an

der Drehbank gearbeitet werden, das theoretisch Erlern-

te kann sich so in der Praxis verfestigen. Mit dem ausge-

handigten Skriptum werden die wichtigsten Grundlagen

erarbeitet und die fiir das Drehen notwendigen Einstell-

parameter festgehalten.

Mitzubringen: Arbeitskleidung,

Schutzbrille

4 Mst. Ing. Wolfgang Turk

+ 275 € pro Person inkl. Kursunterlagen, Materialbeitrag
und Pausenverpflegung

9 Bildungswerkstatt Mold

3-0072492

® Do.04.11.-Fr. 05.11.2021; 09:00-17:00 Uhr

festes  Schuhwerk,

v

» 3-0072491
® Mo.07.02.-Di. 08.02.2022; 09:00-16:30 Uhr

Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Drehen Aufbaukurs

Aufbauend auf dem Drehen Grundkurs bietet dieses Se-
minar eine Vertiefung: Au3en- und Innendrehen, Innenge-
winde, AuBengewinde, Kegeldrehen, Passungen auf Wel-
len und Bohrungen sowie Anfertigen von Lagerbiichsen.
Voraussetzung: Vorkenntnisse notwendig, Absolvierung
des Grundkurses von Vorteil
Mitzubringen: Arbeitskleidung,
Schutzbrille
4 Mst. Ing. Wolfgang Turk
+ 275 € pro Person inkl. Kursunterlagen, Materialbeitrag
und Pausenverpflegung

festes  Schuhwerk,

» 3-0072490

Bildungswerkstatt Mold

® Mo. 13.12.-Di. 14.12.2021; 09:00-16:30 Uhr
Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500 bis 07.12.2021

©

Solardérrer Selbstbaukurs

Das Material fiir den Solardorrer ist zugeschnitten und so
vorbereitet, dass auch handwerklich ungelibte Teilneh-
merlnnen in 3-4 Stunden Bauzeit unter Anleitung einen
fertigen Solardérrer mit nach Hause nehmen kdnnen.
Mitzubringen: Tapeziermesser, Handtacker, Akkuschrauber
Ing. Erich Strobl

185 € pro Person

ED814

LFS Edelhof

Sa. 07.05.2022; 09:00-13:00 Uhr

Anmeldung: LFS Edelhof, T 02822 52402 bis 30.04.2022

RS

Schmieden Grundkurs

2-tagiger Praxiskurs

Schmieden ist ein Jahrtausende altes Handwerk, das in

allen Kulturen weltweit in unterschiedlicher Form zu fin-

den ist. Dieser Kurs soll die grundlegenden Techniken des

Schmiedens vermitteln und bietet genug Gelegenheit,

diese auch ausreichend zu Uben. Ziel ist, einfache Werk-

stlicke mit dekorativem und praktischem Nutzen alleine,

ohne fremde Hilfe, fertigen zu konnen.

Mitzubringen: Arbeitskleidung, festes Schuhwerk, evt. Le-

derhandschuhe

4 Ing. Robert Diem

4+ 200 € pro Person inkl. Kursunterlagen, Materialbeitrag
und Pausenverpflegung

» 3-0072493

Bildungswerkstatt Mold

® Mo.23.05.-Di. 24.05.2022;
09:00-17:00 Uhr
Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500
bis 16.05.2022

©
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Gratisinfotag SchweiBBen

Die Bildungswerkstatt Mold verfiigt in ihrer Schweil3-
werkstétte Uber die Moglichkeit, in den Schweil3verfahren
Elektroschweien, Schutzgasschweien MAG, Wolfram-In-
ert-Gas-Schweien (WIG) und Gasschmelzschweil3en (au-
togen) auszubilden. Jedes Verfahren hat Vor- und Nach-
teile und somit sein bevorzugtes Einsatzgebiet. Wahrend
der Offnungszeit kann nach Belieben der Infotag besucht
werden. In einem Stationenbetrieb kdnnen alle Verfahren
auch selbst probiert werden. Sie kdnnen sich {ber die In-
halte der Schweif3kurse der Bildungswerkstatt Mold infor-
mieren.

Mitzubringen: Arbeitskleidung, Arbeitshandschuhe, fes-
tes Schuhwerk

4 Ing. Reinhard Hérmansdorfer, Mst. Ing. Wolfgang Turk

» 3-0072506

9 Bildungswerkstatt Mold

O® Fr.23.09.2022; 09:00-15:30 Uhr
Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500
bis 22.09.2022

ElektroschweiBen

Das Elektroschweif3en ist oftmals das Einstiegsverfahren
in die Welt des Schweif3ens. Es ist ein einfaches und somit
auch preiswertes Verfahren mit einer robusten Geratetech-
nik. Das Umristen auf unterschiedlich zu verschweiende
Werkstoffe geschieht einfach tGber den Wechsel der Stab-
elektrode. Theorieteil: Eigenschaften und Vorteile des Ver-
fahrens, Gerateauswahl, Werkstoffkunde, Elektrodenarten
und Arbeitssicherheit. Diese Inhalte werden Ubersichtlich
in einem Skriptum dargestellt. Bei den Ubungen im Pra-
xisteil schweif3en Sie Eck-, Stumpf- und Kehlndhte an ver-
schiedenen Blechdicken und in den Ublichen Schwei3po-
sitionen. Anhand von Bruchproben wird die Qualitat der
Schweil3ndhte beurteilt.
Mitzubringen: Arbeitskleidung, Arbeitshandschuhe, fes-
tes Schuhwerk
4 Mst. Ing. Wolfgang Turk, Ing. Reinhard Hérmansdorfer
+ 225 € pro Person inkl. Kursunterlagen, Materialbeitrag
und Pausenverpflegung
9 Bildungswerkstatt Mold

v

3-0072505
® Mo.31.01.-Di. 01.02.2022; 09:00-16:30 Uhr

> 3-0072504
® Do. 13.10.-Fr. 14.10.2022; 09:00-16:30 Uhr

Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500
bis 1 Woche vor Kursbeginn

45

ElektroschweiBBen -
Grundkurs der LFS Warth

Theoretische Grundlagen, Geratekunde und Gerédteein-
stellung, Vergleich diverser SchweiBverfahren, Unfall-
schutz, praktische Schwei8tibungen

Zielgruppe: Hobbyschweif3erlnnen

4 Ing. Christian Mittner

+ 105 € pro Person

» WA2132
9 LFS Warth
® Sa.22.01.2022; 08:00-16:00 Uhr
Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222-10 bis 30.12.2021

bildungswerkstatt
mold

VERPFLEGUNGS- UND
NACHTIGUNGSTARIFE

Allgemein

Mittagessen, Abendessen: 9,30 €
Néachtigung mit Friihstiick:
47,50 € (DZ), 52,50 € (EZ)

Kurstarife

(gultig fir Kursteilnehmerlnnen, die einen Kurs der Bil-
dungswerkstatt Mold besuchen)

Mittagessen, Abendessen: 9,30 €

Néachtigung mit Friihstiick:

34,00 € (DZ), 39,00 € (E2)

alle Preise zzgl. Kurtaxe

TECHNIK, HANDWERK UND EDV



TECHNIK, HANDWERK UND EDV

MAG-SchweifBBen
(SchutzgasschweiBverfahren Metall-Aktiv-
Gas)

Das SchutzgasschweiBen ist ein weit verbreitetes, univer-
sell einsetzbares und leistungsfahiges SchweiBverfahren.
Theorieteil: Eigenschaften und Vorteile des Verfahrens, Ge-
rateauswahl, Werkstoffkunde, Schutzgase, Schweil3zusdtze
(Schweildrahtqualitaten) und Arbeitssicherheit. Diese Inhalte
werden Ubersichtlich in einem Skriptum dargestellt. Im Praxis
-teil erlernen Sie die richtige Gerédteeinstellung und -wartung.
Bei den Ubungen werden Eck-, Stumpf- und KehInshte an
verschiedenen Blechdicken und in den tiblichen Schwei3po-
sitionen trainiert. Anhand von Bruchproben wird die Qualitat
der Schweif3ndhte beurteilt.
Mitzubringen: Arbeitskleidung, Arbeitshandschuhe, fes-
tes Schuhwerk
4 Ing. Reinhard Hérmansdorfer, Mst. Ing. Wolfgang Turk
+ 225 € pro Person inkl. Kursunterlagen, Materialbeitrag
und Pausenverpflegung
9 Bildungswerkstatt Mold

» 3-0072503
® Mo.07.03.-Di. 08.03.2022; 09:00-16:30 Uhr

» 3-0072502
® Do. 23.06.-Fr. 24.06.2022; 09:00-16:30 Uhr

» 3-0072501
® Mo. 10.10.-Di. 11.10.2022; 09:00-16:30 Uhr

Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500
bis 1 Woche vor Kursbeginn

WIG-Schweif3en
(Wolfram-Inert-Gas)

Das WIG-Schweiflen ist ein hochwertiges Schweil3ver-
fahren. Die sauberen und glatten Schweiflndhte wer-
den vor allem im Niro- und Alubereich sehr geschatzt.
Der Theorieteil, komplettiert durch ein Skriptum, be-
handelt die richtige Gerdteauswahl, Vor- und Nachtei-
le des Verfahrens und den Umgang mit unterschiedli-
chen Werkstoffen. In der Schweillwerkstétte Gben Sie
Eck-, Stumpf- und Kehlndhte an unlegiertem Baustahl
S 235, Edelstahl (Nirosta) und Aluminium. Die Vermeidung
von Anlauffarben und Nachbehandlung von Schwei3néh-
ten auf Edelstahlblechen werden gezeigt.
Mitzubringen: Arbeitskleidung, Arbeitshandschuhe, fes-
tes Schuhwerk
4 Ing. Reinhard Hérmansdorfer, Mst. Ing. Wolfgang Turk
+ 225 € pro Person inkl. Kursunterlagen, Materialbeitrag
und Pausenverpflegung
9 Bildungswerkstatt Mold

v

3-0068614
® Do.21.10.-Fr. 22.10.2021; 09:00-16:30 Uhr

3-0072500
® Di. 15.03.-Mi. 16.03.2022; 09:00-16:30 Uhr

v

v

3-0072499
® Mi.29.06.-Do. 30.06.2022; 09:00-16:30 Uhr

» 3-0072498
® Mo.24.10.-Di. 25.10.2022; 09:00-16:30 Uhr

Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500
bis 1 Woche vor Kursbeginn
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FUHRERSCHEINKURSE

Traktorfiihrerschein - Klasse F

Kurzkurs fur Fiihrerscheinbesitzerinnen B
Voraussetzung: Besitz einer giiltigen Lenkerberechti-
gung der Klasse B

Fiir die Anmeldung erforderlich: Kopie von einem amtli-
chen Lichbildausweis, 1 EU-Passfoto, drztliches Attest

+ 480 € pro Person inkl. Pausenverpflegung
9 Bildungswerkstatt Mold

» 3-0072507

® Kursstart: Mi. 17.11.2021; 13:00 Uhr
Theoriepriifung: Mi. 24.11.2021
Praktische Priifung: Fr. 03.12.2021

v

3-0072508

® Kursstart: Mo. 10.01.2022; 17:00 Uhr
Theorieprifung: Mi. 19.01.2022
Praktische Priifung: Fr. 28.01.2022

v

3-0072509

®© Kursstart: Do. 10.03.2022; 08:00 Uhr
Theorieprifung: Mi. 16.03.2022
Praktische Priifung: Fr. 25.03.2022

v

3-0072510

® Kursstart: Mi. 11.05.2022; 13:00 Uhr
Theorieprifung: Mi. 18.05.2022
Praktische Priifung: Fr. 27.05.2022

3-0072511

® Kursstart: Mo. 12.09.2022; 17:00 Uhr
Theoriepriifung: Mi. 21.09.2022
Praktische Prifung: Fr. 30.09.2022

v

Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500
bis 3 Wochen vor Kursbeginn

Fiihrerscheinergédnzungskurs - Klasse BE
mit Theoriepriifung

Voraussetzung: Besitz einer giiltigen Lenkerberechti-
gung der Klasse B

Fiir die Anmeldung erforderlich: Kopie von einem amtli-
chen Lichtbildausweis, 1 EU-Passfoto, arztliches Attest

4+ 480 € pro Person inkl. Pausenverpflegung

9 Bildungswerkstatt Mold

» 3-0072512

®© Kursstart: Do. 18.11.2021; 09:00 Uhr
Theorieprifung: Mi. 24.11.2021
Praktische Priifung: Fr. 03.12.2021

3-0072513

®© Kursstart: Di. 11.01.2022; 17:00 Uhr
Theoriepriifung: Mi. 19.01.2022
Praktische Priifung: Fr. 28.01.2022

v

v

3-0072514

© Kursstart: Fr. 11.03.2022; 09:00 Uhr
Theorieprifung: Mi. 16.03.2022
Praktische Priifung: Fr. 25.03.2022

v

3-0072515

®© Kursstart: Do. 12.05.2022; 14:00 Uhr
Theorieprifung: Mi. 18.05.2022
Praktische Priifung: Fr. 27.05.2022

v

3-0072516

® Kursstart: Di. 13.09.2022; 17:00 Uhr
Theorieprifung: Mi. 21.09.2022
Praktische Priifung: Fr. 30.09.2022

Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500
bis 3 Wochen vor Kursbeginn

— 47 —
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FUHRERSCHEINKURSE

Fiihrerscheinergdnzungskurs - Klasse BE
nur praktische Priifung

Fiihrerscheinergéanzungskurs -
Kombination der Klassen BEF

Voraussetzung: Besitz einer giltigen Lenkerberechti-
gung der Klassen B und F oder C seit mindestens 3 Jahren
Fiir die Anmeldung erforderlich: Kopie von einem amtli-
chen Lichtbildausweis, 1 EU-Passfoto, Glaubhaftmachung
(Bestdtigung lber das Ziehen von schweren Anhdngern
Uber einen Zeitraum von mind. 3 Jahren)

+ 250 € pro Person

¥ Bildungswerkstatt Mold

» 3-0072527

®© Praktische Ausbildung: Mo. 29.11. oder
Di. 30.11.2021
Praktische Priifung: Fr. 03.12.2021

v

3-0072528

© Praktische Ausbildung: Mo. 24.01. oder
Di. 25.01.2022

Praktische Priifung: Fr. 28.01.2022

v

3-0072529

© Praktische Ausbildung: Mo. 21.03. oder
Di. 22.03.2022

Praktische Prifung: Fr. 25.03.2022

v

3-0072530

®© Praktische Ausbildung: Mo. 23.05. oder
Di. 24.05.2022

Praktische Priifung: Fr. 27.05.2022

3-0072531

®© Praktische Ausbildung: Mo. 26.09. oder
Di. 27.09.2022

Praktische Prifung: Fr. 30.09.2022

v

Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500
bis 3 Wochen vor Kursbeginn

Voraussetzung: Besitz einer giltigen Lenkerberechti-
gung der Klasse B

Fiir die Anmeldung erforderlich: Kopie von einem amtli-
chen Lichtbildausweis, 1 EU-Passfoto, drztliches Attest

+ 870 € pro Person inkl. Pausenverpflegung

9 Bildungswerkstatt Mold

» 3-0072522

®© Kursstart: Mi. 17.11.2021; 13:00 Uhr
Theorieprifung: Mi. 24.11.2021
Praktische Priifung: Fr. 03.12.2021

3-0072523

®© Kursstart: Mo. 10.01.2022; 17:00 Uhr
Theorieprifung: Mi. 19.01.2022
Praktische Priifung: Fr. 28.01.2022

v

3-0072524

® Kursstart: Do. 10.03.2022; 08:00 Uhr
Theoriepriifung: Mi. 16.03.2022
Praktische Prifung: Fr. 25.03.2022

v

3-0074021

© Kursstart: Mi. 11.05.2022; 13:00 Uhr
Theorieprifung: Mi. 18.05.2022
Praktische Priifung: Fr. 27.05.2022

v

3-0072526

®© Kursstart: Mo. 12.09.2022; 17:00 Uhr
Theorieprifung: Mi. 21.09.2022
Praktische Priifung: Fr. 30.09.2022

v

Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500
bis 3 Wochen vor Kursbeginn
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Fiihrerscheinerganzungskurs - "Code 96"

Ausbildung zum/zur Staplerfahrerin

Voraussetzung: Besitz einer gultigen Lenkerberechti-
gung der Klasse B

Fiir die Anmeldung erforderlich: Kopie von einem amtlichen
Lichtbildausweis, 1 EU-Passfoto

+ 400 € pro Person inkl. Pausenverpflegung

9 Bildungswerkstatt Mold

v

3-0072517

® Kursstart: Do. 18.11.2021; 09:00 Uhr
praktische Ausbildung:

Mo. 22.-Fr. 26.11.2021

v

3-0072518

®© Kursstart: Di. 11.01.2022; 17:00 Uhr
praktische Ausbildung:

Mo. 17.01.-Fr. 21.01.2022

v

3-0072519

® Kursstart: Fr. 11.03.2022; 09:00 Uhr
praktische Ausbildung:

Mo. 14.03.-Fr. 18.03.2022

3-0072520

®© Kursstart: Do. 12.05.2022; 14:00 Uhr
praktische Ausbildung:

Mo. 16.05.-Fr. 20.05.2022

v

v

3-0069156

®© Kursstart: Mi. 14.09.2022; 17:00 Uhr
praktische Ausbildung:

Mo. 19.09.-Fr. 23.09.2022

Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500
bis 2 Wochen vor Kursbeginn

Ladetatigkeiten mit dem Hubstapler zéhlen zu den ge-
fahrlichen Arbeiten in Landwirtschaft, Gewerbe und In-
dustrie. Der Gesetzgeber schreibt hierfir den Nachweis
der Fachkenntnisse, also einen Staplerfiihrerschein, vor.
Dieser dreitdgige Kurs besteht aus Vortragen und prak-
tischen Ubungen. Dabei werden unterrichtet: rechtliche
Vorschriften; Grundbegriffe der Mechanik, Elektrotechnik
und Hydraulik; Stapleraufbau; Sicherheitstechnik und La-
dungssicherung; Bedienung und Wartung; das Arbeiten
mit dem Arbeitskorb sowie die richtige Interpretation von
Traglastdiagrammen
Zielgruppe: angehende Staplerfahrerinnen aus Gewerbe
und Industrie, Landwirtinnen, Winzerlnnen etc.
Mitzubringen: Kopie der Geburtsurkunde, Taschenrech-
ner, Schreibzeug
4 Ing. Robert Diem,
Ing. Reinhard Hérmansdorfer
4+ 250 € pro Person inkl. Kursunterlagen,
Pausenverpflegung und einmaliger Priifungsgebiihr
9 Bildungswerkstatt Mold

v

3-0072470
® Mo. 17.01.-Mi. 19.01.2022; 09:00-17:00 Uhr

» 3-0072471
® Mi. 20.04.-Fr. 22.04.2022; 09:00-17:00 Uhr

Anmeldung: BW Mold, T 05 0259 29500
bis 2 Wochen vor Kursbeginn

© stock.adobe.com



LANDWIRTSCHAFTSKAMMER

Einrichtung StraBe PLZ Ort Telefon Fax E-Mail Internet
LKNO Wiener 3100 | St.Polten| 0502590 office@lk-noe.at noe.lko.at
Stralle 64

Bild kstatt
N:d:“gswer St Mold 72 3580 |Mold | 05025929500 | 05025929599 | office@mold.lk-noe.at | www.bildungswerkstatt-mold.at
BBK Strale PLZ oOrt Telefon E-Mail
Amstetten Kaspar-Brunner-Straf3e 18 3300 | Amstetten 05025940100 | office@amstetten.lk-noe.at
Waidhofen/Ybbs Kapuzinergasse 9 3340 | Waidhofen/Ybbs | 05025941900 | office@waidhofen-ybbs.lk-noe.at
Baden und Pfaffstattner Strafe 3 2500 | Baden 050259 40200 | office@baden.lk-noe.at
Médling (Baden)

05025941300 | office@moedling.lk-noe.at

(Médling)
Bruck/Leitha-Schwechat | Raiffeisengiirtel 27 2460 | Bruck/Leitha 050259 40300 | office@bruck.lk-noe.at
Génserndorf HauptstraBle 8 2230 | Géanserndorf 050259 40400 | office@gaenserndorf.lk-noe.at
Mistelbach Karl Katschthaler-Stra3e 1 2130 | Mistelbach 05025941200 | office@mistelbach.lk-noe.at
Hollabrunn Sonnleitenweg 2a 2020 | Hollabrunn 05 0259 40600 | office@hollabrunn.lk-noe.at
Korneuburg LeobendorferstraBe 74 2100 | Korneuburg 05025940800 | office@korneuburg.lk-noe.at
Horn Mold 72 3580 | Horn 050259 40700 | office@horn.lk-noe.at
Waidhofen/Thaya Raiffeisenpromenade 2/1/2 | 3830 | Waidhofen/Thaya | 050259 41800 | office@waidhofen-thaya.lk-noe.at
Krems SigleithenstraBe 50 3500 | Krems 05025940900 | office@krems.lk-noe.at
Tullnerfeld Frauentorgasse 76 3430 | Tulln 05025941700 | office@tullnerfeld.lk-noe.at
St. Polten LinzerstraBe 76 3100 | St.Polten 05025941600 | office@sankt-poelten.lk-noe.at
Lilienfeld Babenbergerstrale 30 3180 | Lilienfeld 05025941000 | office@lilienfeld.lk-noe.at
Melk Abt Karlstrafe 19 3390 | Melk/Donau 05025941100 | office@melk.lk-noe.at
Scheibbs Kapuzinerplatz 4 3270 | Scheibbs 05025941500 | office@scheibbs.lk-noe.at
Wiener Neustadt Wienerstra3e 95a 2700 | Wiener Neustadt | 05025942000 | office@wiener-neustadt.lk-noe.at
Neunkirchen Triesterstrale 14 2620 | Neunkirchen 050259 41400 | office@neunkirchen.lk-noe.at
Zwettl Pater Werner Deibl-StraBe 8 | 3910 | Zwettl 05025942100 | office@zwettl.lk-noe.at
Gmiind BahnhofstraBBe 12 3950 | Gmiind 050259 40500 | office@gmuend.lk-noe.at
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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN DES LFI NO

ANMELDUNG

Anmeldungen zu Bildungsveranstaltungen haben bis zum ange-
fuihrten Anmeldeschluss, jedenfalls aber bis spétestens 1 Woche vor
Kursbeginn zu erfolgen. Das LFI behilt sich vor, zu einzelnen Ver-
anstaltungen Zugangsvoraussetzungen zu definieren. Es besteht
kein Rechtsanspruch auf eine Teilnahme an einer Veranstaltung.
Anmeldungen zu Zertifikatslehrgéngen erfolgen schriftlich mittels
eines offiziellen Anmeldeformulars des LFIl. Die Teilnahmeberechti-
gung besteht erst mit der seitens des LFI schriftlich oder per E-Mail
erteilten Teilnahmezusage. Bei offenen Forderungen des LFl ist eine
Anmeldung nicht moglich. Fur alle Berufsausbildungskurse (Fachar-
beiterlnnen, Meisterlnnen), die das LFI NO fiir die Land- und Forstwirt-
schaftliche Lehrlings- und Fachausbildungsstelle (LFA) abwickelt, gel-
ten fir die Anmeldung besondere Bestimmungen, die nachfolgend
dargestellt sind:

« Anmeldung fiir Berufsausbildungskurse

Die Berufsausbildungskurse werden in enger Kooperation zwi-
schen LFI und LFA veranstaltet. Fiir diese Berufsausbildungskurse
(Facharbeiterinnen, Meisterlnnen) ist eine schriftliche Anmeldung
mit dem vorgesehenen Anmeldeformular bei der LFA erforderlich
(E-Mail, Fax oder postalisch). Die Teilnehmerinnenanzahl bei den
genannten Kursen ist zur Erreichung des optimalen Lernerfolges
begrenzt. Die Anmeldungen werden in der Reihenfolge ihres Ein-
langens unter Berticksichtigung freier Kurspldtze vergeben. Die
verbindliche Anmeldung wird durch eine schriftliche Anmeldebe-
statigung bestatigt.

« Prifungszulassung und Voraussetzung fiir die Aufnahme in
Berufsausbildungskurse
Uber die Zulassung zu Priifungen entscheidet die LFA. Das LFI
kann daher fiir Zulassungen keine Haftung Gibernehmen. Die Teil-
nehmenden missen in korperlicher und geistiger Hinsicht geeig-
net sein sowie die gesetzlichen Anforderungen erfiillen, die an sie
bei der Ausbildung in dem in Betracht kommenden Beruf gestellt
werden.

TEILNAHMEBEITRAG

Der angegebene Teilnahmebeitrag ist, wenn nicht anders angege-
ben, vor Veranstaltungsbeginn féllig. Die Kosten fiir Unterkunft und
Verpflegung sind, sofern nicht anders angefiihrt, nicht im Teilnahme-
beitrag enthalten. Die jeweiligen Zahlungsmodalitdten werden den
Teilnehmenden rechtzeitig bekannt gegeben.

STORNOBEDINGUNGEN

Die Anmeldung kann, wenn nicht anders angegeben, bis 7 Tage vor
Veranstaltungsbeginn kostenfrei storniert werden. Bei Stornierung
nach Ablauf dieser Frist sowie bei unentschuldigtem Fernbleiben von
der Veranstaltung behlt sich das LFI die Vorschreibung des gesam-
ten Teilnahmebeitrages als Stornogebtihr vor. Sofern es sich nicht
um einen Berufsausbildungskurs oder Zertifikatslehrgang handelt,
entféllt die Stornogebiihr, wenn von der angemeldeten Person eine
geeignete Ersatzperson nominiert wird, welche die Veranstaltung be-
sucht und den Teilnahmebeitrag leistet. Die urspriinglich angemelde-
te Person bleibt jedoch fur den Teilnahmebeitrag haftbar. Ist eine Teil-
nahme an live durchgefiihrten digitalen Weiterbildungen aufgrund
technischer Probleme nicht méglich, muss dies dem Veranstalter vor
Veranstaltungsende nachvollziehbar mitgeteilt werden.

VERANSTALTUNGSABSAGE

Das LFI behélt sich vor, bei einer zu geringen Zahl von Anmeldungen
die geplante Bildungsveranstaltung abzusagen. In diesem Fall oder
bei sonstigen Griinden fiir eine Veranstaltungsabsage (wie z.B. Er-
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krankung von Vortragenden, hohere Gewalt 0.a.) werden bereits ein-
gezahlte Teilnahmebeitrdge riickerstattet. Das LFI behélt sich weiters
Anderungen von Terminen, Beginnzeiten, Veranstaltungsorten, Ver-
anstaltungsformaten (Online statt Prasenz) sowie bei den Vortragen-
den vor. Die Teilnehmenden werden davon rechtzeitig und in geeig-
neter Weise verstandigt. Aus Absagen oder Terminverschiebungen
kénnen - abgesehen von der Riickerstattung des Teilnahmebeitrages
- keine weiteren Ersatzanspriiche abgeleitet werden.

HAFTUNG

Das LFI tbernimmt trotz sorgféltiger Priifung keine Gewahr fir Rich-
tigkeit, Vollstandigkeit und Aktualitdt von Kursunterlagen und sonsti-
gen im Rahmen der Veranstaltungen verwendeten Publikationen und
haftet auch nicht fiir die Richtigkeit der von den jeweiligen Vortra-
genden geduBerten Ansichten, Standpunkte, Rechtsmeinungen etc.

DATENSCHUTZ
Alle Hinweise zum Datenschutz entnehmen Sie der Datenschutzerkla-
rung des LFI Niederosterreich.

SCHULUNGSUNTERLAGEN,

BILD- UND TONAUFNAHMEN

Den Teilnehmenden Uberlassene Seminarunterlagen oder Datentra-
ger dirfen ohne ausdriickliche Genehmigung des LFI weder verviel-
faltigt noch Dritten tiberlassen werden. Bild- und Tonaufnahmen sind
ohne ausdrtickliche Erlaubnis der Vortragenden nicht gestattet.

BILDAUFNAHMEN UND VEROFFENTLICHUNG

Die Teilnehmenden nehmen zur Kenntnis, dass bei einzelnen Veran-
staltungen Fotografien und/oder Filme erstellt werden und zum Zwe-
cke der Nachberichterstattung in regionalen Medien sowie in Medi-
en und Websites des LFI und der Landwirtschaftskammer NO sowie
ihnen nahestehenden Verbanden veréffentlicht werden kénnen. Mit
der Anmeldung erklaren sie sich mit diesen Nutzungen einverstan-
den.

AUSSCHLUSS VON BILDUNGSVERANSTALTUNGEN BZW. BE-
RUFSAUSBILDUNGSKURSEN:

Wenn es die Gewahrleistung der Kurs- bzw. Veranstaltungsziele er-
fordert, ist das LFI berechtigt, Teilnehmende aus sachlichen Griinden
(z.B. Storen der Veranstaltung, aggressives oder destruktives Verhal-
ten gegentiiber anderen Kursteilnehmenden bzw. Vortragenden oder
Kursleiterinnen) von der Veranstaltung ohne Riickerstattung eines
allfdlligen Teilnahmebeitrages auszuschlieBen. Das AusschlieBen
beinhaltet die Nicht-Zulassung zu bzw. Wegweisung von einer Ver-
anstaltung.

TEILNAHMEBESTATIGUNG

Erfullen Teilnehmende die fiir die jeweiligen Bildungsveranstaltungen
vorgesehenen Mindestanwesenheitszeiten, wird auf Wunsch eine
Teilnahmebestatigung ausgestellt. Bei bestimmten Veranstaltungen
bzw. Kursen ist ein Mindestausmal} der Anwesenheit Voraussetzung
fur die Gewahrung von Foérderungen bzw. fur den erfolgreichen Ab-
schluss. Sofern dies nicht ohnehin in einschldgigen gesetzlichen Be-
stimmungen normiert ist, wird vor den jeweiligen betreffenden Ver-
anstaltungen gesondert darauf hingewiesen.

TEILNEHMENDE MIT BESONDEREN BEDURFNISSEN
Teilnehmende mit besonderen Bedurfnissen werden aufgefordert,
rechtzeitig vor der Veranstaltung mit dem LFI Kontakt aufzunehmen.

GERICHTSSTAND
Gerichtsstand ist das sachlich zustandige Gericht in St. Polten.
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