
Niederösterreich

Speiseölherstellung für die Direktvermarktung, Interessentenliste

Wir setzen Sie gerne auf die Interessentenliste, sie werden dann über aktuelle Termine für diesen Kurs informiert.

Sie möchten Speiseöl aus eigenen Ölsaaten herstellen und vermarkten? In diesem Seminar erhalten Sie von einem

Profi fundiertes Fachwissen zu folgenden Themen: Bedeutung und Produktion pflanzlicher Öle, Charakterisierung

pflanzlicher Öle, Rolle pflanzlicher Öle in der Ernährung, qualitätsbestimmende Faktoren bei der Technologie der

Ölgewinnung, gesetzliche Bestimmungen sowie Informations- und Untersuchungsstellen für pflanzliche Öle,

sensorische Beurteilung von Ölen, Verkostung von Ölen

Information

Kursdauer: 8 Einheiten

Kursbeitrag: 120,00 € Teilnahmebeitrag gefördert

230,00 € Teilnahmebeitrag ungefördert

Bildungsförderung LE 14-20

Fachbereich: Direktvermarktung

Zielgruppe: DirektvermarkterInnen

Verfügbare Termine

01.01.2027 00:00, 

Beginn 01.01.2027 00:00

Ende 02.01.2027 00:00

Information Christine Haghofer, Tel 05 0259 26107,

christine.haghofer@lk-noe.at

Kursnummer 3-0078492

Trainer:in Mag. Dr. Franz Siegfried Wagner

Veranstalter LFI Niederösterreich
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